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Panasonic presenta sus nuevos 

electrodomésticos de cocina diseñados para 

hacer más fácil la cocina del día a día 

 
Una nueva gama que transforma las comidas cotidianas: práctica, inspiradora y pensada 

para un estilo de vida saludable 

 

18 de septiembre de 2025 

 

 

 

● Panasonic lanza una nueva gama de pequeños electrodomésticos de cocina, desarrollada para 

responder a tres necesidades clave de quienes cocinan en casa: simplificar la preparación y 

limpieza, encontrar nuevas ideas culinarias y fomentar las comidas compartidas en familia.  

● La nueva gama incluye una batidora con función cocción, un multi-cooker de sobremesa y nuevo 

modelo de arrocera, además de una Air Fryer Flex tamaño XL.  

● Además, gracias a la nueva app de recetas Kitchen+ de Panasonic, cocinar recetas saludables 

e inspiradoras es incluso más fácil que antes. 
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● Estos nuevos productos están pensados para facilitar la rutina diaria en la cocina, reducir el estrés 

y fomentar una alimentación saludable y creativa. 

Electrodomésticos compactos, versátiles y pensados para el día a día 

Panasonic presenta nuevos productos diseñados para ofrecer más comodidad y recetas internacionales. 

Desde cenas rápidas durante la semana hasta desayunos tranquilos en familia, estos dispositivos buscan 

transformar los momentos cotidianos en experiencias memorables. 

 

En las cocinas de hoy, el espacio es limitado y el tiempo es escaso. Por eso, cada electrodoméstico debe 

ser práctico, intuitivo y realmente útil. Muchas familias ya enfrentan el reto diario de planificar comidas, 

preparar ingredientes y resolver la eterna pregunta: “¿qué hacemos para cenar?”. Panasonic responde a 

estas preguntas con soluciones que ayudan a cocinar de forma más sencilla, inteligente y saludable. 

 

Ya sea para explorar nuevos sabores, aprovechar ingredientes frescos o evitar productos procesados, cada 

vez más personas quieren cocinar mejor sin complicarse. Y es, precisamente, lo que propone Panasonic 

con su nueva gama de productos: herramientas que inspiran, simplifican y mejoran la experiencia en la 

cocina. 

 

Soluciones Inteligentes para tu rutina 

Batidora con función cocción MX-HG4401 

La nueva batidora con función cocción de Panasonic es un electrodoméstico todo en uno: ideal para preparar 

comidas caseras de forma rápida, sencilla y silenciosa. Ya sea para sopas calientes, purés, batidos, bebidas 

vegetales o mermeladas, este producto versátil ofrece resultados deliciosos sin complicaciones. 

 

Con cuchillas de 6 aspas, un potente motor y un elemento calefactor de 800 W, pica, tritura y cocina, 

transformando así ingredientes crudos en una sopa caliente y cremosa en solo 22 minutos. También, permite 

preparar smoothies, granizados y es ideal para preparar purés para bebés sin ensuciar varios recipientes.  

 

Incluye funciones útiles como el control de temperatura ajustable (hasta 100 °C), el modo “Mantener caliente” 

y un temporizador con inicio programado. Gracias al diseño de su cubierta, reduce el ruido y es hasta 6 

veces más silencioso1 y la hace ideal para adelantar comidas a primera hora de la mañana cuando los 

pequeños de la casa aún están durmiendo. 

 

                                                   
1 En comparativa con un uso sin cubierta silenciosa 
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Su estilo elegante con detalles en oro rosado la convierte en una pieza decorativa, pero también es lo 

bastante compacta para guardarse fácilmente. Además, se limpia sola gracias a su programa de 

autolimpieza a 70°C es ideal para una limpieza rápida y sin esfuerzos, eliminando manchas y olores. 

 

 

Multi-Cooker NF-GM600 / NF-GM400 

Panasonic lanzaun Multi-Cooker: una propuesta práctica y divertida que lleva nuevos sabores a la cocina. 

 

Gracias a sus accesorios intercambiables, permite cocinar de múltiples formas: asar, cocer al vapor, guisar, 

freír o cocinar a fuego lento. Su diseño es ideal tanto para reuniones con amigos como para comidas 

familiares, incluso cocinando con los niños. 

 

Desde una barbacoa coreana, hasta bao buns, crepes o una boloñesa casera, este aparato permite disfrutar 

de recetas del mundo sin complicaciones. Además, su sistema de extracción de humo integrado evita los 

olores fuertes y permite cocinar cómodamente en interiores. 
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Su cable extralargo (2,5 m) facilita el uso en cualquier parte de la casa, incluso al aire libre. Gracias a la 

función “Mantener caliente” (40 °C a 100 °C hasta 12 horas), controles intuitivos, accesorios aptos para 

lavavajillas y superficie antiadherente, es una solución completa, fácil de usar y de limpiar. Este novedoso 

producto, es una invitación a disfrutar más de la cocina y a reconectar en torno a la comida. 

 

 

Flex Air Fryer NF-BC1000 

La nueva Air Fryer Flex de Panasonic llega en formato XL para quienes necesitan más capacidad sin 

renunciar a la practicidad. Con 9,6 litros y cesta flexible con separador extraíble, permite cocinar varios platos 

a la vez en zonas independientes, ajustando tiempo y temperatura para cada preparación. El Modo Sync 

asegura que todo esté listo al mismo tiempo, simplificando las comidas. 

 

Con ocho programas automáticos y tecnología de flujo de aire 360º, logra resultados crujientes y 

homogéneos con hasta un 90 % menos de aceite. Su función Vapor Suave mantiene los alimentos jugosos 

por dentro y crujientes por fuera, ideal para platos como pollo asado, verduras o panes caseros. 
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Incluye una ventana LED para controlar la cocción, superficies antiadherentes y la bandeja es apta para 

lavavajillas, facilitando la limpieza y el uso diario. Una opción práctica y saludable con menor consumo 

energético. 

 

 

 

Mucho más que una arrocera: SR-DA152 

Panasonic completa esta nueva gama con su nueva arrocera disponible en blanco y en negro. Diseñada 

para preparar mucho más que arroz: también cocina al vapor, legumbres, cereales y sopas lo que la convierte 

en un electrodoméstico muy versátil y multiusos. 

 

Es perfecta para todo tipo de arroz: platos como risottos o cereales, congee o sopas. Incluye la tecnología 

Fuzzy Logic: que ajusta automáticamente la temperatura durante la cocción para obtener resultados 

perfectos cada vez. 

 

Con su bandeja de vapor, permite cocinar de forma simultánea y saludable dos recetas a la vez: arroz en la 

base y verduras o pescado en la parte superior. También cuenta con temporizador y función “Mantener 

caliente” para que la comida esté lista justo cuando se necesita. 
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Su revestimiento interior de cerámica está libre de PFAS y BPA, es resistente y apta para lavavajillas, 

haciendo que cocinar y limpiar sea aún más sencillo. 

 

Panasonic lleva casi 70 años perfeccionando el arte de cocinar arroz desde que lanzó su primera arrocera 

en 1956, demostrando su experiencia y compromiso con la innovación. 

 

 

 

Aplicación Panasonic Kitchen+ 

Para completar la experiencia, Panasonic también presenta una nueva aplicación: Panasonic Kitchen+, que 

incluye recetas guiadas paso a paso diseñadas especialmente para estos nuevos electrodomésticos. 

 

Con más de 150 recetas disponibles, desde snacks rápidos hasta platos más elaborados, es como tener un 

ayudante de cocina siempre disponible. 

 

En un mundo donde el tiempo escasea, Panasonic sigue apostando por productos que combinan tecnología 

intuitiva, diseño práctico y una estética moderna, pensados para facilitar la vida en la cocina sin renunciar al 

placer de comer bien en casa. 

 

Ya disponible en la web de Panasonic y en sus puntos de venta. 
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