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Llegan al mercado las nuevas freidoras de aire de 

Panasonic que revolucionan la cocina saludable 

y rápida 

 

 

22 de agosto de 2024 

 

 

 Llegan al mercado las innovadoras freidoras de aire de Panasonic, consolidando su compromiso con la 

calidad y las recetas sanas y fáciles de hacer en casa. Con el objetivo de transformar la manera de cocinar, 

Panasonic introduce dos modelos excepcionales para hacer de la cocina saludable una experiencia aún más 

sencilla y placentera: la NF-CC600 y la NF-CC500. Estos dispositivos, que emplean la última tecnología en 

cocción, marcan un hito en la cocina moderna. 

 

Freidora de aire NF-CC600: Innovación y capacidad para toda la familia 

La freidora de aire NF-CC600 de Panasonic redefine la forma 

de cocinar al incorporar una ventana de visualización con luz 

LED, que permite vigilar la cocción sin necesidad de abrir la 

cesta. Esta característica no solo facilita la preparación de 

alimentos, sino que también ahorra energía, ya que evita la 

pérdida de calor al no tener que abrir y cerrar constantemente la 

cesta. Además, la luz LED se puede apagar fácilmente, 

contribuyendo aún más a la eficiencia energética del dispositivo. 

 

La tecnología de flujo de aire de 360° de Panasonic, combinada 

con un sistema de calor arriba y abajo y un ventilador eficaz, 

asegura una cocción uniforme y resultados crujientes en menos tiempo y con menos necesidad de girar o 

revolver la comida. Esta tecnología también expulsa el exceso de grasa de los alimentos, lo que proporciona 

una cocina más saludable y baja en grasas. 

 

Los iconos en el panel LED, de fácil intuición, permiten a los usuarios elegir entre 11 menús preprogramados 

y ajustar la temperatura entre 80 y 200°C. Todo esto con una potencia de 1.450 W que garantiza un menor 

consumo de energía. 
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Con su diseño moderno y minimalista y una capacidad de 6 litros, esta freidora es perfecta para preparar 

grandes porciones de comida, ideal para familias y encuentros. Además, incluye la función de vapor a través 

del botón “+ Water”, que distribuye el calor de manera más uniforme e hidrata la superficie de los alimentos 

para ofrecer un resultado más jugoso. 

 

 

 

Freidora de aire NF-CC500: Compacta y eficiente para una cocina saludable 

La freidora de aire NF-CC500 de Panasonic también destaca 

por su ventana de visualización con luz LED, que ofrece los 

mismos beneficios de ahorro energético al evitar la apertura 

frecuente de la cesta. Con una capacidad de 5 litros, este 

modelo es ideal para quienes buscan una solución compacta 

pero eficiente. Al igual que la NF-CC600, la NF-CC500 utiliza 

la tecnología de flujo de aire de 360°, que combina calor 

superior e inferior con un ventilador potente para lograr una 

cocción uniforme y rápida, obteniendo resultados crujientes y 

saludables. 

 

El panel LED de la NF-CC500, cuenta con unos iconos fáciles 

e intuitivos, que permiten seleccionar entre 11 menús preprogramados. Esto facilita la preparación de una 

amplia variedad de platos con la misma tecnología avanzada que permite cocinar con menos grasa y de 

manera más saludable. Este modelo también presenta un diseño moderno y minimalista que se adapta a 

cualquier estilo de cocina. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


