
SR-DK104
SR-DK184

SR-DK184

ภภาษาไทยโปรดดูท่ีหน้า 17 - 36



WARNING

WARNING:
CAUTION:



WARNING

CAUTION







Power plug

Power
outlet

Main
body

huangjingsi
矩形
CUP



huangjingsi
高亮





















การใชง้าน
การใชง้าน

การแก้ไขปัญ
หา

การแก้ไขปัญ
หา

ก่อนใชง้าน
ก่อนใชง้าน

คู่มือการใชง้าน

หมายเลขรุน่

สารบัญ
ข้อควรระวังเพืข้อควรระวังเพ่ือความปลอดภัยอความปลอดภัย ... ...18 - 1918 - 19
คําแนะนําการใชง้าน ........................20
ส่วนประกอบต่าง ๆ

• ตัวเครือ่งหลัก ...................................... 21
• แผงควบคมุการทํางาน ........................... 21

ขอบคณุท่ีซือ้ผลิตภัณฑ์ของพานาโซนิค
• อุปกรณ์น้ีมีวัตถปุระสงค์เพ่ือใชใ้นครวัเรอืนและการใชง้านท่ี
คล้ายกัน

• โปรดอ่านคู่มือการใชง้านเหล่าน้ีอย่างละเอียดเพ่ือการใช้
ผลิตภัณฑ์น้ีอย่างปลอดภัยและเหมาะสม

• ให้ตรวจสอบว่าได้อ่าน “ข้อควรระวังเพ่ือความปลอดภัย” “ข้อควรระวังเพ่ือความปลอดภัย” 
(หน้า 18 - 19)(หน้า 18 - 19) ก่อนใชง้าน

• ตรวจสอบให้แน่ใจวา่ได้มีการระบุข้อมูลต่างๆ เชน่ วันท่ีซือ้
และชือ่ตัวแทนจาํหน่ายไว้บนบัตรรบัประกันไว้แล้ว

• เก็บใบรบัประกันไว้พรอ้มกับคู่มือการใชง้าน

เก็บไว้สําหรบัการใชง้านในอนาคต

1.0 ล.  

1.8 ล.  

หม้อหุงข้าวไฟฟ้าใชใ้นครวัเรอืน

การแก้ไขปัญหา ............................31
การระบุรหัสข้อผิดพลาด ..................32
ข้อมูลจาํเพาะ ................................33
การรบัประกัน ........................35 - 36

SR-DK104
SR-DK184

เตรยีมใชง้าน
• ล้างข้าวและใส่นํ้า .................................. 22
• การเลือกฟงัก์ชัน่ .................................. 23
• การต้ังค่าเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหาร/
เคล็ดลับในการหุงข้าวให้อรอ่ย .................. 24

ฟงัก์ชัน่เมนู
• หุงข้าว/อุ่น/อุ่นข้าวให้รอ้น ....................... 25
• ข้าวต้มและอาหารอ่ืน ๆ/ต้ังเวลาล่วงหน้า ...... 26
การทําความสะอาดและการบํารงุรกัษา ..27
สูตรอาหาร ...................................29

รปูภาพต่าง ๆ ในหนังสือคู่มือฉบับน้ีใช ้SR-DK184
เป็นตัวอย่าง



ตัวเคร ือ่งหลักตัวเคร ือ่งหลัก
อย่าสอดส่ิงใดเข้าไปในอย่าสอดส่ิงใดเข้าไปใน
ชอ่งระบายอากาศหรอืชอ่งระบายอากาศหรอื
ชอ่งวา่ง โดยเฉพาะเข็มหมุดชอ่งวา่ง โดยเฉพาะเข็มหมุด
หรอืวัตถโุลหะอ่ืน ๆหรอืวัตถโุลหะอ่ืน ๆ
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําให้
เกิดไฟฟา้ชอ็ตอันเน่ืองมาจากการทํางานท่ีผิดปกติ)
ห้ามวางส่ิงท่ีอาจอุดรบูนฝาหม้อด้านในลงไปในหม้อชัน้ในห้ามวางส่ิงท่ีอาจอุดรบูนฝาหม้อด้านในลงไปในหม้อชัน้ใน
(เพ่ือหลีกเล่ียงการถูกไฟไหม้
หรอืการบาดเจบ็อันเน่ืองมา
จากไอนํ้าหรอือาหารท่ีปรงุสุก
ระเบิดออกมา)
<ข้อห้ามในการทําอาหาร>
• ห้ามใส่ถงุพลาสติกท่ีมีอาหารในหม้อชัน้ในเพ่ือ
อุ่น ยกเว้นเม่ืออยู่ในโหมด “Low-Temp” 
(อุณหภูมิตํ่า) และมีนํ้าอยู่ในหม้อชัน้ใน

ห้ามดัดแปลง ถอดประกอบ หรอืซอ่มแซมอุปกรณ์น้ีห้ามดัดแปลง ถอดประกอบ หรอืซอ่มแซมอุปกรณ์น้ี
(เพ่ือหลีกเล่ียงการเกิดไฟไหม้ ไฟฟา้ชอ็ตหรอืการบาดเจบ็)

 สําหรบัการซอ่มแซม โปรดติดต่อศูนย์บรกิารท่ีได้รบั
อนุญาตของพานาโซนิค

ห้ามใชอุ้ปกรณ์น้ีเพ่ือวัตถปุระสงค์อ่ืนใดนอกเหนือจากท่ีห้ามใชอุ้ปกรณ์น้ีเพ่ือวัตถปุระสงค์อ่ืนใดนอกเหนือจากท่ี
อธบิายไว้ในคู่มือการใชง้านอธบิายไว้ในคู่มือการใชง้าน
(เพ่ือหลีกเล่ียงการเกิดเพลิงไหม้ ไฟไหม้ การบาดเจบ็ หรอื
ไฟฟา้ชอ็ต)
• พานาโซนิคจะไม่รบัผิดชอบต่อการใชง้านท่ีไม่เหมาะสม
หรอืการไม่ปฏิบัติตามคู่มือการใชง้าน

ห้ามจุม่อุปกรณ์ลงในนํ้าหรอืทําให้นํ้ากระเด็นใส่ห้ามจุม่อุปกรณ์ลงในนํ้าหรอืทําให้นํ้ากระเด็นใส่
(เพ่ือหลีกเล่ียงการกระทําท่ีทําให้เกิดไฟฟา้ชอ็ต หรอืไฟ
ไหม้อันเน่ืองมาจากไฟฟา้ลัดวงจร)

 โปรดติดต่อศูนย์บรกิารท่ีได้รบัอนุญาตของพานาโซนิค
หากมีนํ้าเข้าไปในอุปกรณ์

ข้อควรระวังเพืข้อควรระวังเพ่ือความปลอดภัยอความปลอดภัย
ต้องปฏิบัติตามคําแนะนําต่อไปน้ีเพ่ือป้องกันการบาดเจบ็ส่วนบุคคล การบาดเจบ็ต่อผู้อ่ืน และความเสียหายต่อทรพัย์สิน

สัญลักษณ์ต่อไปน้ีแสดงระดับความเสียหายหรอือันตรายท่ีเกิดจากการทํางานท่ีไม่ถกูต้อง

การจาํแนกประเภทและคําอธบิายสัญลักษณ์มีดังน้ี

สัญลักษณ์น้ีแสดงถึงการกระทําท่ีต้องห้าม

สัญลักษณ์น้ีแสดงถึงการกระทําท่ีต้องปฏิบัติตาม

อย่าลืมปฏิบัติตามข้อควรระวังต่อไปน้ี

แสดงถึงอันตรายท่ีอาจเกิดขึ้นซึ่งอาจะส่งผลให้เกิดการบาดเจบ็สาหัส หรอืถึงแก่ชวีิตได้คำเตือน

แสดงถึงอันตรายท่ีอาจเกิดขึ้นซึ่งอาจส่งผลให้เกิดการบาดเจบ็หรอืได้รบัความเสียหายต่อ
ทรพัย์สินข้อควรระวัง

รบูนฝา
ด้านใน

ชอ่ง
ระบาย

แหล่งจา่ยไฟ · สายไฟ · ปล๊ักไฟแหล่งจา่ยไฟ · สายไฟ · ปล๊ักไฟ
 อย่าใชอุ้ปกรณ์หากสายไฟหรอืปลัอย่าใชอุ้ปกรณ์หากสายไฟหรอืปล๊ักไฟได้รบัความเสียหายกไฟได้รบัความเสียหาย
หรอืปลัหรอืปล๊ักไฟนักไฟน้ันเชืนเชือ่มต่อเข้ากับเต้ารบัไฟฟ้าไม่แน่นพออมต่อเข้ากับเต้ารบัไฟฟ้าไม่แน่นพอ
(เพ่ือหลีกเล่ียงการกระทําท่ีทําให้เกิดไฟฟา้ชอ็ต หรอืไฟไหม้อัน
เน่ืองมาจากไฟฟา้ลัดวงจร)

 หากสายไฟชาํรดุ จะต้องเปล่ียนด้วยสายไฟพิเศษหรอืชดุ
ประกอบท่ีจดัหาจากผู้ผลิตหรอืตัวแทนบรกิาร

อย่าทําให้สายไฟหรอืปล๊ักไฟได้รบัความเสียหายอย่าทําให้สายไฟหรอืปล๊ักไฟได้รบัความเสียหาย
• ห้ามกระทําการต่อไปน้ีโดยเด็ดขาด:
ทําให้ได้รบัความเสียหาย แปรรปู สัมผัสกับหรอืใกล้พ้ืนผิวท่ี
มีอุณหภูมิสูงหรอืส่วนประกอบความรอ้น บังคับให้งอ บิด ดึง 
แขวน/ดึงบนมุมท่ีแหลมคม วางของหนักทับไว้ มัดเปน็มัด 
ประกบ ดึงสายไฟเพ่ือเคล่ือนย้าย
(เพ่ือหลีกเล่ียงไฟฟา้ชอ็ตเน่ืองจากสายไฟและปล๊ักไฟได้รบั
ความเสียหายหรอืหลีกเล่ียงไฟไหม้เน่ืองจากไฟฟา้ลัดวงจร)

อย่าใชมื้อเปยีกเสียบหรอืถอดปล๊ักไฟอย่าใชมื้อเปยีกเสียบหรอืถอดปล๊ักไฟ
• ตรวจสอบให้แน่ใจวา่มือของคณุแห้งก่อนสัมผัสปล๊ักไฟหรอื
ผลิตภัณฑ์
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําให้เกิดไฟฟา้ชอ็ตหรอืได้รบับาดเจบ็)

อย่าทําให้นํ้าหรอืของเหลวอ่ืน ๆ กระเด็นใส่ปล๊ักเสียบอุปกรณ์อย่าทําให้นํ้าหรอืของเหลวอ่ืน ๆ กระเด็นใส่ปล๊ักเสียบอุปกรณ์
(เพ่ือหลีกเล่ียงการกระทําท่ีทําให้เกิดไฟฟา้ชอ็ต หรอืไฟไหม้อัน
เน่ืองมาจากไฟฟา้ลัดวงจร)
ตรวจสอบให้แน่ใจวา่ใชเ้ต้ารบัไฟฟา้ AC แยกต่างหากท่ีมีค่าตามท่ีตรวจสอบให้แน่ใจวา่ใชเ้ต้ารบัไฟฟา้ AC แยกต่างหากท่ีมีค่าตามท่ี
ระบุไว้ในตารางข้อมูลจาํเพาะ (หน้า33)ระบุไว้ในตารางข้อมูลจาํเพาะ (หน้า33)
(การใชเ้คร ือ่งรว่มกับอุปกรณ์อ่ืนในเต้ารบัเดียวกันอาจทําให้เกิด
ความรอ้นสูงเกินไปและไฟไหม้ได้)
• ให้ใชป้ล๊ักพ่วงท่ีมีค่าอย่างน้อย 10 แอมแปรเ์ท่าน้ัน
ตรวจสอบให้แน่ใจวา่เสียบปล๊ักไฟและปล๊ักเสียบอุปกรณ์เข้าท่ีตรวจสอบให้แน่ใจวา่เสียบปล๊ักไฟและปล๊ักเสียบอุปกรณ์เข้าท่ี
แล้วแล้ว
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําให้เกิดควัน ไฟไหม้หรอืไฟฟา้ชอ็ต)
ควรใชเ้ต้าจา่ยไฟแบบไบโพลารแ์บบกราวด์เฟสเดียวสําหรบัควรใชเ้ต้าจา่ยไฟแบบไบโพลารแ์บบกราวด์เฟสเดียวสําหรบั
อุปกรณ์น้ีเพ่ือให้แน่ใจวา่มีการต่อสายดินท่ีเชือ่ถือได้ อุปกรณ์น้ีเพ่ือให้แน่ใจวา่มีการต่อสายดินท่ีเชือ่ถือได้ 
หากไม่ได้ติดต้ังอุปกรณ์สายดิน อาจเกิดการเหน่ียวนําไฟฟา้สถิตหากไม่ได้ติดต้ังอุปกรณ์สายดิน อาจเกิดการเหน่ียวนําไฟฟา้สถิต
ของชิน้ส่วนโลหะอ่ืน ๆ เชน่ ตัวเคร ือ่งได้ของชิน้ส่วนโลหะอ่ืน ๆ เชน่ ตัวเคร ือ่งได้
(เพ่ือหลีกเล่ียงความเส่ียงท่ีจะเกิดไฟฟา้ชอ็ตเน่ืองจากไฟฟา้
ขัดข้องหรอืไฟฟา้รัว่)
ทําความสะอาดปล๊ักไฟอย่างสมํ่าเสมอทําความสะอาดปล๊ักไฟอย่างสมํ่าเสมอ
(เพ่ือหลีกเล่ียงไม่ให้เกิดเพลิงไหม้เน่ืองจากฉนวนของปล๊ักไฟไม่ดี
เน่ืองจากการสะสมของความชืน้และส่ิงแปลกปลอม)

 ถอดปล๊ักไฟและเชด็ด้วยผ้าแห้ง

คำเตือน



ก่อนใชง้าน
ก่อนใชง้าน

การใชง้านการใชง้าน
ในขณะใชง้านหรอืหลังปรงุอาหาร ในขณะใชง้านหรอืหลังปรงุอาหาร 
ห้ามยื่นหน้าหรอืมือเข้าใกล้ห้ามยื่นหน้าหรอืมือเข้าใกล้
ชอ่งระบายไอนํ้า ต้องให้ควาชอ่งระบายไอนํ้า ต้องให้ควา
มเอาใจใส่กับเด็กและทารกเปน็พิเศษมเอาใจใส่กับเด็กและทารกเปน็พิเศษ
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําให้เกิดไฟไหม้)

อย่าเปดิฝาหรอืเคล่ือนย้ายตัวเคร ือ่งหลักในระหวา่งการปรงุอย่าเปดิฝาหรอืเคล่ือนย้ายตัวเคร ือ่งหลักในระหว่างการปรงุ
อาหารอาหาร
(เพ่ือหลีกเล่ียงการถูกไฟไหม้หรอืการบาดเจบ็อันเน่ืองมา
จากไอนํ้าหรอือาหารท่ีปรงุสุกระเบิดออกมา)

 อุปกรณ์น้ีไม่ได้มีเจตนาสรา้งมาเพ่ือใชง้านสําหรบับุคคลท่ีอุปกรณ์น้ีไม่ได้มีเจตนาสรา้งมาเพ่ือใชง้านสําหรบับุคคลท่ี
มีความบกพรอ่งทางรา่งกาย ทางประสาทสัมผัสหรอืจติใจ มีความบกพรอ่งทางรา่งกาย ทางประสาทสัมผัสหรอืจติใจ 
หรอืขาดประสบการณ์และความรู ้นอกจากจะมีการควบคมุหรอืขาดประสบการณ์และความรู ้นอกจากจะมีการควบคมุ
หรอืการแนะนําการใชอุ้ปกรณ์โดยผู้ท่ีมีความรบัผิดชอบหรอืการแนะนําการใชอุ้ปกรณ์โดยผู้ท่ีมีความรบัผิดชอบ
เก่ียวกับความปลอดภัยของพวกเขา ควรมีการควบคมุดแูลเก่ียวกับความปลอดภัยของพวกเขา ควรมีการควบคมุดแูล
เด็ก เพ่ือให้ม่ันใจวา่เด็กจะไม่เล่นอุปกรณ์เด็ก เพ่ือให้ม่ันใจวา่เด็กจะไม่เล่นอุปกรณ์
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําให้เกิดการบาดเจบ็หรอืไฟฟา้ชอ็ต)

อย่าใชห้ม้อชัน้ในท่ีไม่เฉพาะหรอืหม้อชัน้ในท่ีมีรปูทรงผิดปกติอย่าใชห้ม้อชัน้ในท่ีไม่เฉพาะหรอืหม้อชัน้ในท่ีมีรปูทรงผิดปกติ
(เพ่ือหลีกเล่ียงการเกิดแผลไหม้หรอืการบาดเจบ็เน่ืองจาก
ความรอ้นสูงเกินไปหรอืการทํางานผิดปกติ)

อย่าใชอุ้ปกรณ์ในสถานท่ีต่อไปน้ี:อย่าใชอุ้ปกรณ์ในสถานท่ีต่อไปน้ี:
• ใกล้กับความรอ้นหรอืในสภาพแวดล้อมท่ีมีความชืน้สูง

(เพ่ือหลีกเล่ียงการเกิดไฟฟา้ชอ็ต ไฟฟา้รัว่ หรอืไฟไหม้) 
• บนพ้ืนผิวท่ีไม่เรยีบหรอืเส่ือท่ีไม่ทนต่อความรอ้น

(เพ่ือหลีกเล่ียงการบาดเจบ็ การถูกไฟไหม้ หรอืไฟไหม้)
• ในสถานท่ีใกล้กับผนังหรอืเฟอรนิ์เจอร ์ฯลฯ

(เพ่ือหลีกเล่ียงการกระแทกเม่ือเปดิฝาหม้อด้านนอก หรอื
ทําให้เฟอรนิ์เจอรเ์ปล่ียนสี เสียรปู และแตกหัก)

อย่าสัมผัสปุม่ล็อกฝาเม่ือเคล่ือนย้ายผลิตภัณฑ์อย่าสัมผัสปุม่ล็อกฝาเม่ือเคล่ือนย้ายผลิตภัณฑ์
(เพ่ือไม่ให้เกิดการบาดเจบ็เพราะฝาหม้อด้านนอกเปดิออก)

อย่าสัมผัสพ้ืนผิวท่ีรอ้นขณะใชง้านอุปกรณ์หรอืหลังการปรงุอย่าสัมผัสพ้ืนผิวท่ีรอ้นขณะใชง้านอุปกรณ์หรอืหลังการปรงุ
อาหารอาหาร
• ตัวเคร ือ่งหลักมีอุณหภูมิสูง 
โดยเฉพาะอย่างยิ่ง 
ส่วนท่ีเปน็โลหะ เชน่ 
ฝาหม้อด้านใน หม้อชัน้ใน 
และแผ่นกระจายความรอ้น
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําให้เกิดแผลไฟไหม้)

อย่าให้ปล๊ักไฟโดนไอนํ้าอย่าให้ปล๊ักไฟโดนไอนํ้า
(เพ่ือหลีกเล่ียงการกระทําท่ีทําให้เกิดไฟฟา้ชอ็ต หรอืไฟไหม้
อันเน่ืองมาจากไฟฟา้ลัดวงจร)

 เม่ือใชตู้้ท่ีมีโต๊ะท่ีสามารถเล่ือนได้ ให้ใชอุ้ปกรณ์ในบรเิวณท่ี
ปล๊ักไฟไม่สามารถโดนไอนํ้าได้

เก็บอุปกรณ์น้ีให้พ้นมือเด็กเล็กเก็บอุปกรณ์น้ีให้พ้นมือเด็กเล็ก
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําใหเ้กิดเพลิงไหม้ การบาดเจบ็หรอืไฟฟา้ชอ็ต)
หากเกิดความผิดปกติหรอืทํางานผิดปกติขึ้น ให้หยุดใชง้านหากเกิดความผิดปกติหรอืทํางานผิดปกติขึ้น ให้หยุดใชง้าน
เคร ือ่งทันทีและถอดปล๊ักไฟออกเคร ือ่งทันทีและถอดปล๊ักไฟออก
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําให้เกิดควัน ไฟไหม้หรอืไฟฟา้ชอ็ต)
กรณีของความผิดปกติ / การทํางานท่ีผิดปกติ:
• ปล๊ักไฟและสายไฟรอ้นผิดปกติ
• สายไฟชาํรดุหรอืมีกระแสไฟฟา้ดับเปน็ระยะ ๆ เม่ือมีการ
สัมผัส

• ตัวเคร ือ่งหลักมีรปูรา่งผิดปกติหรอืรอ้นผิดปกติ
• ตัวเคร ือ่งหลักเกิดควันหรอืปล่อยกล่ินไหม้
• ตัวเคร ือ่งหลักมีการแตกหัก หลวม หรอืเกิดเสียงดังผิด
ปกติ

• ฝาหม้อด้านในบิดหรอืหม้อชัน้ในผิดรปู
 โปรดติดต่อศูนย์บรกิารท่ีได้รบัอนุญาตของพานาโซนิคเพ่ือ
การตรวจสอบและซอ่มแซมโดยทันที

อย่าปล่อยให้อุปกรณ์ทํางานโดยท่ีภายในวา่งเปล่าอย่าปล่อยให้อุปกรณ์ทํางานโดยท่ีภายในว่างเปล่า
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําให้เกิดไฟไหม้)

อย่าเชือ่มต่ออุปกรณ์เข้ากับอุปกรณ์จบัเวลาภายนอกหรอืใช้อย่าเชือ่มต่ออุปกรณ์เข้ากับอุปกรณ์จบัเวลาภายนอกหรอืใช้
งานอุปกรณ์โดยการใชร้ะบบควบคมุระยะไกลแยกต่างหากงานอุปกรณ์โดยการใชร้ะบบควบคมุระยะไกลแยกต่างหาก
(เพ่ือหลีกเล่ียงไฟไหม้)

เม่ือคณุถอดปล๊ักไฟ จะต้องตรวจสอบให้แน่ใจวา่ได้จบัตัวปล๊ักเม่ือคณุถอดปล๊ักไฟ จะต้องตรวจสอบให้แน่ใจวา่ได้จบัตัวปล๊ัก
ไว้ และอย่าดึงสายไฟไว้ และอย่าดึงสายไฟ
(เพ่ือหลีกเล่ียงการกระทําท่ีทําให้เกิดไฟฟา้ชอ็ต หรอืไฟไหม้อัน
เน่ืองมาจากไฟฟา้ลัดวงจร)

เม่ือนําหม้อชัน้ในออกหรอืเม่ือไม่ได้ใชง้านหม้อชัน้ใน อย่าลืมเม่ือนําหม้อชัน้ในออกหรอืเม่ือไม่ได้ใชง้านหม้อชัน้ใน อย่าลืม
ปดิเคร ือ่งและถอดปล๊ักไฟออกปดิเคร ือ่งและถอดปล๊ักไฟออก
(เพ่ือหลีกเล่ียงการกระทําท่ีทําให้เกิดไฟไหม้ การบาดเจบ็ 
หรอืไฟฟา้ชอ็ต ไฟฟา้รัว่ ไฟไหม้เน่ืองจากการเส่ือมสภาพของ
ฉนวน)
รอใหตั้วเคร ือ่งหลักเยน็ลงเพียงพอก่อนจงึจะทําความสะอาดได้รอให้ตัวเคร ือ่งหลักเยน็ลงเพียงพอก่อนจงึจะทําความสะอาดได้
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําให้เกิดแผลไฟไหม้)
เม่ือมีการใชง้านภายในตู้หรอืพ้ืนท่ีปดิอ่ืน ๆ ตรวจสอบให้แน่ใจเม่ือมีการใชง้านภายในตู้หรอืพ้ืนท่ีปดิอ่ืน ๆ ตรวจสอบให้แน่ใจ
วา่สามารถปล่อยไอนํ้าออกมาด้านนอกได้วา่สามารถปล่อยไอนํ้าออกมาด้านนอกได้
(เพ่ือหลีกเล่ียงการทําให้ตู้เปล่ียนสีหรอืเปล่ียนรปู)
อุปกรณ์น้ีมีวัตถปุระสงค์เพ่ือใชใ้นครวัเรอืนและการใชง้านท่ีอุปกรณ์น้ีมีวัตถปุระสงค์เพ่ือใชใ้นครวัเรอืนและการใชง้านท่ี
คล้ายกัน เชน่:คล้ายกัน เชน่:

 พ้ืนท่ีครวัของพนักงานในรา้นค้า สํานักงาน 
และสภาพแวดล้อมการทํางานอ่ืน ๆ
 บ้านไร่
 โดยลกูค้าในโรงแรม โมเต็ล 
และสภาพแวดล้อมประเภทท่ีพักอาศัยอ่ืน ๆ
 สภาพแวดล้อมประเภทท่ีพักพรอ้มอาหารเชา้

คำเตือน

ข้อควรระวัง

ชอ่งระบาย
ไอนํ้า

หากเกิดไฟฟ้าดับระหว่างการใชง้าน

ซึซึ่งรวมถึงการถอดปลังรวมถึงการถอดปล๊ักไฟ การเดินทาง ฯลฯกไฟ การเดินทาง ฯลฯ

กลับไปทีกลับไปท่ีโหมดสแตนด์บายโหมดสแตนด์บาย



คําแนะนําการใชง้านคําแนะนําการใชง้าน
เกีเก่ียวกับตัวเครืยวกับตัวเครือ่งหลักองหลัก

 ห้ามใชห้ม้อชัน้ในในท่ีอ่ืนนอกเหนือจากหม้อหุงข้าวห้ามใชห้ม้อชัน้ในในท่ีอ่ืนนอกเหนือจากหม้อหุงข้าว

 โปรดใส่ใจกับส่ิงต่อไปน้ีเพ่ือหลีกเล่ียงไม่ให้สารเคลือบหม้อชัน้ในได้รบัความเสียหายโปรดใส่ใจกับส่ิงต่อไปน้ีเพ่ือหลีกเล่ียงไม่ให้สารเคลือบหม้อชัน้ในได้รบัความเสียหาย

 หลีกเล่ียงการกระแทกหม้อชัน้ในกับวัตถแุข็งหลีกเล่ียงการกระแทกหม้อชัน้ในกับวัตถแุข็ง

 ตรวจสอบให้แน่ใจวา่ได้ถอดถงุปอ้งกันหม้อชัน้ในออกก่อนตรวจสอบให้แน่ใจวา่ได้ถอดถงุปอ้งกันหม้อชัน้ในออกก่อน
ใชง้านใชง้าน
(เพ่ือหลีกเล่ียงการปรงุท่ีไม่ดีหรอืเกิดเพลิงไหม้)

 ห้ามเทอาหารท่ีต้องปรงุโดยตรงลงในเฟรมปอ้งกันท่ีไม่ได้วางห้ามเทอาหารท่ีต้องปรงุโดยตรงลงในเฟรมปอ้งกันท่ีไม่ได้วาง
หม้อชัน้ในหม้อชัน้ใน
(เพ่ือหลีกเล่ียงความขัดข้องท่ีเกิดจากส่ิงสกปรก)

 เม่ือมีนํ้าข้าวล้นออกจากชอ่งระบายไอนํ้า ให้ดึงปล๊ักไฟออกเม่ือมีนํ้าข้าวล้นออกจากชอ่งระบายไอนํ้า ให้ดึงปล๊ักไฟออก
ทันทีเพ่ือตัดแหล่งจา่ยไฟ ทันทีเพ่ือตัดแหล่งจา่ยไฟ 
ห้ามใชง้านต่อจนกวา่จะได้เชด็นํ้าข้าวบนปล๊ักไฟและปล๊ักห้ามใชง้านต่อจนกว่าจะได้เชด็นํ้าข้าวบนปล๊ักไฟและปล๊ัก
เสียบอุปกรณ์ด้วยผ้าแห้งเสียบอุปกรณ์ด้วยผ้าแห้ง

ห้ามใชผ้ลิตภัณฑ์ด้านนอกอาคารห้ามใชผ้ลิตภัณฑ์ด้านนอกอาคาร
(แหล่งจา่ยไฟท่ีไม่เสถียรอาจส่งผลให้ผลิตภัณฑ์ขัดข้องได้)

หลีกเล่ียงการใชผ้ลิตภัณฑ์ภายใต้แสงแดดโดยตรงหลีกเล่ียงการใชผ้ลิตภัณฑ์ภายใต้แสงแดดโดยตรง
(เพ่ือหลีกเล่ียงสีท่ีเปล่ียนไป/การเปล่ียนสี)

 ห้ามใชผ้ลิตภัณฑ์น้ีกับส่ิงของท่ีไม่ทนต่ออุณหภูมิสูง เชน่ ห้ามใชผ้ลิตภัณฑ์น้ีกับส่ิงของท่ีไม่ทนต่ออุณหภูมิสูง เชน่ 
พรม พรมทําความรอ้นด้วยไฟฟา้ และผ้าปูโต๊ะ (ทําจากพรม พรมทําความรอ้นด้วยไฟฟา้ และผ้าปูโต๊ะ (ทําจาก
พลาสติกเอทิลีน)พลาสติกเอทิลีน)
(เพ่ือหลีกเล่ียงการปรงุท่ีไม่ดีหรอืเกิดเพลิงไหม้)

เกีเก่ียวกับหม้อชัยวกับหม้อชัน้ในนใน

• ห้ามใชกั้บเตาแก๊ส เตาแม่เหล็ก
ไฟฟา้ หรอืในไมโครเวฟ

•  อย่าให้วัตถ ุเชน่ ตะแกรงโลหะ 
สัมผัสกับสารเคลือบของหม้อ
ชัน้ใน

• ห้ามใชห้ม้อชัน้ในเปน็ภาชนะในการทําความสะอาด
• อย่าวางชอ้นหรอือุปกรณ์อ่ืน ๆ ลงในหม้อชัน้ใน
• หลังจากปรงุอาหารด้วยเคร ือ่งปรงุแล้วอย่าท้ิงอาหาร
ไว้ในหม้อชัน้ใน

  โปรดกําจดัเศษอาดอาหารในหม้อชัน้ในโดยเรว็
ท่ีสุดและจากน้ันจงึทําความสะอาดหม้อชัน้ใน

• อย่าใชเ้คร ือ่งอบจานหรอืเคร ือ่งล้างจาน/เคร ือ่งอบใน
การทําความสะอาด

• ห้ามวางหม้อชัน้ในบนเคร ือ่งใชอ่ื้น ๆ เพ่ือทําให้แห้ง
หลังการทําความสะอาด

• ห้ามใชว้ัสดท่ีุมีฤทธิกั์ดกรอ่น เชน่ ผง แปรงโลหะ 
แปรงไนลอน หรอืแผ่นขัด เพ่ือทําความสะอาดหรอื
ขัดหม้อชัน้ใน
 หากต้องการทําความสะอาดหม้อชัน้ใน ให้ล้างด้วย
ฟองนํ้านุ่ม ๆ

• ห้ามใส่นํ้าส้มสายชลูงในข้าวในหม้อชัน้ใน
(ขณะทําซูชแิละอาหารอ่ืน ๆ)

• ห้ามใชช้อ้นโลหะ
(ขณะปรงุโจก๊และอาหารอ่ืน ๆ)

• ห้ามสัมผัสหรอืกระแทกหม้อชัน้ใน
(ขณะเติมข้าวใส่ชาม)

ส่ิงต่อไปน้ีจะไม่ส่งผลต่อประสิทธภิาพของผลิตภัณฑ์หรอืสุขภาพส่วนบุคคลแต่อย่างใด
[พ้ืนผิวด้านนอก] รอยขีดข่วนต้ืน ๆ รอยบุบเล็ก ๆ หรอืการชนกัน
[พ้ืนผิวด้านใน] การหลุดล่อนของการเคลือบหม้อชัน้ใน 
หากหม้อชัน้ในมีรปูรา่งผิดปกติหรอืหากคณุกังวลเก่ียวกับสภาพของหม้อชัน้ใน โปรดซือ้หม้อชัน้ในใบใหม่

ก่อนการปรงุอาหารก่อนการปรงุอาหาร ระหวา่งการทําความสะอาดและการบํารงุรกัษา (หน้า28)ระหวา่งการทําความสะอาดและการบํารงุรกัษา (หน้า28)

หลังการปรงุอาหารหลังการปรงุอาหาร

เซน็เซอร์
ด้านล่าง

แผ่นกระจาย
ความรอ้น

ขอบหรอืด้านล่าง

(หม้อชัน้ใน)

หมายเหตุ

การทําเชน่น้ันอาจทําให้เกิดรอย
ขีดข่วนหรอืรอยบุบบนพ้ืนผิว
ด้านนอกได้

( )

 อย่าปดิฝาหม้อด้านนอกด้วยผ้าหรอือย่าปดิฝาหม้อด้านนอกด้วยผ้าหรอื
วัตถอ่ืุน ๆ ขณะใชง้านผลิตภัณฑ์วัตถอ่ืุน ๆ ขณะใชง้านผลิตภัณฑ์
(เพ่ือหลีกเล่ียงไม่ให้ไอนํ้าเกิดการ
อุดตัน ส่งผลให้ฝาหม้อด้านนอกเปล่ียนรปู 
เปล่ียนสีและทําให้ผลิตภัณฑ์ทํางานผิดปกติ)
อย่าเอียงหรอืหมุนโถอุ่นอย่าเอียงหรอืหมุนโถอุ่น
 กรณุาทําความสะอาดข้าวและส่ิงแปลกปลอมอ่ืน ๆ ท่ีติดกรณุาทําความสะอาดข้าวและส่ิงแปลกปลอมอ่ืน ๆ ท่ีติด
อยู่บนตัวเคร ือ่ง (เซน็เซอรด้์านล่าง แผ่นกระจายความรอ้น อยู่บนตัวเคร ือ่ง (เซน็เซอรด้์านล่าง แผ่นกระจายความรอ้น 
และด้านล่างของหม้อชัน้ใน)และด้านล่างของหม้อชัน้ใน)
(เพ่ือหลีกเล่ียงการแสดงข้อผิดพลาด ข้าวไหม้ ข้าวหุงคร ึง่สุก
คร ึง่ดิบ ฯลฯ)

 หากผลิตภัณฑ์อยู่บนตู้ท่ีมีโต๊ะท่ีสามารถหากผลิตภัณฑ์อยู่บนตู้ท่ีมีโต๊ะท่ีสามารถ
เล่ือนได้ ตรวจสอบให้แน่ใจวา่โต๊ะสามารถเล่ือนได้ ตรวจสอบให้แน่ใจวา่โต๊ะสามารถ
รบันํ้าหนักได้มากกวา่ รบันํ้าหนักได้มากกวา่ 
11 กก. (1.0 ล.), 11 กก. (1.0 ล.), 
13 กก. (1.8 ล.)13 กก. (1.8 ล.)
(เพ่ือหลีกเล่ียงไม่ให้ผลิตภัณฑ์หล่นลงมา)



ก่อนใชง้าน
ก่อนใชง้าน

ส่วนประกอบต่าง ๆส่วนประกอบต่าง ๆ

เม่ือผลิตภัณฑ์กําลังทํางาน เปน็เร ือ่งปกติท่ีจะใชเ้วลานานกว่าในการใชง้านปุม่ [Off/Cancel] (ปดิ/ยกเลิก)
หากไม่มีการดําเนินการเปน็เวลา 30 วินาที ผลิตภัณฑ์จะเข้าสู่โหมดสลีป และคณุสามารถปลกุเคร ือ่งได้โดยการกดปุม่ใด ๆ ใน
กรณีน้ี ปุม่การดําเนินการอาจใชเ้วลานานข้ึนกวา่เดิม

ในการใชง้านครัในการใชง้านครัง้แรก ควรทําความสะอาดหม้อชังแรก ควรทําความสะอาดหม้อชัน้ใน ฝาหม้อด้านใน ตัวระบายไอนํ้าและอุปกรณ์เสรมิ (นใน ฝาหม้อด้านใน ตัวระบายไอนํ้าและอุปกรณ์เสรมิ ( หน้า 27 - หน้า 28)หน้า 27 - หน้า 28)
เมืเม่ือพือพ้ืนผิวของแผงควบคมุการทํางานมีฟิล์มป้องกันปิดอยู่ ให้ถอดออก นผิวของแผงควบคมุการทํางานมีฟิล์มป้องกันปิดอยู่ ให้ถอดออก ก่อนใชง้านก่อนใชง้าน

แผงควบคมุการ
ทํางาน

ตัว
ระบาย
ไอนํ้า

ด้ามจบัตัวระบายไอนํ้า
• หมุนไปทางซา้ยหรอืขวาเพ่ือเลือก 
เมนู [Cooking/Rice] (ทําอาหาร/ข้าว)

• การเปล่ียนเมนูส่งผลต่างกันเล็กน้อย
เน่ืองกจากความไวของการทํางานท่ีต่าง
กันของด้ามจบัตัวระบายไอนํ้า

ทัพพีตักข้าว (1)

ถ้วยตวง(1)
(ประมาณ 180 มล.)

ถาดน่ึง (1)

หมายเหตุ

อุปกรณ์เสรมิ

แผงควบคมุการ
ทํางาน

เมนู “Cooking” 
(ทําอาหาร)

เมนู “Rice” 
(หุงขา้ว)

แผ่นกระจายความรอ้น

ปล๊ักไฟ 

สายไฟ
ปุ่มล็อกฝา

ตัวหม้อ

เซน็เซอรด้์านล่าง

หม้อชัน้ใน

แหวนซลีขอบหม้อ

ฝาหม้อด้านใน

ฝาหม้อด้านนอก

ตัวเครือ่งหลัก

กระบวยตักโจก๊ [ ซุป ] (1)

 [Time] (เวลา) :หากต้องการต้ังเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหาร 
คณุต้องกดปุม่น้ีก่อน
 [Reheat] (อุ่นให้รอ้น) : กดปุม่น้ีเพ่ืออุ่นข้าวท่ีเย็นให้
รอ้นขึ้น
 [Start] (เร ิม่ต้น) : กดปุม่น้ีเพ่ือเร ิม่ทําอาหารหรอืส้ินสุด
การต้ังเวลาท่ีได้ต้ังไว้

 [Off/Cancel] (ปดิ/ยกเลิก) : กดปุม่น้ีค้างไว้เพ่ือยกเลิกการทํางานท่ี
ผิดพลาด หรอืปดิการอุ่น
 [Keep Warm] (อุ่น) : กดปุม่น้ีเพ่ืออุ่นอาหาร
[Timer] (ต้ังเวลาล่วงหน้า) : กดปุม่น้ีเพ่ือต้ังเวลา
 [ ] หรอื [ ] : 

• ใชเ้พ่ือเลือกฟงัก์ชัน่
• ใชเ้พ่ือต้ังค่าเวลาล่วงหน้าและเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหาร
• กดปุม่ค้างไว้เพ่ือเพ่ิมหรอืลดเวลาอย่างรวดเรว็



เตรยีมใชง้านเตรยีมใชง้าน ล้างข้าวและใส่นํ้าล้างข้าวและใส่นํ้า

ความใส่ใจ

1

2
ซาวข้าวจนนํ้าค่อนข้างใส

  ล้างข้าวอย่างรวดเรว็ด้วยนํ้าปรมิาณมาก เปล่ียนนํ้าในทุกรอบท่ีคณุล้าง
 คนข้าวเบา ๆ แล้วล้างซํ้าหลาย ๆ ครัง้ 
 ล้างด้วยนํ้าจนนํ้าค่อนข้างใส

• เพ่ือหลีกเล่ียงไม่ให้สารเคลือบกันติดบนพ้ืนผิวหม้อชัน้ในเปน็รอย ห้ามล้าง
ข้าวในหม้อชัน้ใน

• ซาวข้าวให้สะอาด มิฉะน้ันเปลือกข้าวอาจปรากฏข้ึนและราํข้าวท่ีตกค้างอาจ
ส่งผลต่อรสชาติของข้าวได้

3
ใส่ข้าวท่ีล้างแล้วลงในหม้อชัน้ใน
เติมนํ้าจนถึงระดับนํ้าท่ีสอดคล้องกัน (  หน้า23) และเชด็ด้านนอกของ
หม้อชัน้ในให้แห้ง
• เม่ือเติมนํ้า ให้วางหม้อชัน้ในบนพ้ืนผิวเรยีบและทําให้พ้ืนผิวข้าวเรยีบ ยืนยัน
วา่เติมนํ้าในปรมิาณท่ีเหมาะสมตามระดับท่ีถกูต้อง

• เม่ือเติมนํ้ามากเกินไป อาจล้นขณะทําการหุงได้
• สามารถหุงควินัวได้ครัง้ละ 1 ถ้วยเท่าน้ัน โดยต้องใชน้ํ้า 1.5 ถ้วย (ประมาณ 

270 มล.)

4
ใส่หม้อชัน้ในเข้าไปในตัวเคร ือ่งแล้วปดิฝาหม้อด้านนอก
• เพ่ือให้ก้อนหม้อชัน้ในสามารถแนบเข้ากับแผ่นกระจายความรอ้นได้อย่าง
แน่นหนา โปรดหมุนหม้อชัน้ในตามทิศทางท่ีลกูศรได้ระบุไว้ 2 หรอื 3 ครัง้

• เม่ือปดิฝาหม้อด้านนอก ให้ตรวจดวูา่มีเสียง "คลิก” หรอืไม่

5 เชือ่มต่อปล๊ัก
• เสียบปล๊ักเสียบอุปกรณ์ จากน้ันจงึเสียบปล๊ักไฟ และตรวจสอบให้แน่ใจวา่
ได้เชือ่มต่อท้ังสองเข้ากันอย่างปลอดภัย

ถกูต้อง ไม่ถกูต้อง

ประมาณ 180 มล.
(ประมาณ 150 ก.)

ก่อนการใชง้านครัง้แรก
ต้มนํ้าในหม้อชัน้ใน จากน้ันเทนํ้าท้ิง

 เติมนํ้าจนถึงเส้นระดับนํ้า 4 ของ “White Rice” (ข้าวขาว) แล้วปดิฝาหม้อด้านนอก
  หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าไปท่ีเมนู Cooking (ทําอาหาร) แล้วเลือกฟงัก์ชัน่ “Steam” (อบไอนํ้า) ต้ังเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหาร 15 นาที แล้วกด 
“Start” (เร ิม่ต้น) เพ่ือเร ิม่

 เม่ือคณุได้ยินเสียงกร ิง่ ใหนําหม้อชัน้ในออก และเทนํ้าท่ีอยู่ข้างในออกไป

ตวงข้าวด้วยถ้วยตวงท่ีให้มาด้วย
• ตรวจสอบปรมิาณข้าวสูงสุดท่ีสามารถหุงได้ในคราวเดียว 

"ข้อมูลจาํเพาะ" ใน หน้า 33

ตัวอย่าง :  เม่ือหุง 4 ถ้วย ให้เติมนํ้าท่ีเส้นระดับนํ้า 
"4" ของ "White Rice" (ข้าวขาว)

เม่ือปรงุอาหารด้วยถาดน่ึง ความสามารถในการปรงุอาหารสูงสุดคือ: รุน่ 1.0 ล.: 3 ถ้วย  รุน่ 1.8 ล.: 6 ถ้วย

ปลัѹกเสยีบ
อปุกรณ์

ปลัѹกไฟ

(ตัวอย่าง : SR-DK184)



การใชง้าน
การใชง้าน

เตรยีมใชง้านเตรยีมใชง้าน
การเลือกฟังก์ชัน่                 ตารางท่ี 1
ประเภทของอาหารท่ีประเภทของอาหารท่ี

จะปรงุจะปรงุ เลือกเมนูเลือกเมนู เส้นระดับนํ้าเส้นระดับนํ้า
*1*1 เวลาทําอาหาร  เวลาทําอาหาร 
(โดยประมาณ)(โดยประมาณ)

*2*2 อุ่น (อัตโนมัติ) อุ่น (อัตโนมัติ) *3*3 ชว่งเวลาท่ีจะต้ังค่าล่วงหน้า ชว่งเวลาท่ีจะต้ังค่าล่วงหน้า

ข้าวขาวข้าวขาว White Regular 
(ขาวปกติ) White Rice (ข้าวขาว) 43 นาที

(ไม่แนะนําให้อุ่น
ข้าวควินัวท้ิงไว้)

1 ชัว่โมงหรอืมากกวา่

ข้าวขาว/ข้าวควินัวข้าวขาว/ข้าวควินัว Quick/Quinoa 
(ด่วน/ควินัว) *4 - 50 นาทีหรอืมากกวา่

ข้าวเหนียวข้าวเหนียว Sticky Rice 
(ข้าวเหนียว) Sticky Rice (ข้าวเหนียว) 37 นาที 1 ชัว่โมงหรอืมากกวา่

มัลติเกรนมัลติเกรน Multigrain 
(มัลติเกรน) Multigrain (มัลติเกรน) ·

Brown Rice (ข้าวกล้อง)

1 ชัว่โมง 
10 นาที 1 ชัว่โมง 20 นาทีหรอืมากกวา่

ข้าวกล้องข้าวกล้อง Brown Rice 
(ข้าวกล้อง) - 2 ชัว่โมง 20 นาทีหรอืมากกวา่

ข้าวต้มธญัพืชข้าวต้มธญัพืช Grain Porridge 
(ข้าวต้มธญัพืช) Porridge (ข้าวต้ม)

ตารางท่ี 2

เวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารหรอื
มากกวา่

ข้าวต้มข้าวต้ม Porridge (ข้าวต้ม) เวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารหรอื
มากกวา่

อบไอนํ้าอบไอนํ้า Steam (อบไอนํ้า) เติมนํ้าให้ถึง 4 ถ้วยเม่ือน่ึง
นานกวา่ 40 นาที

เวลาท่ีใชใ้นการทําอาหาร + 
20 นาที

(รวมกัน) หรอืมากกวา่

ซุป/ปรงุชา้ซุป/ปรงุชา้ Soup/Slow Cook 
(ซุป/ปรงุชา้) เติมให้ถึงเส้นระดับนํ้าสูงสุด

ของ “Porridge” (ข้าวต้ม)
-

เน้ือเน้ือ Meat (เน้ือ) -

ทําแกงเผ็ด สตวู์ทําแกงเผ็ด สตวู์ Waterless Cooking 
(การหุงแบบไม่ใชน้ํ้า)

1.0 L: MAX (สูง สุด)
1.8 L: เติมให้ถึงเส้นระดับ
นํ้าสูงสุดของ “Porridge” 

(ข้าวต้ม)

-

อุณหภูมิตํ่าอุณหภูมิตํ่า Low-Temp*5 
(อุณหภูมิตํ่า)

เวลาท่ีใชใ้นการทําอาหาร 
+ 30 นาทีหรอืมากกวา่

ทําอาหารลดไขมันเพ่ือทําอาหารลดไขมันเพ่ือ
สุขภาพสุขภาพ

Oil-free Cooking 
(การทําอาหารแบบไร้

ไขมัน)
-

-

เค้ก/ขนมปงัเค้ก/ขนมปงั Cake/Bread 
(เค้ก/ขนมปงั) -

การหมักแปง้โด โยการหมักแปง้โด โย
เกิรต์เกิรต์ Ferment*6 (การหมัก) -

 อุ่นข้าวให้รอ้นอุ่นข้าวให้รอ้น Reheat (อุ่นให้รอ้น) ดตูาราง 3 ในหน้า 25 15 นาที -

*1 · เวลาท่ีต้องใชใ้นการหุงปรมิาณข้าวระดับกลาง (1.0 ล.: 3 ถ้วย, 1.8 ล.: 5 ถ้วย) ท่ีแรงดันไฟฟา้ 220 โวลต์, อุณหภูมิห้อง 20  และ
อุณหภูมินํ้า 20  เพ่ือการอ้างอิง

· เวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารจรงิจะแตกต่างกันไปตามปรมิาณข้าว นํ้า แรงดันไฟฟา้ อุณหภูมิ อุณหภูมิของนํ้า และคณุภาพข้าว
*2 · ฟงัก์ชัน่ท้ังหมดเม่ือส้ินสุดการปรงุอาหารจะถกูแปลงเปน็อุ่นโดยอัตโนมัติฟงัก์ชัน่ "Low-Temp (อุณหภูมิตํ่า)" และ "Ferment(การหมัก)" 

จะไม่รอ้นข้ึนในโหมดอุ่น แต่ไม่แนะนําให้อุ่นสําหรบัรายการท่ีมีเคร ือ่งหมาย "x" และโปรดกดปุม่ [Off/Cancel] (ปดิ/ยกเลิก) โดยเรว็ท่ีสุด
หลังจากส้ินสุดการปรงุอาหาร

*3 · เฉพาะฟงัก์ชัน่ของ White Regular (ขาวปกติ), Quick/Quinoa (ด่วน/ควินัว), Sticky Rice (ข้าวเหนียว), Multigrain (มัลติเกรน), 
Brown Rice (ข้าวกล้อง), Grain Porridge (ข้าวต้มธญัพืช) , Porridge (ข้าวต้ม), Steam (อบไอนํ้า) และ Low-Temp (อุณหภูมิตํ่า) 
เท่าน้ันท่ีต้ังค่าล่วงหน้าได้

· ในฤดรูอ้น ห้ามต้ังเวลาล่วงหน้ามากกวา่ 8 ชัว่โมง เม่ือใชฟ้งัก์ชัน่ “Rice” (หุงข้าว) และไม่แนะนําให้ต้ังเวลาล่วงหน้ากับฟงัก์ชัน่ “Low-
Temp” (อุณหภูมิตํ่า) และ “Steam” (อบไอนํ้า) เพ่ือไม่ให้ข้าวและส่วนผสมเส่ือมสภาพ

*4 · สามารถหุงควินัวได้ครัง้ละ 1 ถ้วยเท่าน้ัน โดยต้องใชน้ํ้า 1.5 ถ้วย (ประมาณ 270 มล.)
*5 · ในโหมด “Low-Temp” (อุณหภูมิตํ่า) อุณหภูมิในหม้อชัน้ในสามารถสูงถึงประมาณ 64  ถึง 67 
*6 · ในโหมด “Ferment” (การหมัก) อุณหภูมิในหม้อชัน้ในอาจสูงถึงประมาณ 37  เม่ือทําให้รอ้นด้วยอ่างนํ้ารอ้น และประมาณ 34  เม่ือให้

ความรอ้นด้วยระบบสองหม้อต้ม

การเลือกฟังก์ชัการเลือกฟังก์ชัน่

huangjingsi
矩形

huangjingsi
附注
The menu name in Thai language are different from box cotton. Please check it again. tks

huangjingsi
矩形

huangjingsi
高亮



เตรยีมใชง้านเตรยีมใชง้าน
การตัการต้ังค่าเวลาทีงค่าเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารใชใ้นการทําอาหาร              ตารางท่ี 2

ประเภทของอาหารท่ีประเภทของอาหารท่ี
จะปรงุจะปรงุ เลือกเมนูเลือกเมนู การต้ังค่าชว่งเวลาการต้ังค่าชว่งเวลา

การหุงการหุง
การต้ังค่าการต้ังค่า
ส่วนเพ่ิมส่วนเพ่ิม ค่าเร ิม่ต้นค่าเร ิม่ต้น การแสดงเวลาการแสดงเวลา หน่วยความหน่วยความ

จาํเวลา*จาํเวลา*

ข้าวต้มธญัพืชข้าวต้มธญัพืช Grain Porridge 
(ข้าวต้มธญัพืช) 1 ชัว่โมง - 3 ชัว่โมง 30 นาที 2 ชัว่โมง กลับไปยัง 1 ชัว่โมงหลังจาก 3 ชัว่โมง

ข้าวต้มข้าวต้ม Porridge (ข้าวต้ม) 1 ชัว่โมง - 4 ชัว่โมง 10 นาที 1 ชัว่โมง กลับไปยัง 1 ชัว่โมงหลังจาก 4 ชัว่โมง

อบไอนํ้าอบไอนํ้า Steam (อบไอนํ้า) 1 นาที - 60 นาที 1 นาที 5 นาที กลับไปยัง 1 นาทีหลังจาก 60 นาที

ซุป/ปรงุชา้ซุป/ปรงุชา้ Soup/Slow Cook 
(ซุป/ปรงุชา้) 1 ชัว่โมง - 12 ชัว่โมง 30 นาที 1 ชัว่โมง กลับไปยัง 1 ชัว่โมงหลังจาก 

12 ชัว่โมง

เน้ือเน้ือ Meat (เน้ือ) 1 ชัว่โมง - 4 ชัว่โมง 30 นาที 1 ชัว่โมง กลับไปยัง 1 ชัว่โมงหลังจาก 4 ชัว่โมง

ทําแกงเผ็ด สตวู์ทําแกงเผ็ด สตวู์ Waterless Cooking 
(การหุงแบบไม่ใชน้ํ้า) 10 นาที - 2 ชัว่โมง 10 นาที 30 นาที กลับไปยัง 10 นาทีหลังจาก 2 ชัว่โมง

ทําอาหารลดไขมันเพ่ือทําอาหารลดไขมันเพ่ือ
สุขภาพสุขภาพ

Oil-free Cooking 
(การทําอาหารแบบไร้

ไขมัน)
5 นาที - 30 นาที 1 นาที 10 นาที กลับไปยัง 5 นาทีหลังจาก 30 นาที

เค้ก/ขนมปงัเค้ก/ขนมปงั Cake/Bread 
(เค้ก/ขนมปงั) 40 นาที - 60 นาที 1 นาที 60 นาที กลับไปยัง 40 นาทีหลังจาก 60 นาที

อุณหภูมิตํ่าอุณหภูมิตํ่า Low-Temp 
(อุณหภูมิตํ่า) 30 นาที - 6 ชัว่โมง 10 นาที 1 ชัว่โมง กลับไปยัง 30 นาทีหลังจาก 6 ชัว่โมง

การหมักแปง้โด โยการหมักแปง้โด โย
เกิรต์เกิรต์ Ferment (การหมัก) 1 ชัว่โมง - 12 ชัว่โมง 30 นาที 2 ชัว่โมง กลับไปยัง 1 ชัว่โมงหลังจาก 

12 ชัว่โมง

การตัการต้ังค่าเวลาทีงค่าเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหาร/ใชใ้นการทําอาหาร/
เคล็ดลับในการหุงข้าวให้อรอ่ยเคล็ดลับในการหุงข้าวให้อรอ่ย

• ตวงนํ้าและข้าวอย่างถกู
ต้อง

• ซาวข้าวอย่างนุ่มนวลและรวดเรว็
• อย่าวางข้าวไว้ในตะแกรง 

(เพ่ือหลีกเล่ียงไม่ใหข้า้วแตกกระจาย
หรอืข้าวติดหม้อชัน้ใน)

• เติมนํ้าลงในหม้อชัน้ในบนเคาน์เตอรแ์บบแบน
• อย่าใชน้ํ้ารอ้นหรอืนํ้าอัลคา
ไลน์ท่ีมีค่า pH เกิน 9 
(เพ่ือไม่ให้ข้าวติดหม้อ
ชัน้ในหรอืไหม้)

เคล็ดลับในการหุงข้าวให้อรอ่ย



การใชง้าน
การใชง้าน

ฟังก์ชัฟังก์ชัน่เมนูนเมนู หุงข้าว/อุ่น/อุ่นข้าวให้รอ้นหุงข้าว/อุ่น/อุ่นข้าวให้รอ้น

เม่ือหุงด้วยฟงัก์ชัน่ "White Regular" (ขาวปกติ)เม่ือหุงด้วยฟงัก์ชัน่ "White Regular" (ขาวปกติ) เม่ืออุ่นข้าวท่ีเย็นแล้วอีกครัง้เม่ืออุ่นข้าวท่ีเย็นแล้วอีกครัง้

1 หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Rice” (หงุขา้ว)
• ไฟแสดงเมนู “Rice” (หุงข้าว) สวา่งขึ้น

เตรยีมใชง้านเตรยีมใชง้าน

2 กดปุม่  หรอื  เพ่ือเลือก “White Regular” (ขาวปกติ)
• เมนูฟงัก์ชัน่ท่ีเลือกสวา่งขึ้น
• ไฟแสดง “Start” (เร ิม่ต้น) สวา่งขึ้น

3 กดปุม่  เพ่ือเร ิม่การทําอาหาร
• ไฟแสดง “Start” (เร ิม่ต้น) สวา่งขึ้น
• เวลาท่ีเหลือจะลดลงในหน่วย 1 นาที ภายใต้ฟงัก์ชัน่ “Quick/

Quinoa” (ด่วน/ควินัว) และ “Brown Rice” (ข้าวกล้อง) จะเร ิม่
ต้นแสดงเวลาท่ีเหลืออยู่ประมาณ 7 นาที และ 12 นาที และก่อนจะ
ส้ินสุดการทําอาหาร

• หลังจากเข้าสู่ขั้นตอนการหุงแล้ว จะทําการปรบัเวลาท่ีใชใ้นการทํา
อาหารท่ีเหลือท่ีได้แสดงไว้โดยอัตโนมัติตามปรมิาณข้าว ตัวอย่าง
เชน่ บางครัง้อาจลดลงจาก "15 min" เปน็ "11 min" แทนท่ีจะ
ลดลงในหน่วย 1 นาที

4 เม่ือหุงเสรจ็แล้วให้รอให้ข้าวคลายตัวออกจากกันข้าวออก
• หลังจากท่ีเสียงกร ิง่ดังขึ้น แสดงวา่การหุงเสรจ็ส้ินแล้ว ฟงัก์ชัน่จะ
เปล่ียนเปน็เพ่ือการรกัษาสถานะอุ่นโดยอัตโนมัติ เพ่ือปอ้งกันไม่
ใหข้า้วติดกัน กรณุารอให้ขา้วคลายตัวออกจากกันหลังจากการหุง

• สําหรบั Sticky Rice (ข้าวเหนียว) Brown Rice (ข้าวกล้อง)  
Quinoa (ควินัว) Multigrain (มัลติเกรน) เม่ือปรงุอาหาร
เสรจ็แล้ว ให้กดปุม่ [Off/Cancel] (ปดิ/ยกเลิก) โดยเรว็ท่ีสุด
เพ่ือยกเลิก "Keep Warm" (อุ่น) เพ่ือหลีกเล่ียงไม่ให้ส่งผล
ต่อรสชาติ

1
2
3

หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Rice” (หงุขา้ว)
• ไฟแสดงเมนู “Rice” (หุงข้าว) สวา่งขึ้น

กด 
• เมนูฟงัก์ชัน่ท่ีเลือกสวา่งขึ้น
• ไฟแสดง “Start” (เร ิม่ต้น) สวา่งขึ้น

กด  แล้วเร ิม่การทําอาหาร
• ไม่วา่จะอุ่นข้าวเย็นซํ้าแค่ไหนก็ตาม จะใชเ้วลาในการอุ่นประมาณ 

15 นาทีโปรดทราบ
• ห้ามเลือกฟงัก์ชัน่ “Quick/Quinoa” (ด่วน/ควินัว) เม่ือหุงข้าวเหนียว 

(  ตารางปรมิาณนํ้า 1 ในหน้า 23)
• สามารถใช ้“Quick/Quinoa” (ด่วน/ควินัว) หุงข้าวได้ เน่ืองจากระยะเวลา
การหุงส้ันลง ข้าวอาจจะแข็งหรอือาจมีแผ่นข้าวเกรยีม

 แชข่้าวในนํ้าไว้ล่วงหน้าจะทําให้คณุสามารถทําให้ข้าวสุกท่ีหุงไว้แล้วน่ิมได้
• ห้ามผสมข้าวกล้องกับข้าวขาว (เมล็ดส้ันและเมล็ดยาว) เพราะอาจส่งผล
ต่อผลลัพธจ์ากการหุง

4 หลังจากกระด่ิงดัง การหุงเสรจ็ส้ิน ฟงัก์ชัน่จะปรบัไปอยู่
ในสถานะอุ่นโดยอัตโนมัติ
• นําข้าวออกมาโดยเรว็ท่ีสุดเพราะจะทําให้อรอ่ยย่ิงขึ้น

โปรดทราบ
• ไม่มีฟงัก์ชัน่ “Reheat” (อุ่นให้รอ้น) ในเมนูการหุงข้าว
• สามารถเลือกฟงัก์ชัน่ “Reheat” (อุ่นให้รอ้น) ในเมนูข้าวได้โดยการกด 

[  ] หรอื [  ]
• เม่ือเติมข้าวเย็น อย่าให้ข้าวเย็นเกินปรมิาณสูงสุด (ดังแสดงในตาราง
ท่ี 3)

• แนะนําให้อุ่นข้าวเย็นซํ้าอีกครัง้เพียงครัง้เดียวเพ่ือหลีกเล่ียงไม่ให้ส่งผล
ต่อรสชาติของข้าว

• ห้ามอุ่นข้าวเหนียว ข้าวกล้อง ข้าวควินัว มัลติเกรนให้รอ้น เพ่ือไม่ทําให้
เสียรสชาติ

• คนข้าวท่ีเย็นในหม้อชัน้ในเพ่ือให้ข้าวเย็นเสมอกัน
• โปรดดตูารางปรมิาณนํ้าท่ีจะเติมต่อไปน้ี

ตารางท่ี 3

ปรมิาณข้าวเย็นปรมิาณข้าวเย็น
(เส้นระดับนํ้า)(เส้นระดับนํ้า)

ปรมิาณนํ้า (ถ้วยตวง)ปรมิาณนํ้า (ถ้วยตวง)

1.0 ล. 1.8 ล.
1 1/4 1/4
2 1/2 1/2
3 1/2 1/2
4 - 1/2
5 - 1

ปรมิาณข้าวเย็นสูงสุดท่ีจะอุ่นอีกครัง้: 
1.0 ล.: White Rice (ข้าวขาว) 3 ถ้วย, 
1.8 ล.: White Rice (ข้าวขาว) 5 ถ้วย

Keep Warm (อุ่น)Keep Warm (อุ่น)
• ระยะเวลาอุ่นจะแสดงจาก 0 ชัว่โมง ถึง 23 ชัว่โมง หลังผ่าน
ไป 24 ชัว่โมง จะแสดง “----” และไฟแผงควบคมุการ
ทํางานจะดับใน 30 วินาที แต่ยังคงอุ่นอยู่

• หากฟงัก์ชัน่ "Keep Warm" (อุ่น) นานกวา่ 96 ชัว่โมง 
ฟงัก์ชัน่จะหยุดโดยอัตโนมัติ และหน้าจอจะแสดงเปน็ 
"U14" หากต้องการใชง้านต่อ ให้กดปุม่ [Off/Cancel] 
(ปดิ/ยกเลิก) ก่อน

• ข้าวท่ีหุงแล้วควรบรโิภคภายใน 12 ชัว่โมงหลังจากการอุ่น
เพ่ือหลีกเล่ียงไม่ให้สีซดีจางหรอืเหม็นอับ

• เม่ืออยู่ในฟงัก์ชัน่อุ่น อาจมีหยดเล็ก ๆ ท่ีขอบหม้อชัน้ใน
• รสชาติข้าวอาจได้รบัผลกระทบหากท้ิงทัพพีตักข้าวไว้ในหม้อชัน้
ในในขณะท่ีข้าวอยู่ในโหมดอุ่น



 ฟังก์ชั ฟังก์ชัน่เมนูนเมนู ข้าวต้มและอาหารอืข้าวต้มและอาหารอ่ืน ๆ/ตัน ๆ/ต้ังเวลาล่วงหน้างเวลาล่วงหน้า

เม่ือหุงข้าวต้มเปน็เวลา 1.5 ชัว่โมงเม่ือหุงข้าวต้มเปน็เวลา 1.5 ชัว่โมง หากคณุต้องการใชฟ้งัก์ชัน่ “Timer” (ต้ังเวลาล่วงหน้า) หากคณุต้องการใชฟ้งัก์ชัน่ “Timer” (ต้ังเวลาล่วงหน้า) 
เพ่ือหุง “Brown Rice” (ข้าวกล้อง) ให้เสรจ็หลังผ่านเพ่ือหุง “Brown Rice” (ข้าวกล้อง) ให้เสรจ็หลังผ่าน
ไป 4 ชัว่โมงไป 4 ชัว่โมง1 หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Rice” (หงุขา้ว)

• ไฟแสดงเมนู “Rice” (หุงข้าว) สวา่งขึ้น

1 หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Rice” (หงุขา้ว)
• ไฟแสดงเมนู “Rice” (หุงข้าว) สวา่งขึ้น

2 กดปุม่  หรอื  เพ่ือเลือก “Porridge” (ข้าวต้ม)
• เมนูฟงัก์ชัน่ท่ีเลือกสวา่งขึ้น
• ไฟแสดง “Start” (เร ิม่ต้น) สวา่งขึ้น

2 กดปุม่  หรอื  เพ่ือเลือก “Brown Rice” (ขา้วกล้อง)
• เมนูฟงัก์ชัน่ท่ีเลือกสวา่งขึ้น
• ไฟแสดง “Start” (เร ิม่ต้น) สวา่งขึ้น
• เม่ือต้ังเวลาหุงข้าวต้ม คณุต้องต้ังเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารก่อน
แล้วกดปุม่ [Timer] (ต้ังเวลาล่วงหน้า)

3 กดปุม่  แล้วกดปุม่  หรอื  เพ่ือต้ังเวลาท่ีใชใ้นการ
ทําอาหาร
• กดปุม่ [  ] หรอื [  ] ค้างไว้เพ่ือเพ่ิมหรอืลดเวลาอย่างรวดเรว็

 สําหรบัเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารท่ีสามารถต้ังค่าได้ 
ตารางท่ี 2 ท่ี หน้า 24.

3 กดปุม่  เพ่ือเลือก “ ”
• สามารถต้ังค่าเวลาของโถอุ่นล่วงหน้าได้สองเวลาแตกต่างกัน
และยังมีฟงัก์ชัน่ความจาํ (เชน่ ม้ือเชา้และม้ือเย็น) แต่ละครัง้ท่ี
กดปุม่ [Timer] (ต้ังเวลาล่วงหน้า)     

จะแสดงสลับกัน

4 กดปุม่  เพ่ือเร ิม่การทําอาหาร
• เวลาท่ีเหลืออยู่จะแสดงโดยการลดลง 1 นาที 4 กดปุม่  หรอื  เพ่ือต้ังค่าเวลาล่วงหน้า

• กดปุม่ [  ] หรอื [  ] ค้างไว้เพ่ือเพ่ิมหรอืลดเวลาอย่าง
รวดเรว็

• สําหรบัฟงัก์ชัน่และขอบเขตเวลาท่ีใชใ้นการต้ังเวลาล่วงหน้า 
 ตาราง 1 ในหน้า 23

5 หลังจากกระด่ิงดัง การหุงเสรจ็ส้ิน ฟงัก์ชัน่จะปรบัไปอยู่ใน
สถานะอุ่นโดยอัตโนมัติ
• ฟงัก์ชัน่อุ่นจะส่งผลต่อรสชาติ กดปุม่ [Off/Cancel] (ปดิ/
ยกเลิก) โดยเรว็ท่ีสุด

5 กดปุม่  เร ิม่ต้นการทําอาหารแบบต้ังเวลาล่วงหน้า
• ไฟแสดง "Start" (เร ิม่ต้น) ดับลง ไฟแสดง "Timer" (ต้ัง
เวลาล่วงหน้า) จะสวา่งขึ้น จากน้ันการต้ังค่าล่วงหน้าจะเสรจ็ส้ิน

โปรดทราบ
• ในฤดรูอ้น ห้ามต้ังเวลาล่วงหน้ามากกวา่ 8 ชัว่โมง เม่ือใชฟ้งัก์ชัน่ “Rice” 

(หุงข้าว) และไม่แนะนําให้ต้ังเวลาล่วงหน้ากับฟงัก์ชัน่ “Low-Temp” 
(อุณหภูมิตํ่า) และ “Steam” (อบไอนํ้า) เพ่ือไม่ให้ข้าวและส่วนผสม
เส่ือมสภาพ

โปรดทราบ
• เปดิฝาขณะหุงจะเพ่ิมปรมิาณการควบแน่นของจุดนํ้าค้าง
• ปรมิาณนํ้าหรอืปรมิาณข้าวท่ีไม่ถกูต้องอาจทําให้นํ้าข้าวล้นออกจากชอ่ง
ระบายไอนํ้าได้

• เม่ือเก็บข้าวต้มในฟงัก์ชัน่อุ่นเปน็เวลานานเกินไป จะทําให้ข้าวต้มอืดขึ้น
• ซุปอาจล้นได้หากเกินระดับนํ้าสูงสุดของ "Porridge" (ข้าวต้ม) 

(  "ข้อมูลจาํเพาะ" ใน หน้า 33)
• หากต้องการน่ึงให้นานขึ้น (มากกวา่ 40 นาที) ให้เติมนํ้า 4 ถ้วยเพ่ือหลีก
เล่ียงไม่ให้ความรอ้นแห้ง

• เม่ือฟงัก์ชัน่ไอนํ้าทํางาน เวลาท่ีแสดงบนจอแสดงผลคือเวลาท่ีเหลือหลัง
จากท่ีนํ้าในหม้อชัน้ในเดือด

• นํ้าหนักสูงสุดของเค้กเหลว/ขนมปงัเหลวจะต้องไม่เกิน: 1.0 ล.: 500 ก., 
1.8 ล.: 800 ก. (นํ้าหนักรวมของแปง้เค้ก นม ไข่ ฯลฯ) มิฉะน้ัน อาจทําให้
เค้กอบได้ไม่เต็มท่ี

• เม่ืออบเค้กเหลวด้วยนํ้าหนักสูงสุด ต้ังค่าเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหาร 
60 นาทีเพ่ือไม่ให้เค้กสุกเพียงคร ึง่เดียว

• สําหรบัฟงัก์ชัน่ "Waterless cooking" (การอบอาหารโดยไม่ใชน้ํ้า) 
ขอแนะนําให้ใชส่้วนผสมท่ีมีความชืน้สูง (เชน่ เห็ด กะหลํ่าปลี ฯลฯ) หรอื
ใส่ส่วนผสมท่ีมีแนวโน้มวา่จะฉํ่าได้ท่ีด้านล่างสําหรบัการอบ



การใชง้าน
การใชง้าน

การทําความสะอาดและการบํารงุรกัษาการทําความสะอาดและการบํารงุรกัษา

ฝาหม้อด้านใน (รวมถึง แหวนซลีฝาหม้อด้านใน (รวมถึง แหวนซลี
ขอบหม้อ ฝาหม้อด้านใน)ขอบหม้อ ฝาหม้อด้านใน)

ตัวระบายไอนํ้าตัวระบายไอนํ้า

• โปรดล้างอย่างรวดเรว็หลังจากใชเ้คร ือ่งปรงุ มิฉะน้ัน อาจเกิดกล่ิน 
ความเส่ือมสภาพ หรอืการผุกรอ่น

• อย่าดึงแหวนซลีหม้อชัน้ใน
• หากไม่ล้างคราบนํ้ามันบนฝาหม้อด้านในให้ทันเวลา มันจะติดบน
ฝาหม้อด้านในและล้างออกยาก ล้างมันออกทันทีหลังการใชง้าน

• หากส่วนท่ีเปน็โลหะรอ้นขึ้น สีพ้ืนผิวของมันจะจางลงหรอืเกิดร ิว้
รอย แต่ไม่ส่งผลกระทบต่อการใชง้าน

หมายเหตุ

หมายเหตุ

เชด็ด้วยผ้าเปยีกบิดหมาด หรอืทําความสะอาดด้วยนํ้ายา
ทําความสะอาดท่ีมีความเปน็กลางซึ่งออกแบบมาเพ่ือห้อง
ครวัโดยเฉพาะ

ถอดตัวระบายไอนํ้าแล้วล้างด้วยนํ้า

เม่ือถอดตัวระบายไอนํ้า...

การแยกส่วน
หมุนในทิศทางตามลกูศรเพ่ือให้มุมคมอยู่ในแนว
เดียวกับด้านข้างของ แล้วถอดโดยดึงขึ้นใน
แนวตรง
การติดต้ัง
จดัเรยีงมุมคมไปทางด้านข้างของ 
แล้วหมุนไปทาง  เพ่ือติดต้ัง

รดั

• ให้ดึงปล๊ักไฟออกก่อนการทําความสะอาด อย่าทําความสะอาดตัวเครือ่งหลักจนกวา่จะเย็นลง
• เม่ือทําความสะอาดตัวเครือ่งหลักแล้ว ห้ามจุม่ลงในนํ้า หรอืทําความสะอาดด้วยแล็กเกอรทิ์นเนอร ์นํ้ามันเบนซนิ แอลกอฮอล์ 
ผงทําความสะอาด หรอืผลิตภัณฑ์ล้างจานชนิดแข็ง ฯลฯ

• อยา่ใชเ้ครือ่งล้างจานหรอืเครือ่งอบจาน

ข้อควรระวัง

การแยกส่วน
ขยับท่ียึดไปทางขวา (ฝาหม้อด้านในเด้งออกอัตโนมัติ) 
แล้วถอดฝาหม้อด้านใน
การติดต้ัง

 ใส่ฝาหม้อด้านในเข้าไปในชอ่งปุ่ม
กดท่ียึดเข้าไปในฝาหม้อด้านนอกจนกว่าจะได้ยิน
เสียง “คล๊ิก”

• ห้ามใชไ้ดรเ์ป่าให้แห้งหลังทําความสะอาดเน่ืองจากอาจทําให้เกิด
การบิดและรอยแตก



การทําความสะอาดและการบํารงุรกัษาการทําความสะอาดและการบํารงุรกัษา
• ให้ดึงปล๊ักไฟออกก่อนการทําความสะอาด อย่าทําความสะอาดตัวเคร ือ่งหลักจนกวา่จะเย็นลง
• เม่ือทําความสะอาดตัวเคร ือ่งหลักแล้ว ห้ามจุม่ลงในนํ้า หรอืทําความสะอาดด้วยแล็กเกอรทิ์นเนอร ์นํ้ามันเบนซนิ แอลกอฮอล์ ผง
ทําความสะอาด หรอืแปรงล้างจานชนิดแข็ง ฯลฯ

• อย่าใชเ้คร ือ่งล้างจานหรอืเคร ือ่งอบจาน

ข้อควรระวัง

เซน็เซอรด้์านล่าง/เซน็เซอรด้์านล่าง/
แผ่นกระจายความรอ้นแผ่นกระจายความรอ้น

เชด็ด้วยผ้าชบุนํ้าหมาด
• เม่ือเกิดการยึดเกาะ ให้เชด็ด้วยกระดาษทรายละเอียด (ประมาณ
เบอร ์600) หรอืผ้าแห้ง

• หากคณุไม่ทําความสะอาดเซน็เซอรด้์านล่างและแผ่นกระจายความ
รอ้น ข้าวอาจไหม้หรอืเดือดอย่างรนุแรง

หมายเหตุ

หม้อชัน้ในหม้อชัน้ใน

• ทําความสะอาดด้วยผงซกัฟอกท่ีเจอืจาง ฟองนํ้านุ่ม และนํ้า เชด็นํ้า
ท่ีอยู่ด้านนอกของหม้อชัน้ในออก

• ห้ามใชห้ม้อชัน้ในเป็นภาชนะในการทําความสะอาด
• การเปล่ียนสีหรอืแถบอาจปรากฏบนพ้ืนผิวเคลือบฟลอูอไรด์ ซึ่งจะ
ไม่ส่งผลกระทบต่อสุขภาพของมนุษย์หรอืการทํางานปกติของตัว
เครือ่ง

ทําความสะอาดด้วยนํ้ายาทําความสะอาดท่ีเจอืจางและฟองนํ้านุ่ม

ทัพพีตักข้าว (1) ถ้วยตวง (1) ถาดน่ึง (1)

อุปกรณ์เสรมิอุปกรณ์เสรมิ

กรอบบนกรอบบน
เชด็ด้วยผ้าเปยีกบิดหมาด

• ห้ามเทนํ้าลงไปล้าง

หมายเหตุ

กระบวยตักโจก๊ [ ซุป ] (1)



การใชง้าน
การใชง้าน

สูตรอาหารสูตรอาหาร

ต่ิมซาํ (แชแ่ข็ง)

ปกีไก่สวิส
ส่วนผสม:

ขั้นตอน:

ปกีไก่  500 ก.
ขิง  เล็กน้อย
ซอสสวิส   100 ก.
นํ้า  400 ก.

1)  ล้างปกีไก่ ซอยขิง แล้วใส่ทุกอย่างลงในหม้อชัน้ใน
2)  จากน้ัน เติมซอสสวิส นํ้า แล้วปดิฝาหม้อด้านนอก
3)  หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Cooking” (ทําอาหาร) กดปุม่ [  ] หรอื [ ] เพ่ือเลือก “Meat” (เน้ือ) ต้ังเวลาท่ีใชใ้นการทํา

อาหารท่ี 1 ชัว่โมง แล้วกด ปุม่ [Start] (เร ิม่ต้น).
4)  เม่ือการทําอาหารเสรจ็ส้ิน จดัปกีไก่ลงจานแล้วเสิรฟ์ทันที

ส่วนผสม:

ขั้นตอน:

ต่ิมซาํ:  ขนมจบี ก๋วยเต๋ียวหลอด

1)  ไม่จาํเปน็ต้องละลาย เพียงวางต่ิมซาํแชแ่ข็งในถาดน่ึงแล้วพรมนํ้าบนพ้ืนผิวของต่ิมซาํ
2)  เติมนํ้า 1 ถ้วยแล้ววางถาดน่ึงลงในหม้อชัน้ใน จากน้ัน ปดิฝาหม้อด้านนอก
3)  หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Cooking” (ทําอาหาร) กดปุม่ [  ] หรอื [ ] เพ่ือเลือก “Steam” (อบไอนํ้า) ต้ังเวลาท่ีใชใ้น

การทําอาหารท่ี 5 นาที
4)  กดปุม่ [Start] (เร ิม่ต้น)

หมายเหต:ุ  ปรบัเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารตามส่วนผสม

ไก่ซอสนํ้ามันพรกิ
ส่วนผสม:

ขั้นตอน:

เคร ือ่งปรงุ:เน้ือไก่   8, ประมาณ 150 ก.
เน้ือส่วนขา  
ต้นหอม  2 ก.
ขิงสับ  10 ก.
กระเทียมสับ 10 ก.

นํ้ามันพรกิ 40 มล.
นํ้าส้มสายช ู 15 มล.

1)  ใส่ขาไก่ในหม้อชัน้ใน โรยด้วยขิงสับ จากน้ัน นําหม้อชัน้ในใส่ในตัวหม้อจากน้ันปดิฝาหม้อด้านนอก
2)  หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Cooking” (ทําอาหาร) กดปุม่ [  ] หรอื [ ] เพ่ือเลือก “Waterless Cooking” (การอบ

อาหารโดยไม่ใชน้ํ้า) ต้ังเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารท่ี 20 นาที แล้วกด ปุม่ [Start] (เร ิม่ต้น)
3)  ใส่นํ้ามันพรกิ นํ้าส้มสายช ูนํ้าตาล และซอ๊ิีวขาวลงในชาม เติมต้นหอมซอยและกระเทียมสับเพ่ือผสมให้เข้ากัน
4)  หลังการทําอาหารเสรจ็ส้ิน กดปุม่ [Off/Cancel] (ปดิ/ยกเลิก) เพ่ือเปดิฝาหม้อด้านนอกแล้วนําขาไก่ออกมา (เทนํ้าซุปท้ิง มิฉะน้ันจะทําให้

รสชาติด้ังเดิมเจอืจาง) ท้ิงไว้ให้เย็นแล้วหั่นและใส่ซอส 
(นํ้าส้มสายช:ู ซอ๊ิีวขาว: นํ้าตาล = 3:2:0.5)

นํ้าตาล 2.5 ก.
ซอ๊ิีวขาว 10 มล.

ซุปเห็ด
ส่วนผสม:

ขั้นตอน:

เคร ือ่งปรงุ:เห็ดโคนน้อย  70 ก.
เห็ดท่ีมีรสชาติเหมือนปู  70 ก.
เห็ดนางรมหลวง  60 ก.

เน้ือติดซีโ่ครง 300 ก.
ขิง  หลายชิน้
ต้นหอมสับ  เล็กน้อย

1)  แชเ่ห็ดท้ังสามชนิดในนํ้าท่ีผสมเกลือในปรมิาณพอเหมาะเปน็เวลา 10 นาที หลังจากล้างเน้ือติดซีโ่ครงด้วยนํ้า ลวกด้วยนํ้าเดือด
2) ล้างเห็ดท้ังสามชนิด ตัดรากออก หั่นเห็ดนางรมหลวงเปน็ชิน้เล็ก ๆ
3)  นําเน้ือติดซีโ่ครง เห็ด และขิงซอยใส่ลงในหม้อชัน้ใน เติมนํ้าจนถึงเส้นระดับนํ้าสูงสุดของ “Porridge” (ข้าวต้ม) แล้วปดิฝาหม้อด้านนอก
4)  หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Cooking” (ทําอาหาร) กดปุม่ [  ] หรอื [ ] เลือก “Soup/Slow Cook” (ซุป/ปรงุชา้) ต้ัง

เวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารท่ี 1 ชัว่โมง 30 นาที แล้วกดปุม่ [Start] (เร ิม่ต้น)
5)  หลังการทําอาหาร เปดิฝาหม้อด้านนอกแล้วปรงุด้วยเกลือ พรกิไทยขาว และต้นหอมสับเท่าน้ันในปรมิาณท่ีพอเหมาะ

หมายเหต:ุ คณุสามารถเลือกเห็ดท่ีคณุชอบได้

เกลือ  ปรมิาณพอเหมาะ
พรกิไทยขาว เล็กน้อย

 ปรมิาณการทําอาหารในสูตรอาหารน้ีใชรุ้น่ 1.8 ล. เพ่ือเป็นตัวอย่าง สําหรบัปรมิาณการทําอาหารของรุน่ 1.0 ล. ดขู้อมูลจาํเพาะใน หน้า 33
 1 ถ้วย (ถ้วยตวง) ประมาณ. 150 ก.

• เพราะส่วนผสมท่ีเติมลงในข้าวแตกต่างกัน อาจมีข้าวไหม้อยู่ท่ีด้านล่าง
• ขณะทําซุปเห็ดหูหนูขาวซึ่งอาจข้นขึ้น โปรดใชฟ้งัก์ชัน่ “Porridge” (ข้าวต้ม) และปรมิาณการทําอาหารสูงสุดต้องไม่เกินเส้นระดับ
นํ้าสูงสุดของ “Porridge” (ข้าวต้ม) เพ่ือไม่ให้ล้นออกมา

ข้อควรระวัง:



สูตรอาหารสูตรอาหาร
เค้ก

เน้ือปลาแซลมอนย่างกระทะ

สเต๊กเซอรล์อยน์ผัดอุณหภูมิสเต๊กเซอรล์อยน์ผัดอุณหภูมิตํ่า

โยเกิรต์

ส่วนผสม:

ส่วนผสม:

ส่วนผสม:

ส่วนผสม:

ขั้นตอน:

ขั้นตอน:

ขั้นตอน:

ขั้นตอน:

เคร ือ่งปรงุ:

เครือ่งปรงุ:

เน้ือปลาแซลมอน (ความหนา: ประมาณ 3 - 4 ซม.) 300 ก.
นํ้ามะนาว     10 มล.

แปง้เค้ก  200 ก.
ไข่  2 ฟอง
นํ้าหรอืนม  60 มล.

นํ้าตาล  60 ก.
นํ้ามันประกอบอาหาร 40 มล.
เนย  3 ก.

สเต๊กเซอรล์อยน์ (ความหนา: ประมาณ 2 ซม.)  1 ชิน้
กระเทียม     2 กลีบ

โยเกิรต์  25 มล.
นม  125 มล.
นํ้าตาล  10 ก.

เกลือ   2 ก.
ผงพรกิไทยดํา  เล็กน้อย

โรสแมร ี  2 ส่วน
เนย  2 ก.
นํ้ามันมะกอก เล็กน้อย
เกลือทะเล  เล็กน้อย
พรกิไทยดํา  เล็กน้อย

1)  เติมนํ้ามะนาว เกลือ พรกิไทยดําบนเน้ือปลาแซลมอน ผสมแล้วหมักท้ิงไว้ให้เสมอกันเปน็เวลา 5-10 นาที
2) นําเน้ือปลาแซลมอนหมักใส่ในหม้อชัน้ในโดยให้หนังแซลมอนอยู่ด้านล่างแล้วปดิฝาหม้อด้านนอก
3)  หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Cooking” (ทําอาหาร) กดปุม่ [  ] หรอื [ ] เพ่ือเลือก “Oil-Free Cooking” (การทํา

อาหารแบบไรไ้ขมัน) ต้ังเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารท่ี 8 นาที แล้วกดปุม่ [Start] (เร ิม่ต้น)
4)  หลังผ่านไป 8 นาที กดปุม่ [Off/Cancel] (ปดิ/ยกเลิก) เปดิฝาหม้อด้านนอก กลับด้านเน้ือปลาแซลมอนแล้วปดิฝาหม้อด้านนอก
5)  เลือกเมนู “Oil-Free Cooking” (การทําอาหารแบบไรไ้ขมัน) อีกครัง้ ต้ังเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารท่ี 8 นาที แล้วกดปุม่ [Start] (เร ิม่ต้น)
6) เม่ือทําอาหารเสรจ็ส้ิน เปดิฝาหม้อด้านนอก พรมด้วยนํ้ามะนาวเล็กน้อยแล้ววางเน้ือปลาแซลมอนลงบนจาน

 เม่ือเปดิฝาหม้อคร ึง่หน่ึง ต้องแน่ใจวา่กดปุม่ [Off/Cancel] (ปดิ/ยกเลิก) แล้ว จากน้ันจงึเปดิฝาหม้ออย่างระมัดระวังเพ่ือไม่ให้เกิดการ
ไหม้

1)  ทาเนยบาง ๆ ท่ีด้านในของหม้อชัน้ใน
2)  รอ่นส่วนผสมเค้ก ผสมส่วนผสมท้ังหมดในภาชนะอ่ืนจนเนียนไม่เปน็ก้อน
3)  ใส่ส่วนผสมเค้กจากข้อ 2) ลงในหม้อชัน้ในแล้วปดิฝาหม้อด้านนอก
4)  หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Cooking” (ทําอาหาร) กดปุม่ [  ] หรอื [ ] เพ่ือเลือก “Cake/Bread” (เค้ก/ขนมปงั) ต้ัง

เวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารท่ี 40 นาที แล้วกด ปุม่ [Start] (เร ิม่ต้น)
5)  หลังกระด่ิงดัง กดปุม่ [Off/Cancel] (ปดิ/ยกเลิก) นําหม้อชัน้ในออกมาท้ิงไว้ให้เย็นเปน็เวลา 3 นาที พลิกหม้อชัน้ในแล้วเล่ือนเค้กออกมา

หมายเหต:ุ  ห้ามผสมส่วนผสมในหม้อชัน้ใน
ใชผ้้าเพ่ือยกหม้อชัน้ในออกมาเพ่ือปอ้งกันไม่ให้โดนลวก

1)  ล้างผิวของสเต๊กเซอรล์อยน์แล้วเชด็นํ้าออก ทาเกลือทะเล พรกิไทยดํา และนํ้ามันมะกอกบนผิวของสเต๊ก หมักท้ิงไว้เป็นเวลา 10 นาที
2)  ใส่สเต๊กเซอรล์อยน์หมักในถงุเก็บอาหารแบบซลี วางลงบนหม้อชัน้ในแล้วเติมนํ้าให้ถึงเส้นระดับนํ้า 4 ของ “White Rice” (ข้าวขาว) ปิด

ฝาหม้อด้านนอก
3)  หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Cooking” (ทําอาหาร) กดปุ่ม [  ] หรอื [ ] เพ่ือเลือก “Low-Temp” (อุณหภูมิตํ่า) ต้ัง

เวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารท่ี 60 นาที แล้วกดปุ่ม [Start] (เริม่ต้น)
4)  หลังการทําอาหารเสรจ็ส้ิน นําสเต๊กออกมาแล้วปรงุอีกครัง้
5)  เติมนํ้ามันมะกอก เนย โรสแมรใีนหม้อชัน้ในเล็กน้อย ทําให้รอ้นด้วยไฟแรง จากน้ัน นําสเต๊กใส่ในหม้อชัน้ในอย่างรวดเรว็ ผัดแต่ละด้าน

เป็นเวลา 20 วินาที
6)  หลังจากผัดสเต๊ก ปล่อยท้ิงไว้ประมาณ 5 นาที จากน้ันหั่นเพ่ือนําไปเสิรฟ์

1)  ฆ่าเชือ้แก้วและชอ้นในนํ้ารอ้น* (*: แชใ่นนํ้ารอ้นท่ีมีอุณหภูมิสูงกวา่ 95  เป็นเวลา 5 นาที)
2)  ใส่โยเกิรต์ นม และนํ้าตาลในแก้วท่ีเย็นแล้วและคนให้เข้ากันด้วยชอ้น 
3) ปิดปากแก้วด้วยพลาสติกแรป
4)  เติมนํ้า 500 มล. ในหม้อชัน้ใน นําแก้วจากข้อ 3) ใส่ในนํ้าแล้วปิดฝาหม้อด้านนอก
5)  หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าเพ่ือเลือกเมนู “Cooking” (ทําอาหาร) กดปุ่ม [  ] หรอื [ ] เพ่ือเลือก “Ferment” (การหมัก) ต้ังเวลาท่ี

ใชใ้นการทําอาหารท่ี 6 ชัว่โมง แล้วกดปุ่ม [Start] (เริม่ต้น)
6)  หลังการทําอาหาร นําผ้าขาวบางใส่ในภาชนะกรอง (เชน่ ถ้วยกรองกาแฟ) เทโยเกิรต์ท่ีทําแล้วลงไปและนําไปใส่ในตู้เย็นเป็นเวลา 8 ชัว่โมง 

เพ่ือใหไ้ด้โยเกิรต์ท่ีเข้มข้นและอรอ่ย
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การแก้ไขปัญหาการแก้ไขปัญหา
โปรดตรวจสอบก่อนขอให้มีการซอ่ม

สถานการณ์ สาเหตท่ีุเป็นไปได้

ไม่ปรงุอาหารในชว่งเวลาท่ีต้ังไว้ • ตรวจสอบวา่มีการกดปุ่ม [Start] (เริม่ต้น) หรอืไม่ ( P26)
• เปิดเครือ่งอยู่ใชห่รอืไม่

เวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารนานหรอืส้ัน
• หากมีการปรงุอาหารอย่างต่อเน่ือง เวลาท่ีใชใ้นการทําอาหารจะนานข้ึน (สูงสุด 30 นาที)
• เน่ืองจากปรมิาณข้าวและนํ้าท่ีแตกต่างกัน เวลาท่ีเหลือท่ีแสดงอาจหยุดลงเพ่ือปรบัระหวา่งการ
ปรงุอาหาร

• "U12" แสดงอยู่หรอืไม่ ( P32)

อุปกรณ์มีเสียงดัง
• เสียง "คลิก คลิก" ในการทําอาหารเป็นเสียงของการปรบัพลังงาน ซึ่งไม่ใชค่วามผิดปกติ
• เสียง "pa" ในการปรงุอาหารคือเสียงแครก็ท่ีเกิดจากการขยายตัวทางความรอ้นของหยดนํ้าท่ี
ด้านล่าง (ด้านนอก) ของหม้อชัน้ใน ซึ่งไม่ใชค่วามผิดปกติ

ไอนํ้ารัว่จากท่ีอ่ืนท่ีไม่ใชช่อ่งระบายไอ
นํ้า

• อาจมีวัตถแุปลกปลอมติดอยู่กับแหวนซลีหม้อชัน้ในหรอืตามแนวหม้อชัน้ใน
• หม้อชัน้ในอาจมีรปูทรงผิดปกติ

ไม่สามารถใชปุ่้มดําเนินการได้
• ตรวจสอบวา่ไฟเหนือปุ่มเปิดอยู่หรอืไม่

 ไม่สามารถใชปุ่้มดําเนินการได้ในระหวา่งการปรงุอาหาร ขณะต้ังเวลาล่างหน้าหรอืเม่ือใช้
ฟังก์ชัน่ "Keep Warm" (อุ่น) กดปุ่ม [Off /Cancel] (ปิด/ยกเลิก) ก่อนใชง้าน

ไม่สามารถเลือกเมนู “Cooking/
Rice” (ทําอาหาร/ข้าว) ได้

• ติดต้ังตัวระบายไอนํ้าอย่างถกูต้องหรอืไม ( P27)
• หมุนด้ามจบัตัวระบายไอนํ้าอีกครัง้

มีกล่ินพลาสติก • อาจมีกล่ินพลาสติกเม่ือเริม่ใชง้าน กล่ินจะหายไปหลังจากใชง้านอีกหลายครัง้ ไม่ใชเ่รือ่งท่ีผิด
ปกติแต่อย่างใด

ข้าวมีความเหนียว (นุ่ม)

• ปรมิาณข้าวและปรมิาณนํ้าอาจไม่ถกูต้อง
• เติมนํ้ามากเกินไปในข้าวใหม่สําหรบัหุง
• ข้าวยังไม่คลายตัวทันทีหลังจากหุง
• อาจมีข้าวหักผสมอยู่
• ใชนํ้้ารอ้นในการซาวข้าว
• ข้าวอาจถูกแชอ่ยู่ในนํ้าเป็นเวลานาน (เชน่ เวลาท่ีต้ังไว้นานเกินไป เป็นต้น) 

เม่ือใชฟั้งก์ชัน่ต้ังเวลาในการปรงุอาหาร คณุจะต้องใส่นํ้าน้อยลง

ข้าวแข็ง
คือข้าวท่ีหุงครึง่สุกครึง่ดิบ (ไม่สุก)

• ปรมิาณข้าวและปรมิาณนํ้าอาจไม่ถกูต้อง
• ฝาหม้อด้านนอกปิดอย่างถกูต้องหรอืไม่
• มีการใชฟั้งก์ชัน่ "Quick/Quinoa” (ด่วน/ควินัว) ในการปรงุอาหารหรอืไม่
• ข้าวยังไม่คลายตัวทันทีหลังจากหุง
• ส่วนล่างของหม้อชัน้ในไม่เสมอกันหรอืไม่
• มีส่ิงแปลกปลอมติดอยู่ท่ีด้านนอกของหม้อชัน้ใน บนเซน็เซอรด้์านล่าง หรอืบนแผ่นกระจาย
ความรอ้นหรอืไม่

• คณุเลือกฟังก์ชัน่ผิดหรอืเปล่า

ข้าวต้มล้น
• ปรมิาณข้าวและปรมิาณนํ้าถกูต้องหรอืไม่ ข้าวล้างสะอาดหรอืไม่
• ฝาหม้อด้านนอกปิดอย่างถกูต้องหรอืไม่
• คณุเลือกฟังก์ชัน่ผิดหรอืเปล่า

ข้าวไหม้เกรยีม

• ล้างข้าวไม่ถกูวิธี
• ข้าวหักผสมกันแล้ว
• ส่วนล่างของหม้อชัน้ในไม่เสมอกันหรอืไม่
• มีส่ิงแปลกปลอมติดอยู่ท่ีด้านล่างของหม้อชัน้ใน เซน็เซอรด้์านล่าง หรอืแผ่นกระจายความรอ้น
หรอืไม่

• ยังไม่ได้ต้ังเวลาท่ีใชใ้นการทําอาหาร
• มีการเพ่ิมเครือ่งเทศสําหรบัปรงุอาหาร
• ฝาครอบด้านนอกปิดอย่างถกูต้องหรอืไม่
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การระบุรหัสข้อผิดพลาดการระบุรหัสข้อผิดพลาด
การแสดงข้อผิดพลาด โปรดตรวจสอบ หน้าการ

อ้างอิง

• มีส่ิงแปลกปลอมติดอยู่ท่ีด้านล่างของหม้อชัน้ใน เซน็เซอรด้์านล่าง หรอืแผ่น
กระจายความรอ้นหรอืไม่?
→ กดปุ่ม [Off/Cancel] (ปิด/ยกเลิก) ถอดสายไฟ และขจดัส่ิงแปลกปลอมและ
คราบสกปรกหลังจากท่ีหม้อชัน้ในเย็นลงจนสนิทแล้ว

• นํ้ามากเกินไปหรอืไม่?
→ กดปุ่ม [Off/Cancel] (ปิด/ยกเลิก)

(สําหรบัการปรงุต่อเน่ืองสามารถลดปรมิาณนํ้าได้เล็กน้อย)

20

22

• ถอดปล๊ักไฟออกแล้วเสียบใหม่อีกครัง้
 หากยังคงปรากฏ "H※※" แสดงวา่เกิดข้อผิดพลาด
→  โปรดปรกึษาศูนย์บรกิารท่ีได้รบัอนุญาตของพานาโซนิคและแจง้รหัสข้อผิด

พลาด (ตัวเลขสองหลักหลัง "H")

-

• ต้ังค่าระยะเวลา "Keep Warm" (อุ่น) ไว้ท่ีมากกวา่ 96 ชัว่โมงหรอืไม่?
→กรณุากดปุ่ม [Off/Cancel] (ปิด/ยกเลิก)

25

โปรดตรวจสอบก่อนขอให้มีการซอ่ม

หากการใชง้านยังไม่กลับมาเป็นปกติหลังดําเนินการตามส่ิงท่ีระบุไว้ด้านบนแล้ว ไปยังศูนย์บรกิารท่ีได้รบัอนุญาตของพานาโซนิคเพ่ือทําการซอ่มแซม

สถานการณ์ สาเหตท่ีุเป็นไปได้

มีการควบแน่น
มีกล่ินอับ
ข้าวมีสีเหลือง

• ล้างข้าวไม่ถกูวิธี
• ข้าวยังไม่คลายตัวทันทีหลังจากหุง
• ฟังก์ชัน่ "Keep Warm" (อุ่น) ถกูใชง้านมา้นานกวา่ 12 ชัว่โมง
• ท้ิงทัพพีตักข้าวไว้ในหม้อชัน้ในขณะใชฟั้งก์ชัน่ "Keep Warm" (อุ่น)
• เพ่ิมข้าวเย็นลงในหม้อชัน้ในแล้ว และใชฟั้งก์ชัน่ "Keep Warm" (อุ่น)
• ข้าวหรอืคณุภาพนํ้าท่ีแตกต่างกันอาจทําให้ข้าวสุกมีสีเหลือง
• หากใชเ้ครือ่งปรงุรสระหว่างการปรงุอาหาร คณุอาจสังเกตได้จากกล่ิน

ทําความสะอาดหม้อชัน้ใน ฝาหม้อด้านใน และตัวระบายไอนํ้าอย่างระมัดระวังหลังการใชง้าน

ข้าวแห้งแล้ว
• ฟังก์ชัน่ "Keep Warm" (อุ่น) ถกูใชง้านมา้นานกวา่ 12 ชัว่โมง
• ข้าวได้รบัการอุ่นหลายครัง้
• ฝาหม้อด้านนอกถกูปิดอย่างไม่ถกูต้อง

ข้าวต้มเละ
• ข้าวถกูแชใ่นนํ้าเป็นเวลานานขณะใชฟั้งก์ชัน่ต้ังเวลาหุง
• มีการใชฟั้งก์ชัน่ "Keep Warm" (อุ่น) แล้ว
• มีข้าวหักมากเกินไป

ข้าวติดอยู่บนหม้อชัน้ใน • เน่ืองจากข้าวมีหลากหลายพันธุ ์ข้าวเน้ืออ่อนจงึอาจติดหม้อชัน้ในได้ง่าย

จะเกิดฟิล์มบาง ๆ • ฟิล์มคล้ายกระดาษเป็นผลมาจากการละลายแป้งแห้ง และไม่เป็นอันตราย หากล้างข้าวไม่เพียง
พอก่อนหุง อาจเกิดชัน้ฟิล์มได้



การแก้ไขปัญ
หา

การแก้ไขปัญ
หา

ข้อมูลจาํเพาะข้อมูลจาํเพาะ
หมายเลขรุน่ SR-DK104 SR-DK184

แรงดันไฟฟา้ท่ีกําหนด 220 V

ความถ่ีท่ีกําหนด 50 Hz

อัตราการใชพ้ลังงาน 810 W

ปรมิาณการปรงุอาหาร (ประมาณ) ล. 1.0 1.8

ปรมิาตรท่ีกําหนดของหม้อชัน้ใน (ประมาณ) ล. 3.1 4.7

ปรมิาณการหุงข้าว (ข้าว) 
(ประมาณ) ล. (ถ้วย)

White Regular 
(ขาวปกติ) 0.18-0.99 (1-5 1/2)

0.18-1.8 (1-10)

Quick (ด่วน) 0.18-1.44 (1-8)

Quinoa (ควินัว) 0.18 (1), ใส่นํ้าเปล่า 1.5 ถ้วยตวง
Sticky Rice 
(ข้าวเหนียว)

0.18-0.54 (1-3) 0.18-1.08 (1-6)Multigrain (มัลติเกรน)

Brown Rice (ข้าวกล้อง)

ปรมิาณการทําโจก๊
(ข้าว  ล. (ถ้วย)

Grain Porridge 
(ข้าวต้มธญัพืช) 0.09-0.18 (1/2-1) 0.09-0.36 (1/2-2)

Porridge (ข้าวต้ม)

ปรมิาณการปรงุอาหารสูงสุด 
(ส่วนผสม + นํ้า) ล.

เติมให้ถึงเส้นระดับนํ้าสูงสุด
ของ “Porridge” (ข้าวต้ม) 1.5 2.5

นํ้าหนักแปง้เค้ก/แปง้ขนมปงัสูงสุด (ประมาณ) กรมั 500 800

ความยาวสายไฟ (ประมาณ) ม. 0.9

นํ้าหนัก (ประมาณ) กก. 3.5 3.9

ขนาด (ประมาณ) มม.

ความลึก 304

ความกว้าง 273

ความสูง 203 248

 เม่ือหุงด้วยฟังก์ชัน่ "Quick/Quinoa" (ด่วน/ควินัว) ปรมิาณข้าวสูงสุดคือ 8 ถ้วย
• โปรดใชผ้ลิตภัณฑ์น้ีในพ้ืนท่ีท่ีอยู่เหนือระดับนํ้าทะเลตํ่ากวา่ 2000 เมตร เพ่ือไม่ให้กระทบต่อประสิทธภิาพการทําอาหาร

huangjingsi
高亮



Model No. SR-DK104 SR-DK184

Rated Voltage 220 V

Rated frequency 50 Hz

Rated power input 810 W

Cooking volume (Approx.) L 1.0 1.8

Nominal volume of the pan (Approx.) L 3.1 4.7

Cooking quantity 
(Rice) L (cup)

White Regular
0.18-0.99 (1-5 1/2)

0.18-1.8 (1-10)

Quick 0.18-1.44 (1-8)

Quinoa  0.18 (1), add 1.5 cups of water

Sticky Rice

0.18-0.54 (1-3) 0.18-1.08 (1-6)Multigrain

Brown Rice

Congee cooking 
volueme

(Rice) L (cup)

Grain Porridge
0.09-0.18 (1/2-1) 0.09-0.36 (1/2-2)

Porridge

Maximum cooking volume 
(ingredients + water) L

To the maximum 
waterline of “Porridge” 1.5 2.5

Maximum weight of cake batter/bread batter 
(Approx.) g 500 800

Power cord length (Approx.) m 0.9

Weight (Approx.) k 3.5 3.9

Size (Approx.) mm

Depth 304

Width 273

Height 203 248

 When cooking with the "Quick/Quinoa" function, the maximum quantity of rice is 8 cups.
• Please make sure to use this product in areas under 2000 meters above sea level. To avoid aff ecting cooking 

performance.
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