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ขอขอบคุุณท่ี่�ท่่านเลืือกซ้ื้�อผลิิตภััณฑ์์ตู้้�เย็็นของพานาโซนิค
 โปรดศึึกษาคำำ�แนะนำำ�โดยละเอีียดและปฏิิบััติิตามข้้อควรระวัังเพ่ื่�อความปลอดภััยในหน้้า 2-5 ก่่อนการใช้้ผลิิตภััณฑ์์นี้้�
 กรุุณาตรวจสอบวัันท่ี่�และช่ื่�อของร้้านค้้าท่ี่�ท่่านซ้ื้�อผลิิตภััณฑ์์ในบััตรรัับประกัันสิินค้้าและโปรดเก็็บไว้้กัับคู่่�มืือการใช้้งาน

■	NON-CFC
ตู้้�เย็็นนี้้�ใช้้วััสดุ NON-CFC ทั้้�งสารทำำ�ความเย็็น (R600a) และฉนวนกัันความร้้อน (Cyclo-Pentane) ดัังนั้้�นตู้้�เย็็นนี้้�จะไม่่ทำำ�ลาย
ชั้้�นบรรยากาศโอโซนของโลก
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   คำำ�เตืือน

คำำ�เตืือน
สััญลัักษณ์์นี้้� หมายถึึง: อาจทำำ�ให้้เกิิดการบาดเจ็็บสาหััสร้ายแรง

หรืือเสีียชีีวิิตได้้

 
สััญลัักษณ์์นี้้� หมายถึึง ข้้อห้้าม

สััญลัักษณ์์นี้้� หมายถึึง ต้้องทำำ�ตามข้้อแนะนำำ�

สััญลัักษณ์์นี้้� หมายถึึง เคร่ื่�องใช้้ไฟฟ้าต้้องต่่อสายดิิน

เพ่ื่�อป้้องกัันไฟฟ้าช็็อต

ข้้อควรระวััง
สััญลัักษณ์์นี้้� หมายถึึง: อาจทำำ�ให้้เกิิดการบาดเจ็็บ หรืือความเสีีย

หายต่่อทรัพย์์สิินได้้

มิิฉะนั้้�นอาจก่่อให้้เกิิดไฟไหม้้  

อาการบาดเจ็็บ ไฟฟ้้าช็็อต

เมื่่�อรีีไซเคิิลผลิิตภัณฑ์์ตู้้�เย็็นนี้้�...

 �ก่่อนนำำ�ตู้้�เย็็นไปรีีไซเคิิล ให้้ถอดขอบยางท่ี่�ประตููออกก่่อนเพ่ื่�อป้้องกัันประตููตู้้�เย็็นปิิดล็็อกเด็็ก
 �คำำ�เตืือนต่่างๆ ท่ี่�กล่่าวถึึงข้้างต้้น ควรเก็็บไว้้ตลอดอายุุการใช้้งานของตู้้�เย็็น
 �ควรมอบคู่่�มืือผู้้�ใช้้ให้้แก่่บุุคคลท่ี่�จะใช้้หรืือจััดการกัับตู้้�เย็็นเม่ื่�อเคล่ื่�อนย้้ายตู้้�เย็็นไปสถานท่ี่�อ่ื่�นและส่่งไปยััง 

โรงงานแปรรููป
 �ตู้้�เย็็นนี้้�ใช้้สาร Cyclo-Pentane เป็็นก๊๊าซเป่่าฉนวนกัันความร้้อนของตู้้�เย็็น ดัังนั้้�นเม่ื่�อคุุณจะทิ้้�งหรืือทำำ�ลาย 

ตู้้�เย็็นนี้้� ควรทิ้้�งหรืือทำำ�ลายตู้้�เย็็นด้้วยกรรมวิิธีีท่ี่�ถููกต้้องและเป็็นมิิตรกัับสิ่่�งแวดล้้อมและห้้ามเผาทำำ�ลายด้้วย 
ไฟโดยเด็็ดขาด 

เมื่่�อใช้้งาน

 �ห้้ามทำำ�ให้้เกิิดความเสีียหายแก่่ระบบทำำ�ความเย็็น (ท่่อน้ำำ��ยาบริิเวณด้้านหลัังตู้้�เย็็น)

 �ห้้ามสััมผััสกับคอมเพรสเซอร์์และท่่อน้ำำ��ยาด้้านหลัังตู้้�เย็็น เพราะในบริิเวณนี้้�มีีความร้้อนสููง ซึ่่�งมีีความ 

เสี่่�ยงให้้เกิิดการบาดเจ็็บจากการเผาไหม้้ได้้

 �ห้้ามให้้เด็็กห้้อยโหนหรืือนั่่�งท่ี่�ประตููตู้้�เย็็น เพราะอาจจะทำำ�ให้้ตู้้�เย็็นล้้มทัับและเกิิดอุุบััติิเหตุุได้้

 �ห้้ามวางภาชนะบรรจุุของเหลวไว้้บริิเวณด้้านบนของตู้้�เย็็น เพราะน้ำำ��ในภาชนะดัังกล่่าวอาจล้นหรืือหก ซึ่่�ง 

อาจทำำ�ให้้เกิิดอัันตรายจากไฟฟ้าช็็อตหรืือไฟไหม้้

 �ห้้ามวางเต้้ารัับแบบพกพาท่ี่�มีีหลายช่่องหรืือแหล่่งจ่่ายไฟแบบพกพาไว้้ท่ี่�ด้้านหลัังของตู้้�เย็็น

 �ในบริิเวณท่ี่�ติิดตั้้�งตู้้�เย็็นและผนัังโดยรอบ ต้้องให้้มีีการถ่่ายเทของอากาศท่ี่�ดีี และปราศจากสิ่่�งกีีดขวาง

 �ตู้้�เย็็นนี้้�ไม่่ได้้ออกแบบมาให้้ใช้้งานได้้สำำ�หรัับบุุคคล (รวมทั้้�งเด็็ก) ท่ี่�มีีความบกพร่องในสมรรถภาพทางกาย  

ประสาทสัมผััส หรืือสติิปััญญา หรืือขาดประสบการณ์์และความรู้้� เว้้นแต่่ว่่าได้้รัับการควบคุุมดููแล 

ขณะใช้้งานหรืือได้้รัับคำำ�แนะนำำ� ในการใช้้จากผู้้�รับผิิดชอบต่่อความปลอดภััยของบุุคคลดัังกล่่าว

 �ผู้้�ปกครองควรให้้คำำ�แนะนำำ�กับเด็็ก เพ่ื่�อให้้แน่่ใจว่าเด็็กจะไม่่เล่่นหรืือห้้อยโหนท่ี่�ประตููตู้้�เย็็น

iso-butane
ความเสี่่�ยงของการเกิิดไฟไหม้้ / ตู้้�เย็็นนี้้�ใช้้สารทำำ�ความเย็็นไวไฟ



3

ในกรณีีฉุุกเฉิิน...

 �การบำำ�รุงรัักษาต้้องดำำ�เนิินการ โดยผู้้�เชี่่�ยวชาญจากศููนย์์บริิการท่ี่�ผ่่านการฝึึกอบรมเท่่านั้้�น

 �ห้้ามเก็็บวััตถุระเบิิดต่่างๆ เช่่น กระป๋๋องก๊๊าซท่ี่�มีีสารขัับเคล่ื่�อนหรืือสารเคมีี รวมทั้้�งตััวอย่่างทางวิิทยาศาสตร์ไว้้ในตู้้�เย็็นนี้้�
 �ห้้ามนำำ�เคร่ื่�องใช้้ไฟฟ้าอ่ื่�นใด เช่่น เคร่ื่�องดัับกลิ่่�น มาใช้้ในตู้้�เย็็น หากนํ้้�ายาทำำ�ความเย็็นรั่่�วไหลออกมา  

อาจจะเกิิดการติิดไฟจากประกายไฟของจุุดเช่ื่�อมต่่อทางไฟฟ้าของตู้้�เย็็นได้้และอาจทำำ�ให้้เกิิดการระเบิิดได้้
 �ห้้ามนำำ�เคร่ื่�องใช้้ไฟฟ้าอ่ื่�นใดท่ี่�ผู้้�ผลิิตไม่่ได้้แนะนำำ�มาใช้้ในช่่องเก็็บอาหาร

 �ห้้ามถอดแยก ซ่่อมแซม หรืือดััดแปลงแก้้ไขตู้้�เย็็นด้้วยตนเอง  
หากต้้องการซ่่อมแซมตู้้�เย็็น โปรดปรึึกษาตััวแทนจำำ�หน่่ายหรืือศููนย์์บริิการ
 �ห้้ามใช้้อุุปกรณ์์เคร่ื่�องจัักรหรืือวิิธีีการอ่ื่�นใดในการเร่่งกระบวนการละลายนํ้้�าแข็็ง นอกจากอุุปกรณ์์หรืือ 

วิิธีีการท่ี่�ผู้้�ผลิิตแนะนำำ�

         คำำ�เตืือน 
สำำ�หรัับปลั๊๊�กไฟและสายไฟ...

 �ห้้ามเสีียบหรืือถอดปลั๊๊�กไฟออกจากเต้้ารัับขณะมืือเปีียกน้ำำ��

 �ห้้ามทำำ�ให้้ปลั๊๊�กไฟและสายไฟชำำ�รุดเสีียหาย
 �ต้้องถอดปลั๊๊�กไฟออกทุุกครั้้�งเม่ื่�อทำำ�ความสะอาดตู้้�เย็็น
 �ต้้องเสีียบปลั๊๊�กไฟเข้้ากัับเต้้ารัับให้้แน่่นสนิทและควรใช้้แรงดัันไฟฟ้าให้้เหมาะสมกัับตู้้�เย็็น
 �หลีีกเลี่่�ยงการใช้้เต้้ารัับร่่วมกัับเคร่ื่�องใช้้ไฟฟ้าอ่ื่�นๆ หรืือใช้้ปลั๊๊�กพ่่วงท่ี่�ไม่่ได้้มาตรฐานและจะต้้องคลี่่�สายไฟ 

ออกให้้หมดก่่อนท่ี่�จะเสีียบปลั๊๊�กไฟ เพ่ื่�อการระบายความร้้อนท่ี่�ดีี
 �กำำ�จัดฝุ่่�นละอองท่ี่�สะสมอยู่่�บริิเวณสายไฟ
 �หากสายอ่่อนป้้อนกำำ�ลังไฟฟ้าชำำ�รุด ต้้องให้้ผู้้�ทำำ�หรืือตััวแทนฝ่่ายบริิการหรืือบุุคคลท่ี่�มีีคุุณสมบััติิเหมืือนกััน 

เป็็นผู้้�เปลี่่�ยนเพ่ื่�อหลีีกเลี่่�ยงอัันตราย
 �เม่ื่�อได้้กลิ่่�นเหม็็นไหม้้ ให้้ถอดปลั๊๊�กตู้้�เย็็นออกทัันทีีและให้้รีีบทำำ�การระบายอากาศภายในห้้องครััว
 �หยุุดใช้้งานตู้้�เย็็นและถอดปลั๊๊�กออกจากตู้้�เย็็นทัันทีีหากพบอาการผิิดปกติิหรืือการทำำ�งานล้้มเหลว ตััวอย่่าง 

อาการผิิดปกติิหรืือการทำำ�งานล้้มเหลว
- สายไฟหรืือปลั๊๊�กไฟร้อนผิิดปกติิ
- สายไฟถูกตััดขาดหรืือเสีียรููป
- มีีกลิ่่�นเหม็็นไหม้้
- รู้้�สึกชาอัันเน่ื่�องมาจากกระแสไฟฟ้า

มิิฉะนั้้�นอาจก่่อให้้เกิิดไฟไหม้้ 
 หรืืออาการบาดเจ็็บจากไฟฟ้้าช็็อต

เมื่่�อติิดตั้้�ง...

 �วางตู้้�เย็็นให้้มั่่�นคงเพ่ื่�อหลีีกเลี่่�ยงอัันตราย 
จากการท่ี่�ตู้้�เย็็นเสีียสมดุุล
 �เม่ื่�อวางตำำ�แหน่่งตู้้�เย็็น ให้้แน่่ใจว่าสายไฟไม่่ได้้ถููก 

ทัับอยู่่�หรืือเสีียหาย

 �ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่าได้้เสีียบปลั๊๊�กตู้้�เย็็น 

กัับเต้้ารัับท่ี่�มีีการต่่อสายดิิน

iso-butane



ข้้อควรระวัังในการใช้้งาน
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เมื่่�อเปิิด-ปิิดประตูู

เมื่่�อเคลื่่�อนย้้ายตู้้�เย็็น

เมื่่�อเก็็บอาหาร

      ข้้อควรระวััง

 �ในขณะท่ี่�เปิิดประตููตู้้�เย็็น ให้้ระวัังมืือผู้้�อื่�นท่ี่�มาจัับประตูู  

อาจถูกประตููตู้้�เย็็นหนีีบมืือได้้้�

 �ระวัังช่่องว่่างระหว่่างประตููตู้้�เย็็น อาจหนีีบมืือได้้ในขณะท่ี่�ประตููเปิิด

 �ห้้ามแช่่ขวดท่ี่�เป็็นแก้้วไว้้ในช่่องแช่่แข็็งเพราะมีีความเสี่่�ยงให้้เกิิดการบาดเจ็็บ  

(หากของเหลวในขวดเกิิดการแข็็งตััวขวดอาจแตกและก่่อให้้เกิิดการบาดเจ็็บได้้)

 �ห้้ามแช่่สิ่่�งของบนถาดรองจนแน่่นเกิินไป (มิิฉะนั้้�น ถาดรองอาจแตก  

และก่่อให้้เกิิดการบาดเจ็็บได้้้�)

 �จัับตู้้�เย็็นให้้มั่่�นคงเม่ื่�อทำำ�การขนย้้าย

 �สำำ�หรัับพื้้�นท่ี่�เป็็นรอยได้้ง่่าย ควรรองด้้วยวััสดุกัันรอยท่ี่�พื้้�นก่่อนเคล่ื่�อนย้้ายด้้วยล้้อ

เมื่่�อเปิิด-ปิิดประตูู

 �ห้้ามแช่่สิ่่�งของท่ี่�มีีขนาดใหญ่่กว่่าถาดหรืือชั้้�นวาง เน่ื่�องจากจะทำำ�ให้้ประตููปิิดไม่่สนิทและ 

จะทำำ�ให้้อากาศเย็็นรั่่�วไหลออกมา

 �ห้้ามเปิิดตู้้�เย็็นบ่่อยๆ หรืือเปิิดทิ้้�งไว้้นานๆ เพ่ื่�อป้้องกัันการเกิิดหยดนํ้้�าภายในตู้้�เย็็นและลดการสิ้้�นเปลืืองพลังงาน

 �ตรวจสอบขอบยางบริิเวณประตููเป็็นประจำำ� ให้้แน่่ใจว่าแนบสนิทกับตู้้�เย็็นอย่่างมิิดชิิด

เมื่่�อทำำ�ความสะอาด

 �ห้้ามใช้้สารเคมีี หรืือน้ำำ��ยาฉีีดเช็็ดทำำ�ความสะอาดตู้้�เย็็น เพราะอาจเกิิดความเสีียหายและ 

สนิมบนพื้้�นผิิวของตู้้�เย็็นได้้

มิิฉะนั้้�นอาจทำำ�ให้้เกิิด 

การบาดเจ็็บหรืืออุุบััติิเหตุุ



ข้้อควรระวัังในการใช้้งาน

คุุณลัักษณะพิิเศษ

1) ECONAVI
ไมโครชิิพซึ่่�งทำำ�หน้้าท่ี่�ในโหมด ECONAVI ทำำ�งานเป็็นหนึ่่�งเดีียวกัับแผงควบคุุมหลััก  และโหมด ECONAVI จะทำำ�งาน
โดยอััตโนมััติิเพ่ื่�อช่่วยประหยััดพลังงาน ด้้วยการตรวจจับความถี่่�ในการใช้้งานตู้้�เย็็น (การเปิิดและปิิดประตูู) 
2) INVERTER
มอเตอร์์จะทำำ�งานด้้วยความเร็็วรอบท่ี่�แตกต่่างกัันตามการเปลี่่�ยนแปลงของอุุณหภููมิิภายในตู้้�เย็็น เม่ื่�ออุุณหภููมิิภายใน 
ตู้้�เย็็นคงท่ี่� มอเตอร์์ของคอมเพรสเซอร์์จะหมุุนด้้วยความเร็็วรอบตํ่่�า ซึ่่�งจะทำำ�ให้้ประหยััดพลังงาน และมีีเสีียงรบกวนท่ี่�
ตํ่่�ากว่่า ซึ่่�งจะแตกต่่างจากคอมเพรสเซอร์์แบบธรรมดาทั่่�วไป เพราะมอเตอร์์ของคอมเพรสเซอร์์จะทำำ�งานด้้วย  
ความเร็็วรอบคงท่ี่�ตลอดเวลา ซึ่่�งจะทำำ�ให้้สิ้้�นเปลืืองพลังงานและมีีเสีียงดัังรบกวน

5

เมื่่�อเก็็บอาหาร

 �ห้้ามนำำ�อาหารหรืือเคร่ื่�องด่ื่�มท่ี่�กำำ�ลังร้้อนเข้้าแช่่ในตู้้�เย็็น
 �ห้้ามแช่่อาหารในตู้้�เย็็นมากเกิินไป ต้้องเว้้นระยะห่่างระหว่่างอาหารท่ี่�แช่่เย็็นเพ่ื่�อรัักษา 

ประสิิทธิภาพในการทำำ�ความเย็็น
 �เก็็บรัักษาผัักและผลไม้้ในกล่่องเก็็บผัักท่ี่�เก็็บกัักความชื้้�นเอาไว้้ซึ่่�งจะช่่วยรัักษาคุุณภาพของ 

อาหารได้้ยาวนานยิ่่�งขึ้้�น
 �ควรปิิดขวดน้ำำ��ดื่�มหรืือเคร่ื่�องด่ื่�มต่่างๆ ให้้แน่่นหนาเพ่ื่�อป้้องกัันกลิ่่�นอัันไม่่พึึงประสงค์์
 �อาหารประเภทผักสด ผลไม้้สดและอาหารสดควรห่่อด้้วยพลาสติิกหรืือเก็็บใส่่กล่่องก่่อนนำำ�ไป 

แช่่ในตู้้�เย็็น
 �เก็็บอาหารประเภทเนื้้�อสััตว์หรืือปลาสดไว้้ในช่่องแช่่แข็็ง หากต้้องการเก็็บรัักษาไว้้เป็็นระยะ 

เวลานาน
 �เก็็บอาหารท่ี่�ชุ่่�มน้ำำ��ไว้้ในภาชนะท่ี่�มีีฝาปิิดแน่่น หรืือห่่อด้้วยฟิิล์์ม/ฟอยล์์พลาสติิก 
 �ปล่่อยอาหารท่ี่�กำำ�ลังร้้อน ทิ้้�งไว้้ให้้เย็็นด้้วยอุุณหภููมิิห้้องก่่อนท่ี่�จะนำำ�ไปแช่่ในตู้้�เย็็น

เมื่่�อใช้้งาน

 �เม่ื่�อดึึงปลั๊๊�กออก การเสีียบปลั๊๊�กครั้้�งต่่อไปควรทิ้้�งช่่วงระยะเวลาประมาณ 5 นาทีี เพราะ 
คอมเพรสเซอร์์อาจจะไม่่ทำำ�งาน
 �ปรัับอุุณหภููมิิตามสภาพการใช้้งานจริงเพ่ื่�อประหยััดพลังงาน
 �ความชื้้�นภายในกล่่องแช่่อาหารสดอาจกลั่่�นตััวเป็็นหยดน้ำำ�� ให้้เช็็ดออกด้้วยผ้้า และ 

ทำำ�ความสะอาดกล่่องแช่่อาหารสดเดืือนละครั้้�ง
 �หากไม่่ได้้อยู่่�ท่ี่�บ้้านเป็็นเวลานานและไม่่มีีอาหารแช่่อยู่่�ในตู้้�เย็็น ควรถอดปลั๊๊�กออกเพ่ื่�อประหยััดพลังงาน
 �พื้้�นผิิวภายนอกตู้้�เย็็นอาจมีความอุ่่�นในบางครั้้�ง โดยเฉพาะอย่่างยิ่่�งหลัังจากการติิดตั้้�ง ซึ่่�งเป็็นเร่ื่�องปกติิ และ 

เน่ื่�องจากท่่อระบายความร้้อนท่ี่�ติิดตั้้�งอยู่่�ภายในจะทำำ�หน้้าท่ี่�ป้้องกัันการเกิิดหยดน้ำำ��จับตััวและจะแผ่่ความร้้อน
 �เม่ื่�อมีีความชื้้�นสููง เช่่น ช่่วงฤดููฝน อาจเกิิดหยดน้ำำ��บนพื้้�นผิิวของตู้้�เย็็น โดยเฉพาะบริิเวณขอบยางของประตูู  

ให้้เช็็ดหยดน้ำำ��ท่ี่�ก่่อตััวออกด้้วยผ้้าท่ี่�สะอาด
 �อย่่าเปิิดประตููตู้้�เย็็นไว้้นานเกิินความจำำ�เป็็น โดยเฉพาะอย่่างยิ่่�งในสภาพอากาศร้อนชื้้�น

5 นาที



วิิธีีการติิดตั้้�ง

ระยะห่่างที่่�จำำ�เป็็นสำำ�หรัับการติิดตั้้�ง

 �ด้้านบนตู้้�เย็็นห่่างจากเพดานอย่่างน้้อย 30 ซม.

 �ด้้านหลัังอย่่างน้้อย 10 ซม.
 �ด้้านข้้างซ้้าย - ขวา อย่่างน้้อย 5 ซม.

พื้้�นที่่�โดยรอบของตู้้�เย็็น

 �อย่่าตั้้�งตู้้�เย็็นในท่ี่�ท่ี่�มีีความชื้้�น เพราะจะทำำ�ให้้ตู้้�เย็็นเกิิดสนิม  

และอาจทำำ�ให้้กระแสไฟฟ้ารั่่�วได้้

 �อย่่าตั้้�งตู้้�เย็็นในท่ี่�ท่ี่�มีีแสงแดดส่่องถึึงและใกล้้แหล่่งความร้้อน 

โดยตรง เพราะความร้้อนและแสงแดดจะทำำ�ให้้ความเย็็นลดลง

 �อย่่าตั้้�งตู้้�เย็็นใกล้้กัับแหล่่งความร้้อน เช่่น เตาแก๊๊สหรืือเตาอบ

 �อย่่าปิิดกั้้�นพื้้�นท่ี่�ว่่างรอบๆ ตู้้�เย็็น 

เน่ื่�องจากตู้้�เย็็นต้้องติิดตั้้�งอยู่่�ในบริิเวณท่ี่�มีีอากาศถ่ายเทได้้สะดวก

 �ในกรณีีท่ี่�พื้้�นท่ี่�ติิดตั้้�งไม่่เรีียบเสมอ ให้้หมุุนขาตั้้�งปรัับระดัับจะ 

ช่่วยให้้ตู้้�เย็็นทรงตััวอยู่่�ได้้มั่่�นคง

การเคลื่่�อนย้้ายหรืือยกตู้้�เย็็น

 �การเคล่ื่�อนย้้ายและการยกตู้้�เย็็น ให้้ถอดถาดทำำ�น้ำำ��แข็็ง ถาดกล่่องเก็็บน้ำำ��แข็็ง  

ฯลฯ และตรวจดูไม่่ให้้มีีน้ำำ��ขังอยู่่�ภายในตู้้�เย็็น

 �เอีียงตู้้�เย็็นไปด้้านหลัังและระบายนํ้้�าออกจากรููระบายนํ้้�า 

(เพ่ื่�อป้้องกัันไม่่ให้้น้ำำ��ไหลออก ให้้เอีียงตู้้�เย็็นช้้าๆ)

หลอดไฟ LED และสายดิน

 �ตู้้�เย็็นรุ่่�นนี้้�ออกแบบเพ่ื่�อป้้องกัันการเปลี่่�ยนหลอดไฟ หากท่่านต้้องการท่ี่�จะเปลี่่�ยนหลอดไฟของตู้้�เย็็นรุ่่�นนี้้�  

กรุุณาติิดต่่อศููนย์์บริิการพานาโซนิค

 �หากไม่่มีีปลั๊๊�กต่่อสายดิินในตู้้�เย็็น ควรจะเช่ื่�อมต่่อกัับแหล่่งจ่่ายไฟท่ี่�มีีการต่่อสายดิินแล้้วเพ่ื่�อป้้องกัันอัันตรายจาก 

ไฟฟ้าหรืือไฟรั่่�ว

รูระบายน้ำ�

(ภาชนะที่มีความสูงไม่เกิน 2 ซม.)

5 ซม

10 ซม

30 ซม
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วิธีป้องกันไม่ให้ตู้เย็นล้มกรณีเกิดแผ่นดินไหว

ในการป้องกันไม่ให้ตู้เย็นล้ม 

ให้ใช้สายรัดยึดตู้เย็นกับผนัง 

ให้แน่นตลอดการใช้งานตู้เย็นนี้

ติดตั้งตู้เย็นให้มั่นคง

หมุนขาตั้งปรับระดับได้ไป 

ด้านซ้าย-ขวาลงจนขาตั้ง 

สัมผัสพื้นและให้ตู้เย็น 

อยู่ในระนาบอย่างมั่นคง

ไม่ควรเปิด / ปิดประตูในระหว่างท่ีตูเ้ย็นกำ�ลังทำ�ความเย็น

ไม่ควรเปิด / ปิดประตูจนกว่าอุณหภูมิภายในตู้เย็นมีความเย็นเพียงพอ  

(อากาศจากภายนอกที่ไหลเข้ามาภายในตู้เย็นจะทำ�ให้ตู้เย็นต้องทำ�งานหนักขึ้น)

โปรดรอจนกว่าภายในตู้เย็นมีความเย็นเพียงพอ

 �ตู้เย็นจะใช้เวลาในการทำ�ความเย็นประมาณ 4 ชั่วโมง

 �ตู้เย็นจะใช้เวลาในการทำ�ความเย็นอย่างน้อย 24 ชั่วโมง 

เพื่อให้เกิดความเย็นอย่างสมดุลในฤดูร้อน ฯลฯ

หากประตูตู้เย็นเอียงหรือไม่ได้ระดับ

หมุนปรับขาตั้งปรับระดับได้ของด้านที่ประตูอยู่ในระดับตํ่ากว่า 

ดังแสดงในภาพเพื่อให้บานประตูตู้เย็นอยู่ในระดับเดียวกัน

 �หลังจากปรับระดับตู้เย็นแล้ว 4-5 วัน บานประตูอาจ 

ลดระดับตํ่าลง เนื่องจากนํ้าหนักของอาหารในตู้เย็นหรือ 

ลักษณะพื้นผิวของบริเวณที่ติดตั้ง ดังนั้นให้ใช้เครื่องมือ 

เฉพาะหมุนปรับขาตั้งปรับระดับได้ จนกระทั่งบานประต ู

ทั้งสองบานได้ระดับเท่ากันพอดีอีกครั้ง

 

ประตูบานที่ตํ่ากว่า

หมุนขาตั้งปรับระดับ 
ด้านขวาเพื่อประตูด้าน 
ขวาขึ้นได้ระดับ

หมุนขาตั้งปรับระดับ 
ด้านซ้ายเพื่อประต ู
ด้านซ้ายขึ้นได้ระดับ

 �เครื่องมือเฉพาะ
(อุปกรณ์เสริม)
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รายละเอียดชิ้นส่วนที่สำ�คัญ

	  	ช่องแช่แข็ง
	  	ช่องแช่คงความสด (Prime Fresh)
 	� (ไฟ LED Ag สีฟ้า)
	  	ช่องแช่เย็น
	1	ชั้นวาง
	2	�ถาดรอง
	3	ถาดทำ�น้ำ�แข็ง
	4	�กล่องเก็บน้ำ�แข็ง
	5	ฝาช่องแช่ Ag Hygiene
	6	ถาดช่องแช่ Ag Hygiene
	7	หลอดไฟ LED
	8	ฝาช่องแช่คงความสด
	9	 ถาดช่องแช่คงความสด
	0	ชั้นวางไข่
	a	ถาดวางไข่
	b	ชั้นวางของอเนกประสงค์ช่องแช่เย็น
	c	ชั้นวางขวด
	d	ถาดรอง
	e	ถาดรองกล่องเก็บผักและผลไม้
	f	ขอบยางประตูู
	g	กล่องเก็บผลไม้
	h	ถาดกระจกนิรภัยช่องแช่เย็นและแผงควบคุมความชื้น
	i	กล่องเก็บผักและผลไม้
	j	ขาตั้งปรับระดับ�

A

B

C

1

1

1

2

14

8

9
10

12

7

5

6

1011

12

18

1313

19

20

16

17

3

15

14

16 16

16

20

ช่่องแช่่เย็็น (หน้้า 9)

ช่่องแช่่แข็็ง (หน้้า 9)

Prime Fresh+ (หน้้า 11)

Prime Fresh (หน้้า 9)

Quick Freezing (หน้้า 10)

ภาพแสดงด้้านหลัังตู้้�เย็็น

ช่องแช่คงความสด (หน้า 11)

ถาดรองนํ้าทิ้ง  
(หน้า 16)
คอมเพรสเซอร์

8



การปรัับอุุณหภููมิความเย็็น

	�การตั้งค่าอุณหภูมิความเย็นและแนวทางเกี่ยวกับอุณหภูมิ
1	กดปุ่่�ม [Zone Select] เพ่ื่�อเลืือกช่่องแช่่เย็็น [A] ช่่องแช่่คงความสด (Prime Fresh) [B] หรืือช่่องแช่่แข็็ง [C*]
2	กดปุ่่�ม [Temp. Select] เพ่ื่�อเลืือกระดัับสููงสุุด ปานกลาง หรืือต่ำำ��สุด

พื้้�นที่่�

การตั้้�งค่่าอุุณหภููมิ

[A]
(ช่่องแช่่เย็็น)

[B]
(ช่่องแช่่คงความสด)

[C*]
(ช่่องแช่่แข็็ง)

Max ต่ำำ��กว่่า “Med”  
โดยประมาณ 2 °C ~ 3 °C

ต่ำำ��กว่่า “Med”  
โดยประมาณ 2 °C ~ 3 °C

ต่ำำ��กว่่า “Med”  
โดยประมาณ 2 °C ~ 3 °C

Med โดยประมาณ  
1 °C ~ 7 °C

โดยประมาณ 
-5 °C ~ -1 °C

โดยประมาณ 
-23 °C ~ -17 °C

Min สููงกว่่า “Med” 
โดยประมาณ 2 °C ~ 3 °C

สููงกว่่า “Med” 
โดยประมาณ 2 °C ~ 3 °C

สููงกว่่า “Med” 
โดยประมาณ 2 °C ~ 3 °C

โดยทั่่�วไปแล้้ว ให้้ใช้้ตู้้�เย็็นโดยตั้้�งค่่าอุุณหภููมิความเย็็นเป็็น "Med"
(หากตั้้�งค่่าการควบคุุมอุุณหภููมิิของช่่องแช่่แข็็งหรืือช่่องแช่่เย็็นเป็็นอย่่างอ่ื่�นท่ี่�ไม่่ใช่่ "Med" จะทำำ�ให้้ระบบ ECONAVI  
ไม่่ทำำ�งาน)

	� วิิธีีการใช้้งานโหมด “9 ระดัับ”

วิิธีีการปรัับอุุณหภููมิสำำ�หรัับช่่องแช่่เย็็น

1	ตั้้�งค่่าจอแสดงผล LED ให้้ไปท่ี่�ตำำ�แหน่่ง “Min” โดยกดปุ่่�ม [Zone Select] เพ่ื่�อเลืือก [A] (ช่่องแช่่เย็็น) จากนั้้�น 
กดปุ่่�ม [Temp. Select] เพ่ื่�อเลืือก “Min”

2	กดปุ่่�ม [Temp. Select] ค้้างไว้้ประมาณ 10 วิินาทีีจนกระทั่่�งจอแสดงผล LED กลัับสู่่�ตำำ�แหน่่ง “Min”

3	ใช้้ปุ่่�ม [Temp. Select] เพ่ื่�อตั้้�งค่่าโหมดอุุณหภููมิิท่ี่�ต้้องการ โดยหนึ่่�งขั้้�นคืือโหมดความเย็็นต่ำำ��สุด และ 9 ขั้้�นคืือ 
โหมดความเย็็นสููงสุุด (ตามท่ี่�ระบุุในตารางจอแสดงผล LED) � 

วิิธีีการปรัับอุุณหภููมิสำำ�หรัับช่่องแช่่แข็็ง

ทำำ�ตามขั้้�นตอนท่ี่� 1 ~ 3 ด้้านบนตามลำำ�ดับในขณะท่ี่�กดปุ่่�ม [Zone Select] และเลืือก [C*] (ช่่องแช่่แข็็ง) แทน [A] 
(ช่่องแช่่เย็็น)

	● ตารางจอแสดงผล LED  

ระดัับความเย็็น

ระดัับ
ต่ำ�สุด  สูงสุด

จอแสดงผล LED

1 2 3 4 5 6 7 8 9

สััญญาณไฟติิด สััญญาณไฟกะพริบ สััญญาณไฟไม่่ติด

	� วิิธีีการยกเลิิกการตั้้�งค่่าโหมด “9 ระดัับ”

ทำำ�ซ้ำำ��ขั้้�นตอนท่ี่� 1 และ 2 จากนั้้�นระบบจะกลัับเข้้าสู่่�โหมดทำำ�งานปกติิ
9



 �“Quick Freezing” (ฟัังก์์ชั่่�นทำำ�ความเย็็นรวดเร็็ว) จะหยุุดทำำ�งานเองโดยอััตโนมััติิหลัังจากผ่่านไป 60 นาทีี 
(เม่ื่�ออุุณหภููมิิโดยรอบไม่่เกิิน 18 °C) หรืือ 150 นาทีี (เม่ื่�ออุุณหภููมิิโดยรอบคืือ 19 °C ขึ้้�นไป) และจากนั้้�นระบบจะ 
กลัับเข้้าสู่่�โหมดทำำ�งานปกติิ (ไฟ LED [Quick Freezing] จะดัับ)

 �หากไฟ LED [Quick Freezing] กะพริบ แสดงว่่าระบบกำำ�ลังละลายน้ำำ��แข็็งอััตโนมััติิ 
ระบบทำำ�ความเย็็นรวดเร็็ว “Quick Freezing” จะเริ่่�มทำำ�งานอีีกครั้้�ง หลัังจากละลายน้ำำ��แข็็งเสร็จสิ้้�นแล้้ว

 �การควบคุุมอุุณหภููมิิช่่องแช่่แข็็งจะไม่่ทำำ�งานในระหว่่างโหมดทำำ�ความเย็็นรวดเร็็ว “Quick Freezing” เน่ื่�องจาก 
คอมเพรสเซอร์์กำำ�ลังทำำ�งานเต็็มกำำ�ลังเพ่ื่�อโหมด “Quick Freezing”

 ช่่องแช่่คงความสด (Prime Fresh) ไม่่มีีโหมด “9 ระดัับ”
 การควบคุุมอุุณหภููมิิอาจแตกต่่างกัันไปตามการเปลี่่�ยนแปลงของสภาวะแวดล้้อมและปริิมาณอาหารท่ี่�แช่่ในตู้้�เย็็น

หมายเหตุุ

หมายเหตุุ

การใช้้งาน ECONAVI

	�การใช้้งาน ECONAVI
 ตู้้�เย็็นจะเรีียนรู้้�ลักษณะการใช้้ตู้้�เย็็นจากการเปิิด-ปิิดและระยะเวลาของความถี่่�ในการใช้้งานเพ่ื่�อเพิ่่�มประสิิทธิภาพการใช้้
พลังงานสููงสุุด
 ตู้้�เย็็นจะเรีียนรู้้�ลักษณะการใช้้งานของผู้้�ใช้้เป็็นระยะเวลา 3 สััปดาห์์และจะเริ่่�มปรัับใช้้สิ่่�งท่ี่�ได้้เรีียนรู้้�มาในสััปดาห์์ท่ี่� 4

	�การต้ั้�งค่่าเพ่ื่�อเปิิดระบบ ECONAVI ให้้ทำำ�งาน
 �ระบบ ECONAVI จะทำำ�งานโดยอััตโนมััติิหากการควบคุุมอุณหภููมิิของทั้้�งช่่องแช่่เย็็นและช่่องแช่่แข็็งตั้้�งค่่าเป็็น 

“Med” (เย็็นปานกลาง)

 �โหมด ECONAVI จะไม่่ทำำ�งานหากโหมด “Quick Freezing” (ฟัังก์์ชั่่�นทำำ�ความเย็็นรวดเร็็ว) หรืือ “Prime Fresh+”  
(ฟัังก์์ชั่่�นแช่่คงความสด) กำำ�ลังทำำ�งาน

 ไม่่สามารถบังคัับให้้ระบบ ECONAVI เริ่่�มทำำ�งานได้้

ฟัังก์์ชั่่�นทำำ�ความเย็็นรวดเร็็ว (Quick Freezing)

เม่ื่�อตั้้�งค่่า “Quick Freezing” ไว้้ ตู้้�เย็็นจะเร่่งทำำ�ความเย็็นอย่่างรวดเร็็วเพ่ื่�อประสิิทธิภาพการรัักษาคุุณภาพอาหารท่ี่�ดีียิ่่�งขึ้้�น
	� วิิธีีการใช้้งานโหมด “Quick Freezing” (ฟัังก์์ชั่่�นทำำ�ความเย็็นรวดเร็็ว)

ไฟเปิิดอยู่่� :	�Quick freezing ทำำ�งานอยู่่�

ไฟปิดอยู่่� :	�Quick freezing ไม่่ทำำ�งาน

 �กดปุ่่�ม [Zone Select] เพ่ื่�อเลืือก [C*] (ช่่องแช่่แข็็ง) จากนั้้�นกด 
[Temp. Select] จนกระทั่่�งไฟ LED [Quick Freezing] เปิิดขึ้้�น 
โหมด “Quick Freezing” จะเริ่่�มทำำ�งานหลัังผ่่านไปประมาณ 10 วิินาทีี

 �หากคุุณต้้องการหยุุดการทำำ�งานของ “Quick Freezing” (ฟัังก์์ชั่่�นทำำ�ความ
เย็็นรวดเร็็ว) ทัันทีี กดปุ่่�ม [Zone Select] เพ่ื่�อเลืือก [C*] (ช่่องแช่่แข็็ง) 
จากนั้้�นกด [Temp. Select] จนกระทั่่�งไฟ LED [Quick Freezing] ปิิด
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ช่่องแช่่คงความสด (Prime Fresh)

หั่่�นได้้อย่่างง่่ายดาย
อาหารกึ่่�งแช่่แข็็งนั้้�นง่่ายต่่อ 
การหั่่�น จึึงทำำ�ให้้สะดวกยิ่่�งขึ้้�น

การปรับเปลี่ยนอุณหภูมิความเย็น สามารถปรับระดับได้ทั้ง “Min”, “Med” หรือ “Max”

เมื่อใช้งาน คุณสามารถปรับเปลี่ยนอุณหภูมิได้ตามต้องการ
*ปุ่มปรับอุณหภูมิความเย็นในช่องแช่เย็นจัดจะอยู่ในตำ�แหน่ง “Med” ซึ่งเป็นการตั้งค่าจากโรงงานผลิต

การใช้ช่องแช่เย็นจัด โดยประมาณ -5 °C ~ -1 °C

 �ช่่องแช่่ส่่วนนี้้�เหมาะสำำ�หรัับการเก็็บรัักษาอาหารสด เช่่น เนื้้�อสััตว์หรืือปลา 
เม่ื่�อเปรีียบเทีียบกัับช่่องแช่่เย็็นธรรมดา อายุุการเก็็บรัักษาอาหารของเนื้้�อสััตว์หรืือปลาจะยาวนานขึ้้�น 

 �เม่ื่�ออาหารถููกแช่่แข็็งเกิินไป... 
เนื้้�อสััตว์หรืือเนื้้�อปลาท่ี่�หั่่�นมาแล้้วอาจจะแข็็งเกิินไป 
ตั้้�งค่่าการปรัับอุุณหภููมิิให้้อยู่่�ในระดัับเย็็นน้้อย 
“Min” เพ่ื่�อป้้องกัันไม่่ให้้อาหารถููกแช่่แข็็งจนเกิินไป

 �เม่ื่�ออาหารไม่่ได้้อยู่่�ในสภาพกึ่่�งแช่่แข็็ง... 
ขึ้้�นอยู่่�กับชนิดของอาหาร เช่่น เนื้้�อก้้อนใหญ่่หรืือปลา 
ตััวใหญ่่ สภาพในการเก็็บรัักษาและอุุณหภููมิิโดยรอบ 
อาจทำำ�ให้้การแช่่อาหารอาจไม่่ได้้อยู่่�ในสภาพกึ่่�งแช่่แข็็ง  
ตามต้้องการตั้้�งค่่าการปรัับอุุณหภููมิิถึึงระดัับเย็็นจััด “Max” (หน้้า 9)

เม่ื่�อตั้้�งค่่า “Prime Fresh+” ไว้้ ตู้้�เย็็นจะเร่่งทำำ�ความเย็็นอย่่างรวดเร็็วเพ่ื่�อประสิิทธิภาพการรัักษาคุุณภาพอาหารท่ี่�ดีียิ่่�งขึ้้�น

	� วิิธีีการใช้้งานโหมด “Prime Fresh+” (ฟัังก์์ชั่่�นแช่่คงความสด)
 �กดปุ่่�ม [Zone Select] เพ่ื่�อเลืือก [B] (ช่่องแช่่คงความสด) จากนั้้�นกด [Temp. Select] จนกระทั่่�งไฟ LED  

[Prime Fresh+] เปิิดขึ้้�น โหมด “Prime Fresh+” จะเริ่่�มทำำ�งานหลัังผ่่านไปประมาณ 10 วิินาทีี
 �หากคุณต้องการหยุดการทำ�งานของ “Prime Fresh+” (ฟังก์ชั่นแช่คงความสด) ทันที กดปุ่ม [Zone Select]  

เพื่อเลือก [B] (ช่องแช่คงความสด) จากนั้นกด [Temp. Select] จนกระทั่งไฟ LED [Prime Fresh+] ปิด
หมายเหตุุ

 �ระบบจะหยุุดการทำำ�งานของ “Prime Fresh+” (ฟัังก์์ชั่่�นแช่่คงความสด) โดยอััตโนมััติิหลัังจากผ่่านไป 105 นาทีี 
(เม่ื่�ออุุณหภููมิิโดยรอบไม่่เกิิน 18 °C) หรืือ 145 ~ 150 นาทีี (เม่ื่�ออุุณหภููมิิโดยรอบคืือ 19 °C ขึ้้�นไป) และจากนั้้�นระบบ 
จะกลัับเข้้าสู่่�โหมดทำำ�งานปกติิ (ไฟ LED [Prime Fresh+] จะดัับ)

 �หากไฟ LED [Prime Fresh+] กระพริบ แสดงว่่าระบบกำำ�ลังละลายน้ำำ��แข็็งอััตโนมััติิ “Prime Fresh+”  
(ฟัังก์์ชั่่�นแช่่คงความสด) จะเริ่่�มทำำ�งานอีีกครั้้�ง หลัังจากละลายน้ำำ��แข็็งเสร็จสิ้้�นแล้้ว

เทคโนโลยีี Prime Fresh+

เม่ื่�อโหมด “Prime Fresh+” กำำ�ลังทำำ�งานอยู่่� หากตั้้�งโหมด “Quick Freezing” จะทำำ�ให้้โหมด “Prime Fresh+” 
หยุุดทำำ�งานและตู้้�เย็็นจะเปิิดใช้้งานโหมด “Quick Freezing” และจะเป็็นเช่่นเดีียวกัันเม่ื่�อตั้้�งโหมด “Prime Fresh+” 
ในขณะท่ี่�ตู้้�เย็็นกำำ�ลังทำำ�งานในโหมด “Quick Freezing”

หมายเหตุุ
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ช่่องแช่่เย็็น

ตำ�แหน่งของถาดกระจกนิรภัยช่องแช่เย็นจัดแบบปรับได้สามารถปรับเปลี่ยนได้

1 �ยกด้้านหลัังของถาดขึ้้�นแล้้วดึึงมาข้้างหน้้า 
เพ่ื่�อให้้เขี้้�ยวล็็อกหลุุดจากรางแล้้ว 
จากนั้้�นให้้เอีียงถาดแล้้วนำำ�ออกมา

รางล็็อกถาด

เขี้้�ยวล็็อก

2 �ใส่ถาดในตำ�แหน่งที่ต้องการโดยย้อนขั้นตอน 
วิธีการถอดถาด

 �ถาดรองทำำ�จากกระจกและมีีน้ำำ��หนััก  
โปรดถืือด้้วยความระมััดระวัังเพ่ื่�อไม่่ให้้หล่่นและ 
สร้างความเสีียหายหรืือบาดเจ็็บ

ช่่องแช่่แข็็ง

Frozen food
Frozen food
Frozen food
Frozen food
Frozen food
Frozen food
Frozen food

Frozen food

●��  สามารถเก็บอาหารแช่แข็งและอาหารปรุงสุกแล้วจำ�นวนมาก

เคล็ดลัับ 3 ข้้อ สำำ�หรัับการแช่่แข็็งอาหารและการเก็็บรัักษารสชาติิได้้ดีียิ่่�งข้ึ้�น

	 1. แช่่แข็็งอาหารท่ี่�บางและมีีขนาดเล็็กอย่่างรวดเร็็ว!

	 2. ปิิดภาชนะให้้สนิทก่อนแช่่แข็็ง

	 3. ไม่่ควรนำำ�อาหารกลัับมาแช่่แข็็งซ้ำำ��

การเปิด-ปิดประตูตู้เย็น

	� �หากเปิดประตูตู้เย็นของช่องแช่เย็นหรือช่องแช่แข็งค้างไว ้
จะมีเสียงเตือนดังขึ้น โดยมีสัญญาณเตือนดังต่อไปนี ้
ควรปิดประตูตู้เย็นให้สนิท.

เวลา สัญญาณเตือนดังขึ้น

หลังจาก 1 นาที เสียงเตือนดังขึ้นซํ้า (ปี๊บๆ)

หลังจาก 3 นาที
เสียงเตือนดังขึ้นซํ้า ติดต่อกัน  
2 ครั้ง (ปี๊บๆ ปี๊บๆ)

หลังจาก 5 นาที
เสียงเตือนดังขึ้นซํ้า ติดต่อกัน 
เป็นเวลานาน (ปี๊บๆ ปี๊บๆ ปี๊บๆ...)

ข้อบังคับ     
	� �เมื่อเปิดที่กั้นแบบหมุนไปด้านหน้า ให้ใส่กลับเข้าไปใน
ตำ�แหน่งเดิม 
(ประตูไม่สามารถปิดได้ หากไม่หมุนที่กั้นแบบหมุนกลับ
เข้าที่เดิมอาจทำ�ให้ชำ�รุดเสียหายได้)

เปิดที่กั้นแบบหมุนไปข้างหน้า

ที่กั้นแบบหมุน

ประตูด้านซ้าย
หมุนกลับเข้าไปในตำ�แหน่งเดิม
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วิิธีีการทำำ�น้ำำ��แข็็ง

1 ดึึงถาดทำำ�น้ำำ��แข็็งออกมา

ICE TWISTER

ดึึงถาดทำำ�น้ำำ��แข็็งออกมา (หน้้า 16)

2 เติิมน้ำำ��

เติิมน้ำำ��จนถึึงเส้้น “WATER LEVEL”

3 ใส่่ถาดทำำ�น้ำำ��แข็็ง

ดัันถาดทำำ�น้ำำ��แข็็งกลัับเข้้าไปในช่่องทำำ�น้ำำ��แข็็ง

4 วิิธีีการแกะก้้อนน้ำำ��แข็็ง

ICE TWISTER

หมุุนท่ี่�บิิดถาดทำำ�น้ำำ��แข็็งตามเข็็มนาฬิิกา
(ก้้อนน้ำำ��แข็็งจะตกลงสู่่�กล่่องเก็็บน้ำำ��แข็็งท่ี่�อยู่่�ด้านล่่าง)

ข้้อแนะนำำ�ในการใช้้งาน
ควรเก็็บอาหารประเภทต่่างๆ ไว้้ที่่�ใด

ประมาณ

1 °C ~ 7 °C ช่่องแช่่เย็็น

“อาหารแปรรููปและเครื่่�องดื่่�ม...”
เหมาะสำำ�หรัับการแช่่อาหารและเคร่ื่�องด่ื่�มทั่่�วไปหรืือแช่่ 
เพีียงชั่่�วคราวก่่อนท่ี่�จะรัับประทานในไม่่ช้้า

ประมาณ

3 °C ~ 8 °C
กล่่องเก็็บผััก 
และผลไม้้

“ผัักและผลไม้้”
ความชื้้�นท่ี่�ค่่อนข้้างสููงในกล่่องเก็็บผัักจะช่่วยรัักษาผัักและผลไม้้ให้้สดอยู่่�เสมอ

ประมาณ

-5 °C ~ -1 °C ช่่องแช่่คงความสด

“อาหารสด...”
สำำ�หรัับการเก็็บรัักษาเนื้้�อ ปลา อาหารแปรรููป (เช่่น แฮมหรืือไส้้กรอก) เป็็น
เวลานานถึึงหนึ่่�งสััปดาห์์ด้้วยการแช่่แข็็งแบบคงความสด (Soft Freezing)

ประมาณ

-23 °C ~ -17 °C ช่่องแช่่แข็็ง

“อาหารแห้้งหรืืออาหารแช่่แข็็ง...”
เพ่ื่�อการเก็็บรัักษาอาหารเป็็นระยะเวลานาน
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วิิธีีการทำำ�ความสะอาดตู้้�เย็็น

ก่่อนท่ี่�จะทำำ�ความสะอาดหรืือทำำ�การบำำ�รุงรัักษา โปรดตรวจสอบให้้แน่่ใจว่าได้้ถอดปลั๊๊�กตู้้�เย็็นออกแล้้ว อย่่าถอดหรืือเสีียบ 
ปลั๊๊�กขณะมืือเปีียก เม่ื่�อถอดปลั๊๊�กแล้้ว ให้้รอ 5 นาทีีก่่อนท่ี่�จะเสีียบปลั๊๊�กอีีกครั้้�ง มิิฉะนั้้�นคอมเพรสเซอร์์อาจไม่่ทำำ�งาน

ทำำ�ความสะอาดตู้้�เย็็นทัันทีีหากตู้้�เย็็นเป้ื้�อนสกปรก

เช็็ดคราบสกปรกบนพื้้�นผิิวภายในอย่่างรวดเร็็วก่่อนท่ี่�
คราบจะแข็็งตััวโดยเฉพาะอย่่างยิ่่�ง น้ำำ��มันทำำ�อาหารหรืือ
น้ำำ��มันหมููซึ่่�งอาจทำำ�ให้้พลาสติิกเกิิดรอยร้้าวและน้ำำ��มะนาว 
หรืือน้ำำ��ส้มซึ่่�งอาจทำำ�ให้้สีีตู้้�เย็็นซีีดได้้ เม่ื่�อทำำ�ความสะอาด
คราบสกปรกได้้ยากให้้เช็็ดด้้วยผ้้าชุุบน้ำำ��ยา ทำำ�ความ
สะอาดครััวท่ี่�มีีฤทธิ์์�เป็็นกลางหมาดๆ

จากนั้้�นให้้เช็็ดด้้วยผ้้าชุุบน้ำำ��หมาดๆ

เช็็ดชุุดควบคุุมด้วยผ้าแห้้ง

ทำำ�ความสะอาดถาดน้ำำ��แข็็งสััปดาห์์ละครั้้�งสำำ�หรัับถาดรอง
ชั้้�นติิดประตููและอ่ื่�นๆควรล้้างทำำ�ความสะอาดโดยการแช่่
น้ำำ��อุ่่�นทุุกสามเดืือน

ทำำ�ความสะอาดขอบยางประตููอย่่างน้้อยเดืือนละครั้้�ง

ทำำ�ความสะอาดโดยการเช็็ดด้้วยผ้้าชุุบน้ำำ��สะอาดบิิดหมาด 
มีีการทาวาสลีนไว้้ท่ี่�ขอบยางประตููด้้านบานพัับของตู้้�เย็็น  
โปรดระวััง อย่่าเช็็ดออก

ข้้อสัังเกต
ขอบยางประตููสามารถเปลี่่�ยนได้้เม่ื่�อหมดอายุุการใช้้งาน โดยติิดต่่อศููนย์์บริิการพานาโซนิค
หากขอบยางประตููหลุุดออกขณะทำำ�ความสะอาด สามารถดันกลัับให้้เข้้าร่่องได้้และใช้้งานตามปกติิ

คำำ�ขอร้้อง
ห้้ามใช้้อุุปกรณ์์ดัังต่่อไปนี้้�เพ่ื่�อทำำ�ความสะอาด (มิิฉะนั้้�นจะทำำ�ให้้ตู้้�เย็็นเป็็นรอยขีีดข่่วนหรืือสึึกกร่่อนได้้)

สารท่ี่�มีีฤทธิ์์�เป็็นด่่าง

หรืือด่่างน้้อย

น้ำำ��ยาทำำ�ความสะอาดท่ี่�ใช้้ในครััว 

(น้ำำ��ยาทำำ�ความสะอาดเหล่่านี้้�ทำำ�ให้้

พลาสติิกเกิิดรอยร้้าวได้้)

ผงทำำ�ความสะอาดหรืือผงสบู่่� น้ำำ��มันเบนซิิน ทิินเนอร์์ 

แอลกอฮอล์์ กรด น้ำำ��มัน

แปรงขััดหรืือฟองน้ำำ��ขัด น้ำำ��ร้อน

ใช้น้ำ�อุ่น!

ล้างทำ�ความ 
สะอาด!

จุุดท่ี่�ทาวาสลีนไว้้

เช็็ดประตููตู้้�เย็็นด้้วยผ้้า
ชุุบน้ำำ��สะอาดบิิดหมาด

  

อาหารที่่�แนะนำำ�ให้้เก็็บใส่่ภาชนะที่่�ปิดแน่่นหนา!

เพ่ื่�อป้้องกัันไม่่ให้้ 

ภายในตู้้�เย็็นสีีซีีด!

เพ่ื่�อป้้องกัันกลิ่่�นไม่่พึึง
ประสงค์์กระจาย

ภายในตู้้�เย็็น

●	มะนาวหรืือส้้มผ่่าซีีก

(→ ทำำ�ให้้ชิ้้�นส่่วนท่ี่�เป็็นพลาสติิกมีีสีีซีีดขาว)

	●กระเทียมหรือผักที่มีกลิ่นแรง

(→ กลิ่นจะปะปนกับอาหารอื่น)
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วิิธีีการทำำ�ความสะอาดตู้้�เย็็น

ทุก 3 เดือนถาดรอง

	�การถอด

1 �ยกด้านหลังของถาดขึ้นแล้วดึงมาข้างหน้า 
เพื่อให้เขี้ยวล็อกหลุดจากรางแล้ว 
ให้เอียงถาดแล้วถอดออกมา

111
222

เขี้้�ยวล็็อก

รางล็็อกถาด

	�การใส่่กลัับ

2 �ดันถาดไปจนลงล็อกด้านในสุด

หมายเหตุุ

 �เม่ื่�อนำำ�ถาดออกจากกล่่องเก็็บผัักและผลไม้้ให้้ดึึงกล่่องเก็็บผัักออกก่่อนจากนั้้�นปฏิิบััติิตามขั้้�นตอนด้้านบนเพ่ื่�อดึึงถาดออกมา

 �ในกรณีีใส่่ถาดกลัับและไม่่ลงล็็อก ให้้แน่่ใจว่าไม่่ได้้วางถาดผิิดจากตำำ�แหน่่งเดิิม

 �ถาดรองทำำ�จากกระจกและมีีน้ำำ��หนััก  
โปรดถืือด้้วยความระมััดระวัังเพ่ื่�อไม่่ให้้หล่่นและสร้างความเสีียหายหรืือบาดเจ็็บ 
สำำ�หรัับการใส่่ถาดกลัับ ให้้ถืือโดยหัันส่่วนท่ี่�ยื่่�นออกมาไว้้ด้้านล่่าง แล้้วใส่่เข้้าไปช้้าๆ

ทุก 3 เดือนชั้้�นวางไข่่ / ชั้้�นวางขวด

	�การถอด

	 1 �ยกขึ้นมาโดยสลับกันด้านซ้ายและด้านขวาทีละด้าน

	�การใส่่กลัับ

	 2 �วางลงบนจุดรองรับทั้งสองข้างและใส่กลับเข้าไปจนสุด

ทุก 3 เดือนกล่่องเก็็บผัักและผลไม้้

	�การถอด

1 �ดึงกล่องเก็บผักและผลไม้มาด้านหน้าเข้าหาลำ�ตัวจน 
สุด

2 �ยกขึ้นเล็กน้อยแล้วดึงกล่องเก็บผักและผลไม้ออก

111

222

	�การใส่่กลัับ

1 �ใส่กลอ่งเกบ็ผักและผลไมใ้หอ้ยูบ่นจดุรองรับทัง้สองดา้น

2 �ยกกล่องขึ้นเล็กน้อยและผลักจนกระทั่งเข้าจนสุดล็อก

111

222
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วิิธีีการทำำ�ความสะอาดตู้้�เย็็น

ทุก 3 เดือนฝาช่่องแช่่ Ag Hygiene / ถาดช่่องแช่่คงความสด

	�การถอด
	� ดึงกล่องช่องแช่เย็นจัดเข้าหาลำ�ตัวจนสุดแล้วจึงยกด้าน

หน้าขึ้นและจับประคองฝาปิดที่อยู่ด้านหน้าของกล่อง
ช่องแช่เย็นจัดขึ้นและดึงกล่องช่องแช่เย็นจัดออกมา

	�การใส่่กลัับ
	� ยกและจับประคองฝาปิดกล่องช่องแช่เย็นจัดขึ้น จากนั้น

ให้วางกล่องช่องแช่เย็นจัดกลับเข้าที่และใส่ตามรางล็อก
จนสุดด้านใน

ข้อควรคำ�นึง

●ควรจับที่มือจับของกล่องช่องแช่เย็นจัดขณะดึงหรือใส่กล่องช่องแช่เย็นจัดด้วยการหงายมือโปรดดูภาพประกอบข้างต้น 
(มิฉะนั้น ฝาปิดกล่องช่องแช่เย็นจัดอาจจะกระแทกตีลงบนมือได้)

ทุก 3 เดือนถาดทำ�น้ำ�แข็ง / กล่องเก็บน้ำ�แข็ง

	�การถอด
	� ปลดเข้ียวล็อกโดยการยกข้ึนแล้วดึงถาดทำ�น้ำ�แข็งและกล่อง

เก็บน้ำ�แข็งมาด้านหน้าเข้าหาลำ�ตวจนกระท่ังหลุดออกมา

	�การใส่่กลัับ
	� ดันถาดทำ�นํ้าแข็งและกล่องเก็บนํ้าแข็งและดันไปจน 

ลงล็อกด้านในสุด

ข้อควรคำ�นึง

 �คุุณสามารถถอดถาดทำำ�น้ำำ��แข็็งและกล่่องเก็็บน้ำำ��แข็็งออกเพ่ื่�อเพิ่่�มพื้้�นท่ี่�ในช่่องแช่่แข็็งได้้

 �ควรเปิดประตูช่องแช่แข็งให้พ้นรัศมีการดึงกล่องเก็บนํ้าแข็ง เพื่อป้องกันกล่องเก็บนํ้าแข็งถูกเสียดสีเป็นรอยได้

140 mm

HỘP ĐỰNG ĐÁ

ถาดรองนํ้าทิ้ง (ด้านหลังของตู้เย็น)

	� �วางภาชนะ (ความสูงไม่เกิน 2 ซม.) ไว้ใต้รูระบายนํ้า 
ที่ด้านหลังตู้เย็น เอียงตู้เย็นไปด้านหลังและระบาย 
นํ้าออกจากรูระบายนํ้า  
(เอียงช้าๆ เพื่อไม่ให้นํ้าหกออกมา)

ใช้ผ้า ฯลฯ  
(นํ้าอาจหกออกมา)รูระบายนํ้า  

(ส่วนหลัง 
ด้านล่าง)

ถาดทำ�น้ำ�แข็ง กล่องเก็บน้ำ�แข็ง ถาดทำ�น้ำ�แข็ง กล่องเก็บน้ำ�แข็ง

กล่องเก็บน้ำ�แข็ง
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การแก้้ไขปัญหาเบื้้�องต้้น

ก่่อนเรีียกช่่างบริิการ ควรตรวจดูดัังต่่อไปนี้้�

ตู้้�เย็็นไม่่ทำำ�งาน

               

 �ตรวจดูปลั๊๊�กและเต้้ารัับว่่าอยู่่�ในสภาพเรีียบร้้อยหรืือไม่่ ?

 �ตรวจดูฟิิวส์์หรืือระบบไฟฟ้าภายในบ้้าน ?

 �ลองถอดปลั๊๊�กไฟทิ้้�งไว้้ 5 นาทีี แล้้วเสีียบปลั๊๊�กใหม่่อีีกครั้้�งแล้้วดููว่่าเคร่ื่�องทำำ�งานหรืือไม่่ ?

ตู้้�เย็็นมีีความเย็็น 

ไม่่เพีียงพอ

 �ตรวจสอบให้้แน่่ใจว่าสััญญาณไฟในชุุดควบคุุมแสดงถููกตำำ�แหน่่งหรืือไม่่ ?

 �แช่่อาหารในตู้้�เย็็นมากเกิินไปหรืือมีีของท่ี่�ยัังร้้อนแช่่อยู่่�ในตู้้�หรืือไม่่ ?

 �ตั้้�งตู้้�เย็็นในตำำ�แหน่่งท่ี่�มีีแสงแดดส่่องถึึงหรืือใกล้้แหล่่งความร้้อนหรืือไม่่ ?

 �ประตููตู้้�เย็็นปิิดสนิทหรืือไม่่ ?

 �เปิิด-ปิิดประตููตู้้�เย็็นบ่่อยครั้้�งหรืือไม่่ ?

เกิิดไอน้ำำ��

ภายในตู้้�

และนอกตู้้�

ตู้้�เย็็นเกิิดเสีียงดััง

 �ตรวจสอบพื้้�นท่ี่�ตั้้�งตู้้�เย็็นแข็็งแรงเพีียงพอและตั้้�งได้้ระดัับหรืือไม่่ ?

 �ตรวจดูว่่ามีีวััตถุหรืือสิ่่�งของอ่ื่�นๆ มาสััมผััสกับตััวตู้้�เย็็นหรืือไม่่ ?

 �เสีียงชิ้้�นส่่วนภายในตู้้�เย็็นเกิิดการลั่่�น เน่ื่�องจากชิ้้�นส่่วนภายในตู้้�เย็็นปรัับสภาพ  

ตััวเองให้้เหมาะสมกัับอุุณหภููมิิภายในตู้้�เย็็น ซึ่่�งเป็็นสภาวะปกติิ

 �เม่ื่�อตู้้�เย็็นเริ่่�มต้้นการทำำ�งาน อาจจะมีีเสีียงดัังและเสีียงจะลดตํ่่�าลง เม่ื่�ออุุณหภููมิิ 

ภายในตู้้�เย็็นลดลงอยู่่�ในระดัับคงท่ี่�

 �อาจมีเสีียงลมภายในตู้้�เย็็นในขณะเปิิด-ปิิดประตูู ซึ่่�งเกิิดจากอากาศภายนอก 

ถููกดููดเข้้าทางท่่อด้้านหลัังตู้้�เย็็น เพ่ื่�อปรัับความสมดุุลของการไหลเวีียนอากาศ 

ภายในตู้้�เย็็นให้้ดีีขึ้้�น

 �ตรวจดูว่่าถาดรองน้ำำ��ทิ้้�งสััมผััสกับท่่อน้ำำ��ยาหรืือไม่่ ?

อาหารกลายเป็็นน้ำำ��แข็็ง

 �วางอาหารไว้้ใกล้้กัับช่่องออกของลมเย็็นหรืือไม่่ ?

 �ปรัับอุุณหภููมิิเป็็น “Max” (เย็็นจััด) หรืือไม่่ ? ปรัับอุุณหภููมิิไปท่ี่� “Min” (เย็็นน้้อย) หรืือไม่่ ?

 �แช่่อาหารไว้้ในโซนแช่่เย็็นพิิเศษหรืือไม่่ ?

มีีกลิ่่�นไม่่พึึงประสงค์์ด้้านใน  �แช่่อาหารแห้้งท่ี่�มีีกลิ่่�นโดยไม่่ได้้ห่่อหรืือไม่่ ?

ภายนอก

ภายใน

 �เม่ื่�อมีีความชื้้�นโดยรอบสููง ขอบยางประตููอาจจะเกิิดหยดน้ำำ�� ซึ่่�งจะ 

หายไปเองเม่ื่�อความชื้้�นในอากาศลดลง ให้้เช็็ดออกด้้วยผ้้าแห้้ง

 �ประตููปิิดสนิทหรืือไม่่ ?

 �มีีการเปิิด-ปิิดประตููบ่่อยเกิินไปหรืือไม่่ ?

 �เม่ื่�อความชื้้�นในอากาศมีสููง เปิิดประตููไว้้นานเกิินไปหรืือทำำ�น้ำำ��แข็็งมากเกิินไป ภายใน 

ช่่องแช่่แข็็งอาจจะดููเหมืือนมีีน้ำำ��แข็็งหิิมะเกาะอยู่่� ซึ่่�งเป็็นเร่ื่�องปกติิ ให้้เช็็ดออกด้้วยผ้้าแห้้ง
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พื้้�นผิิวของตู้้�เย็็นมีี 

ความร้อน

 �เน่ื่�องจากตู้้�เย็็นมีีท่่อแผ่่ความร้้อนป้้องกัันหยดน้ำำ��เกาะติิดตั้้�งอยู่่� พื้้�นผิิวของตู้้�เย็็นจึึงมีี 

ความร้้อนในขณะท่ี่�ตู้้�เย็็นกำำ�ลังทำำ�งาน

 �พื้้�นผิิวท่ี่�อยู่่�ด้านข้้างและด้้านหลัังตู้้�เย็็นจะมีีความร้้อน โดยเฉพาะตอนเริ่่�มการทำำ�งานหรืือ 

มีีการเปิิด-ปิิดประตููตู้้�เย็็นบ่่อยครั้้�ง
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ข้้อมููลจำำ�เพาะ

หมายเลขรุ่่�น NR-DZ601V

ระดัับดาวของช่่องแช่่แข็็ง

ความจุุ (ลิิตร)

(มอก.2186_2561)

ความจุุรวม 550

ช่่องแช่่แข็็ง 156

ช่่องแช่่เย็็น 394

ขนาดภายนอก

กว้้าง x ลึึก x สููง (มม.)
806 x 785 x 1847

น้ำำ��หนัักสุุทธิ (กก.) 98

สารทำำ�ความเย็็น R600a

การละลายนํ้้�าแข็็ง / การกำำ�จัดนํ้้�าแข็็ง ไร้้นํ้้�าแข็็งเกาะ No Frost

แรงดัันไฟฟ้าพิิกััด (V) / ความถี่่�พิิกััด (Hz) 220 V / 50 Hz

หลอดไฟไม่่ติด  �กรุุณาติิดต่่อศููนย์์บริิการของพานาโซนิค

เสีียงทำำ�งานตามปกติิของตู้้�

เย็็น

 �เม่ื่�อตู้้�เย็็นเริ่่�มการทำำ�งานจะเกิิดเสีียงเหมืือนน้ำำ��ไหลและน้ำำ��เดืือด นี่่�คืือเสีียงของของเหลว 

ทำำ�ความเย็็น

 �จะมีีเสีียงเกิิดขึ้้�นเม่ื่�อระบบละลายน้ำำ��แข็็งอััตโนมััติิกำำ�ลังทำำ�งาน

 �การขยายตััวของชิ้้�นส่่วนภายในตู้้�เย็็นในระหว่่างขั้้�นตอนการทำำ�ความเย็็นจะทำำ�ให้้เกิิด 

เสีียงดััง “แก๊๊ก-แก๊๊ก”

 �อาจรู้้�สึกได้้ยิินเสีียงในระหว่่างการทำำ�งานดัังขึ้้�น เน่ื่�องจากคอมเพรสเซอร์์กำำ�ลังทำำ�งาน 

ด้้วยความเร็็วสููงภายใต้้เง่ื่�อนไขดังนี้้�: ตู้้�เย็็นไม่่ได้้ทำำ�ความเย็็นอย่่างเต็็มประสิิทธิภาพ 

ในบางสถานการณ์์์� เช่่น การเปิิดใช้้งานเป็็นครั้้�งแรก เปิิด/ปิิดประตููบ่่อยเกิินไป อุุณหภููมิิ 

รอบข้้างสููง และเสีียงจะเงีียบลงหลัังจากท่ี่�ได้้ทำำ�ความเย็็นอย่่างเต็็มท่ี่�แล้้ว

การแก้้ไขปัญหาเบื้้�องต้้น
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