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Kiém tra va cac bién phap st dung an toan

Cac bién phap str dung an toan
Lwu y trong qua trinh str dung
Tén bd phan/Phu kién

S dung hang ngay
Nau com o
(Khi quy vi mudn nau ngay lap tuc)
S dung cac chwong trinh mét cach chinh xac
S dung cac chwong trinh khac nhau
Gitr &m
@®Lam Nong
S dung Hen Gi¢
@Khi thdi gian hién tai khéng chinh xac
Nau

Coéng thirc ndu &n
M u c I u c ®Gao Nau/Ngii Céc
= = @®Chao/Nau Két Hop/Sup
@®Lam Banh/Ham

Lau rira

Lau rira
@®Khi s dung 1an dAu tién & mdi 1an s dung
@®Khi lo ngai vé van dé sach sé ctia Noi Com Dién
@Kiém tra thuwdng xuyén
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Thoéng tin thém

No6i Com Dién cla t6i c6 khiém khuyét gi khéng?
Diéu nay c6 nghia la gi?

Phai lam gi khi...

Thong sb k§ thuat

Cam on quy vi dé@ mua san phém nay cla Panasonic.

@San pham nay duoc thiét ké chi dé sir dung trong gia
dinh.

@Xin vui long doc k§ hwdng dan st dung dé dam bao
hoat dong an toan va chinh xac. .

@Truwdc khi str dung, hay chac chan doc phan “Cac
bién phap s dung an toan” (Trang 78-81).

@Gilr hwéng dan dung va gidy béo hanh dé st dung
sau nay.



1 4 1A [ 4 2 )} Vui I8 13 th
Cac bhien phap str dung an toan (G,
pé ngan ngtra tai nan hoac thwong tich cho ngwdi str dung, nhirng nguoi

khac va hw hdng tai san, hay lam theo cac hwéng dan dwoi day.

B Cac bang sau day cho thay mirc dé hw héng do van hanh sai gay ra.

A CANH BAO: \C/)Oann; bao chan thuwong nghiém trong hoac tir

ATH AN TRONG: SCéarQh bao nguy co’ chan thwong hoac hw hong tai

B Cac biéu twong dwoc phan loai va giai thich nhw sau.

® Biéu twong nay canh bao cam.

0 Biéu twong nay canh bao yéu cau phai lam theo.

A\ CANH BAO

® Khéng st dung thiét bi néu day dién hoac 6 cam dién bi héng hoac 6 cam dién
dwoc nbi l1dng léo véi 6 dién.

(Co thé gay dién giat, ho&c chay do chap mach.)
-» Néu day dién bj hong phai thay béng mdt soi day déc biét, bd phan cé s8n cla nha san xuét hodc dai ly
dich vu ctia nha san xuét do.

@ Khong lam héng day dién hoic 6 cam dién.
* Nghiém cdm céac hanh dong sau day. o ) .
Lam hong, thay ddi, cham vao hodc dat gan cac yéu td gia nhiét, ding Iwc uon, xoan, kéo, kéo qua cac canh
sac, dat cac vat nang 1én trén, bo, kep chat day dién va xach thlet bi bdng cach cam day dién.
(C6 thé gay hda hoan hodc dién giat do héng day dién hoac & cdm dién.)

® Khong cam hodc rit 6 cam dién khi tay wot.
*Ludn ludn dam bao tay khé trwéc khi cdm gitr 6 cdm dién hoac bat thiét bij.
(Co thé gay dién giat hoac chan thwong.)

@ Khong cho bét ky vat gi vao trong 16 théng hoi hoic khe hé.
*Dac biét la cac vat bang kim loai nhw dinh 6¢ hoac day dién.

(C6 thé bi dién giat hodc chan thwong do sw cb gay ra.) L6 Hut Khi

L6 Thoat
Hoi Trong

@ Khéng rira phan than ndéi bang nwéc, ngam thiét bj trong nwéc hoac
phun nwéc vao.

(Co thé gay dién giat, hodc chay do chap mach. )
=» Xin vui long lién lac véi mét dai ly dwoc Gy quyén néu nwéc vao bén trong thiét bi.

® Khong thay doi thao roi, hoac stra chiva thiét bi.
(C6 thé gay ra hda hoan, dién giat hoac thuo’ng tich.)
=» Xin vui long lién lac véi mot dai ly dwoc Gy quyén dé dwoc stra chira.

A\ CANH BAO

® Khéng str dung thiét bi cho bat ky muc dich nao ngoai nhitng muc dich dwgrc mé ta
® trong hwé&ng dan nay.
(C6 thé gay hoéa hoan, bong, chan thwong hoac dién giat.)
* Panasonic sé khong chap nhan bét ky trach nhiém phap ly nao néu thiét bi nay dwoc st dung khéng dung
cach hoac khéng tuan thu nhixng hwéng dan nay.

o Khong dé mat quy vi gan Lo Théng Hei hoac Nap Heoi hay cham
tay vao ching trong khi ndu hoic ngay sau khi nau.
*Chu y nhiéu hon dén tré so sinh.
(C6 thé gay bong.)

'\ Théng Hoi

@ Khong dat bat cr thir gi vao Long Noi gay bit chan L6 Thoat Hoi & Nap Trong.
(Hoi c6 thé bi rd ri hodc dd ndu cé thé phun ra ngoai, gay béng hodc chan thuwong.)
L6 Thoat Hoi & Nap Trong

<Vi du vé cac phwong phap niu bj cadm>
*Nau cac thanh phan hoac gia vi trong tui nhya.
* Nau bang céach sr dung khay nwéng thay vi nap.

@ Khong dé bat ky ai liém dung cu cam dién.
*Chu y nhiéu hon dén tré so sinh.
(C6 thé gay dién giat hoac chan thwong.)

® Khéong mé Nap Ngoai hoic xach thiét bj trong khi dang nau.
(Hoi c6 thé bi rd ri hodc dd ndu cé thé phun ra ngoai, gay bdng hodc chan thuwong.)

@ Thiét bi nay khong dwoc thiét ké dé st dung bé&i cac ca nhan (ké ca tré em) co
0 khuyét tat vé thé chat, cam giac hodc than kinh, hoic thleu kinh nghiém va kién
thire, triv phi ho dworc giam sat hoac chi dan s dung thiét bi b&i mét ngwei chiu
trach nhiém vé sw an toan cua ho. Tré em phai dwoc giam sat dé dam bao chung
khéng nghich pha thiét bi nay.
(C6 thé gay béng, chan thwong hodc dién giat.)

@ Hay dam bao rang dién ap ghi trén nhan cua thiét bi nay gidong nhw nguén cap dién
tai dia phwong cua quy vi.
(Cém cac thiét bj khac vao cung 6 cdm co thé gay ra tinh trang qua nhiét do dién, cé thé gay hda hoan.)
* Chi str dung mét day ndi dai cé dinh murc it nhat 1a 10 ampe.

@® Cam dung cu cam dién va 6 cam dién chac chan.
(C6 thé gay ra khéi, héa hoan hodc dién giat.)

@ Thwong xuyén lam sach 6 cam dién.
(O cém dién ban co thé gay cach dién khong d do do &m, va xo vai tich tu, co thé gay hoa hoan.)
=» Rut 6 cam dién va lau bang gié kho.
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Cac bién phap str dung an toan (i,

A\ CANH BAO

® Ngirng str dung thiéet bi nay ngay lap tirc va rat phich cam khi cé hién twong bat
o thwc‘rng hoac héng héc xay ra.

(Co the gay ra khoi, hda hoan hoac dién giat.)

vi du ve hién tuo’ng bat thuong hodc hong hoc:

O cam dién va day dién tré nén nong bat thwdng.

*Day dién bi héng hoac mét dién khi cham vao.

* Than noi bi bién dang hoac nong bat thuwong.

* Khoi thoat ra ttr than ndi hoac phat hién cé mui chay.

* Than ndi bi nit, bi I6ng hodc kéu lach cach.

*Quat & day noi khéng quay trong khinau. .

=» Xin vui long lién hé v&i dai ly dwgc Uy quyén dé dwgc kiém tra hodc stra chiva ngay lap tirc.

@ Dong chat Nap Ngoai cho dén khi né kéu click.
(Dé trénh bi béng hodc chén thwong do rd ri hoi hodc mé Nap Ngoai.)
*Pé dam bao rang c6 thé dong duwoc Nap Ngoai, hay loai bé cac vat la nhw
hat gao trén Khung lau rira, Béng Goi cla Nap Trong hodc bé mét bén
trong ctia Nap Ngoai.

Bé& mat bén trong
ctia Nap Ngoai

bong Goi

Khung Lau Rtra —{

@ Giir day dién ngoai tam v&i cua tré em.
*Khong dé day dién treo trén canh ban hoc ban néu. ]
(Kéo day dién co thé lam cho thiét bj roi xudng khéi ban hoac mat bép gy thwong tich.)

@ Ludn giir tré em tranh xa thiét bi. ~
(C6 thé gay béng, chan thwong hoéc dién giat.) &0
* Tré em khéng nhan ra cac mbi nguy hiém cé kha nang xay ra do st dung khong
cac thiét bj dién dung cach.

@ Hay can than khong dé vap hodc vweéng vao day dién trong khi str dung.
(Néu khong, cé thé dan dén chan thwong hodc day dién bi héng gay ra hda hoan hoac dién giat.)

@ Str dung mot 6 dién ma quy vi chac chan cé noi dat.
«O cam dién cua thiét bj nay duwoc thiét k& cho mot 6 dién co ndi dat.
(S dung mot & dién khong nbi dat c6 thé dan dén sw cb hodc dién giat do ro ri dién.)

A\ THAN TRONG

® ® Khong dé 6 cam dién tiép xtc véi hoi.

*Khdng dé & cam dién tiép xdc véi hoi khi phich dang dwoc cdm vao 6 dién. =4

(Co thé gay dién giat, hoac chay do chap mach.) C )

=>» Khi st dung ti c6 ban trwot, hay str dung thiét bi & noi & cdm dién khong thé tiép >
xuc dwoc voi hoi. e

® Khéng sr dung Long ndi bi bién dang hoac long néi khac ngoai Long néi dwoe quy
dinh.
(C6 thé gay béng hoac chan thuwong do qua néng hodc su cd.)

A\ THAN TRONG

® Khéng cham vao cac thanh phan gia nhiét khi dang str dung thiét bi hoac Y
® sau khi nau. |
*Ddc biét 1a Nap Hoi, Nap Trong va cac bo phan kim loai chang han nhw Khung lau riva, gan
Long Noi.
(C6 thé gay bong.) | o .
=» S dung mét miéng gié kho hay gang tay 16 nwéng dé lay Long NGi ra trong khi né con néng.
@ Khong cham vao Nt Mé trong khi di chuyén thiét bi.
(C6 thé lam mé& N&p Ngoai, gay bdng.)

® Khong st dung thiet bi & nhirng vi tri sau.
* Noi nuwéc co thé ban tung tée 1én thiét bi hodc gan ngudn nhiét.
(C6 thé géay ra dién giat, ro ri dién hoac héa hoan.)
* Trén mot bé mat khong b&ng phang ho&c trén thdm khéng chiu nhiét.
(C6 thé gay chan thwong, bong hoc hoa hoan.)
* Gan twong hoac do dac.
(C6 thé lam doi mau, bien dang, hw hong )
->Mé& Nap Ngoai & nhirng noi nép sé khong tiép xtc véi cac dd vat xung quanh nhu tuwéng hodc d6 dac.
* Trén tAm nhom ho&c tAm tham dién to.
(Vat lieu nhdm c6 thé sinh nhiét va tao khéi hoéc hda hoan.)

@ Khéng bat thiét bi khi khéng cé gao va nwéc & trong.
(Co thé gay béng.)

o Khong str dung day dién (gom dung cu cam dién va 6 cam dlen) khong dwoc chi
dinh dé str dung vé&i thiét bj nay. Ciing khéng dich chuyén né.
(C6 thé gay ra dién giat, ro ri dién hodc hda hoan.)

cu cam dién.

0 ® Hay dam bao giir 6 cdm dién hodc dung cu cam dién khi rat 6 cam dién hoic dung
(Néu khong, cé thé gay dién giat hodc héa hoan do chap mach.)

@ Ludn ludn tat va rat thiét bi khoi 6 dién khi khéng str dung hodc trwéc khi lay Long
NGi ra.
(Ney khong, co thé gay béng, chan thwong, dién giat hodc hda hoan do doan mach do I&p cach dién bi )
xudng cap.
@ Rut phich cam va dé thiét bi ngudi han trwéc khi lam sach va cat di.
*Khong di chuyén thiét bj khi con néng.
(Cham vao cac thanh phan néng cé thé gay bong.)
@ Néu str dung thiét bi trén ké bép v.v., hay dam bao rang hoi khéng bi gi&i han trong
mot khong gian kin.
(Co thé gay ddi mau hoac bién dang.)
* Néu st dung mot ké trwot, hay kéo ké ra hét c& dé ddm bao rang phan ké & phia trén khong tiép xuc véi hoi.

@ Xin vui long tham khao y kién bac si néu quy vi dang str dung may tro tim dwoc cay ghép.
*Hoat déng cla thiét bj nay c6 thé anh huwdng dén may tro tim cda quy vi.

Néu dién bi ngat trong khi str dung

Bao gom truo’ng hop 6 c&m dién bi thao ra, hodc ciu dao dién bj ngat trong khi dang st dung.
®Néu viéc cup dién tirc thdi xay ra, Noi Co’m Dién sé tr¢ lai trang thai luc trwée khi cap dién.
ONéu cup dién trong khodng thoi gian dai, N&i Com Dién sé tré vé trang thai nhw sau khi cé dién tré lai.

NAu: Tiép tuc niu. ) . Gitr &m: Tiép tuc gilr &m com.

Gao c6 thé dwoc ndu chin khdng dat yéu cau.

*No6i Com Dién sé bat dau ndu ngay lap tirc néu da qua thdi gian hen gior da dat. Gao c6 thé khéng dwoc ndu chin
theo thoi gian thiét lap.
D& biét thém thong tin chi tiét vé& cac “Gidi han cai dat hen gio”, xem Trang 153.
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Lwu y trong qua trinh st dung

Pé gilr cho san pham & tinh trang tét trong th&i gian dai, hay tuan tha cac diéu sau day.

Gi®i thiéu vé N6i Com Dién

BMNéu dit N6i Com Dién trén ké trwot,
hay chac chan kiém tra xem ké cé

da chac chan dé chiu tai hay khéng.

(Néu khong, Noi Com Bién c6 thé bi roi.)

@®Khi thém nwéc va gao vao NOi Com

Dién, trong lgng khoang 10 kg.

BKhéng che phi mét trén Néi Com
Dién khi dang str dung. x
@Gié rra bat, v.v. v

Hoi c6 thé bi gidi han gan Noi com
(dlen diéu nay gay mat mau N& )
ngoai hoac ¢ 16i & man hinh Hién Thi.

BKhoéng str dung & vi tri tiép xuc trwe tiép véi anh
nang.

(Lam nhw vay c6 thé lam déi mau.)

WKhong s dung & vi tri (trén mét tam tham, tai
nhwa, 14 nhém, vai, vv), noi ma day N6i Com DPién
(L6 Thoat Hovi Trong va Lé Hut Kh|) bi han ché.
(Lam nhw vay c6 thé lam héng N6i Com Dién.)

EDinh ky kiém tra 16 thoat hoi trong va 16 hat khi ov
day No6i Com Dién va sau d6 loai bé bat ky bui ban

nao, v.v. (Trang 95)

BWKhéng str dung N6i Com Dién khi cac vat la nhw
hat gao hodc chat ban bi mac ket bén trong.
(Lam nhw vay cé thé lam hién thi mot thong bao I0|)
va gao bi chay hoac néu khong thi dwoc nau chin

mdt cach khéng dat yéu cau.

B& phan vanh hoac day noi

Cam Bién

Long Noi ' Cao Subd Long
. v Nbi (3 vi tri)
(Long Noi)

BKhéng dat N6i Com Dién gan cac thiét bi dé bi anh
hwéng bé&i ttr trvong.
®Dai, ti vi, may trg thinh, v.v.
(C6 thé nghe thay tiéng 6n hodc am lwong giam.)
@Thé IC/thé ngan hang, v.v. )
(HO so Iwu trén thé co thé bi mat hodc bi hong.)
BKhoéng mang nam cham lai gan N6i Com Dién.
(Lam nhw vay c6 thé dan dén hoat ddng bi 16i.)
BKhéng str dung Noi Com Dién trén bép IH.
(Lam nhw vay cé thé 1am héng Noi Com Bién hoéc bép.)
BKhéng st dung N6i Com Dién ngoai trovi.
(Nguén dién khdng 6n dinh c6 thé khién N&i Com Dién bj 16i.)

Cam Bién N&p

Gi&i thiéu vé Long Nbi

BMKhéng str dung Long N6i ngoai viéc st dung trong

Noi Com Dién.

@®Khong st dung trén bép ga
hoac bép IH, hoac trong 16

vi séng.

.8

—

BKhoéng dap vao nhirng dd vat cieng.

Lam nhw vay c6 thé gay Pl
xwdc hodc 16m bé mat ngoai. {\.

BMLam theo nhirng diéu sau day dé ngan chin bong tréc hoac tray xwéc I&p phu bén trong.

Trong khi chuén bj

@®Khong str dung que danh *
trieng hoac dung cu khac //b
khi vo gao.

®Khodng cho gia vo gao

bang kim loai, v.v. cham
vao I&p phua bén trong.

*:L\
*

Khi nau com
®Khéng trén giam véi com trong khi
com dang & trong Long Noi
(d& 1am mon sushi, v.v.).
@®Khong str dung Mui kim loai
(d& muc chao, v.v.).

®Khéng gé hodc dap vao Long Noi
(khi lay com, v.v.).

Khi lam sach (Trang 94-95)
@®Khong str dung nhw mét chau rira.
Khong dat thia hoac dao kéo
khac vao bén trong Long Noi.

@®Sau khi nau véi gia vi, khéng dé lai
thwe pham trong Long Noi.
=»Sau khi ndu com tron, v.v., Iay com tron ra khoi
Long N6i cang sém cang tot va rira Long Nbi.
@®Khéng str dung may sdy bat dia hoac
may rira bat/may say.
@®Sau khi rira, khong dé kho
trén do sanh sir khac.
@Khong rira hodc cha xat bang
chat ah mon, mieng co rira bang
kim Ioal mleng co rtra bang nylon
c6 tam chat danh bong, V.V. :
=R0ra béng cach st dung
miéng bot bién mém.

Khéng st dung cac miéng co rira dé riva.

(_Lwuy ) Nhing diéu sau day khoéng anh huo’ng dén hiéu suat ho&c strc khde con ngudi.
[Be mat bén ngoai] Vét tray xudc ndng, vét 16m hoadc vét 16i nho.
[Bé mét bén trong] Bong tréc 16p pha bén trong.
— C6 thé mua Long Néi méi néu Long Néi thay ddi hinh dang ho&c quy vi quan ngai vé tinh trang ctia Long Nbi.

Tén bé phan/Phu kién

B Trwédc khi ste dung Noi Com Dién 1an dau tién, hay riva cac phu kién, Long N6i, Nap Trong va Nap Hoi.

(Trang 94-95)

Cam Bién Nap

N&p Trong

Long Nbi

NGt M& o
®An Vao Nut mé dé mé nap noi

Gia Hap

<

Céc Do Lwong
(Xap xi 180mL)

4

Thia X&i Com

———

(3 vi tri)

Phan Thao Nap Trong

N&p Ngoai

Tay Cam

Cao Su b& Long Noi

Cam Bién Long Nbi

N&p Hoi (Lwu Gitr Hwong Vi)
Hién Thi

'

S

(SH-3)  (C-3)

A S °

O Cam bién (S-3)

Day Dién
Dung Cu Cam bién
Day Pién

Gia Cam Thia X&i Com

Gan Gia Cam \j
Cam.

Gan Gia Cam Thia X&i Com
Thia X&i Com vao

phan Idm cla Tay

D4t Thia X¢i Com —

vao.

@C6 thé gan vao bén phai hodc bén trai.

. J

®D¢ gilip cho Ngu g khidm thi d& st dung, n Ut “Start (Bat Bau)” va “Cancel/Off (B6/Tat)" c6 cac phan nbi “@” va

‘o
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) &
N é u Co,m [Khi quy vi mudn nau ngay lap tl:l’C)

Cai dat N4u
Pong gao Cho thém nwéc 4 D3t Long Noi can béng cam O Cam bién Kiém tra chwong trinh va
®bong b&ng cach gat béng trong @Thém nudc dén vach (Muc Nudc) cho chuong trinh ndu mong Kiém tra dé Long Noi @®Vui long nbi Dung Cu bam nat “Start (Bat Dau)”
cOc do lwong di kem. muon. (Trang 86) o ) ‘ . kh6ng bi nghiéng Cam Dién vao than noi
(Xap xi 180 mL/cbce) Dam bao rang Long Noi nam trén bé mat béng phang va kiém ®Lau sach nuéc, v.v. & bén trudc tién, sau do, nbi O Theo mac dinh, gao duoc str dung
tra cac vach & cé hai bén. ngoai Long Ndi. Cam bién. 2 “Long Grain (Hat Dai)” va menu
Theo méc dinh, gao duoc sv dung Ia “Long Grain (Hat Dai)” ®Kicm tra xem da Iap Né&p Bam bao ca hai phich, duoc cai dat la “Regular (Nau, Thong
z 4 Trong va N&p Hoi vao cam déu dwoc ndi chac Thuwong)” tai thoi diém mua noi.
va menu duoc cai dét la “Regular (Nau Théng Thwong)” tai ong va Nap ohan Khi thay déi (Trang 87)
thoi diém mua noi. diing cho chua. :

BAm  Start

N

Bat dau nau.

Regular Quick Delicious Congee/Soup

white Rice
short Grain

Vo gao

@Dau tién, cho nhiéu nwéc vao,
khudy va nhanh chéng dé nwéc
do di.

®@Ldp lai quy trinh nay 2-5 lan, méi
l&n khudy nhe nhang dé vo sach
gao.

Nwéc dé ndu cé thé van con
hoi tréng.

@®Thém lvgng nwdc chinh xac cho sb cbc gao.

Diéu chinh nwéc xap xi khoang 1-2 mm so v&i Mwc Nwéc theo

s¢ thich cua quy vi.

(Thém qué nhiéu nuéc cé thé lam com chin khéng dung céach.)

* S dung nwoc it hon mot chut so véi chi dan cho gao méi.

* S dung nudc it hon mét chut so véi chi dan —
cho gao cieng hon va nhleu hon mét chut so white Rice
v&i chi dan cho gao mém hon. e e ®Khi chudng kéu sau khi nau, giai

1-2Person Casserole Cake Steam

@®Db3am bao mirc gao béng nhau. Hinh dang & Cém Dien doan hap da hoan tat. Danh com
. ngay lap tic.
(CO thé khac v&i minh ) g/lgc nZy cho phép lvgng dm dw -
QKQﬁng can trzleé{)hil(ggtag ga;”o hoa. (thua béc hoii. ) o~
. i bam nut “Start (Bat Dau =
(nuo’c sé dwoc hap thu ty dong. ) Q
®Khodng dé gao trong g|a vo trong . o . S
bat ky khoang thoi gian nao. St dung chuong trinh “Long Grain i
Hat gao c6 thé v&, D O (Hat Dai)/Regular (Nau Théng Thuong)”
(khién com dinh hoéc) vdi 3 coc gao
chay khi nau chin.

M Nhirng diéu can chu y!

Ba quy tac Po lwgng nwéc va gao Vo gao nhe nhang. ) S dung nwéc phi hop.
& n&u com ngon mot cach chinh xac. Vo gao manh tay c6 thé khién cac Chung t6i khuyén quy vi nén st
hat bi v&, lam cho com bij dinh dung nwéc may hoac nuéce loc.
hoac chay.

@S dung nuwéce cé tinh k|em
(v&i d6 pH trén 9) c6 thé khién
com bi dinh hoac cé mau
vang.

vy ), @S dung nwéc khoang clrng

(c6 do ctrng tir 100 tro Ién)
c6 thé khien com bi khé hoac
crng.

ONéu co thé, hay chon gao
dwoc ché bién gan day.

@®Sau khi mé& mot tui gao, hay st
dung ngay lap tirc.

@Giir gao trong tu lanh.

Y\\\\\\




Str dung cac chwong trinh mot cach chinh xac

7

NAu théng
thwdng

.

7

N&u nhanh

\

7

Hwong vi tuyét
nhat

\

7

N&u chao

.

7

Nau mét lwong
nhd

.

7

NA&u Két Hop

.

.

Short Grain
(Hat Ngan)

Long Grain
(Hat Dai)

7

7

gao khac nhau

\

\

N&u gao nau Brown Rice
' (Gao Nau)
\ \ J
2
N4u cac loai hat Multi Grain

(Ngii Céc)

Lam sup

.

Nwéng banh

\

Ham

.

L4

J
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Chwong trinh
Lwa Chon Gao § M Lwa Chon Menu

Thoi gian nau
(xap xi)

Regular
(Nau Théng Thwéng)

(

White Rice
Short Grain/
Long Grain

37 phat

" Quick (Nau Nhanh)
Gao sé chac hon mét
chut. .
Quy vj c6 thé lam mém
gao bang cach ngam

| gao trwde khi néu.

(

White Rice
Short Grain/
Long Grain

19 phut-30 phut

7

Delicious
(Néu Ngon)

(

White Rice
Short Grain/
Long Grain

50 phut

\

[ Congee/Soup Cai dat thoi gian**
(Nau Chao/Sup) Congee | Chdo loang
(danh cho chao) (Thin o oK) |1.9i%30 phiit-2 gic» 00 phit
Quy vi c6 thé nau chao Chaodac )
| loang hodc chao dac. 40 phut-1 gio 20 phut )
[ 1-2 person White Rice )
(1-2 ngwoi an) (Short Gra_in/) 50 phut
_ (1 dén 2,5 céc) Long Grain )
( White Rice |
Cl\la"ssf(r?tlil Short Grain/ 50 phut
\ (Nau Ket Hop) Long Grain )
Khéng Iwa chon nao Brown Ripe 1 gi® 40 phut-
kha dung Short Grain/ 1 gi& 55 phat
; Long Grain
\ J
' A
R . White Rice*
E:gg%:]ua chon nao Short Grain/ 50 phut
{ng Long Grain

CongeeISoup
(Nau Chao/Sup)

L (danh cho sup)

Cai dat thoi gian
40 phut-2 gio 00 phut

7

\

Cake (Lam banh)

Cai dat thoi gian
40 phut-60 phut

7

\,

Steam (Ham)

Cai dat thoi gian
1 phit-60 phut

Murc nwéc danh cho gao tréng va gao nau cé tirng vach dwoc chi dan cho hat ngan va hat dai.
Muc nwdc danh cho chao co tung vach dwoc chi d&n cho chao loang va chao dac.
:Khi ¢6 nhirtng hwéng dan vé viéc thém nuwéc, v.v. trén tai dwng gao, hay lam theo nhitng hwéng dan do.
Diéu chinh Iwo’ng nwdc cho phu hop voi khau vi ctia quy vi.
**:Pay |a thoi gian cai dat dwoc khuyén nghi danh cho chao. Khoang thoi gian cai dat cho chuwong trinh “Congee/

Soup (N4u Chéao/Sup)” 1a tir 40 phat dén 2 gio.

Thoi gian ndu com cé thé khac nhau tuy theo loai va lwgng gao dwoc nau.

®Khong pha tron gao nau va gao trang. (Hai loai gao nay sé khéng nau dwoc binh thwong.)

Sw dung cac chwong trinh khac nhau

Menu
Select

Rice
Select

Reheat

KeepWarm

Regular Quick Delicious Congee/Soup Cooking
Timer

A

1-2Person Casserole Cake Steam v

Cancel/Off Timer 1:2

3

@Dé hay mot thao tac

Chon mét loai gao
Rice Regular Quick

Select |8 Lwa chon tl]y ,ChQn
nay khi n6 nhap nhay.

Bam

Déi v&i “Short Grain (Hat Ngan)” hodc “Long
Grain (Hat Dai)’,

Chon mét menu

Menu

A
Bam Select |

e omey ks N Regular Quick Delicious Congee/Soup
Cai dat “A” cho mot menu.

1-2Person Casserole Cake Steam

@Dé niu chao bang cach sir dung cai dit
“Congee/Soup (Nau Chao/Sup)”

Cai dat thoi gian nau.

A Cooking
Bam Timer

Cai dat hen gi& cho phép Don vj

40 phut—2 gid 00 phut 10 phat

@Dé cai dit hen gio. (Trang 89)

Bam nat “Start (Bat Dau)”
Dén nhap nhay

BAm  Start

§

Bat dau nau.

Regular Quick Delicious Congee/Soup

1-2Person Casserole Cake Steam

@®Khi chuéng kéu sau khi ndu, giai doan hép da
hoan tat. Panh com ngay Iap tre.
(Diéu nay nham cho phép lwong 4m dw thira bay hoi.)

@ Cac cai dat “Short Grain (Hat Ngén) va “Long Grain (Hat Dal) dwoc lwu. [Cac cai dat menu “Regular (N4u Théng

Thuwong)’,

“Quick (N& Nhanh)” va “Delicious (Nau Ngon)” ciing s& dwoc lwu.]
@®“Clean (Lau Rira)” sé duwoc hién thi khi dwgc chon.

@Dé phan biét dé dang hon gitra cac thoi dlem quyét dinh Lchang han nhw, nat “Menu Select (Lwa Chon Menu)” &
cai dat Regular (Nau Thong Thudng)’l, tleng bip dwgc doi thanh “bip-bip”.

@ Tw thdi diém bat dau nu, N6i Com Dién hién thj thdi gian cho dén khi com da sén sang déan. Luuy rang déi voi
cac cai dat “Quick (Nau Nhanh)” “Brown Rice (Gao Nau_) va “Multi Grain (Ng Coc) NOi Com Dién sé hién thj thoi
gian hién co6 cho dén xap xi 10 phut trwéc khi com da san sang dé an. Sau d6 n6 sé chuyén sang hién thj thdi gian
cho dén khi com da sén sang dé an.

6
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Menu Regular Quick Delicious Congee/Soup Cooking

Menu Regular Quick Delicious Congee/Soup Cooking
Select Timer

Str dung Hen Gio’ [l

Reheat
KeepWarm

Rice A

y
|~ N
I u, a m —
Reheat
KeepWarm

Cancel/Off Timer 1:2

OE)e tat chire nang a nong

1-2Person Casserole Cake Steam v 1-2Person Casserole Cake Steam

Cancel/Off Timer 1:2

3 5

Hen Gi®

@C6 thé cai dat hai mirc hen gio.
(Cac cai dat nay duwoc lwu cho dén khi dwoc thay ddi.)

U Néng (Tw dong)

®Khi com chin, tat ca cac chu’o’ng trinh tw dong
chuyén sang chirc néng G néng.

(Hay dao com ngay lap tirc sau khi nau xong.) ! BAmM MO dé rat © Cim bi Quy vi co thé thay thuan tién khi lwu thoi gian thwong st dung, dang st dung,
am @ va sau d6 ru 4m Bign. chang han nhw, “Timer 1 (Hen Gi& 1)” cho bira sang va “Timer 2 (Hen Gi& 2)” ®Thuc hién lai th
ra tdi cu 7 Vi wc hién lai thao tac
@Dé ham nong to trang thai G nong C?o bi¥a toi cla quy Y!' ] OE)é'hl]y bo thidt lap
@Dé tré vé trang thai i néng Chang han nhw: Cai dat 7:30 sang
A . o Kiem tra xem thoi gian hiéntaico  : Khj thei gian hién tai khéng chinh xac :
@®Regular (Nau Théng Thwong)  @Quick (Nau Nhanh) @®Delicious (Nau Ngon) chinh xac khéng . o L - .
@®1-2 person (1-2 nguoi an) @N&u thoi gian khdng chinh xac, cai dat thoi gian  * .Tho’|' glazn dn’qc hien thi theo dang 24 gio. .
bang cach lam theo quy trinh phia bén phai. . 1 Cam O Cam Dién
N _ ; @Congee (N&u Chao) X :
Noi Com Bién s& tr| __Néu chdo duoc gitr &m, chao co thé rg nénrdtdinh. Kiém tra chwong trinh © #) Nh a h ﬂ* thési gian dai
dhofjg chuyénsang | @Casserole (Nau Két Hop) (Cai dat chwong trinh mong muén. Trang 87, 90) 2 an gite odc rong o’_' glnn al :
churc nang u'nong, S dung chirc nang U néng ciing co thé khién N&p Trong bi ri sét, 1am gidm hwong vi ctia . hon 1 giay tre 1én Regular Quick Delicous Congee/Soup
nhwng chdng t6i gao. :
khéng khuyen'nghi |"@Brown Rice (Gao Nau) @Multi Grain (Ngi Céc) Lwa chon “Timer 1 (Hen Gi® 1)” hoac . ®Nha ngon tay khi quy vi
dieu nay. Hwong vi co thé bi giam. “Timer 2 (Hen Gié 2)” . gontay kniquy vi | .
; : nghe thay mét tiéng “bip”. .
. Regular Quick Delicious Congee/Sou . i
Blén phép phbng ngﬁ’a Bém . : : 1 : 1-2Person Casserole Cake | Steam :
OKhong str dung chirc nang U nong trong qua 12 gio. PN PO : DPén nhép nhay .
@Dé ngin chin mui hdi va ngwng tu trong trang thai u nong .chO' Ignlrllhan EUt 8€ lam Cai dat thi gian .
Khong hy chire néng G nong hogc rat O Cam Dién trong khi & com trong N6i Com Dién. ay dorlra chon. g g ETEE——
.De ngan mui hoi: x P Tlmer Ad Tlmer 1-2Person Casserole Cake | Steam T|én : : E
Khoéng str dung chirc nang 4 nong khi Thia X&i Com van con trong Noi Com Dién. 1)L 2] : : (don vi 1 phat)
o DPén nhép nhay - L
(_Lwuy ) . ui
) 4 Cai dat thoi glan ma tai thoi diém do6 . (don vi 1 phat) :
@ Thoi gian U ndng téi da trong 23 gid dwoc hién thi theo don vi 1 gi» ("0" dwoc hién thi cho cac khoang thoi gian . . R 1-2Person  Casserole Cake | Steam
duo’|s1; gio). ’ 9°29 ' ' g ' ' 9mete com da san sang dé an . @®Nhan gitr d& quay vong :
®Sau 24 gIO’ Hlen Thi tréy lai thoi dlem hién tai. T_,{ Regular Quick Delicious Congee/Soup & thoi gian nhanh hon. Khi dén nhap nhay dung :
1en . lai, thoi gian dwoc thiét lap. -

Y

(don vi 10 phut) :
. + @Thoi gian khéng thé dwoc cai dat trong khi st dung

eLU' ) ; : chang han nhw trang thai nu/u néng/cai dat hen gio. ¢

(don vi 10 phut) . @Khi hét pin lithium, viéc rat © Cam Dién sé lam mat dtv :

@®Nhan gitr d& quay vOng  12person Casserole Cake | steam . lieu dwoc lwu tri nhw thoi diém hién tai va cac cai dat

. . - thoi qi hanh hon. . hengio. (Trang 96)
Lam Néng (bang tay) ©t gian hhanh hon Pén nhép nhay : @®Pin lithium dwoc co dinh trong than nbi va nguoi st
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A . P ing an . fa . < } . X : dung khong dwoc thay pin.
@®Com dworc ham néng dén nhiét dd cao tir trang thai U néng. BAm nat “Start (Bat Dau)” : DA thay pin lithium, vui long tham khao § Kidn cira
1 Trong trang thai i néng DPén nhap nhay . Péanquirl:?’ll \(/]le vi mua Néi Com Dién hodc mét trung
Pao com . ) Ich vy. :
.Khéng the SCP dung Chl:l’C néng hém no’ng trong Ca’c Bém Start . o setreeccesccsscceesses s se et
« tinh hudng sau day. bénsang béntat D
Bam nut Reheat/Keep Warm « Khi com nguéi (chuéng kéu bip 4 1an). ‘ | mbé xem thoi glan hién tai sau khi thiét lap
(Lam Néng/U Néng)” * Khi chirc nang G nong khong dwoc st dung. , Start ché do hen gio.
Pén sang ®Ham nong hai hodc nhieu lan sé lam giam huwong vi Keét thuc cai dat. . ’ Pén sang
Cua gao. @®Khi chudng kéu sau khi nau, giai doan hap da
Bam LS hoan tat. Danh com ngay 1p tirc. £ Ao e X bax
) (Biéu nay nham cho phép lwong am du thira bay hoi.) Bam ®Bam va git dé hien thi.

DPeén nhép nhay (Xap xi 5 phut-7 phut
. én nhap nhay (Xp xi 5 phut=7 pht) (_Lwuy ) (Lwuy ) ®Néukhong co di thoi gian dé cai dat hen g|0 hen gi® sé khong cho phép cai d&t va sé bat dau ndu

Bit diu ham néng. oS ngay lap tirc. (Xem “Gidi han cai dat hen gio” & trang 153.)
S @Khong thé st dung hen gid v&i chwong trinh “Casserole (Nau Két Hop)”, “Cake (Lam Banh)” hodc
@®Khi chudng kéu, ddo com ngay lap tirc. Com da “Steam (Hamy”.
san sang dé an. @N&u cai dat hen gio tir 13 gi®y tré nén (tir 8 gi®r tré 1én khi nhiét d6 nwédc cao), com cé thé 1én men, khi

do tao ra mui kho nguu

OKhi nau c6 hen glo’ thoi g|an cho dén khi com da s&n sang khong dwoc hién thi.

@Khi ndu c6 hen gi®, com cé thé hqp thu lwong nuwéc du thira. Bidu nay co thé khién com bi nat hoac bi chay.
—Giam lwvong nwdc mét chat néu com nat. (Giam lwong nwéc xap xi 1-2 mm so véi Mirc Nuwéc.)



1

Lwa chon menu nau

A Menu
Bam Select |

Cai dat “A” cho mot

menu nau. Regular Quick Delicious Congee/Soup

| I

Dén nhép nhay I

1-2Person Casserole Cake Steam

NAustp  :“Congee/Soup (N4u Chao/Sup)’
Lam Banh :“Cake (Lam Banh)”
Ham : “Steam (Ham)”

Cai dat thei gian nau

Bam o) -
. Cac cai dat hen .
Cac menu gi& cho phép DPon vi
Soup (N4u Sip) |40 phut-2 h 00 phut 10 phat
Cake (Lam Banh)|40 phut—60 phut 1 phut
Steam (Ham) 1 phat-60 phut 1 phat

*Bat ddu dém nguoc thoi gian cai d&t ché do hap
khi N6i Com Dién bat du nha hoi.

@Ddi voi “Soup (Sup)’, dé cai dat hen gio.
(Trang 89)

Bam nut “Start (Bat Dau)”
Peén nhfp nhay

BAm | Start

y

Bat dau nau.

Regular Quick Delicious Congee/Soup

1-2Person Casserole Cake Steam

®Khi hoan thanh ché d6 nau, N6i Com Dién tw
dong chuyen sang chlrc nang U néng, vi vay hay
tat Noi Com Dién.

Bam fenelond .

Menu Regular Quick Delicious Congee/Soup Cooking
Select Timer

Rice
Select

-
Reheat

——= 1-2Person Casserole Cake Steam
KeepWarm

Cancel/Off Timer 1:2

@Chiéc Noi Com Dién nay c6 thé dwoc str dung dé nau thire
in b6 dwéng nhw banh ngot hodc sup dau hoac sup rau. 1

3 2

@ Thuwc hién lai thao tac

Dung tich san cé Cach str dung

Cac menu Gia Hap
Soup Lén _té’i l\/_luc Nuwoc Gié HA
(Nau Sup) |“White Rice” 6 P
Cake Luong bottéi da | (L W D

(Lam Banh) {900 g

Lwong nuwéc
600 mL

—

Steam (Ham) ——Nuéc

Bién phap phong ngtra

Khéng sr dung cac cong thirc ndu an sau.

@®Cac cong thirc nu an st dung hén hop dac gitra bo
va bot mi, chang han nhuw ca ri hoac thit ham.

@Cac cong thire ndu an s dung bot ndi dé tao bong
bong nhanh. i . o

@Cac cong thirc ndu an s dung rat nhiéu dau an.

@Cac cong thire ndu an stiv dung bét nhao hodc cac san
pham khac né phdng khi dun néng.

Khi dang hép...
@®\/ui long khong dé cac nguyén liéu bit L& thoat hoi &
Nap Trong.

Trong qua trinh néu... )
®Khdng dat nap hodc vung truc tiép Ién trén thire an.
@®Két qua cia mén an bj anh hué’ng bdi kich c&, s6
lwong va nhiét do cla céac nguyen liéu.
Néu kich c& cla céc nguyen liéu khac nhau qua
nhiéu hoac sé lwong qua I&n thi cac thanh phan cé
thé sdi tran hodc dwoc ndu chua chin.
—Né&u moén &n vi thé chua duoc nau chin, hay lva
chon lai mét chwong trinh va nau lau hon.

Sau khi nau...

@®Khdng str dung chirc nang G néng.

(Chtrc nang nay cé thé gay mui, thdi hoac gi Nap
Trong.)

@®Phan bén trong Nap Ngoai va khu virc xung quanh
Long Nbi sé bi nong sau khi ndu, vi vay hay can than
khi Iay thirc &n da nau chin. )

®Khi N&p Ngoai duwgc mé ra sau khi nau, nhirng giot
nudc co thé roi tir Nap Trong xudng Khung Lau Rura.
—Lau sach nhirng giot nwéc do bang mét miéng vai

thdm nuéc da duoc vat kiét. ]

®Ludn ludn lau sach Nép Trong va Nap Hoi.

Lau phan gan lien cta Nap Hoi va bong Goi. Khi st
dung cac cong thirc nau an cé ham lwgng thit cao thi
céc chét béo va protein trong thit cé thé lam ban Nap
Trong.

(Chirc nang nay cé thé gay mui, thdi hodc gi Nap Trong.)

Gao Nau/Ngii Coc

Gao nau

Nguyén liéu (Danh cho 4 dén 6 ngui an):
Gaonau.................. 3 coc
Viengtrang .......... Lwong nhd
Viengden............ Lwong nho

Phwong phap:

©@Nhe nhang vo gao nau va loai bd
manh vun va tach vo trau.

@®D6 nudc 1én dén “Muc Nuwoc:
Brown Rice (Short Grain/Long
Grain) 3” va dong Nap Ngoai.

@®Luwa chon chwong trinh.

Brown Rice
(Gao Nau)

Lwa Chon Gao

Lwa Chon Menu —

OB4m nut “Start (Bat Dau)”.

@Khi com chin, ddo com va danh
toi l1én. ) )
©X&i com Ién mét chiéc dia va rac
mot vai hat virng trang va den [én

trén mat com.

Khi ndu v&i cac nguyén liéu khac (thit, rau, v.v.)

®Do myc nwac trvdae khi cho thém cac thanh phan khac vao. )

@Sé& mat mot khoang thoi gian dai dé niu chin com vi vay chuing t6i khuyén nghi quy vi thém céc nguyén liéu cirng
chang han nhw hat dau, v.v.
Néu quy vi muén thém cac nguyén liéu say khé thi hay chac chan lam wét lai cac nguyén liéu nay trwdrce.

@S Iu’o’ng cac nguyén liéu khac khéng dwoc veot qua 75 g mdi cbc gao.

@Cit cac nguyen lieu thanh nhirng mleng nho va dat vao gao ma khong can phai tron lén.
Néu quy vi trén cac nguyén liéu nay véi gao thi gao sé khéng dwoc nau chin dung cach.

Gao ngii coc

Nguyeén liéu (Danh cho 4 dén 6 nguoi an):
Gao trang ................ 3 coc
Ngi cbc (Xem phan hién thj sb lwong)

Phwong phap:

@ Vo gao tréng.

@®Rira sach nhe nhang ngii cbc va
dat trén @. )

@©D6 thém nudc lén dén “Muc
Nwéc: White Rice (Short Grain/
Long Grain) 3” va dong Nap

Ngoai.
@Lwa chon chwong trinh.
Multi Grain
Lwa Chon Gao (Ngii Cbc)

Lwa Chon Menu —

©B4m nut “Start (Bat Dau)”.

@Don ra dia.

Dé nau gao ngu coc..

®Néu quy vi mudn cho thém dau ho&c cac nguyén liéu sdy kho chang han nhw ndm tai may thi hdy chac chan lam
wo't lai cac nguyén liéu dé trwée. . . . )

@Ty |é cla cac loai hat khac trong gao 1a tiv 10% tré xuong. (Néu thém qua nhieu hat thi gao sé khéng duoc ndu chin dung céch.)

@®NeEu quy vi mudn nau com ngld coc mem hon, quy vi hay thém mét chat nwéc hoac ngdm gao trong nwéc truée.

®Khi com chin, ddo com va danh toi [én.

Y

=
(D>
=
«Q
S
D>
-




Chao/Nau Kéet Hop/Sup

Chao th|t Idn va trwng vit bac thao

Nguyén ligu (Danh cho 2 dén 3 nguoi an)

Gaotrang .. ... P V2 cOc
Nwd&c lude thit (dé ngudi). . . . . 5 coc
Tring vitbacthdo.......... 1 qua
Thit lon nac nduchin. . ...... 125 g
Gia vi:

Mubi. . ............... S 5¢g
Tieu............... Dé ném ném
Dauvirng. . ......... Dé ném ném

Phwong phap:

OU’o’p thit lon nac da nau chin VOi
mudi trong 1 glo va sau do cat
thanh nhung miéng mong. Thai
hat lwu qua trirng vit béc thao va
dé sang mot bén dé st dung sau.

®\Vo gao trang va sau do db vao
Long Noi cung voi nwoc ludc thit
va déng Nap Ngoai.

©Lua chon chuwong trinh va cai dat
th&i gian nau trong 2 gio.

Lwa Chon Short Grailqi(r)\éCHat Ngan)
Gao ;

Long Grain (Hat Dai)
Lwa Chon Congee/Soup

Menu (N&u Chéao/Sup)

@B4m nut “Start (B4t DAuy’.

@Khi c6 am bao, bam nut “Cancel/
Off (B/Tat)”, m& Nap Ngoai*, cho
thém thit lon nac va tring béc thao
vao Long Nbi va déng Nap Ngoa|
*. Khi m¢& Nap Ngoai, xin lvu 'y

rang thirc an dwoc ndu chin cé
nhiét dé nong.

®Lwa chon chwong trinh va cai dat
th&i gian nau trong 1 gio.

L@ Short Gra;:gé(CHat Ngan)
g0 Long Grain (Hat Dai)

Lwa Chon Congee/Soup
Menu (Nau Chao/Sup)

@B4m nut “Start (Bat Dau)’.

©Sau khi ¢6 @m bao thi mén chao
da co thé dung dwoc sau khi dwoc
thém gia vi.

Lam Banh/Ham

Banh béng lan

Nguyén ligu (Danh cho 4 dén 6 nguoi an):
Bo hodc dau tron xa-lach

e ... Lwong nhé
Ho6n hop lam banh kép . ... .. 200 g
Trong. . ..o 2 qua
Sttadaunanh........... 100 mL
Dau trén xa-lach . . . . .. 3 thia canh
Nhokhd................... 70¢g

(C6 thé thay thé bang loai trai cay kho khac.)

Phwong phap:
©ONhe nhang b6i bo hodc dau tron xa-
lach vao bén trong cua Long Noi.
@Tron cac nguyeén liéu dén khi bé
mat min.
(Khdng tron trong Long Nobi.)
©Dbd @ vao Long Nbi va dong Nap
Ngoai.

OLuva chon chuong trinh va cai dat
th&i gian nau trong 40 phut.

Lwa Chon
Gao

Lwa Chon

Menu Cake (Lam Banh)

@BAam nut “Start (Bat Dau)”.

OKhi cé am bao, lay Long Nbi ra
Khoi N6i Com Dién va up ngwoc
xuong dé lay banh ra. Sau d6 dé
ngudi & trén dia hodc trén lwoi.

*Khuyén nghi tang gap 1,5 1an sb
Iuong cac nguyén liéu va cai dat
hen gi® n4u 1&n 60 phut dé dwoc
mén banh dep méat va min.

Théng tin quan trong:
®Khi dat cac nguyén liéu lén trén thi

khong dwoc dé cao hon Myc Nwoc

t6i da ciia White Rice (Long Grain).
OKhong mé& Nap Ngoa| trong khi dang

nau. (Két qua nau co thé khong viva y.)

| Lwonggao(CécY) | 2-6

*Cbc Po Luong dwoc cung cép la vat
dung kem theo.

Nguyén ligu (Danh cho 4 dén 6 nguoi an):

Gaotrang ................ 3 coc
Thit ga (thai hatlwu) ........ 200 g
Nam kho

(ngadm nwo&c va thai hat lwu) . . 5 cai
Cu khoai so (thai hat Iyu) ....100 g
Tém kho (ngédm nwoc). .. ... .. 40¢g
Nam den Trung Quoc

(ngdm nwéc va thainhg). .. ... ..

Mbét vai cai

Nwéc wép:

Twong dau nanh nhat . .1 thia ca phé
Twong dau nanh dac . . % thia ca phé

A| buong......... 1 thia ca phé

Muli. .......... Y thia ca phé

| Tinhbot....... 1%z thia ca phé
Nwéc xét:

Twong dau nanh nhat . .1 thia canh
Twong dau nanh dac . .1 thia canh
buwong.......... 2 thia canh
| Dauvirng. . ...... 2 thia canh

B

Phwong phap:

@ UGp thit ga thai hat lwu voi cac nguyén ligu A.

@Chién gia khoai so dwoc thai hat
Iwu dén khi chuyen mau vang nau,
dé réo dau va dat sang mot bén.

®\Vo gao tréng va db vao Long Noi
voi Muc Nudce 1én dén “Muc Nwoc:
White Rice (Short Grain/Long
Grain) 3". Sau d6 dat @, @ va cac
nguyén liéu khac rai déu trén mat gao
va dong Nap Ngoai. (Khong tron 1an.)

@OLuwa chon chwong trinh.

Short Grain (Hat Ngén)

Lwa Chon hodc

Gao | | ,ng Grain (Hat Dai)

Lwa Chon Casserole

Menu (Nau Két Hop)

©B4Am nut “Start (Bt Dau)’.

®Sau khi c6 am bao thém cac
nguyén liéu B va ddo com Ién
ngay lap tirc dé lam toi com.

Nguyén liéu:

Moén Dim Sum nho:

Ha cdo nhan tém

Xiu mai

Mén Dim Sum:

Banh bao nhan thit lon rang
Banh bao hap

Gao nép voi thit ga

Phwong phap:

OLam am bé m&t mén Dim Sum .
bang cach phun nwéc lén trén bé
mat. .

(Khdéng can ra déng chang.)

Bién phap phong ngtra

@Rt 2,5 coc nwdc vao trong Long
NGi.

©Dbat Gia Hap kém theo vao, dat
moén Dim Sum én trén gia va dong
Nap Ngoai.

@Lwa chon chwong trinh va cai dat
thoi gian ndu khoang 5-10 phut.

Lwa Chon
Gao

Lwa Chon
Menu

Steam (Ham)

©BAm nut “Start (Bat Dau)’.

@®\/ui long khéng dé cac nguyén liéu bit L6 thoat hoi & Nap Trong.

Sup ga nhan sam

Nguyén liéu (Danh cho 4 dén 6 nguoi &n):

Thitga.......... Y2(khoang 375 g)
Nh&dnsam ................ 75¢
Cha la dé (hoac man kho). . . .5 qua
Nwoc. ................... 5 coc
Gng................ Mot vai lat
Hatthong. .................. 78
Gia vi:

Muodi. ................ e 5¢g
Rwounauan........ Pé ném ném

Phwong phap

@Rura sach ga va tran nudc séi khoang
trong clia con ga hai lan dé loai bd
mau thira, sau dé dé rao nwéc va dit
sang mét ben dé dung sau.

@Dat con ga, nhan sam, qua cha la
dd, nwde va céc lat gung vao trong
Long Noi cung v&i mudi va regu nau
an va déng Nap Ngoai lai.

®Luwa chon chwong trinh va cai dat
thoi gian nau trong 2 gio.

Lwa Chon .
Gao

Lwa Chon Congee/Soup
Menu (Nau Chao/Sup)

O®BAam nut “Start (Bat Dau)”.

@ Sau khi viéc nau an da dwoce hoan
thanh, hdy dat con ga vao trong
mot cai bat 1&n trudc khi dd nwéc
sup ra. Rac hat théng dwoc chién
gia lén trén trude khi an.

Nguyén liéu (Danh cho 4 dén 6 nguoi an):

Cai bap nhé............ ... 100g
Thit w&'p muoi )
(Giam boéng Trung Quoc). . . . .. 35¢g

Phwong phap

OChé cay cai bap nho thanh cac
mleng Ié va rira sach. Cét thit uo’p
mudi thanh tirng miéng méng va
dat sang moét bén. ]

@ Xép nhirng miéng cai bap nhé
thanh tirng I6p dat trén dTa va sap
tlrng I6p thit wdp mudi da duwoc
thai méng & trén cung (c6 gang st
dung cac phan thit cé nhieéu mo).

Bién phap phong ngwa

@Rt 2,5 coe nwdce vao trong Long
NOi.

ODbit Gia Hap di kem vao, dat A én
trén gia va déng Nap Ngoai.

®Lua chon chuwong trinh va cai dat
th&i gian nau trong 13 phut.

Lwa Chon
Gao

Lwa Chon

Menu Steam (Ham)

®BAm nut “Start (Bat Dau)”.

Lwuy:

Khi khéng c6 san cai bap nho thi co
thé dung than cai thia trang dé thay
thé.

o\ long khéng dé cac nguyén liéu bit L& thoat hoi & Nap Trong.
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@Dé lau rira, hay rat O Cam Dién va dam bao rang phan than chinh cta ndi da nguéi.

®Khong dugc thao roi Bong Goi di kem phan than chinh va Nap Trong. Khéng dung luc
manh dé kéo ra. (Vi diéu nay c6 thé dan dén Bong Gai bj long ra hodc rach.)

@Sau khi rira, lau bang vai kho.

Lau ror

Kho ng str dung bat ky)
vat liéu nao sau day

Ml@ng co rira béng kim loai,

m|eng co rira bang ni-léng

tAm v&i chat mai

mon, V.v. x
0 Khong stp dung cac QE
miéng co rira dé riva.

Thia X&i Mui Nap Gla Hap
Com Trong

Long Noi
® Sau khi str dung gia vi, chang han nhw com trén
hoac thit ham, hay rwa ngay.
(Vi cac mén nay cé thé gay mui, thdi ho&c ri sét.)

(Khl str dung lan dau tién & moi lan sir dung)

@ Sau khi thao r&i, riea bing miéng bot bién mém.

Et-xang, chét gé

pha loang, chét

danh béng, chét 7
tay trédng, con
diét khuan, V.V.

May rira bat/
may séy hoac x
may say bat dia ¥

Nap Hoi

Thao r&i va rira sach.
@Suong va vét ban co xu
huo’ng dong lai trong Nap

Hoi, vi vay hay rira sach N
sau méi lan st dung. 1 Khong duoc
Viéc nay co thé gay 3 thao roi.
mui hoac théi.
B Thao r&i

(DKéo lén dé thao ra.

@M® néc bay trong khi nhan
gilr mau.
Méu Nac bay

B Lap vao (Theo th tw nguwoc lai voi thao roi.)
DGan truc va dong Rung lac sé tao ra
nac bay chac chan am thanh do c6 bi

dén khi quy vi nghe bén trong.
thay tiéng “click”.
(®Géan kém trén Nap Ngoai.
(Dam bo rang da duo’c)

gan chéc chan. Truc y

Khung Lau Rorae
Cao Su P& Long NOi (3 chd)

Bién phap phong ngtra

®Khong thao roi Bong Goi.
(Viéc nay co thé gay ro ri hoi.)
®Néu Dong Goi bi long ra, vui long cb
dinh chac chan doc theo ranh.

bong Goi @Khong rira bang cach ddi nwdc vao, v.v.
\ ) g g C

Lau bang miéng vai da dwoc vat kiét.

Bién phap phong ngtra

Long NOi (Trang 82) * Thia X&i Com ¢

Mui *Gia Hap

Lau rira bang dung dich rira bat diju nhe

Bién phap phong ngtra ‘
®Khong sir dung nhw mét chau riva. J

Vi diéu nay cé thé dan dén V|ec
lam bong I&p phu bén trong.

Cam Bién Nap » Cam Bién Long Noi

Lau bang miéng vai da dwoc vat kiét.
®Néu kho loai bd vét ban, hay thoa mét I&p dung dich
riva bat dju nhe Ién trén miéng co rira bang ni-long

va lau nhe nhang.

@Sir dung Cam Bién Nap hoac Cam Bién Long Noi khi
chuing bi ban c6 thé dan dén viéc com bj chay hoac
\_ dwoc ndu chin khong dat yéu cau. J

Bé mat trong ctia Nap Ngoai °
boéng Goéi
Lau bang miéng vai da dwoc vat kiét.

®Thao N&ap Hoi va lau mét trong ctia Nap Ngoai, phan
gan kém ctia Nap Hoi va Bong Goi.

Nap Trong

Lau rira bang dung dich rivra bat dju nhe.
B Thao roi Phan Thao Nap Trong

(DDi chuyén Phan Thao Nap Trong
sang phia bén phai.
(Nap Trong nghiéng vé phia trwéce.)
(@Keéo ra.

B Gan

(DGé&n Nép Trong vao céc ranh.
(Ca hai mat)

@Nhan vao Nap Ngoal dén khi quy
vi nghe théy tiéng “click”.

Ranh

Bién phap phong ngtra
@Sau khi ndu véi gia vi (mén com trén, v.v.), vui long
réra ngay.
Vi viéc nay co thé gay mui hdi, thdi hodc gi.
\( y gay gi.) )

10

Khi lo ngal ve van deé sach
sé ciia Noi Com Blen

Chtrc nang lau rira

Néu khé loai bé mui hodc vét ban khéng bién mat
khoi Nap Trong hodc L6 Thong Hoii....

Chuén bij

DD nwée vao Long Noi.
(Mwc Nuédc White Rice: 6-8)

@Dat Long Noi vao trong phan than chinh
va dong Nap Ngoai.
1 Hién thi “Clean (Lau Rira)”

Menu Regular Quick Delicious Congee/Soup
Select |8

(Trang 87)

Bam

1-2Person Casserole Cake Steam

2 Bam nut “Start (Bat Dau)”
DPén nhfp nhay
Bam  Start

4

Chuirc nang lau rira bat dau.

3 Khi c6 am bao sau khoang 45 phut,
bam nut “Cancel/off (B6/Tat)”

Bém Cancel/Off |8

@Sau khi nwdc ngudi, hay dé nuwdc di.

@Phuong phap c6 thé mang lai hiéu qua dé la cat mot
qua chanh thanh nhirng lat méng va cho vao nuwéc.
@C6 thé khong loai bd hoan toan mui hoac vét ban.

( Kiém tra thwéng xuyén )

®Hay kiém tra khodng mot thang moét 1an va lau rira néu
bén!

DPay N6i Com Dién
(L6 Thoat Hoi Trong/L6 Hat Khi)
Loai bé bui va cac ngoal vat

bang cach sir dung may hat
bui v.v.
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Noi Com Dién cuia tdi cé khiém khuyét gi khong?

Kiém tra nhirng diéu sau day truéc khi yéu cau dich vu.

—
QD
=
({=]
—re
=
Y
e §
Q.

v
7

=
c

<

=
o~
=
({=]
H

Kiém tra & day!

4 \

Th&i gian nau lau
hon dw kién.

\

[ @N&u n4u com sau khi ndu mén khac thi thoi gian ndu cé thé kéo

dai (t6i da khoang 45 phat). ]
®Nbi Com bién c6 thé dirng viéc dém ngwoc thdi gian con lai dé
thwe hién diéu chinh.
@®Liéu lwvong nwdc trong Long Nbi c6 qua nh|eu khong?
Néu lvgng nwéc ting thi thdi gian nau cé thé kéo dai
(t6i da khodng 15 pht).

N\

Ho'i nwére thoat ra tir)
b6 phan khac khéng

 @Com co bi dinh vao N&p Ngoai hodc Long N6i ,

Long Nbi ¢6 bi
bién dang hay bi nghiéng khi dwoc dat vao khong'7

Hién Thij tréng.

.

Pin lithium d& hét. Khi da cam O C&m Dién

thi quy vi ¢6 thé ndu com hodc st dung chtre

nang U nong, nhung thoi glan hién tai phai

dwoc d&t mai lan quy vi str dung ché do hen

gi®. Pin lithium dworc ¢b dinh trong than ndi va

nguwoi str dung khdng duorc thay pin.

[Khong dworc hién thi] C6 I8 trong hé mach dién tt. )

— Dé thay pin lithium hoac dé stra chira, hdy tham khao y kien cua
clra hang noi ma quy vi mua N6i Com Dién hoac trung tam dich vu.

[Pwoc hién thi]

C6 thé nhin thay tia
Ira & O Cam Pién.

7

[ @Dai khi co thé nhin thdy nhirng tia Ira nhé khi cdm hoéc rut O
Cam Dbién. Day I& mot hién twong ddc thu déi véi ky thuat IH
(gia nhiét cdm &ng) va khong phai la d4u hiéu cho biét co 16i.

.
?
kphal Ld Théng Hovi. | } . @®Quy v c6 rira Nap Trong m6i lan st dung va c6 gan vao dung vi tri khong? | 95 )
| [ @®Tiéng &n kéu vo vo---Am thanh clia chiéc quat cho phép hoinéng | —
o thoat ra khi hoat dong.
@Tieng On cao the thé:--Am thanh cda IH (gla nhiét cam (rng). —

Noi Co'm Blen dang Thinh thoang quy vi 6 thé nghe thay tiéng
t ti on nay khi dang & ché dé git am.

qora |eng on @®Tiéng rit---Am thanh cta hoi nwéc phun ra. —

Khi mé/dong Nap Ngoai

@®Tiéng lach cach---Am thanh cla vién bi dang I&n trong Nap Hoi. —
\ 7 \ 7
[Ap& aa £ L2 2 \ [ @Thoi g|an hién tai c6 chinh xac khéng? 89 |

I‘Ehetfk? na..u ':jat dat:jngay (Thoi gian dugc hién thi theo dang 24 glo’)

@p' u’cf“@c u Sl_’f ung ®Ché do hen gio c6 dwoc dat thoi gian & ngoai “Gi¢i han cai dat 153
kchu’c nang hen gio. ) | hen gio” khong? )
rTéi da cai dat hen gic‘v\ [ @Khi st dung ché d6 hen gid, com sé duoc ‘ngam nwdc trede khi bat —
nhwn chwc nan d4u nu va vi thé thoi gian ngam sau khi bat d4u nau ngan hon.

g 9 Do d6 chirc ndng ndu sé bét dau hoi mudn hon théi gian cé thé dwoc

nau khéng bat dau. dw kién.

S . - S

Gao van chwa san sang [ @Thoi gian hién tai c6 chinh xac khong? 89 |
ta| thoi dlem dworc cai (Thoi gian dwoc hién thi theo dang 24 gio.)
dat & ché do hen g|(y ) L @®Quy vij da bam nut “Start (Bat Bau)” chuwa? 89 )

4 \ > ~ . . s . ~ \

Mét th “ 3in ®Deén & trén nut do co sang khong? _ . —

ngttlzhg‘r)l ta:ol;? 9 Cac thao tac bang nut sé khdng hoat déng khi vi du nhw, dang &
. g ‘ trang thai néu/G néng/cai dat hen gio.

d?"Q- ) | — Bam nut “Cancel/Off (B&/Tat)".

Nut “Reheat/Keep Warm | ®Chtrc néng U néng c6 bi tat khéng? —

Lam Néng/U Nong)” ®Gao c6 lanh khong? (Sé phat ra am bao 4 lan.) —

g 9 .

khong c6 phan trng. Khéng thé ham néng néu nhiét do tir 50°C tré xudng.

i i [ @“6:30" co xuét hién khi quy vi cdm O Cam bién khong? 89 |

v

B Né&u quy vi nhadm 1&n ma cho thém nwédc hodc gao vao than ndi chinh, vui long rat phich cdm dién va lién lac véi dai ly ban hang.

11

Diéu nay c6 nghia la gi?

Théng bao 16i
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Kiém tra & day!

7

.

@®Long Nbi c6 dugc dat dung cach khéng?

— Sau khi quy vi tat théng bao 16i bang cach bam vao nut “Cancel/Off
(B&/T&t)”, hay dat Long Noi dwoc cung cip vao dé thuce hién lai thao tac.

N\

7

.

®Liéu co vat la hodc bui bam vao phan day ctia Long Noi, Nap Trong, Cam
Bién Nap hodc Cam Bién Long Nbi khéng? (Trang 82)
— Loai bo ngoa| vat hodc bui va bam nuat “Cancel/Off (Bo/Tat)".
@®Liéu co qua nhidu nwéc trong Long Noi khong?
— Bam nut “Cancel/Off (Bo/TAtY". .
(Khi nau vao lan sau thi hay giam lwvgng nwéc xudbng mét chat.)

7

@Chirc nang U néng c6 dwoc st dung trong hon 96 tiéng khéng?
— B&m nut “Cancel/Off (B6/T4t)".

\

®Nap Ngoai c6 m& khong?
@®Nap Hoi c6 dugc trang bj khdng? (Trang 94)
— Néu bi mat N&p Hoi thi hay mua mot cai khac t dai Iy ban hang
Tuy nhién com ¢o thé dwoc ndu chin hodc gitr &m ma khéng can trang bj
Nap Hoi
e Com cé thé khong ngon. (Com sé bi khd néu duoc gitr &m.)
 Chét Iong c6 thé tran ra ngoai. )
“U15” c6 thé dwoc hién thi lai sau khi com da dwoc ndu chin.
OCo ngoai vat hodc bui ban nao trong N&p Hoi khéng?
— Hay lau rira Nap Hoi truéc khi gan lai.

.

@®L6 Thoat Hoi Trong hodc L& Hut Khi & dwéi day Noi Com Dién cé bi bui, v.v.

bit chan khong?
— Loai bd bui b&n béng cach st dung quy trinh sau.
® Bam nut “Cancel/Off (Bo/Tat)" va sau do rat O Cam bién.
(@ Khi than ndi da ha nhiét, hay Iay Long Nbi ra.
® Loai bd bui ban khéi cac L6 Thoat Hoi Trong hodc L6 Hut Khi & du6i
. day cua Noi Com Dién. (Trang 95) )
®NGi Com Dién c6 dang dwgc sir dung trén moét tam tham, v.v. khong?
(Trang 82)
— Khong str dung N&i Com Dién & vi tri ma day N6i Com Dién bj han ché.

J

Néu khong phwong phap nao dwoc mod ta & trén gidp cai thién tinh hinh thi hay tham khao y kién ctia dai ly ban hang
dé dwoc slra chiva.

)

@Hay thiy rut O C&m Dién ra va cam lai.
Néu lai xuat hién “HOO” thi da xay ra sw co.
— Vui long tham khao y kién cta dai ly ban hang va cho ho biét vé théong bao
16i (s6 c6 hai chir s6 sau chiv “H”).
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Phai lam gi khi...

@®Noi Com Dién nay khong bi 16i.

Kiém tra nhitng diéu sau day truwdc khi yéu cau dich vu.

(

Qua dinh (mém)

®Quy vi da do s6 lwong gao va nwéc chinh xac chwa? (Trang 84)
@®Co nhieu hat bi v& trong gao khéng?
@®Quy vi c6 ngadm gao trong th&i gian dai khéng? (Vi du nhw, khi st dung chirc ndng hen gio.)
—Khi sir dung chirc nang hen gi®, hay thir giam lwgng nwéc mét chat.
(Giam lwong nwdc xap xi 1-2 mm so véi Mirc Nwée.)
e Quy vi c6 dang st dung nwéc ndng dé vo gao khong?
e Quy vi c6 dang st dung nhiéu hon lwong gao quy dinh cla chwong trinh “1-2 person
(1-2 ngwoi an)” danh cho nhirng lwvong nhé khéng? (1-2,5 coc)
e Khi com chin, quy vi ¢6 trdn ngay lap tirc khong?
e Khi ndu gao méi, quy vi c6 str dung nwéc it hon binh thwdng khéng?
(Giam lwgng nwée xap xi 1-2 mm so v&i Mirc Nwérc.)
e Quy vico dé‘gao trong gia vo sau khi vo khong? X
(Trang 84 Dieu nay co thé khién cho cac hat gao bj v& va com cé thé bi dinh khi chin.)
e Quy vi co thich com khé hon khéng?
* Hay giam lwgng nwéc mét chut.
(Gidm lwgng nwdc xap xi 1-2 mm so véi Mire Nwée.)

~N

\

C bi cha
om bi chay
@Gao c6 dwoc xwv ly va vo dung cach khéng? ) ' ' . .
@C6 bui ban hay ngoai vat bi mac ket trong Cam Bien Nap, Cam Bien Long Noi, day Long Noi hay bén
trong than noi chinh khong?
®Quy vi cé dang str dung chirc néng hen gi& khéng? (Quy vi cé ngdm gao trong thoi gian dai khong?)
e Co6 nhieu hat gao bj v& khéng?
e Quy vi cod dé‘gao trong gia vo sau khi vo khong? .
(Trang 84 Diéu nay co thé khién cho cac hat gao bi v& va com c6 thé bi chay khi chin.)
e NAu com véi gia vi chang han nhw mén com trén cé thé dé bj chay.
e Mau vang nau trén com & day Long Nbi khdng phai 1a d4u hiéu cho biét c6 16i.
—Né&u tinh hinh khéng duoc cai thién sau khi lam theo cac buwdc dwgec mo ta & trén,
hay xem phan “Néu com chay la van dé lo ngai”. (Trang 101)

. J
4 )
Qua cirng (kho)
@Quy vi da do sé lwong gao va nwéc chinh xac chwa? (Trang 84)
®Quy vi c6 str dung chwong trinh “Quick (Nau Nhanh)” khéng?
e Quy vij c6 thich com mém hon khéng?
* Tang lwvgng nwéc thém mét chut.
(Tang lwong nwdce [én khoang 1-2 mm tinh tir Mwc Nuwéc.)
* Hay thir ngam gao (trong khoang 30 phut dén 2 gi®) truéc khi nau.
. J
4 )
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( )

Xuét hién hién
twong dong hoi.

& J
e N

Com c6 mui.
\ Y,
e B

Com c6 mau vang.

_ J
- N
Com kho.

\ Y,
- N

Chao sanh.
. J
e N
Hinh thanh moét I1&p
mang mong.

. J

e N
Com dinh vao Long
\Néi

J
( N\

Bé mat com nau
clgin khéng dong
déu.

)

vV vV vV vV VvV VvV

Kiém tra & day!

(OKhi com chin, quy vi cé tron ngay lap tirc khong? )

@Trong trang thai 4 néng, quy vi cé tat chirc nang git 4m trong khi gao van con
trong N6i Com Bién khaéng hay quy vi cé rat O Cam Dién va dé gao trong Nobi
Com Dién khoéng? )

kOCé thé hinh thanh mét 16p swong mu phu thudc vao phwong phap nau. )

K.T ) P ’ . ’ < , - s~ K . = by

rong trang thai 4 nong, quy vi cd tat chtre nang gite am trong khi gao van con
trong N&i Com Dién khong hay quy vi cé rat O Cam Dién va dé gao trong Nbi
Com Dbién khéng? )

@Chirc nang U nong co6 hoat dong tr 12 tieng tré 1€n khong?

@ Sau khi nau com véi gia vi chang han nhw com trén, c6 thé van Iwu lai mui.

@®Quy vij c6 cho thém nwéc lanh trong trang thai G ndng khong?

@®Gao c6 dugc xir ly va vo dung cach khoéng? 3 .

@®Quy vi c6 str dung chirc nang U néng khi Thia X&i Com van con trong Noi
Com Dién khdéng?

— Khi mui cang ngay cang ré, )

@Héy rira can than Long N6i, Nap Trong va Nap Hoi.

(@Neu viéc nay khong loai bd dwore mui thi hdy s dung chirc nang Lau rira.
S (Trang 95)

f.Chl:PC nang U nong cé hoat déng tir 12 tiéng tré 1én khong?
@Gao co duwgce xi ly va vo dung cach khdng? )
kOVc’yi mot sO loai gao thi com sé cdé mau vang sau khi nau. )

f.ChL'PC nang G néng c6 hoat dong tir 12 tiéng tré 1&n khdng?

®Quy vi c6 ham ndng nhieu lan khong?

®Nap Hoi c6 duwoc gan chinh xac khong? . . )
®Com co bj dinh vao Nap Ngoai hodc Long NOi khong, Long Noi ¢o bi bien
Y dang khéng hay Long Noi c6 bi nghiéng khi dwoc dat vao khong?

f.Quy vi c6 st dung chirc nang U néng khi ndu chao khéng?
(Vi du nhw, khi str dung chirc néng hen gio.)
kOQuy vi co str dung chlrc nang U néng khi nau chao khéng?

f.Quy vi c6 vo gao qué nhiéu khién cho cac hat gao bi v& khéng?

@®Gao c6 dwoc vo dung cach khéng? .
Tinh bét trong gao hoa tan va tai hinh thanh & dang I&p mang méng trén bé
\_ \mat. L&p mang nay khong gay hai.

( )
@Tuy thudc vao loai gao, gao mém hay gao nép déu cé thé dinh dé dang.

N\ y,
( )

@®Gao co duoc san déu trudc khi ndu khong?

@Diéu nay cé thé do nang lwong dbét néng manh, day la dac trung cua IH
(Gia nhiét cam trng). Bay khoéng phai la s co.

Bé& mét khéng ddng déu cé thé hinh thanh trong cac diéu kién sau day.
* Gao chwa duwoc vo dung cach.

* C06 s0 lvgng Ion cac hat gao bj va.

* Cac hat gao bj v& do vo gao bang tay qua manh.

* SO lwgng gao nau qua it.

\. J

Y
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Phai lam gi khi...

®Né&u nhirng goi y & Trang 98-99 khong cai thién dwoc tinh
hinh, quy vi c6 thé thay doi cac cai dat.

@Cac budc 2, 3 va 4 phdi dwoc hoan thanh trong vong 16 giay

cho médi budc.
Khi khéng c6 thao tac nao dwogc thwe hién trong 16 giay thi
Hién Thi sé& quay tr& lai thoi gian hién tai.
(Khéng thé thuc hién cai dat.)
— Hay kh&i dong lai quy trinh.
®Sau khi hoan tat cai dat, Hien Thj sé quay tré lai
thoi gian hién tai.

@Dé quay trd lai cai dat trwde, hdy 1am theo quy trinh nay moét 1an niva.

Menu Regular Quick Delicious Congee/Soup Cooking
Select Timer

Rice
Select A

Reheat
KeepWarm

— -
Cancel/Off Timer 1-2

1-2Person Casserole Cake Steam V

-

@Ludn bat dau tlr bwdc 1, bat ké vi tri “A” & dau.

1 Bam va cai dat “A” sang

“Quick (Nau Nhanh)”.

L S
Regula# Quick elicious Congee/Soup

1-2Person Casserole Cake Steam

®Lwa chon “Quick (Nau Nhanh)” cho “Short Grain
(Hat Ngan)” hoac “Long Grain (Hat Dai)”.

Quy vi sé khong nghe théy
tiéng bip.

N
ws)
Q>
3

Quy vi s& khong nghe théy
tieng bip.

ve)
Q>
3

jve)
Q>
3

x a
3 Bam  Start

@Cai dat mac dinh la “74”.

Néu quy vi mudn thay déi nhiét dé G néng.
(74—76—-72)

4 Khi com c6 mui

A Menu
Bam .

Caidat & “76".

Sau 10 giay
(Cai dat tw dong két thuc.)

Khi mau sdc com thay dbi hodc com bi khd

A Menu
Bam .

Cai dat & “72”.

Sau 10 giay
(Cai dat tw dong két thuc.)

13

Néu com chay la van deé lo ngai.

®Ludn bat dau tlr bwdc 1, bat ké vi tri “A” & dau.

1 Bam va cai dat “A” sang

“Quick (Nau Nhanh)”.

N
Regula# Quick elicious Congee/Soup

1-2Person Casserole Cake Steam

®La chon “Quick (Nau Nhanh)” cho “Short
Grain (Hat Ngan)” hoac “Long Grain (Hat Dai)”.
2°

Quy vj sé khong nghe théy
tiéng bip.

mh

m

Quy vi s& khong nghe théy
tieng bip.

w
Q>
3

ve)
mh
3

A Menu
3 Bam Select i
Lwa chon “02”.

x a
Bam  Start

A Menu
4 Bam Select |
Cai dat & “So:Lo".

Sau 10 giay
(Cai dat tw dong két thuc.)

Pé dirng chuéng am bao
~ X - , ~ X
(@am ket thuc) trong qua trinh nau,
ham néng va lau rora.

®Ludn bat dau tlr bwdc 1, bat ké vi tri “A” & dau.

1 Bam va cai dat “A” sang

“Quick (Nau Nhanh)”.

Regula’lf)uic? Delicious Congee/Soup

1-2Person Casserole Cake Steam

®La chon “Quick (Nau Nhanh)” cho “Short
Grain (Hat Ngan)” hoac “Long Grain (Hat Dai)”.

2 Nhén va giir :
Keep Warm

(trong khoang 5 giay)

Regular Quick Delicious Congee/Soup

1-2Person Casserole Cake Steam

@Thay dbi nay khong lam tét am thanh cla céc nut.
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