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Hwéng dan sir dung nhanh

Sau khi cam dién, "HH:H8" s& xuat hién trén man hinh hién thij, sau dé ban co6 thé van hanh san pham.

DPac diém Lam thé nao dé Van hanh

Dé bat chirc nidng ham o

néng bang cam bién _ / N
(trang 31) = v i @
Kh

Ham noéng &i dong
= [SensorReneat | \pgn mot an Cai dat nhiét 46 Nhén mét Ian
Dé bat chirc nang ham
n@ng béng cam bien (96 B/O/ 1/t 2/O/ 1/t
uong) =] /7 \ /7 \ @
(1en932) | amnong > @ T cha > = knoidong
a—
@ < |Sensor Reheat Nhan hai 1&n Cai dat phan an Nhé&n mét lan Cai dat nhiét do Nhé&n mét Ian
> —
(@)]
c
0 Pé bat chirc nang ham i
= néng bang hoi nwéc _ y/ \
(trang 34) = > > @
Ham nong Khéi dong
1\;’, S Rk Nhén 3 Ian Chon nhiéu hon/ it hon Nha&n mét 1an

Pé bat chirc nang ra déng

nhanh
(trang 35) —_— 1 \ > @
R& déng nhanh Khéi dong
@ % Turbo Defrost ) \ ) . @
é 6 Nhan mét lan Nhap trong lvgng Nhan mét lan

Dé bat chirc ning tw dong

hép /Zy’(‘)r’l/’ﬁz\ @
(trang 39) | Hap tw dong —_— o W

Khai dong

(CP Steam Auto

Chonmenu  Chon phan an/ trong lwgng ~ Nhéan mét 1an

Pé bat chirc nang Nwéng e

gion tw dong ~ / \ @
(trang 39) b=~ WO — i
Nwéng gion - Khéi dong

$55 |Auto Chon menu Chon phan an/ trong lwugng  Nhan mét lan
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Hwéng dan sir dung nhanh

®

C I [

(tiép tuc)

DPac diém

Lam thé nao dé Van hanh

Dé bat chirc nang niu tw
dong
(trang 38-39)

Cé6 lam néng so bo:

/ 10/ e
L~ B
Cai dat

Chon thwe don Nh&n mot 1&n

tw dong
Sau khi lam
noéng so bd @
—_ Khé&i dong
B6 db an

doc Nhan mot 1an
vao 1o

Chon phan &n/ trong lvong

b

Khéi dong

Nh&n mot 1an

Khoéng c6 lam néng so bd:

N
Cai dat

Chon thwe don tw Nhan mot 1an
dong

Chon phén &n/ trong lwong

Chinntay \\wm _’ ’®
Khéi déng

Nhan mot 1an

Dé cai dit thoi gian
(trang 16)

8 Clock

""""" N
Cai dat

Chon dinh dang Nhan mot 1an

Dat thoi gian trong ngay

B/O/1 /8

e\
> Caiaat

Nh&n mét 1&n

Dé cai dat chire nang cong
suat ndu
(trang 17)

Micro
Power

&

e\
e — o dat

Chon ché d6 Céng suat  Nhan mot 1an

nau
B/®/ 1 /B
- <O
Khéi dong

Chinntay T dong

Cai dat thoi gian Nh&n mét 1&n

ddéng hd (12 gio)
. . Pé cai dat: Hién Thi " Hay: Hién Thi
beée bat/Huy Khoa An Toan
Cho Tré Em @
(trang 16) @ v hose
Khoi dong Durng/Cai dét lai
© . -0 o 1125
Nhan 3 lan Nhan 3 lan

/ \
= oy aat

Chon mirc cong sudt  Nhan mot 1an

Pé bat chirc nang cong
suat ra dong
(trang 35)

Micro
Power

+

¥ Defrost
()

&

/ \\
Cai dat

Chon ché d6 Céng Nh&n mot 1&n

suat nau
- <
Khoi dong

B/O/ /e

£\

Sninh tay Tu dong

Cai dat thoi gian Nh&n mot 1an

AN
o 5 — Cai gt
Chon 300 W Nh&n mot 1an
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Hwéng dan sir dung nhanh

C I [

(tiép tuc)

DPac diém

Lam thé nao dé Van hanh

B/@/ /B

-

Chon ché do Hap

Pé cai dat chirc ning hép

(trang 18-19)

Steam

Cai dat thoi gian

B/O/ /8

Cai dat
Nh&n mot 1an
Kh&i dong

Nh&n mot 1an

7=\
_’ Chinh tay Ty ding _}

Chon mUrc cong suét

Cai dat

Nh&n mot 1an

y

A P . ai dat va van hanh & £

beé bat chirc nang tao thém g:lpgf':]t Vfﬁ‘:';‘nmg: — ) — )

hoi nwéc gwén 9 Hap tw dong Hap tw dong
- (trang 19) Do yéu cau trong khi van hanh, Néu mubn tang thém 2 hozc
@ gilr nut Hap tw d@ng trong vong 3 phat, nhép phim Hép tw
> & Steam 2 giay, nhw vay db an sé duwoc dong moét lan hoac 2 1an
g Shot tang hoi nwédc thém 1 phat. trong vong 3 gidy sau buwéc 2.
«@
|— B/@/1 /8

Dé bat chirc nang nwéng
(trang 20-21)

Chon ché d6 Nwéng Nhén mot 1an

B/O/ 1/

Cai dat

<\

Chon mUrc cong suét

Cai dat

Nhan mot 1an

AN II /Er't‘ﬁkr'ﬂa\ @
Gri
Chimay Tusong — Knoi dong
Cai dat thoi gian Nh&n mot 1an
@ Pé bat chirc ning Nwéng w071/ 2011/ @
gion /7 \ /7 \ @
(trang 22) " ’ Cai dat ' ’ Khé&i dong
| Crispy Chon ché do Nhén mét 1an Chon thoi gian Nhé&n mét 1an
A~ Grill Nwéng gion
N

O

Pé bat chirc ning Két Hop
(Vi séng va nwéng)

(trang 23) + Céng suit

VWV

B/O/1 /8

@ AAAAAAA

Cai dat thoi gian

Micro
Power

4

+ Grill

Chon ché d6 Nwéng  Nhan mot 1an

B/O/ /e

Cai dat

Chon mtrc céng

®

Kh&i dong

Nh&n mot 1an

Cai dat

sudt  Nhan mét lan

D& bat chirc nang Két Hop
(Hap va vi séng)

B/O/ /e

)

(trang 24)
Steam AV [Micro | Chon ché dd Céng
6 + % Power suét + Hap

Cai dat

Nh&n mét Ian

Chon thoi gian

Khéi dong

Nhan mat 1an

Dé bat chirc ning Két Hop 2011/

(Hap va nwéng) @

@ Chon ché d6 Céng
suat + Hap

(trang 25)

VWV

Szl Gl

B/O/ /e

Cai dat

Nh&n mét Ian

O

Chon thoi gian

®

Khéi dong

Nh&n mét Ian
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N Hwéng dan sir dung

®

nhanh

(tiép tuc)

C I [

DPac diém

Lam thé nao dé Van hanh

Co6 lam néng so bo:

B/O/0 /8

Chon ché d6 Lam néng
16 so’ bo

Pé str dung nwéng banh
(trang 26-28)

Sau khi lam néng so
b0, 10 sé phat ra tiéng

C6 lam néng so bo: bip 3 |an, ngay Iap tiic

cho d6 an vao trong lo.

B/O/ 1 /8

O

Cai dat nhiét do

Cai dat
Nh&n mot 1an

B/®/ 1/

/7 \

>

Khéi dong

Nh&n mot 1an

&

@i dong

=
D>
>
«Q
<
.CD>
—

—)Oven ) .
Cai dat thoi gian Nhan mét lan
— ) Preheat o " N " P
Cai dat khong lam néng so b/ Lén men:
hoac WG e s
Cai dat Cai dat
khéng lam néng so bo:
Oven Chon ché do khong  Nhén mét lan Cai dat nhiét do Nh&n mot 1an
- Without lam néng 16 so bo
— JPreheat £/0/1 /8
7N &
s Knat dong
Cai dat thoi gian Nh&n mot 1an
Dé céi dét hen gib B/O/ 1 /8 B/O/ 1 /e
@ (trang 29) / \m / \“ @
Cai dat Khai dong
Timer A an z ar 1A P z Al 1A
Chon ché dé Hen Nhan mét lan Chon thoi gian Nhan mét lan

gior

B/@/ /B

. . / \
Calldat chuong ‘trlnh e ]
Pé dat Thei Gian Che nau mong muon. Cai dat > Cai dat
(trang 29) Nhan métlan  Chonché ddHen  Nhan mét 1an
T » gio
imer o
8 @) 0
Khéi dong
Chon thoi gian Nh&n mét 1&n

B/O/1 /8

nau mong muén.

Dé Hen Gi®» Kh&i dong Cai dat
(rang 30) | cponchédoHen  Nhan mot Ian Chon thoi gian
. gio
8 Timer
Cai dat chwong trinh > Khoi dong

Nhan mét 1an

Cai dat

Nhan mot 1an
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Hwéng dan str dung an toan
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POC KY VA LUU GII BE SAU NAY THAM KHAO

Than trong khi str dung Lo vi ba dé
Lam néng Do an

Kiém tra Hong hoéc:

Chi dworc st dung 10 vi ba khi da kiém tra k§ va dam
bdo tat ca cac yéu cau sau:

Vi I6 khéng bi xay xat hodc nit gay. B

Ctlra 16 day kin va chac chan, dong mé de dang.
Ban lé ctra & tinh trang tot.

Tam kim loai clia phan kim loai trén ctra khong bi
cong hay bién dang. .

Khoa ctra khong bj lap day do an va cé dau hiéu
chay.

PoNd=

o

Thén trong:

Burc xa tir 16 vi ba c6 thé tao ra nhitng anh hudng

¢6 hai néu nhirng bién phap phong ngtra sau khéng

duwoc thwe hién:

1. Khong bao gi& can thiép hodc lam hdng cac bd
phan lién khoa trén ctlra 10.

2. Khéng bao gi¢ choc do vat, dac biét 1a vat kim
loai, qua vi lwéi hodc choc vao gilra clra 16 va Io
trong khi 16 dang hoat dong.

3. Khéng dat xoong, hép kin hodc cac vat kim loai
trong 10. .

4. Khéng dé cac vat kim loai khac, nhw hop dwng do
an nhanh bang thiéc cham vao thanh 10.

5. Thuwéng xuyén lam sach bén trong, clra va cac
vanh clra bang nwoc va chat tdy rira nhe. Khong
dworc dung bat ky vat co rira tho rap nao co thé
lam x&y xat hodc mai mon bé mat quanh cla.

6. Ludn s dung 16 vi ba véi cac dung cu nau an do
nha san xuat khuyén céo. .

7. Khéng délo hoat dong ma khong cé do chira thuye
pham (vi du: a6 an hoéc nworc) trong khoang 10,
tree khi nha sén xuét cho phép.

8. V@i nhirng 10 c6 clra nam ngang, khong duoc dat
nhirng vat nang nhw vé hép dé an trén clra khi
clra dang mé.

9. Khoéng dat nhirng hop kin trong 16 vi ba. Binh sira
cua tré em dwogc day bang nap van hodc nim vu
cao su duwoc coi la hop kin. .

10. Thiét bj nay khéng dung cho nhirng ngudi (gom
ca tré em) bj suy gidm vé thé chat, cdm giac, thiéu
nang tri tué, hodc thiéu kinh nghiém va hiéu biét,
trir khi dwgre nguoi cé trach nhiém dam bao an
toan cho ho giam sat hoac huong dan st dung
thiet bi.

11.Tré nhé can duoc giam sét dé& dam bao chung
khdng nghich thiét bi nay.

12. S& rat nguy hiém cho b4t ct ai khac ngoai nguwoi co
tham quyén dé thuc hién bt ki dich vu hodc hoat
ddng slra chira nao lién quan t6i viéc thao 1op vo
dung dé chdng chay nd déi voi nang luong viba.

13. B& mat c6 thé hap thu nhiét khi dung.

Goi y Hivu ich:

1. Néu c6 khéi trang trong lan st dung dau tién cac
chirc nang KET HOP, HAP, NUONG, NUONG
BANH va NUONG GION, thi day khéng phai la
d@u hiéu héng héc. .

2. B& mat bén ngoai I vi ba, bao gébm 16 théng gio
trén vé va clra 16 tré nén noéng trong qua trinh KET

HOP, HAP, NUONG, NUONG BANH va NUONG
GION. Cén than khi mé& hoac dong clra va khi dat
hoac bd do an va céac phu tung ra.

3. C6 2 thanh nhiét nam & trén noc 10. Sau khi st dung
céc chirc ndng KET HOP, HAP, NUO,NG, NUONG
BANH va NUONG GION, néc 16 sé rat néng.

4. Cac bd phan dé cham vao cla I sé& tré nén nong
khi cac chire nang KET HOP, HAP, NUONG,

NUONG BANH va NWONG GION dang van hanh.

Tranh xa thm tay cla tré em. ) )

5. Trwéc khi str dung cac chirc ndng KET HOP, HAP,
NUONG, NUONG BANH va NUONG GION lan
dau tién, van hanh 16 ma khong c6 do an va cac
phu kién bén trong & ché do VI SONG 220 °C
khoang 10 phut. Lam vay giup dot chay hét dau
chong gi. Day la lan duy nhat 16 hoat ddng ma
khéng cé gi bén trong.

Mach dién

Lo vi ba nén dwoc van hanh trén mét mach dién tach
biét v&i cac thiét bi khac. Dién ap str dung phai giong
nhw dién ap da dugc ghi r trén 16. Khong thye hién
didu nay cé thé lam cho cau chi trén bang dién bi nd,
va/hoac do &n nau cham hon. Khong duoc dat cu
chi ¢ tri sb cao hon vao bang dién.

Hwéng dan Quan trong

CANH BAO—bé giam nguy co bi béng, dién giat,

hoa hoan, thwong tich cho nguwoi hodc dw thira nang

lwong vi séng:

1. Poc moi hwéng dan s dung trwdc khi dung 10 vi
ba.

2.M6t sb san pham nhuw triing nguyén qua va cac hop
dong kin - (vi du: ht mut thuy tinh day nép va binh
stra tré em c6 nim ti) - ¢ thé né va khong nén
ham noéng bang 16 vi ba. Poc sach ndu &n dé co
thém théng tin.

3. S dung 16 vi ba nay chi v&i nhitng cach sr dung
da dwoc chi dinh trong ban hwéng dan nay.

4. Clng nhv voi bét cr thiét bi nao, sw giam sat chat
ché 1a can thiét khi cho tré em st dung

5. Khong van hanh [0 vi ba nay, néu né khoéng hoat

doéng chinh xac, hoac néu né da bi héng hoac

danh roi. .

Khong dé hodc st dung thiét bi nay ngoai troi.

Khéng nhung day hoac phich cam vao nudec.

Git day tranh xa bé mét néng. )

Khong dé day vt ngang mép ban hosc bé bép.

0.Dé giam nguy co chay bén trong 10:

(a) Khdng nau do anqualau. Chay can than dén
16 vi ba néu gidy, nhya hoé&c cac vat liéu dé
chay khac dat trong 16 d& ndu nwéng dé dang.

(b) B day budc khdi tui treec khi dat tai vao trong
6.

(c) Néu thuc pham trong 16 béc chay, gitr ctra 10
dong kin, tat 10 viba bang cong tac trén twong,
hoéc tat nguon dién & cau chi hodc bang diéu
khién ngat dién.

(d) Khong dwoc dé 16 viba ngoai tm quan sat khi
nau an hoac ham néng.

11. Khéng thao nap che phia ngoai ra khoi 16.
12. Céc thiét b khong phai dé van hanh bang cach
dung bd hen gi® bén ngoai hoac hé thong dieu

S0eNO
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Hwéng dan str dung an toan

khién ti xa riéng biét.

13. Khéng gilr gln 16 sach sé& c6 thé [am xuong cap bé
mat bén ngoai, gay anh huéng bét lgi dén tudi tho
cuia thiét bi va cé thé d&n dén nhirng trudng hop
nguy hiém.

Hwéng dan Noi dat

Lo vi ba nay phai duwoc nbi dat. Trong trwdng hop bi
doan mach dién, n0| d4t 1am gidm nguy co bj dién giat
béng cach cung cip moét day thoat cho dong dién.

Lo vi ba nay dwoc trang bi day ndi dat V&I phICh cam
duwoc ndi dat. Phich cdm phai dwoc cdm vao & cdm

@

H . EEEs

(tiép tuc)

duwoc Iap dat chinh xac va dugc tlep dét.
CANH BAO—Sw dung phich c&m néi dat khéng dung
c6 thé gay ra nguy hiém dién giat.

Van hanh mé to quat sau khi nau

Sau khi s dung 10, quat c6 thé quay dé& lam mat cac
b6 phéan dién. L
bieu nay la hoan toan binh thwdng, ban cé thé lay do
an trong 16 ra trong khi quat dang hoat déng.

CANH BAO

twong dwong thay thé dé tranh nguy hiém.
trong 16 vi ba hay khéng.

dé& dang phat nb.

dung.

a) Nén lau vanh ctra 16 va cac vung quanh vanh cua béng gié &m. Nén ki&m tra cac hw hdng & vanh ctra 10
va cac ving quanh vanh clra clia sdn pham néu cac ving nay bj hdng, khéng nén st dung san phdm cho
dén khi dwoc sira chiva béi cac k§ thuat vién cé trinh dd dwoc clia nha san xuét.

b) Viéc tw y stra chira ma khong phai do k¥ thuat vién dwoc nha san xuét dao tao, sé rat nguy hiém.

c) Néu day dién ngudn bi hdng, né phai dwoc nha san xuét, dai ly Gy quyén hodc nhitng ngwdi c6 kha néng

d) Trwéc khi st dung, ngudi ding nén kiém tra xem bat hay dia dwng cé phai |a loai phu hop dé stir dung
e) Khong dugc chira chét 16ng hodc cac loai thuwe phdm khac trong hdp kin khi ham ndéng bdi chiing c6 thé

f) Chi cho phép tré em st dung 16 vi ba sau khi da huéng dan can ké cho chiing cach s dung dé& chiing co
thé& van hanh thiét bi mot cach an toan va hiéu dwoc cac nguy hai cé thé phat sinh néu s dung 16 khdng

g) Khisan phdm van hanh & cac ché do KET HOP, HAP, NUONG, NUONG BANH, va NUONG GION téa ra
ngudn nhiét, tré em chi nén st dung 15 vi ba dwdi sw giam sat clia nguwdi Ion.

& Cén trong! Bé méat dang nong.

Huwéng Dan Cai Bat va Hwéng Dan Chung

St Dung Chung

1. Dé duy tri chét lvgng tot, khong van hanh 16 khi 1o
trong. Nang lwong vi ba sé phan xa lién tuc qua lo
néu khéng cé d6 an hodc nuwéc dé hap thu nang
lwgng.

Dieu nay co thé dén t&i lam hw hai 16 vi ba bao
gom ca tao viéc ho quang trong khoang 6.

2. Néu khai van con, nhan phim Ngirng/Cai dat lai
va dong clra 1o dé dap tat Ira. RUt day dién, hodc
ngat ngudn dién & cau chi hodc béang diéu khién
ngét dién. .

3. Khoéng say khé quan ao, bao noéc cac vat liéu
khac trong 10. Chung c6 thé bat Ira.

4. Khong dung céc san pham gidy tai ché, trr khi san
pham bang glay €6 dan nhén an toan cho st dung
16 vi ba. Cac san pham gidy tai ché c6 thé chira tap
chét gay ra tia Itra va/hodc chay khi st dung

5. Khéng st dung bao hodc tui gidy d& nau an.

6. Khdéng dap hoac danh vao bang diéu khién. Hw
hai v&i b didu khién co thé xay ra.

7. Cothé can den‘TAM DEM NOI do strc nong tir
thwc phdm truyén vao hop dung d6 ndu an va ti
hép dwng truyén xudng tam day phang. Tam day

phéng c6 thé rat néng sau khi dwa hop dung dd
n4u an ra khai lo.

8. Khéng dé vat lieu dé chay bén canh, & phia trén,
ho&c bén trong 16. D6 c6 thé la nguy co gay hoa
hoan. o

9. Khéng nAu thwe phdm truc tiép bang dia s tree
treong hop dwoc néu trong cong thire n4u an.
(Thwe pham can phai dwoc dat trong dung cu nau
an thich hgp.) .

10. KHONG s dung 16 vi ba dé lam noéng hoa chat
hoé&c cac san pham khéng,phéi thuc pham khac.
KHONG rira 10 vi ba v&i bat clr sdn pham nao dan
nhan cé chiva hoa chat &n mon. Viéc lam néng
hoa chéat &n mon trong 16 vi ba c6 thé khién
birc xarori.

11. Khi s dung ché do Vi song va nwéng, khong dugc
dat bat ctr hop dwng bang nhdm hay kim loai nao
trwee tiép Ién gia. Ludn lubn chén thém mét bat
hoac dia hoac bat thdy tinh chiu nhiét va an toan
khi dung trong 16 vi ba vao gitra vi 6 va hop dyng
bang nhém. Lam nhw vay sé ngan nhirng tia Ira
c6 thé lam hang thiét bi.

- Vie-7 -
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12. Khéng nén s dung vi 16 khi chi ndu &n & ché dd vi

séng.

13. Trong qua trinh n4u, mét chat hoi nwéc sé tich tu

& phia trong va/hoac trén cira 10. Diéu nay la binh
thu’dng va an toan. Hoi nwéc sé bién mat sau khi
10 ngudi di.

14.L06 vi séng 1a dé 1am  nong thire an va dd ubng.

Séy thirc an hoac sy quan ao hodac lam nong
hoéc lam &4m dé, dép le, mleng bot bién, vai &m va
nhirng d6 vat twong tw cé thé dan t6i nguy co bi
thwong, danh Ira hoac chay.

15. Khéng dung dé chtra bang kim loai dé& dwng thirc

-
@
>

(@]
C

“Q

=

2.

&n va dd udng khi nau béng 16 vi ba.

Vi tri Dat Lo vi ba
1.

Lo phai dwoc dat trén mot bé mét phang, virng
chac, cao hon 85 cm so voi san. Bé 16 hoat
dong tbt, can co6 da lwong khéng khi lwu chuyén.
Chtra lai mét khoang 25 cm phia trén 16, 10 cm
phia sau va 10 cm vé phia bén trai. Néu mét
bén cuia lo dat sat vao twong, bén con lai hoac
phia trén khong dwoc chan. Khéng dwoc bé di
chan d& phia dwéi.

-

[ T—

(a) Khéng dwoc chan 16 thong gié. Néu 18 thong
gi6é bi chan trong luc van hanh, 16 sé bi qua
nhiét. Neu 16 bi qua nhiét, thiét bi nhiét an toan
s& ngét 10. Lo sé& khong van hanh cho dén khi
Nguoi. . ,

(b) Khdng dat 16 gan bé mat nong va am nhu bép
ga, bép dién hodc bon rira bat, v.v...

(c) Khéng van hanh 16 khi d6 m trong phong qua
Cao.

L6 dwoc san xuét chi dé st dung tai gia dinh.

Pod an

1.

Khéng st dung 10 aé dong hép hodc 1am nong lo
dong kin. Ap lwc sé hinh thanh va lo c6 thé bi nd.
Ngoa| ra, 16 vi séng khong thé duy tri thwc phdm
& nhiét do dong hop thich hop. Thuc pham déng
hop khong dung céach co thé héng va gay nguy
hiém cho viéc st dung.

Khéng ran ngap dau mé trong 10 vi ba.

Khong ludc trirng con nguyén vo va trieng da ludc
con nguyén qua (trtr treong hop dwoc néu trong
sach nau &n).

Khi ap luc gia téng trirng sé bi nd.

Khoai tay, téo, long dé trung canh ga, bi nguyén
qua va xuc xich la nhirng vi du vé thuc pham co
bé mat kin. Loai dd an nay phai dwoc duc 16 truwdc
khi ndu, dé tranh gay né.

Khi lam néng chét 16ng, vi du nhw sup, nwéc sbt

®

10.

1.

- Vie-8 -
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Hwéng Dan Cai Pat va Hwéng Dan Chung (tiép tuc)

va d6 ubng trong 16 vi ba, hién twong qua nhiét

dd sbi sé xay ra ma khoéng c6 dau hiéu sii bong

béng. Diéu nay co thé dan dén chat 16ng néng soi

bat ngé. D& tranh diéu nay can 1am theo cac buwdc
sau:

(a) Tranh st dung hép dwng c6 mat bén thang véi
cb hep.

(b) Khdng nau qua nhiét.

(c) Khuay chat I6ng trwéc khi dat vao hop dwng
trong 16 va khuay gitka chirng trong thoi gian
nau.

(d) Sau khi lam nong, gitr trong |0 trong mot
khoang thoi gian ngan, khudy lai 1&n niva trwdc
khi Iy cn than ra khéi hop dung.

(e) Lam néng cac loai d6 udng béng 16 vi ba co thé
da&n dén so6i phun trao cham, vi vay nén cén
than khi cam hop dwng.

(f) Theo quy tac théng thuwdng, luén boc thirc an
¢é nwée vi du nhw sup, thit hadm va dia thire

an.
KHONG SU’ DUNG NHIET KE THONG THUONG
TRONG Lo vi ba. Dé kiém tra nhiét d6 cua thit
nwéng va thit gia cam str dung NHIET KE '
BA. Hodc st dung nhiét ké thong thuong khi do
an da dwoc Iay ra khdi 16. Néu chuwa nau chin, dwa
thit hoac gla cam tré lai 16 va nu thém vai phut
nia & mlrc cong suat dwoc khuyén dung. Bam
bao réng thit va gia cAm dwoc ndu chin 14 rat quan
trong.

THO! GIAN NAU dwa ra & trong sach niu an

1a XAP Xi. Cac yéu t6 c6 thé anh hudng dén thoi
gian nau an la ham lwgng do am, nhiét do bat dau,
dd cao, dung tich, kich c&, hinh dang ctia d6 an
va thiét bj str dung. Khi ban d& quen v¢i 10, ban ¢co
thé didu chinh nhirng yeu t6 nay.

Db an NAU CHUA CHIN TOT HON NAU QUA
CHIN Néu db an bj nu qua chin, khong the lam
gi khac. Ludn ludn bat diu véi thdi gian nu toi
thidu dwoc khuyén ding.

Can chu y d&c biét khi nd 'bong ngd trong 16 vi ba.
Nd  bdng trong thoi gian tbi thiéu dwoc nha san
xuét khuyén dung. S dung hwéng dan thich hop
v&i cong suét 16 vi ba. KHONG BAO GIO sao
nhang 16 khi n béng ngo. )

Khi lam nong do an trong hop nhwa hodc giay, hay
kiém tra 10 thwong xuyén vi c6 kha nang chay.
Nhirng thanh phan trong binh siva va lo d6 &n cla
tré em can duwoc khudy hodc lac va nhiét d6 phai
dwoc kiém tra trwdc khi st dung, dé tranh bj béng.

2016/9/9 15:30:29 ‘ ‘
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So do chi tiét

Cac vi tri gia

Nhan canh bao
than trong

L6 thong ) (Khe théng) (Nhan Thuc Cam bién)( Bén LED
hoi hO’I Pon

Ctra an toan

( Day dién ngudn )

Heé théng khoa
an toan

(_ Phich C&m Pien )

I
>
N

L6 thong khi

Ctra an toan

Hé théng
khéa an toan
Dé tranh thwong
tich, khéng cho

Ban lé ctra

=
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>
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ngon tay, dao,

Khéng cho ngoén tay vao
bén trong 16 khi m& hoac

thia hoac cac vé_t
dung khac vao 16

cai chét.

-

déng cira. /\\\
Tam day phang

1. Vé sinh tm day phang sau khi nguoi.

Tay ndm cira

2. Khéng dé& db &n truwc tiép 1én tAm day phang. Dét thirc
&n vao dd chira hodc gia dwng chuyén dung cho 16
vi ba.

Kéo tay ndm ctra xuéng dwéi dé mé. Khi mé ctra 16 trong
khi ndu, qua trinh n4u s& nglrng tam thei ma khoéng x6a mét
cac cai dat dwoc lap trinh.

Qua trinh niu sé dwoc tiép tuc ngay sau khi clra dong va
nhén phim Khéi déng. Dén vi ba sang ngay sau khi ctra 10

mé.
N J
/ N\
Vilo
1. Kém theo 16 s& cé mot Vi Lo dé thuan tién cho viéc tao mau nau
(browning) cac phan &n nha.
2. Vi Lo can phai dwoc lau chui thwéng xuyén.
3. Khi dung Vi Lo & cac ché do NU’O’NG NUONG BANH va Vi / N
séng + Nwéng bang tay, hay can trong chon hop chira c6 nap Khay Nwéng
chiu nhiét; hop chi*a bing nhua hoac gidy cé thé bj chay hodc 1. Khong dat khay nuéng Ién trén ctra s6 10.
chay khi tiép xup v&i nhiét phat ra khi nwéng. .y Né&u khc“)hg s6 1am hong cira sb 10.
4. Khi st dung ché do Vi séng + Nwéng, khong dwoc de bat ky 2. Deo géng t:ay 16 nwéng khi théo Khay
hop chira bang nhém hodc kim loai tric tiép 1én Vi Lo. Ludn Nuéng vi khay nudng, noc va tuong 16 rat
luén str dung mét bat hoac dia chiu nhiét vé‘ an toan khi dung nong. ’
trong 10 vi ba vao gitra Vi Lo va Dép chtra bang nhém. Lam nhuw 3. Nén vé sinh Khay Nuéng thuong xuyén.
vay sé ngan nhirng tia Itva c6 the 1am hdng thiét bi. 4. C6 thé riva baing may rira chén
5. Khéng dung Vi Lo khi chi dung che d6 VI SONG. ' ’
N AN J
Lwu y:

1. Khéng dung chirc nang cong suat ndu ma khéng cé dé chira trong khoang 15.
2. Khi st dung chirc nang hap, ludn vé sinh va lau chli khoang 16 va khe ranh va dia cé hoa van sau khi dé 16 ngudi.
3. Khoi trang xuét hién trong lan str dung dau tién chirc nang Nuéng, Nudng Banh, Nuwéng gion, Két Hop la hién twong

binh thwong.

4. Sau khi str dung 16 vi ba, m6 to’ quat sé tiép tuc chay vai phut.

Lwuy:
Hinh minh hoa trén chi mang tinh chét tham khao.

- Vie-9 -
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So do Chi tiet
Nhin tir mat truwéc

Bang Piéu Khién

T
1

I
I

O~
-Op

./ N, )

y 1 T

( Khay xa ) (Khay chtra nu’(rc)

LAp lai khay xa béng cach day vé vi tri cii, phia trén cac
chan.

L6 thoat khi
(Khdng thao)

C I [

(tiép tuc)

Nhin tir mat sau

( Nhan nhan dang )

\( Nhan Canh bao ) /
L% — N ‘x;.';.:: g/;

=]
[=m=]

]m\\ w—

( Khe lay khi )

Chét chin (khéng thé di chuyén)

Chirc ndng nang dé dam bao cé mot khoang
tréng gitra bd phan phia sau 16 va dam bao
cho sw lwu théng gié.

1A

&

]
Khay xa

1. BKhay xa phai dwoc l&p dang trudc khi st dung 10
vi ba, vi khay sé& chira nuéc thiva trong khi ndu. Nén
thao va vé sinh khay xa thwong xuyén.

2. Gan khay xa vao chan nhya, nhw hinh vé trwéc khi
str dung 10 vi ba.

3. TGitr khay xa bang 2 tay va nhe nhang kéo vé& phia
trwéc dé thao khay xa. Rira bang nuéc xa phong 4m.
Lap lai khay xa& bang cach day vé vi tri cd, phia trén
cac chan.

4. KHONG DUNG MAY RUA CHEN DE LAM SACH
KHAY XA.

Khay chira nwéc

Thao khay chira nwéc ra khéi 6 vi ba mét cach can

than. Thao nép va d6 day nwéc sach (khdng dung nuéc
khoang). Thay nép va dét lai trong 16. Dam béo nap khay
da dong chét va dat khay chac chan, néu khéng nwéc co
thé ro ri. Nén vé sinh khay chira nwéc bang nwéc Am mot
I&n mot tudn. Tham khao trang 52.

& J
Pén lo:
Den 10 sé dwoc bat I&n khi ndu va khi ctra 16 mé.
Lwuy:
Hinh minh hoa bén trén chi dung dé tham khao.
- Vie-10 -
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Ctra S6 Hién Thi
(trang 12)

Phim Ham néng
(trang 31, 32, 34)

Phim Hap tw déng
(trang 19, 39)

Phim Cai dat

Phim Ngtrng/Cai dat lai
Trwée khi Nau:

Nhan mot [an dé tat chi dan. |
Trong khi Nau:

Nhén I&n thir nhét sé tam thoi

dirng qua trinh ndu. Cham nhe
I&n ntra & hdy toan bd hwéng

dan va dau hai chdm hoéc gior
trong ngay xuét hién trém Clra

S6 Hién Thi.

é{ X
5 |
Ham néng Ra déng nhanh
g | B
Hap tw dong Nwéng gion
Cai dat
8/O/ 1/ e
Chinh tay Tw dong
Dung/Cai dét lai | Khéi dong

———— 1 Phim R& déng nhanh

(trang 35)

———— Phim Nwéng gion

(trang 39)

Thoi gianch‘")ng ho/Nhiét
dé/Mrc cong suat/Trong

lwong/Chinh tay/Tw déng
(trang 12)

——— Phim Khéi dong

Nhén mot 1an dé 16 bat dau
hoat dong. Néu ctra mé hodc
nhén mét I4n phim Nglrng/Cai
dat lai trong khi van hanh nau,

NN-DS596B

phai nhan lai phim Kh&i dong

dé& khéi dong lai 16.

Tiéng Bip:

Khi nhan dang phim, ban sé& nghe thdy mot tiéng bip. Néu nhan phim va khéng nghe thay tiéng bip nao, san phadm khéng
hodc khong thé nhan 1énh. Lo sé kéu bip hai lan gitra cac giai doan da dwoc lap trinh sén. Lo sé& kéu bip ba lan sau khi lam
néng so bd. Khi bat ké chwong trinh nao dwoc hoan tat, 16 sé kéu bip nam lan.

Lwuy:

Néu cai dat van hanh va khong nhan phim Khéi déng, sau 6 phut, 16 sé tw ddng hdy bd van hanh. Bdng hd hodc dau hai

ch&m sé lai hién thj trén man hinh.

‘ ‘ F0003BUO0YU_viet_03_20160614.indd 11
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Ctlra S6 Hiéen Thi

Dé tién cho viéc str dung, trang thai hién tai sé& dwoc hién thi trén man Hién Thi.

Tinh ning Hap/Tao Thém
Hoi Nwée

Tinh nang Nwéng Banh/

Cai dat Lam Néng So Bo/Cai
dat Khong Lam Néng So' Bo
Tinh nang Nwéng

Tinh ning Céng suét vi séng

Tinh nang Nwéng gion

Dt Phu Kién
Hién thi Khay Nwéng

$6 (Thoi gian/Nhiét d6/Trong
lwong/Mirc cong suat/So
thwc don)

Hién thj Khéa Tré Em
Hién thj Nhiéu Hon/ it Hon
Hién thj Cai dat

Hién Thj Cai dat Nhiét D6

Tinh nang Num xoay

g8/D/ 1/ e

/7

Chinh tay

Lwuy:

Tinh niang Ham néng béng
Hoi nwéc/Cam bién

Sensor Reheat
Steam Reheat

Hién thi Thwe don Hap tw
Steam Auto déng P

Hién thj Vé sinh

X Y Turbo Defrost

& & Refill Water

Hién thi Nau Ty Déng

Hién thi Thwc Don Bé Dwéng
Hién thi Ham néng/ 3-Giai
doan

Tinh nang Trinh Dién

Tinh ning Dé day nwéc/Ra
déng nhanh

Tinh ning Déng Ho/Hen Gi

Timer Clock

Hién thij Vi Lo

Hién thj Nhiét Do

Hién thi Mirc Cong Suét

Hién thi Thoi Gian (Phat/Giay)
Hién thj Trong Lwong (kg/g)

Hién thi Phan An
Hién thi Kh&i Dong

\

Tw dong

Xoay cai dat thei gian:
Dé cai dét thdi gian hodc déng hd.

Xoay cai dat nhiét do/ Mirc cong suat:
Dé cai d&t mirc cong suét hodc nhiét do.

Xoay cai dat trong lwong:
Dé cai d&t phan &n/trong lwong cho thwe don tw dong, thuc
don R& déng nhanh.

Xoay cai dit Chinh tay (ngworc chiéu kim déng hd):
Bét dau tlr Cong Suat NAu —» Hap —» Hap + Vi song
—>» Nuwéng —» Vi song + Nuwong — Nuwdng gion —»
Hap + Nwéng —» Lam Nong Lo So B —» Khéng Lam
Noéng Lo So B6 —» Hen Giy —» Ddng Hb.

Xoay cai dat Tw dong (theo chiéu kim ddng hd):

Dé cai dat s6 thue don mong mudn trong thwe don tw dong.

Trugc tién, van num xoay ngwoc chiéu kim dong hé dé chon ché d nau bang tay hoac xoay theo chiéu kim dong hé dé chon
Thuwc Bon Nau Ty Bong, sau dé van nim xoay ngwec chiéu kim dong hé/ theo chiéu kim déng héd dé chon ché dé hoac thuc

don mong muén va xac nhan bang cach nhan phim Cai dat.
- Vie-12 -
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Ché dé nau

Hinh minh hoa bén dwéi 1a vi du vé phu kién. Phu kién st dung cho céac ché d6 nAu la khac nhau tuy.theo thwec don/mén an.

Cac phu kién nén

sét, stra trirng, banh su kem, banh nwéng,
caramen, thit lon, ca.
Nwéng Banh khéng c6 mau.

Khoéng lam néng so’ bo

Ché d6 nau Str dung s Db dwng
m Ra déng
Vi séng A 2
m Ham néng N AP
m Nong chay: Bo, s6-co-la, phd mai. carunghﬁgtt thl;y;g;c
m NAu ca, rau, trai cay, tring. 1 dat tree 80 16n
« »* m Chuan bj: nwéc hoa qua ngam, mut, nwéc o P

day 16 vi ba.
C6 thé cho vao 16 vi
ba, khéng diing dé
dung bang kim loai.

Nuwéng thit hoac ca.

Nwdng chay canh.

Tao mau cho cac mén Nuwéng gion vé hoac
banh kem trirng.

Khéng lam néng so bd

Khay Nwéng, Vi Lo

C6 thé dé hop dung
bang kim loai, c6
nép chiu nhiét vao
Khay Nwéng & gia
trén hoac gia dwéi
hoadc dé& dd an truc
tip 18n Vi Lo voi
dia chiu nhiét bén

dwdi.

NUONG BANH

Nwéng thire an nhd véi thoi gian ndu ngén:
banh ngan I&p, banh quy, banh cudn, banh
mi vong.

Nwéng riéng: banh mi cuén hoac banh mi
ngot Phap (brioche), banh bbng lan.
Nwéng pizza va banh tart.

Nén lam néng so bo

Khay Nwéng, Vi Lo

C6 thé dé hop dung
bang kim loai, c6
ndp chiu nhiét vao
Khay Nuéng & gia
trén hoac gia dwoi
hodc dé& dd an truc
tiép 1én Vi Lo voi
dia chiu nhiét bén

dudi.

N&u c3, rau, ga, com va khoai tay.

Khéng lam néng so bd

Khay Nuwéng

Hop dwng c6 nap
chiu nhiét vao Khay
Nwéng & gia trén
hoac gia dudi.

- Vie-13 -
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Ché dé nau Két Hop
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Ché dé nau

Str dung

Cac phu kién nén
dung

Vat dwng

NUONG GION

m Nwéng canh ga, hai san, dd &n chién, thit
xién, khoai tay chién dong lanh, pizza, v.v.

Khoéng lam néng so’ bo

Khay Nuéng & gia
trén hoac gia duoi.

VI SONG + NUONG

RIZN

P roA A .
AR 4

= N4u mon Lasagne (b6t, ca chua, nwéc sbt
pho mai), thit, khoai tdy hoac moén Gratins

Dat db an truc
tiép 1én Vi Lo co
dé dia chju nhiét

dung trong 16 vi ba

Khuc banh mi nwéng

Khéng lam néng so bd

rau cq. Vilo & phia duQi. Hoac
dat truee tiep loai
— — — — Khong lam néng so’ bo dia chiu nhiét cé
\ A A 4 thé cho vao 10 vi ba
/',' A A A \\\ Ién trén day 10.
HAP + ViBa
m NAu ca, rau, ga, com va khoai tay. ?th(t;fs :ﬁ%tlofo,'
. f . - thé cho vao 16 vi ba
% Khéng lam néng so bd ln trén déy 16
m Mon Gratins (rdc vé banh mi vun bd 10)
" i nuong C6 thé d dra chiu
a Ca n uvén c?)n nhiét dung trong
- guy Khay Nuéng 16 vi ba vao Khay

Nwéng & gia trén
hoac gia duwoi.
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Bang dung cu nau an

®

. . Két Hop
Vi sén Nwén HA Nwéng | Nwéng — ” ”
Isong wong P Banh gion Vi séng Hap Hap
+ Nwéng + Vi song + Nwéng
Khay Nwéng
(Phu kién cta 10)
m khéng co co cé cé khéng khong*? co
Vilo
(phu kién cua 10)
khong céd khéng co khéng cé khong khéng
Gidy nhém dé boc cod co cod khéng dé boc dé boc cod
Dia s co co co co khéng co cé cé
Dia nwéng céd khong khéng khéng khong khéng céd khong
Tai gidy khoéng khéng khéng khéng khéng khéng khéng khéng
Dung cu béng dat
nung cé cé co co khéng cé co co
an toan v@i 6 vi ba
:Bhsi”gaa” toan voi khong khong | khong | khong | khéng khong khong khong
D6 chira lam bang
fgs cling dung mot oo oo khong o™ khong o khong khong
D6 thuy tinh
do st va thay tinh co co co co khéng co cé cé
dung trong 16 vi ba
khong chju nhiét khong khong khong khong khong khong khong khong
Dung cu nau in . . . . . . . .
bing kim loai khoéng co co cé khéng khéng khoéng co
:?)?I’ bugc bang kim |\ 6 6 6 ) khong khong khong 6
Tui dyng thire an c6 co* c6 6" | khong c6 c6 c6
trong lo
éK:a“ gldy va giay 6 khong | khong | khong | khéng khong khong khong
Vi ra déng bang ) A . . ; . . .
nhwa céd khong khéng khéng khong khéng khong khéng
Bat nhwa
an toan v@i l6 vi ba co khéng co khéng khéng khéng cé khéng
:Bhsi”gaa” toan voi khong khong | khong | khéng | khéng khéng khong khéng
Giay boc bang Khon )
nhwa an toan véi co khéng céng khéng khéng khéng khéng can khéng
16 vi ba
Vat dung bang ) khéng co khéng | khéng khong 6 khong
rom, may, go
Nhiét ké
antoanvéildviba | e |- khong | khong | khong | khong | | khong | _khong | khong
thong thwdng khong cé khéng cé khéng khéng khong khong
Giay nén cod cod co co khéng co cod co
E;‘::';i:‘i::’n"g 6 6 6™ 6 | khong 6 6™ 6™

*1 Kiém tra khuyén co clia nha san xuét, phai cé kha néng chiu nhiét hodc theo huéng dan trong céng thirc nau an.

*2 Theo sach day nau an.
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Demo

Tinh nang Trinh Dié

B/O/ i/
7N\ — > — \V
Chinh tay Tur don, > . ~ . - .
' ’ Kh&i déng Dirng/Cai dét lai
1. V&n nim xoay nguoc 2. Nhén 4 1an. 3. Nhan 4 14n d& BAT tinh néng
chidu kim ddng hé cho Trinh Dién. Lo vi ba tw dong
dén khi biéu twong méc dinh chirc nang nay la
" [AJies, " xuét hién trén TAT.
man hinh.
Lwuy:

1. Néu mubn TAT tinh n&ng trinh dién, 13p lai budc 1-3.
2. Ché d6 nay duoc thiét k& dé trinh dién tai cac dai ly ban 1&. &’ ché dd nay, ban c¢6 thé thay 16 hoat ddng ma khang sinh ra
cbng suat nao trong 10.

Cai dat thoi gian R | ok

8/ 1/t B/O/ /8
Chinh ta Tur don - Chinh ta Ty don —_— e e
’ ’ Cai dat ' ’ Cai dat
1. Van nim xoay nguoc 2. Nhan mét 1an dé xac 3. Dung nim xoay dé nhap 4. Nhan mot 1an dé xac
chiéu kim dong ho cho nhan Iya chon va dau thoi gian. Thoi gian xuét nhan lwa chon. DAu hai
dén khi biéu tuong hai chdm bat dau nhay. hién trén man hinh va dau ch&dm nglrng nhay. Lic
" [B]* " xuét hién hai chdm nhay. nay, gi” hién thj trén
trén man hinh. man hinh sé bi khoéa.
Lwuy:

1. Van nim xoay mét 1an sé 1am tang hodc giam 1 phut. Van lién tuc nim xoay sé& ting hodc gidm gi& nhanh.
2. Néu mubn cai dat lai thoi gian, 13p lai bwdc 1-4.

3.Ddng hd sé& hién thj thoi gian trong ngay mién la 16 dwgc cdm dién nguén.

4.Dbng hd hidn thi & ché d6 12 gio.

5. L6 sé& khong van hanh khi diu hai chdm van nhay.

Cai bat Khoa An Toan Tré Em -0

Tinh n&ng nay ngan khdng cho tré nhd van hanh 10; méc du, ctva 16 mé. C6 thé cai dat chirc ndng nay khi dau hai cham
hoac thi gian hién thi.

Pé cai dat: DPé hay:
<D Nhén Phim Khéi dong 3 1an. @ Nhén Phim Ngipng/Cai dét lai 3 1an.
> "em" xuét hién trén man » D&u hai cham hoc gio' trong ngay
Khéi dong hién thj. Dirng/Caidatlai  xuét hién trén man hién thi.

Nhan 3 1an Nhan 3 Ian

Dé cai d&t hodc hiy bd khoa an toan cho tré em, phai bAm Phim Kh&i déng hoac Ngirng/Cai dat lai 3 1an trong vong 10
gidy.

- Vie-16 -
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Cai dat cong suat nau X Jrover
Chtrc ndng nay cho phép ban tw cai dat mic cdng suét va thoi gian ndu theo mong muén.
8/®/ i/ B/O/ /B
Chinh tay Ty dong q Chinh tay Tw dong q
Cai dat Cai dat
1.V&n ndm xoay nguoc 2. Nhan mét lan dé xac 3. Duing nim xoay dé cai dat 4. Nh&n mot lan dé xac
chiéu kim dong ho cho nhan Iya chon. cong suat mong muon. nhan Iya chon.
dén khi biéu tvong
" [&)te, " xut hién trén
man hinh.
B/O/ /s
N B
O 2
— Chinh tay Ty dong )
5t «Q
Khéi déng <
D>
~—
6. Nhan Phim Khéi déng. 5. Ding num xoay d& nhap thoi
Thoi gian nau sé xuat hiér] trén gian nau. )
man hinh hién thj va bat dau (1000 W : toi da 30 phut)
dém nguoc. (Mrc cbng suat khac : toi da 1
gio 30 phut)
Mirc Cong Suat Vi duy vé cach Sir dung
1000 W (Cao) Bun nudc. Nau trai cay twoi, cac loai rau, mit qua va keo.
800 W (Trén trung binh) N&u ca va hai san, thit lon, gia cam, tring va Nwéng Banh. @

600 W (Trung binh)

Nwéng Banh, mén hdm va néng chay bo va sb-co-la.

440 W (Dw¢i trung binh)

NAu thit dai, mén hdm va lam mém bo.

300 W (R4 déng)

R& dong thit lon, gia cdm hodc hai san.

100 W (Thép)

Ham néng thirc &n va lam mém kem.

Lwuy:

1. C6 thé cai dat lién tuc 3 giai doan. Chirc ndng nay cho phép ban chi viéc cai dat mét 1an cho cac giai doan khac nhau ma
khong can thue hién trong khi nu. Tham khao trang 37.

2.Co thé thay ddi thoi gian n4u trong khi nau, néu can. Van num xoay d& tang hoac giam thoi gian nau. C6 thé tang/giam thoi
lwgng nau tirng phat, téi da 1a 10 phat, van nim xoay vé 0 dé két thuc qua trinh n4u.

3. Khong cb st dung 16 vi ba ma chi co hop chtra bang kim loai bén trong 16.

4. Khéng d& dd an truc tlep I&n tAm day phéng. Dé trong dia thdy tinh hodc dia diing cho 16 vi ba. Chi nén ham néng hoac néu
dd an bang 16 vi ba khi db &n da dwoc day ndp hodc boc mang boc thwe pham cé duc 18, ngoai trir cac trweéng hop dwoc

néu khac.

5. C6 thé lap trinh thoi gian ché sau khi cai dat thoi gian va cong suét vi song. Tham khao cach str dung chirc nang hen gior

trang 29.

6. Khi thoi gian ndu 1au hon 60 phut, thoi gian sé xuét hién trén gior va phut.
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Cai dat chirc nang hap I seam

C6 thé lap trinh 16 vi ba nhw mét néi hap rau, cd, ga va nau com. Lo vi ba giir d6 dm cho thirc an va ddng thdi hap thire dn
chin déu. C6 3 ché do cai dat hap khac nhau.

8/O/ 1/ 8/O/ 1/
Chinh tay Ty dong —_— —_— Chinh tay Ty dong —_—
Cai dat Cai dat
1. V&n nim xoay nguoc 2. Nhan mot 1an dé xac 3. Dung nim xoay dé 4. Nhan mét 1an dé xac
chiéu !(im dong ho nhan lwa chon. cai d&t mic cong suét nhan Iya chon.
cho dén khi biéu mong mudn.

twong " Steam " xuét l

hién trén man hinh.

8/@/ 0/t
Mirc Cong Suét Vi du vé céch St dung @ . / \T .
) A ¢ inh tay  dong
Hap 1 (Cao) Rau cu, ga, thit Ion, v.v. Khoi dQng
£ . Hai san, trirng chan, tring réan ) .
Hap 2 (Trung binh) | L85 (souffle), v.v. 6. Nhan Phim Khéi déng. 5. Diing nim xoay d&
N R . Thoi gian nau sé xuat hién nhap thoi gian nau.
Hép 3 (Thép) Lam tan chay s6-cd-la, ré dong trén man hinh hién thj va bét (ti da 30 phut)
Qua mam X0oI. dau dém nguoc.

Lwuy:

1.Dé nwéc vao khay chira nwéc trwée khi str dung tinh nang Hap.

2. Khi chon tinh nang hap, biéu twong " & & Refill Water " s& xuét hién trén man hinh d& nhac nhé d nwéc vao khay chiva nwéc
cho dén khi 16 b4t dau hoat ddng. Diéu nay |a binh thwéng.

3. Thoi gian nau téi da clia ché d6 nay la 30 phut. Néu yéu cau thdi gian ndu 1au hon, db nwéc vao khay chiva nwédc va 1ap lai
van hanh trén ddi véi thoi gian ndu con lai.

4. Néu trong qua trinh van hanh, khay chtra nwéc bi can kho, 16 vi ba sé& ngirng hoat dong. Biéu twong " Refill Water "
"U14" s& xuét hién trén man hinh. Sau khi db nwéc vao khay chira nwéde va I4p lai khay vao trong 16, nhan phim Khou
doéng. Lo vi ba sé ngwng hoat dong cho dén kh| nwo’c duo’c dd vao khay chira nwéc va nhan phim Khou dong.

5. Ban c6 thé thay dbi thoi glan n4u trong khi ndu, néu can. Van nim xoay dé tang hoac gidm thdi gian nu. Cé thé tang/giam
thoi lwong tivng phat mét, tdi da 10 phat. Van nim xoay vé 0 dé két thuc qua trinh néu.

6. Can lau sach nwéc tran ra trong khoang 16 sau khi Hap.

Chu y:
. Khay Nwo'ng va xung quanh |6 tré nén nong. Dung gang tay 16 nwéng.
2. Khi lay @b an hoac thao Khay Nwéng, nwéc ndng trén ndc 16 vi ba ¢é thé rét xudng.
3. Hoi nwéc c6 thé phut ra khi mé clra 16. Khdng cham vao 16 béng tay tran néu cé hoi nwéc trong 16! Nguy hiém béng! Dung
gang tay |6 nwéng.
4. Khdng mé cira 16 khi khoang cach ciia méat ban va cira 16 qua gan trong va sau khi bat tinh nang hap. Can than khi mé ctra
16 vi hoi nwdc cé thé gay thwong tich.
5. Sau mdi 1&n hép, can than thao khay xa& & phia trwéc |6 ra. Ding hai tay nhe nhang kép vé phia trwéc. Sau khi dd nwéc
trong khay xa, riva bang nwéc xa phong 4m. Lau sach nwéc dong trén mat tréi clia 10. Dé I18p lai khay, day khay tré v& vi tri
ban dau trén cac chan 16 vi ba. (Xem trang 10)

Nguyén tac:

1. Khéng cé cdng sudt vi ba trong ché dé hap ngoai chwong trinh.

2. Dung Khay Nwéng dwoc cung cAp, theo chu gidi & trang tiép.

3. Ché d6 hép chi van hanh khi ctra 16 dong.

4. Luén dung gang tay 16 nwéng dé 1y db an va Khay Nwéng sau khi hap vi nhiét do ctia dd an va Khay Nwéng rat cao.

Nguyén tac dung khay chira nwéc
Mé& nap khay va dé day nuwéc may vao khay (khéng dung nwéc khodng). Thay ndp va dét lai trong 10. Dam béo nap khay da
déng chat va dat khay chéc chén, néu khong nwéc cé thé rod ri. Nén vé sinh khay chiva nwéc bang nwéc Am mot 1an mét tuan.
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Cai dat chirc nang hap (tiép tuc)

Phu kién dung trong 16 vi séng

Khi h&p d6 an trwc tiép trén Khay Nwong & vi tri gia trén. D& hap loai thire dn co kich thwéc 16n hon, dat Khay Nwéng & vi tri

gia dwéi. Trong khi hdp, nwéc é cla thwc phdm sé dong & ranh Khay Nwéng.

Deo gang tay 16 nwéng khi thao cac phu kién 16 vi ltic nay cac phu kién cling nhw néc va thanh bén cla 16 vi ba rat néng.

Vi du:

.
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( Vi tri gia trén hoac gia dwéi )

N
O[]

O
|

Cai dat chirc nang tao thém hoi nwéc

O

o |
D
]
(@]
<
‘@

Steam

Shot

Tinh n&ng nay cho phép ban thém hoi nwéc trong lic ndu (téi da 3 phut). Viéc thém hoi nwéce trong khi ndu lam tang lwong

nhiét va hd tro qué trinh 1&8n men clia banh mi, banh ngot va bét nhao.

C6 thé st dung thém hoi nwéc véi nam chirc nang - Vi séng, Nwéng, Nwéng Banh, Nwéng gion va vi séng + Nwéng.

) )
Cai dat va van hanh
® chuong trinh mong > e — b
p Hap tw déng Hap tw déng
mubn.

2. Khi dwoc yéu cau trong khi van 3. INéu ban mudn hap thém 2 hosc 3 phut
hanh, git® phim Hap tw dong ni¥a, nhan phim Hap tw déng mot hodc
trong vong 2 giay, nhw vay do an hai 1&n trong vong 3 giay sau buéc
sé& dwoc hap thém 1 phut. 2. (An 3 lan, thoi gian sé Ui vé& 0. Néu

mudn kéo dai thdi gian hap niva, 13p lai

buéc 3.)
Lwuy:
1. Khéng thé thyc hién ting hoi nwéc & ché do lam néng so bo.
2. D6 nwée vao khay chivra nwéce trvée khi dung.

3. Khi chon tinh nang hap, biéu twong " & & Refill Water " s& xuét hién trén man hinh dé nhac nhé dé nwéc vao khay chira nudc

cho dén khi 16 bat dau hoat dong. Diéu nay la binh thudng.
4. Chuong trinh ban dau van dwoc dém Ii khi chirc nang thém hoi nwéc dwgce van hanh.
5. Th&i gian hap nhanh khong thé vwot qua thdi gian nu con lai.
6. Néu ting thém 2 ho&c 3 phut, phai nhan phim Hap tw dong 2 hoéc 3 1an trong vong 3 giay.
7. Can lau sach nwéc tran ra trong khoang 16 sau khi Hap.

Chay:
1. Khay Nwéng va xung quanh 16 tr& nén néng. Dung gang tay 16 nwéng.
2. Khi lay d6 &n hoéc thao Khay Nwéng, nuéc néng trén néc 16 vi ba cé thé rét xubng.

3. Hoi nwéc c6 thé phut ra khi mé clra 16. Khéong cham vao 16 béng tay trdn néu ¢ hoi nwéc trong 16! Nguy hidm bdng! Dung

gang tay 16 nwéng.

Vi du vé cach Str dung :

Po an Ché d6 nau Hap nhanh
Banh ngot Nwéng Banh %, tdng thoi lwong nwéng thém 3 phat hdp nhanh
Banh mi Nwéng Banh % téng thoi lwgng nwéng thém 3 phat hdp nhanh
Banh béng lan Nwéng Banh % téng thoi lwong nwéng thém 3 phit hdp nhanh
Khuc banh mi cudén nwéng Nwéng Banh hoac Nwéng %, tbng thoi lwong nwéng thém 3 phat hdp nhanh
- Vie-19 -
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Cai dat chiwrc nang nwé'ng

C I [

WA

Grill

C6 ba mirc cong suat d& nwéng. Nhiét phat ra tir 2 thanh nhiét trong khi nwéng. Lo phai dwoc gitr déng chét dé tranh mui ndu
&n lan téa trong bép cling nhw d& khong bi hao phi ndng lwgng. Chirc ndng nwéng rat phit hop cho viéc nwéng thit 1at méng,

hai san cling nhw banh mi va bét tho.

Khéng can lam néng so bo truéc khi nwéng. Chon cai dat Nuwdng, cai dat thdi gian va khéi dong 16. Thuc phdm dang dwoc
nwéng thong thwong can phai dwoc tré mét sau hon mét niva thdi gian nwéng. Khi ctra 10 mé ra, chwong trinh sé bi ngirng
lai. Tr& mét thwe pham lai, dét tré lai vao 16, dong clra va khéi dong lai 16. Trong khi nwéng, cé thé mé clra 16 vao bat ct ltc

nao dé kiém tra thwc pham.

8/O/ 1/t 8/&/ 1/ e

7\ /7

Chinh tay Tudong — e— - Chinh tay —
Cai dat Cai dat
1.V&n nim xoay nguoc 2. Nhan mét lan dé xac 3. Dung nim xoay dé cai dat 4. Nhan mét lan dé xac
chieu kim dong ho cho nhan Iya chon. mirc mong muon. nhan Iya chon.
@ dén khi biéu tugng " [Tes
S " xuét hién trén man hinh. l
(@)
C
0
= B/@/ 1 /B
c — Chinh tay Tw dong
Khé&i déng
6. Nh&n Phim Khéi dong. 5. Dung nim xoay dé cai dat
Thei gian ndu sé xuét hién gian nau. (tbi da 1 gior 30
trén man hinh hién thj va bat phat)
dau dém nguoc.
Mtrc Cong Suat Thwc pham thich hop
Nwéng 1 (CAO) Nwéng Banh mi, banh muffin, banh dung véi tra, v.v.
Nwéng 2 (TRUNG BINH) | Hai san thai lat
Nwéng 3 (THAP) Miéng thit gia cAm hodc thit lon
Lwuy:

Ban ¢ thé thay ddi thoi gian ndu trong khi ndu, néu can. Van nam xoay dé tang hoac gidm thoi gian ndu. Co thé tang/giam

thoi lwong tivng phat maét, téi da 10 phat. Van nim xoay v& 0 dé két thic qua trinh nu.

Th&i gian nwéng:

Khi st dung chirc nang nwéng dé& cho cac mén &n, thoi gian nwéng phai twong dwong véi thdi gian nwéng truyén théng.

HAu hét déu can phai dao gitra chirng cac mén &n trong khi nwéng.

Chuy:
Khay Nuéng va xung quanh 16 tré nén noéng. Dung gang tay 16 nwéng.

- Vie-20 -
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Cai dat chirc nang nwéong (tiép tuc)

Pé thirc an vao Khay Nwéng

1. Chét béo va nuodc ép sé dong lai & ranh ctia Khay Nwéng, giam tinh trang bén tung tée va khéi trong khi nwéng.

2. Hau hét ddu can phai dao gilra chirng cac mén an trong khi nuwéng. Khi dao cac moén &n, mé civa |6 vi ba va cdm chéc
Khay Nwéng dé& thao mot cach can than.

3. Deo gang tay 16 nwéng khi thao Khay Nwéng vi khay nwéng, néc va tuwdng 16 rat néng.

4. Sau khi dao, cho thirc an vao 16, déng ctra va &n phim Kh&i dong. Lo vi ba tiép tuc tinh thdi gian ndu con lai. C6 thé mé
ctra 16 bat ct Iic ndo trong khi nwéng dé kidm tra tién trinh nwéng vi didu nay kha an toan.

Nguyen tac
1. Dung Khay Nwéng duoc cung cép, nhw hwéng dan.

2. C6 thé nwéng hau hét cac loai thit nhw xtc xich, swén & mire Nwéng 1 ndng nhat.Co thé nwéng hau hét cac loai thit nhw
thit lon muéi, xtc xich, swon & mirec Nwéng 1 néng nhét. Mirc nwéng nay ciing phu hop cho viéc Nwéng Banh mi, banh
muffin va banh dung véi tra, v.v.

3. Nwéng 2 va Nwéng 3 duoc dung cho céc loai thwe phdm khé hon hodc yéu cau thdi gian nwéng 1au hon nhw ca hodc dui
ga.

4. Khéng boc thwe phdm khi nwéng.

5. Ludn dung gang tay 16 nwéng khi ldy d6 &n va Khay Nwéng sau khi nwéng vi nhiét do ctia dd an va Khay Nwéng rét cao.

6. Sau khi nwéng, khau thao roi va vé sinh Khay Nwéng cho lan st dung téi va ding khdn nhiing nwéc xa phong néng dé lau
bé dau mé& 1a rat quan trong.

=
D>
>
(@]
<
D>
—

Phu kién dung trong 16 vi song
Khi nwéng ca, swon hodc cac loai thwe phdm nhé hon, nén dat Khay Nwéng & vi tri gia trén. Béi véi cac loai thuwe phdm Ién
hon, nén dat Khay Nwéng & vi tri gia dudi. Hodc cé thé dat thue pham truc tiép 1én Vi Lo bén trén dia chiu nhiét.

Dat khay Ién vi tri gia trén hodc gia dwéi néu st D4t Vi Lo Ién trén tAm day phing
dung Khay Nwéng. néu dung Vi Lo.

ViLo

= u-\

/s TN
i iim)
(Si=s: )

A

O]

C:j):' 0.0 ) ; ; g‘
: Dia Chiu Nhiét
( Vi tri gia trén hoac gia dwéi )
Vi du: Vi du:
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Cai dat chirc nang Nwérng gion w-

Nho thiét ké dac biét cia khay nwéng, tinh ndng Nwéng gion 1am cho bé mat phia trén va phia dwéi cia thirc &n cé mau
vang sam va gion ma khéng can dao giira chirng.

Thic &n sé c6 mau vang sam va bong gion ma khdng can ddo. Phu hop cho viéc nwéng cac moén &n nhw hai sén, banh mi
va lat thit.

8/&/ 1/ e B/O/ ¥/ e

e\ G\ TR

Chinh tay Ty dong _> _’ Chinh tay Ty déng . R
Cai dat Khai dong

2. Nh&n mét 1an dé xac
nhan lwa chon.

1.Van num xoay nguoc chiéu
kim déng hé cho dén khi
bidu twong " B2 » xuat
hién trén man hinh.

3. Dung niim xoay dé cai dat
gian nau. (I&n dén 30 phut)

4. Nhan Phim Khéi dong.
Thoi gian ndu sé xuét
hién trén man hinh
hién thj va bat dau dém
nguwoc.

Lwuy:
Ban c6 thé thay ddi thoi glan n4u trong khi ndu, néu can. Van ndm xoay dé tang hoac gidm thdi gian ndu. C6 thé tang/giam
thoi lwong tivng phit mét, ti da 10 phut. Van num xoay vé 0 dé két thic qua trinh néu.
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Cac moén goi y

Do an Trong lwong Ché d6 nau Vi tri gia Thoi gian nau
Pizza loai day déng lanh 440 gram Nwdng gion Duwéi 10 phut
Pizza gion va mdng dong lanh 335 gram Nwdng gion Trén 7-8 phut
Khoai tay chién déng lanh 200 gram Nwdng gion Trén 9-11 phut
Nem 200 gram Nwéng gion Trén 5-7 phut
@ Ca tAm bot déng lanh 255 gram (2) Nuwdng gion Trén 6 phut
Chuy:

Khay Nuéng va xung quanh 16 tré nén noéng. Dung gang tay 16 nwéng.

Phu kién dung trong 16 vi séng
Dung Khay Nwéng & gia trén hoac gia dudi.

Vi du:

O]

|
|

( Vi tri gia trén hoac gia dwéi )

- Vie-22 -
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Cai dat chirc nang Két Hop

Cai dat chirc nang vi song + nwéng:

A |Micro + v

% Power Gril

C6 ba mirc cong suat d& Nau nwéng Két Hop. Pay 1a cach tét d& quay thire an bang cach Két Hop vi séng va nuwéng cé hiéu
qua. Phu hop dé quay gia cAm, thit va hai san. Chirc nang nay cé thé dam bao thirc an khi ndu van git dwoc dé gion clia mot
s6 loai thwe pham. Vui long mé clra 16 va lat thirc &n khi ndu dwoc mot niva thoi gian réi ndu tiép.

8/O/ 1/ 8 8/O/ /8
Chinh tay Tu dong — — Chinh tay Tuw dong —
Cai dat Cai dat
1.V&n nim xoay nguoc chiéu 2. Nhdn mét 1an dé xac 3. Dung nim xoay dé cai dat 4. Nhan mét 1an dé xac
kim ddng hd cho dén khi nhan Iwa chon. mirc cdng suat mong muén. nhan Iwa chon. —
biéu twong " p’“owA "va” o
[TJen" xuét hign trén man S
hinh. @
<
B/O/ /e @
@ — Chinh tay Ty dong
Khé&i dong
6. Nhan Phim Khéi dong. 5. Ding num xoay dé cai
Thoi gian nau sé xuat hién trén man dat gian nau. (t6i da 1 gio
hinh hién thj va bt dau dém nguoc. 30 phut)
@ Mirc Cong Suét Vi song + Nwéng Thwe pham thich hop @
Két Hop 1 (CAO) Vi séng + Nuéng 1 Hai san va banh pudding
Két Hop 2 (TRUNG BINH) Vi séng + Nuéng 2 Gia cam va khoai tay
Két Hop 3 (THAP) Vi séng + Nuéng 3 Thit day hon

Phu kién dung trong 16 vi séng
Cho thirc &n vao dia chju nhiét c6 thé dung trong 16 vi ba réi dat dia tryc tiép Ién day 16. Hoac c6 thé dat thuc pham
tryee tiép 1én Vi Lo véi dia chiu nhiét dung trong 16 vi ba & phia dwéi.

D4t Vi Lo 1én trén tAm day phéng néu dung Vi Lo.

ViLo Vidy:
:
AT 7~ % TN
s e

Bia chiu nhiét c6 thé cho vao 15 vi ba.

Cho thtrc @n vao dTa‘chiu nhiét cé thé
dung trong 16 vi ba roi dat dia tryc tiep
|1én day lo.

- Vie-23 -
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Cai dat chirc nang Két Hop (tiép tuc)

Cai dat chire nang hap + viséng :

Steam A |Micro
6 + | R |Power

Tinh nang nay la phwong phap lam néng Két Hop vi séng va hép béng cach didu chinh cac cai dét. Dung hoi nwdc lam chin
thirc &n song song véi ché dd vi séng. Tinh nang nay rat ngan thdi gian nAu vi ba truyén théng va gitr 46 &m cho mén &n.

B/O/ i/ B/O/ /B
Chinh tay Tudong — e— — Chinh tay Tudong — e—
Cai dat Khai déng
1. Van nim xoay nguoc 2.Nh&n mét lan dé xac 3. Dung num xoay dé cai dat 4. Nhan Phim Khéi déng.
chiéu kim dong ho cho nhan Iya chon. gian nau. (toi da 30 phut) Thoi gian nau sé xuat hiéq trén
dén khi biéu tu’0’ng man hinh hién thj va bat dau
Sleam "y chro " dém nguwoc.

xudt hién trén man hlnh.

Lwuy:

1.Dé nwéc vao khay chira nwérc trwwée khi ste dung tinh nang Hap.

2. Khi chon tinh ndng hap, biéu twong " & & Refill Water " s& xuét hién trén man hinh d& nhic nhé dé nwéc vao khay chiva nwédc
cho dén khi 16 bat du hoat dong. Diéu nay la binh thudng.

3. Thoi gian ndu téi da clia ché do nay la 30 phut. Néu yéu cau thoi gian ndu lau hon, db nwéc vao khay chiva nwéc va 13p lai
van hanh trén cho thoi gian nau thém.

4.Néu trong qua trinh van hanh, khay chra nwéc bi can kho, 16 vi ba sé ngirng hoat déng. Biéu twong " & & Refill Water " va
"U14" s& xuét hién trén man hinh. Sau khi dé nwéc vao khay chiva nwéc va Iap lai khay vao trong 16, nhan phim Khéi
dong. Lo vi ba sé ngu’ng hoat dong cho dén khi nwoc duwoc db vao khay chira nwéc va nhan phim KhO’I dong.

5. Ban c6 thé thay ddi thoi glan néu trong khi nu, néu can. Van ndm xoay dé tang hoac gidm thdi gian ndu. C6 thé tang/giam
thoi Iucmg tirng phat mét, tdi da 10 phat. Van nim xoay vé 0 dé két thic qua trinh nAu.

6. C6 thé phai lau sach nwéc tran ra trong khoang 16 sau khi Hap.

Chuy:

1. Hoi nwéc co thé phut ra khi mé civa 6. Khéng cham vao I6 béng tay trAn néu cé hoi nwéc trong 16! Nguy hiém béng! Ding
gang tay 16 nuwéng.

2. Khéng mé ctra |6 khi khoang cach clia mét ban va ctra 16 qué gan trong va sau khi bat tinh ning hap. Can than khi mé ctra
16 vi hoi nwéc co thé gay thuong tich.

3. Sau méi 1&n hép, can than thao khay x& & phia trwdc 16 ra. Dung hai tay nhe nhang kép vé phia trwéc. Sau khi dd nudc
trong khay xa, rira béing nwéc xa phong 4m. Lau sach nwéc dong trén mét trai cha 1. Dé 14p lai khay, day khay tré vé vi tri
ban d&u trén cac chan 16 vi ba. (Xem trang 10)

Phu kién dung trong 16 vi séng

Cho thirc &n vao dia chiu nhiét cé thé dung trong 16 vi ba ma khéng day nép rdi dat dia truc tiép 1én day 16.

Vi du:

- Vie-24 -
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Cai dat chirc nang Két Hop (tiép tuc)
Churc nang chirc ning hap + nwéng:

WA
@ Steam o Gl

Tinh nang nay la phwong phap lam néng Két Hop hap va nwong bang cach diéu chinh cac cai dat. Qua trinh nwéng va hap
di&n ra luan phién lién tuc, dé git dd Am cho mén an trong khi nwéng ma thoi gian nu dwoc rat ngén so véi cach truyén
théng.

B/O/ 1/ e B/O/ /e
Chinh tay Tudong =~ e— — Chinh tay Ty dong —
Cai dat Khai dong
1.Van nim xoay nguoc 2. Nhan mét lan dé xac 3.Dung nim xoay dé cai dat 4. Nhén Phim Khoi déng. —
chiéu kim déng hé cho nhan lya chon. gian nau. (I&n dén 30 phut) Thoi gian ndu sé xuét o
dén khi biéu twong hién trén man hinh hién Lg
" [ va [T " xuét thi va bat dau dém ngwoc.
hign trén man hinh. <
.CD>
~

Lwuy:

1. D6 nwéc vao khay chira nwéc trwdre khi str dung tinh nang Hap.

2. Khi chon tinh ndng hap, biéu twong " & & Refill Water " s& xuét hién trén man hinh dé nhac nhé db nwédc vao khay chira
nwéc cho dén khi 16 bat ddu hoat dong. Diéu nay la binh thuwong.

3. Thoi gian ndu téi da cla ché do nay la 30 phut. Néu yéu cau thoi gian ndu lau hon, d6 nwéc vao khay chiva nwdc va lap lai
van hanh trén cho thdi gian ndu thém.

4. Néu trong qua trinh van hanh, khay chira nwéc bj can kho, 16 vi ba sé ngirng hoat dong. Biéu twong " & & Refill Water " va
"U14" s& xuat hién trén man hinh. Sau khi d nwéc vao khay chira nwéc va Ip lai khay vao trong 16, nhan phim Khéi
dong. Lo vi ba sé ngung hoat dong cho dén khi nuoc duoc dd vao khay chira nwéc va nhan phim KhO’I dong.

5. Ban c6 thé thay ddi thoi gian n4u trong khi néu, néu can. Van nam xoay dé tang hoac giam thoi gian ndu. Co thé tang/giam
thoi Iucng tirng phat moét, tdi da 10 phat. Van nim xoay vé 0 dé két thic qua trinh nAu.

6. C6 thé phai lau sach nwéc tran ra trong khoang 16 sau khi Hap.

Chu y:
. Khay Nucyng va xung quanh 16 tr& nén nong. Dung gang tay 16 nwéng.
2. Khi lay d@b an hoac thao Khay Nwéng, nwéc néng trén ndc 16 vi ba cé thé rét xudng.
3. Hoi nwéc co thé phut ra khi mé clra 16. Khéong cham vao 16 béng tay tran néu co hoi nwéc trong 16! Nguy hiém bdng! Dung
gang tay 16 nwéng.
4. Khéng mé ctra |6 khi khoang céach clia mét ban va ctra 16 qua gan trong va sau khi bat tinh nang hap. Can than khi mé ctra
16 vi hoi nwéc cé thé gay thuwong tich.
5. Sau mdi 1an hap, can than théao khay x& & phia trwdc |6 ra. Dung hai tay nhe nhang kép vé phia trwéc. Sau khi db nuwéc
trong khay xa, rira bang nwéc xa phong 4m. Lau sach nwéc dong trén mat tréi cda 10. Dé I13p lai khay, day khay tré vé vij tri
ban d&u trén cac chan 16 vi ba. (Xem trang 10)

Phu kién dung trong 16 vi séng
Khi nwéng ca, swon hodc céc loai thwe phdm nhoé hon, nén dat Khay Nwéng & vi tri gia trén. Déi vai cac loai thwe phdm 16n
hon, nén dat Khay Nwéng & vi tri gia dudi.

Vi du:

7 N

7,
»

C Vi tri gia trén hoac gia dwéi )

OHfL_|

|
O

- Vie-25 -

‘ ‘ F0003BU00YU_viet_03_20160614.indd 25 @ 2016/9/9 15:30:32 ‘ ‘




EEET

Cai dat chirc nang nwéng ba

®

C I [

——)Oven —)Oven
Without
— JPreheat —— ) Preheat

Cai dat chirc nang nwéng banh
Lo vi ba dwoc ding & ché dd Nwéng Banh yéu ciu lwgng nhiét & ca bén trén va dwéi day 1o, Dbé thu duoc két qua tét, ludn
cho do an vao 16 dwoc lam n’(')ng so bd. Bat Khay Nwéng Ién vi tri gia trén hodc gia dwdi néu st dung ché do Nwéng Banh.
Khong lam néng so bd & ché do Nwéng Banh khi da cho Khay Nwéng vao.

Cé lam néng so bo:

2/O/ i/t

/7 ~\\

Chinh tay Tudong — e—

1. Van nim xoay nguwoc 2.
chiéu kim ddng hd cho

dén khi bidu twong

" (Z™ " xuét hién trén

man hinh.
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Khéng c6 lam néng so bg:

8/&/ 1/ e

74NN

Chinh tay Ty dong —

1. Van num xoay nguoc 2.
chiéu kim déng hd cho

dén khi biéu twong

" (ZJeu " xuét hign trén

man hinh.
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B/&/ 1/ e

e Chinh tay
Cai dat
Nhan mét 1an dé xac

nhan Iwa chon.
(100 °C ~ 220 °C)

Sau khi lam néng so
bo, 16 s& phat ra tiéng
bi
cho d6 an vao trong 16.

D

Khéi dong

6. Nhan Phim Kh&i déng.
Thoi gian ndu sé xuét hién trén
man hinh hién thi va bat dau dém
nguoc.

8/&/ 1/ e

[e—~\\

e Chinh tay Ty dong

Cai dat

Nhan mot 1an dé xac
nhan lwa chon. nhiét dé nau mong muon

(40 °C, 100 °C ~ 220 °C)

D

Khé&i doéng

6. Nhan Phim Kh&i dong.
Thoi gian ndu sé xuét hién trén
man hinh hién thi va bat dau
dém nguoc.

- Vie-26 -
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3. Ding num xoay dé cai dat
nhiét d6 nau mong muon.

3. Dung nim xoay dé cai dat
. nhan Iwa chon.

Ty dong q

Khéi dong

4.Nhén phim Khéi dong
d& bét dau lam néng

so bo.

B/O/ 1/t

7\

Chinh tay Tuw dong

p 3 Ian, ngay lap tirc

5. Ding ndm xoay dé cai dat
gian nau. (toi da 1 gio’ 30
phut)

e
Cai dat

4. Nhan mét 1an dé xac

l

8/&/ 1/ e

4\

Chinh tay Tw dong

5. Dung nim xoay dé cai dat
thoi gian nau. (t6i da 1 gi®
30 phat)
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——)Oven ——)Oven

Cai dat chirc nang nwéng ba _ [ | |witou

Preheat Preheat

Cai dat chirc nang 1én men )
(Chtrc nang lén men dwgc dung dé 1én men bdt nhao, vi du nhw dé banh pizza hodc bdt nhao clia banh khi lam banh mi.)

Tinh nang nay cho phép Ién men thuc phdm & 40 °C.

8/O/ 1/ e B/O/ 1/t
Chinh tay Tudong — e— > Chinh tay Tu dong —
Cai dat Cai dat
1.Van nim xoay nguoc 2. Nh&n mét 1an dé xac 3.van nim xoay nguoc chiéu 4. Nhan mét 1an dé xac
cr]iéu kim dong ho cho nhan Iya chon. kim ddng hd dé cai dat gian nhan Iya chon.
den khi biéu'tu’o’ng néu 1a 40 °C.
" [C)ifes " xudt hién trén
man hinh. l —
D>
=}
B/@/ i /e «Q
i E
D>
€  Chithtay Ty dong -
Khéi dong
6. Nhan Phim Khéi dong. 5. Dung nim xoay dé cai dat
Thoi gian nAu sé xuét hién trén gian nau. (ti da 1 gio 30
man hinh hién thj va bt dau dém phat)
nguoc.
Lwuy:
@ 1. Lo khéi dong & nhiét do 150 °C. @

2. Kéo ctra 16 xudng d& mé cira 16 vi néu nhan phim Ngirng/Cai dét lai chwong trinh c6 thé bi hiy.

3. Khdng thé 1am néng 16 so bd & nhiét d6 40 °C.

4. Ban c6 thé thay dbi thdi gian néu trong khi ndu, néu can. Van nim xoay dé ting hodc giam thdi gian ndu. Co thé tang/giam
thoi lwong tirvng phat mét, tdi da 10 phat. Van nim xoay vé 0 dé két thic qua trinh nu.

. Nhé&n Phim Khé&i ddng mot 1an dé cho biét Nhiét do trén ctra s6 man hinh. Trong khi Nhiét do trén ctra s man hinh, Diing
nim xoay dé thay ddi thoi Nhiét .

6. Lo sé gilr nhiét dd lam néng so bd da chon trong khodng 30 phut. Néu khéng c6 dd &n trong 16 hodc khong cai dat thoi gian

n4u, 16 sé tw ddng hly chwong trinh nu va tré vé hién thi dau hai chdm hodac gio'.
7. Khay Nwéng va xung quanh 16 tr& nén néng. Dung gang tay 16 nwéng.

[,

Nguyén tac doi v&i nhiét do 1o

Dé thu dwoc két qua tbt, ludn cho dd an vao I6 duoc lam néng so bo.

Nén nhé dé gidam bét chwong trinh ¢ nhiét do thwérng dung nhét, 16 sé khéi dong & 150 °C va dén tir giai doan 10 °C dén
220 °C, hoic c6 thé van ngwoc chiéu kim dong hé dé chon 40 °C va 100 °C. Théng thwéng khéng boc thwe pham khi ndu -
tri trudng hop dwoc néu ra trong hwéng dan va cong thire ndu &n. Ban nén quay Khay Nudng 180° khi da ndu dwoc % thoi
gian d& mon an chin déu.

Nhiét d6°C Vi du v& cach St dung (Gia dwoi)
40 °C Lén men bot nhao banh my hoac pizza.

150/160 °C Banh hanh nhan.

160/170 °C Thit hdm, banh tart nhé, banh quy
180 °C Banh cupcake truyén théng kidu Anh, thé thit, banh béng lan cuén.
190 °C Nwéng chay canh, mi 6ng phang (lasagne), miéng banh nwéng,
200 °C O't nhéi, banh mi vong.
210 °C ga, banh muffin.
220 °C Rau cudn, banh mi, banh mi téi, nwéng khoai tay, nwéng pizza.

Chuy:
Khay Nuwéng va xung quanh 10 tré nén nong. Dung gang tay 16 nwéng.
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Cai dat Nwéng Banh

z

-
@
>
(@]
C
©
=

Phu kién dung trong 16 vi séng

®

(tiép tuc)

O ché dd nay, ban c6 thé ndu cac mén an truc tiép trén Khay Nwéng & vi tri gia trén va gia dwéi. Hodc dat thire &n vao hop
nwéng bé"\ng kim loai tiéu chuén va dung cu dung cho 10 vi ba Ién trén Khay Nwéng & vi tri gia dwdi. Hodac co thé dat thue
pham truc tiép lén Vi Lo phia trén dia chiu nhiét. Khéng d&t hop sat hodc hop chira diing cho 16 vi ba trwc 1én day 16 & ché do

Nwéng Banh.

C6 thé str dung Khay Nwéng nhw mét dia nwéng dé nwéng khoai tay hodc rau va Nwéng Banh cupcake truyén thédng & Anh,
banh my véng va banh quy. Ché d6 nay ciing rat pht hop d& ham néng cac mén banh nwéng da dwoc lam néng so bo.

Dat khay I1én vi tri gia trén hoac gia dwai néu st
dung Khay Nwéng.

/

Ol

O
O

( Vi tri gia trén hoac gia dwéi )

Vi du:
Nwé&ng Banh: Khay Nwéng & vi tri gia dwoi.

‘ ‘ F0003BU00YU_viet_03_20160614.indd 28
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Dat Vi Lo [én trén tAm day
phang néu dung Vi Lo.

ViLo

T\

T\

T
T

Dia Chiu Nhiét
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Cai dat hen gi® (pang hd bam gie IThai gian cholHen gie khéi dong) | & |

Tinh nang nay cho phép ban I1ap trinh 16 vi séng lam dong hd hen gio' trong bép. N6 con co thé duoc dung dé I4p trinh thoi
gian cho sau khi ndu xong hoac dé Iap trinh thoi gian cho.

Dé cai dit Péng hd bam gio:

B/O/ 1/t B/O/ /e
Chinh tay Ty dong Chinh tay Tu dong @
—_— L oas —_— —_— 2 aa
Cai dat Khéi dong
1. V&n nim xoay nguoc 2. Nhan mét lan dé xac 3. Dung nim xoay dé cai datthdi 4. Nhan Phim Khéi dong.
chiéu kim déng hd cho nhan Iwa chon. gian van hanh mong muén. Dém Iui thdi gian ma
dén khi biéu twong (t6i da 1 gi® 30 phat) khéng van hanh 6.
" [)™ " xuét hién trén -
man hinh. o
=}
«Q
<
.CD>
~
DPé dit Theoi Gian Chor:
B/O/ /e
Ca':éc:{laltn c:nu’ong }nnh 3 Chinh tay Ty dong
: A Cai dat Cai dat
(toi da 2 giai doan) ? :
2. Nhé&n mét lan dé xac 3. Van niim xoay nguoc chiéu 4. Nhan mot 1an dé& xac @
nhan lya chon. kim dong ho cho dén khi nhan lya chon.
biéu twong " [B]™ " xuét
hién trén man hinh. l
B/O/ 0/t
@ ‘— Chinh tay Tu dong
Khéi déng
6. Nhan Phim Khéi dong. 5. Dung nGm xoay dé cai d&t
Bat dau nAu. Sau khi nau, thoi thoi gian ché mong muén.
gian cho sé duwoc dém Iui ma (téi da 1 gid 30 phat)

khéng van hanh lo.

- Vie-29 -
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Cai dat hen gio’ (tiép tuc)

Dé Hen Gi Khéi dong:

B/@/ 1/ R/@/ 1/ e
Chinh tay Tw dong . Chinh tay Ty dong V
Cai dat Cai dat
1.V&n nim xoay nguoc 2. Nh&n mét 1an dé xac 3. Dung nim xoay dé cai dat thoi 4. Nh&n mot 1&an aé Xac
chiéu kim dong ho cho nhan lwa chon. gian chd mong muon. (toi da 1 nhan lwa chon va pét dau
dén khi biéu twong gi& 30 phut) cai dat giai doan nau.

" [B]™ " xuét hién trén

man hinh. l

-
@

= @ Cai @3t chwong trinh
8’ L < nau mong muon.

@ Khaéi déng (t6i da 2 giai doan)
|_

5. Nhan Phim Khéi déng.
Dém Iui thoi gian cho.
Sau d6 qua trinh nu bat
dau.

Lwuy:
1. Thoi gian hién thj trén clra s6 sé tiép tuc dwoc dém IUi du clra I6 mé trong khi van hanh chirc néng Béng hd bam gidy, Thoi
gian ch&, Hen gio khéi dong.
2. Khéng thé 1ap trinh ddng thdi Thai gian chd va Hen gid khdi dong véi chirc nang tw dong, Nuwéng Banh va Nwéng gion.
Diéu nay nham ngén can nhiét d6 bat d4u cda thirc an khdi qua trinh [én men truéc khi ra dong hodc nau lai. Viéc thay ddi
@ nhiét d6 bt dau cé thé mang lai két qua sai. ] ) @
3. Str dung Thoi gian chd hodc Hen gid khdi dong, co thé cai dat tdi da 2 giai doan cong suét.
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Cai dat 1am néng so’ bé cam bien [~

Tinh ndng lam néng so bd cam bién st dung cam bién IR trong khoang 16 d& phat hién nhiét d6 bé mat cta thirc &n trong 16
vi ba d& can béng nhiét d6 va thdi gian ham néng. Tinh ndng nay co thé ndu thirc &n ma khong can cai dat thdi gian va cong
suét, ma chi dwa theo nhiét do cai dat. Nhiét do tir -10~90°C. Trong lwvong nén la 100-500 g.

8/@/ 1/ e
'\;’ q Chinh tay Ty dong _> :
Ham noéng Khoi dong
1. Nhan mot 1an. 2. Dung num xoay dé cai dat nhiét 3. Nh&n mét 1an. Nhiét do cai dat sé hién
Biéu twong " [S]re do can thiét. thi. Sau khi d& cam bién phat hién dwoc
va "1" sé xuat hién trén mét lat, nhan phim Ham néng va nhiét do
man hinh. hién tai twong dbi s& hién ra trén man hinh
khoang 3 giay. (khéng can thiét phai co
buwdc nay)

Vi cdm bién IR ndm & goc trén cling clia bén thanh 10, néu cadm bién phat hién sai nhiét d6 b& mat cta thwe pham hoac chét
Idng, nhiét do dwoc phat hién sé trai ngwoc véi nhigt dd thwe. Vi vay, khéng nén ste dung dd chira hinh tru c6 hep khi ham
ndng thirc &n hodc chéat Idng, dang tru clia d6 chira sé& ngan tia hdng ngoai xuyén qua gay ra phat hién sai. Dé thu dwoc két
qua tét nhét, hay thuwc hién cac buwéc sau:

=
D>
>
«Q
<
.CD>
—

1. Khi ham néng thirc &n dang ran, mé ndp hodc dwng thirc an trong dd dang det, trong lvong thirc &n téi thiéu la 100 g.
2. Khi ham néng chét I6ng, tranh dung db chira hinh tru cb hep va chat 16ng dwéi 200 m.

X

Cam bién IR phat hién
sai nhiét dé thirc an, do
thanh ctia d chva ngén
céach tia hdng ngoai va
thire an.

Cam bién IR phat
hién dung nhiét d6
thirc an.

3. Cai dat m&c dinh 1a 70 °C khi cdm ngudn dién cho 10. Tir 1an thir 2 tr& di, cai dat mac dinh s& chuyén thanh cai dat trudc
dé néu nhiét do trong khoéng 55~75 °C.

4. "HOE" sé hién thi néu nhiét o thirc &n dwoc do cao hon nhiét do da cai dét.

5. Sau khi ham néng, khudy truéc khi dung.

6. Dat dd chia vao gilra tAm day phéng.

7. Neén boc chat thirc &n bang gidy boc bang ni 16ng, néu khéng, sé khong thé kiém tra dwoc nhiét do cda thirc an. Néu gidy

boc béng ni 16ng thira ra, d@m bao phan thira dwoc Up xubng dudi.

Gidy boc bang
ni léng :

Po an
8. Cam bién khong thé phat hién thuwc phdm nhe hon 100 g.
9. Néu nhiét d6 khoang 16 qua cao, tinh nang ham néng bang cam bién sé khéng hoat déng. Clra sb hién thj s& xuét hién "
HOE". Tinh nang ham ndéng bang cam bién sé lai hoat dong cho dén khi "HO E" bién mét.
10. Nhiét d6 thuc cé thé khac so véi nhiét do yéu cau. Nhiét dé thwe do dwoc phu thudc vao nhiét dd khoang 16, d6 déc cla
thirc an, hop chira, vi tri dat thirc an, v.v.
11. Tranh dung dd chda hinh tru cé c¢b hep khi st dung chirc nang ham néng béng cam bién.
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Cai dat ham néng bang cam bién (dé uéng) [ |erorfereat

Chtrc néng nay gidip ban ham nong dd ubng (ca phé, tra, v.v) & nhiét d6 phong hodc nhiét d6 ng&n mat ma khéng can cai dat
thoi gian va cong suat, chi can dwa trén nhiét do cai dat. Nhiét do trong khoang 40~70°C.

B/@/ 1 /8 8/@/ 1 /8
= 7\ 75—\
Chinh tay Ty dong Chinh tay Ty dong
Ham nong Cai dat
1. Nhan hai 1an. 2. Dung nim xoay dé cai dat 3.Nh&n mét 1an d& xac 4. Dung nim xoay dé cai dat nhiét
Biéu twong " 5“"”'%““‘ " phan an mong muon. So va nhan lwa chon. do6 can thiét.
va "2" sé xuat hién trén "serv" sé xuat hién trén man
man hinh. hinh. (1 ~ 4 serv) l

D

Khéi dong

z

—
@
=
(@)
C
‘@
|_

5. Nhan mét [an. Nhiét d6 cai dat sé& hién
thi. Sau khi d& cdm bién phat hién dwoc
mot lat, nhan phim Ham néng va nhiét d6
hién tai twong dbi sé hién ra trén man hinh
khoang 3 giay. (khéng can thiét phai co
bwéc nay)

Lwuy:
1. Déi v&i db ubng, ham nong tir 1-4 coc (200 mi/cde). Sau khi ham néng, dao nhe. Khong déng nép hoéc boc dé udng. Sép
xép d6 chtva nhw hinh minh hoa.
@ 2. Tranh ding dd chta hinh tru cé hep va chéat 16ng dudi 200ml. ) @
3. Néu nhiét do khoang 16 qua cao, tinh nang ham néng béng cdm bién sé& khéng hoat déng. Clra sb hién thj s& xuét hién "
HOE". Tinh n&ng ham néng bang cam bién sé lai hoat dong cho dén khi "HO " bién mét.

1 coe 2 cbe

ol ol e Q]| ©O

vj tri B0 chra

3 cée 4 cbe

O
ng (N QO

QOO
OO
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Cai dat ham nong (Gei y nhiét d6 cua thirc in)

| | | | | | | | Sl |
Qo Y

| | | | | | 7 | | = Z |

| | | | | | | - | ! ! - ]

[ [ [ [ Dé 1am néng banh mi: Dé lam néng thwe pham c6 d6 day (nhw

I I I I + Gi6i han trong lwgng: khoai tay ca ri):

I I I 100 g- 200 g. + Gi&i han trong lwong: 100 g- 600 g.

| | | + Banh mi sé& khong bi kho » Dao déu thirc an trwdce khi thuwdng thire.

| | | va ctrng sau khi lam néng. j j j

| | |

Pé 1am mém kem:

|
|
|
* Gidi han trong lwong: |

-

1 1 I
| | |
| | | |
| | | |
200-600g. [ [ | o " — I —
« Dung muéng dé xuc kem | | | beé lam néng siva: ) | ol
mam.” + Gidi han trong lwong: 1-4 coc 5
! ' ' (200 mifcée) ) ! @
I I I I I I I + Tham kh&o céc trang trwde vé chu I <
[ [ [ [ [ [ [ [ y va vi tri dat. [ D>
~
| | | | | | | | T T T T |
| | | — . L/ 1 | | | I | | |
| | | | P& lam néng thirc an tré em: | | | | ) |
| | e Gi¢i han trong lvong: | | AT | | |
100 g- 150 g.
' ' Il B3 thirc an da duoc 1am nong | ! ' ' ' '
I I Il vao db chira chuyén dung cho |! I | P& 1am néng mén com: '
I I I tr_é:em. o I I |+ Gi6ihan trong lwgng: 200 g- 600 g. I
I I ||+ Kiém tra nhiét d6 trwde khicho || | |+ Pao déu truwdc khi thuwéng thic. I
tré an.
| | | | | T T T T |
@ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ @
| | ' | | | | | | | | | |
| | | | | | | | | |
| | I | | | | ! | »\’ @@ | |
[ [ l [ [ [ [ [ [ [ [ [ [
| N
' ' | ' ' ' Dé dun chay bo, v.v. ' I
[ [ [ [ [ + Gi6i han trong Iuong: 100 g- 250 g. | |
| | I | | | - Cat bo hat lwu nhé trwdc khi dun chay bo. |l |
I I I I I I + Dao déu dé cho mi vao sau khi dun chay || I
| | ! | | | bo- | |
[ [ I [ [ [ [ [ [ [ [ [ [
[ [ I [ [ [ [ [ [ [ [ [ [
Lwuy:

1. Nhiét d6 lam néng thirc &n bén trén chi mang tinh chét tham khao. )
2. Nhiét d6 khi ham néng sira khong dwoc veot qua 60 °C. Néu khong, sira sé sbi va ban tung toe.
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Céi dét hém néng béng hO’i nU’()’C %SteamReheat

Ban c6 thé dung tinh ndng nay d& ham néng com, mén &n ma khéng can cai dat thoi gian va céng suét. Trong lwong thike &n
nén dung la 100-500 g. B/@/ 1/

_> Chinh tay Ty dong _> @

Ham néng Khéi dong
1.Nhan 3 Ian. 2. Chon “Nhiéu hon/tiéu chuan/it hon”. ] 3. Nhan Phim Khéi dong.
Biéu trong " [Shenwm " Van nim xoay dé chon “Nhi‘ég hon/tiéu chuan/it hon”.
va "3" sé& xuét hién trén Déi véi 100~250 g, hay chon it hon d& ham néng.
man hinh. Déi v&i 250~350 g, hay chon Tiéu chudn d& ham nong.

Déi v6i 350~500 g, hay chon Nhiéu hon d& ham nong.

Trong khi cdm bién phat hién, “----"s& nhay trén clra s& man hinh. Sau khi phat hién xong, 16 sé dém ngwoc thoi gian néu.

Nhiéu hon Tiéu chuan it hon
=R .
Hién Thi — 04+ -1 _+ ol T
Ham néng com Ham néng thirc an
+ Phu hop dé& ham néng com. + Phu hop d& ham néng thirc an.
* Dao com va rét nwédc vao trong khay chira nwéc trede khi  « Bao thire an va rét nwée vao trong khay chira nuéde trwede
ham nong. ) khi ham nc’)ng.’
+ Khoéng déng nap hoac boc. » Khoéng déng nap hoac boc.
+ Da3o lai lan niva trwdc khi &n. + Da3o lai 1an niva trwéce khi &n.

Lwuy:

1. D6 nwéc vao khay chira nwéc trwée khi stv dung tinh nang Hap.

2. Khi chon tinh nang hép, biéu twong " & & Refill Water " s& xuat hién trén man hinh d& nhic nhé dé nwéc vao khay chiva nwéc

cho dén khi 16 bat dau hoat dong. Diéu nay la binh thudng.

3.Néu trong qua trinh van hanh, khay chra nwéc bi can kho, 16 vi ba sé ngirng hoat déng. Biéu twong " & & Refill Water " va
"U14" s& xuat hién trén man hinh. Sau khi dé nwéc vao khay chiva nwéc va I3p lai khay vao trong 16, nhan phim Khéi
déng. Lo vi ba sé nglrng hoat dong cho dén khi nuwéc dwoc db vao khay chira nwéc va nhan phim Khéi dong.

. C6 thé phai lau sach nwéc tran ra trong khoang 16 sau khi Hap.

. Tinh néng nay chi phui hop vai thire &n chin.

. Khéng phu hop d& ham noéng thirc &n & dang Iéng.

C6 thé ham néng thwe phdm doéng lanh, trir thwe pham day.

. Néu nhiét do clia khoang 16 qua cao, c6 thé khéng st dung dugc tinh ndng ham néng bang hoi nwéc. Man hinh clra sb sé
hién thj "HO £". C6 thé bat lai tinh nang ham néng béng hoi nwéc cho dén khi "HO E" bién mét.

9. Khéng hdm nong cac loai thyc pham khéc nhau cung mot luc.

Chuy:

1. Hoi nwéc co thé phut ra khi mé cira 16. Khdng cham vao 16 bang tay tran néu cé hoi nwédc trong 16! Nguy hiém béng! Diing
gang tay 16 nwéng.

2. Khéng mé clra 16 khi khodng cach clia mét ban va civa [6 qué gan trong va sau khi bat tinh ndng hap. Can than khi mé cira
16 vi hoi nwéde co thé gay thwong tich.

3. Sau mdi 1&n hép, can than thao khay xa & phia trwdc 6 ra. Dung hai tay nhe nhang kép vé phia trwéc. Sau khi dd nwéc
trong khay xa, riva bang nwéc xa phong 4m. Lau sach nwéc dong trén mat trai clia 10. Dé I18p lai khay, day khay tré v& vi tri
ban dAu trén cac chan 16 vi ba. (Xem trang 10)

S ENEONS N
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Cai dat ra dong cong suat nau (A )i, + 1

Tinh nang nay cho phép ban rd dong bang cach tw cai dat thdi gian.

— Chinh lay/

Cai dat

8/&/ 1/ e

7N\

Chinh tay Ty dong

—

2. Nh&n mét 1an dé xac
nhan lwa chon.

1. Van num xoay nguoc
chiéu kim déng hd cho
dén khi biéu twong
" [(RJie, " xuét hién trén
man hinh.

D

Khé&i dong

6. Nhan Phim Khéi déng.

Thoi gian ndu sé xuét hién trén
man hinh hién thi va bat dau

dém nguoc.

Lwuy:

B8/&/ 1/ e

3. Dung nim xoay dé cai d&t
mirc cong suét (300 W).

<

H . EEEs

¥ Defrost

\

Tu dong —

4. Nhan mét 1an dé xac
nhan Iwa chon.

’

8/O/ 1/ e

e\

Chinh tay Tu dong

=
D>
>
«Q
<
.CD>
—

5. Ding nim xoay dé nhap thoi
gian nau. (toi da 1 gio’ 30
phut)

1. Nén mé& clra 16 va l&y ra nhirng phan da ra dong trong thoi gian van hanh. Lat, khuy hoac sép xép lai nhivng phan van con

doéng da.
2. Tham khao bang ra dong & trang 46 dé biét thém chi tiét v& thoi gian ra dong.

® Cai dat ra dong nhanh

9‘69‘6 Turbo Defrost @

Tinh nang nay gilp ra déng thit lon, thit gia cAm va hai san tw dong chi can cai dét trong lweng. Phan an/trong lwong 1a 0,1 kg

to 3 kg.
8/@/ 1/ e
(G
[X) — Chinh tay Ty dong
R& dong nhanh

2. Dung nim xoay dé& cai dat trong
lwong can thiét.
(0,1kgto 3 kg)

1. Nh&n mét Ian.

Lwuy:

—

D

Khé&i déng

3. Nhé&n Phim Kh&i déng.
Thoi gian ndu sé xuét hién
trén man hinh hién thj va bat
dau dém nguoc.

1. C6 thé dung ché do Ra dong nhanh dé ra dong nhiéu miéng thit xat, gia cam va ca theo trong lwong. Lo sé xac dinh thoi
gian ra déng va cac murc cong suét. Khi 16 dwoc 1ap trinh, thoi gian ra déng sé xuét hién trén man hinh. Dé cé két qua tt

nhét, trong lwong téi thidu khuyén nghi nén 13 0,2 kg.

2. CAC MON QUAY KHONG BO XUONG nhw Swon Bo Quay c6 it co hon cac loai thit quay bé xwong cling trong lueng. Do
vay, doi véi cac loai thit quay khong bd xwong nang hon 2 kg thi gidm trong lwgng xudng 0,5 kg. Con vé&i cac loai dwdi 2 kg

thi gidam 0,25 kg.

3. Lat thwe pham, 14y thwc phdm da ra dong ra va day phan ria méng /xwong béo clia mén nwéng bang I&p pha khi co tiéng

¢oi kéu gitra qua trinh niu.

4.Néu * HO k£’ xuét hién trén cira s hién thi, nhiét dd 16 qua cao tlr [an van hanh trwdc va khong thé cai dat chwong trinh tw

dong. Van cé thé cai dat bang tay thoi gian va ché do.
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Cach thuee ra dong

Chuan Bj Cap bong

Chét lwong dd an néu xong tlly thudc chét lwgng dd &n trwdc khi déng lanh, cach déng lanh, cach ra dong va sé 1an thuc
hién. Vi thé mua thwc phdm twoi va chat lwong cao la quan trong. Va lam déng lanh ching ngay lap tirc. Mang nhwa day, goi,
gidy gdi lanh va thit da dwoc déng kin trwéc khi ban déu cé thé bao quan trong th lanh trong maét thdi gian.

Lwu y: Hay bd la nhém néu bao bi dwoc lam bang nhém dé ngan hd quang. D6 &n trong ti lanh nén dwoc gitr dusi 18 °C. (it
nhét 24 gi trong ta lanh trwéc khi ra dong.)

Lwuy:

1. Khi déng lanh thit lon, thit gia cAm va ca hodc hai san, phai rai déu thwc phdm va boc thanh hinh vuéng 2,5- 5 cm hodc
hinh tron.

2. Hay lam sach ca con ga trwéc khi lam déng lanh. (Ban c6 thé 1am déng riéng cho rudt.) Lam sach ca con ga va dé rao
nwéc. Budc chan va dui.

3. Loai b tt ca khong khi va niém phong kin mét cach can than. Dan nhan géi véi loai va miéng thit, ngay va trong lvong.

Ra déng nhanh

Tinh nang ra déng nhanh van hanh dya theo trong lwgng thwe pham. Phan Ién cac thuc phdm dang miéng nhw ga, thit va
céa c6 thé dwoc ra dong dé dang bang cach str dung chirc nang nay. Cai d&t nim xoay cho trong lwgng dwa trén trong lvong
thwe ctia thwe phdm va 16 vi ba sé tw ddng cai dat thoi gian va céng suét, Thoi gian ra déng sau khi cai dat sé xuat hién trén
ctra s6 hién thi. Cac thuc phdm dworc liét ké trong bang dwdi day 1a phu hop nhét véi chire nang rd dong nhanh. Trong lvgng
tbi thiéu la 0,1 kg va téi da la 3 kg dé c6 dwoc két qua t6t nhat.

Thwc pham Trong lwong t6i da danh cho thwe pham
Cubn thit, ga, swon 2kg
Thit bo, thit cru, ga nguyén con 3 kg
Ca nguyén con, s0, tébm va than ca 1kg

Meo cho ra déng hoi nwéc

Thit cé xwong.

Vi du, néu thit c6 xwong c6 trong lwgng béng véi thit khong xwong, lweng thit ¢é trong thit cé xwong sé nhe hon thit nguyén.
Vi vay, trtr di 0,5 kg véi 2 kg thit co xwong dé ra déng tét hon va 0,2 kg - 0,3 kg v&i thit c6 xwong dudi 2 kg.

Hai tiéng bip
Lat thit, ga, ca va so. Tach riéng thit da dwoc ham, ga miéng va cudn thit. Bo riéng thit ra khdi banh ham-bo-go. Che vién cta
canh ga, thit nwéng, m& hoac xwong.

Nguyén tic ra déng Dé& ra dong déu, Iat chuyén vi tri ctia thwe phdm trong vat chira khi dang ra dong.

B4 bao bi clia thit séng va Boc céng ctia dui ga bang Che dau va dudi ctia ca B4 bao bi ctia miéng phi 1&
dat thit I1én dia. |4 nhdm. Che dau va dudi nguyén con béng la nhém. ca va dat |1én dia.
clia ca nguyén con béng la
nhoém.
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Cai Dat 3-Giai Doan

Tinh nang nay cho phép van hanh chwong trinh 3-Giai Doan lién tiép.

Vi du: Cai dat lién tuc [600 W] 2 phut, [Hap 2] 3 phit va [Nwéng 2] 2 phut.

8/O/ 1/ E/O/ 1/
Chinh tay T dong Chinh tay Tw dong
—_— ‘e o —_— —_— v g
Cai dat Cai dat
1. V&n nim xoay nguoc 2. Nh&n mét 1an dé xac 3. Dung nim xoay dé cai dat 4. Nhan mot 1an dé xac
chiéu kim déng hd cho nhan Iwa chon. mrc céng suat mong mudn nhan Iwa chon.
dén khi bidu twong (600 W).
" [(RJue, " xuét hign trén
man hinh.
‘ : =
8/O/ 1/ 8/O/ 1/ o
[N\ — 7 B
Chinh t: 0 i 0
e ae inh tay Ty dong e ae Chinh tay Ty dong <
Cai dat Cai dat B
~
8. Nh&n mét 1an dé xac 7.Van ndm xoay nguoc chiéu 6. Nhan mét 1an dé xac 5. Dung nim xoay dé cai dat
nhan Iwa chon. kim déng hé cho dén khi biéu nhan Iwa chon va bat dau gian nau (2 pht).
twong " [~ " xuat hién trén cai dét giai doan nau.
i man hinh.
8/®/ 1/ 8// 1/
@ Chinh tay Tu dong Chinh tay Tu dong @
—_— _ —_— —_— _
Cai dat Cai dat
9. Dung nim xoay dé cai 10.Nhan mot 1an dé xac 11.Ding num xoay dé cai dat 12.Nh&n mét Ian dé xac nhan
dat ’mu’c g:éng suat mong nhan Iya chon. gian nau (3 phut). Iwa chon va bét’ dau cai
muon (Hap 2). dat giai doan nau.
E/O/ 1/ E/O/ 1/
. - Chinh tay Tw dong . - Chinh tay Tw dong
Cai dat Cai dat
16.Nhan mot 14n dé xac  15.Dung nim xoay dé cai d&t 14.Nhan mot 1an dé xac 13. V&n nim xoay ngugc
nhan Iwa chon. mrc céng suat mong mudn nhan Iwa chon. chiéu kim déng hé cho
(Nwong 2). dén khi biéu twong
" [Jen " xuét hién trén
man hinh.
8/O/ 1/ ]
Lwuy: )
/ \\ @ 1. Khi van hanh, hai tiéng bip sé phat ra giva cac
Chinh tay Ty dong — giai doan.
Khéi dong 2. Tinh nang nay chi kha dung cho céc chirc nang

Két Hop, Nwéng, Hen gi®, Vi séng, Hap.
3. Khong thé diing chirc ndng niu 3-Giai doan dbi

17.DUNng ntim xoay d& cai dat  18.Nh&n Phim Khéi déng. v6i cac chuong trinh ty dong.
gian nau (2 phut). Thoi gian s& dém nguoc & giai 4. Khdng thé dung chirc ndng Hap, Hap + Nwéng
doan d&u tién trén man hinh va Hap + vi séong qua 30 phut & ché dé nay.
hién thi.
- Vie-37 -
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Cai dat nau tw déng (Phwong phap 1)

Tinh nang nay cho phép ban d&t mét sé thuc don théng thuwdng voi cac trong lwong khac nhau. N6 sé tw dong ndu ma khéng
can dat cong suét va thoi gian. Chon loai thire &n rdi chi can nhap trong Iwgng. Khong bao gdm trong lvong clia nwéc thém
vao hoéc trong lwgng ndi.

D6i v&i thwe don S6 1- S6 22, van hanh nhw sau:

Khéng c6 lam néng so bd:

8/®/ 1/ e B/O/ /e
Chinh tay Ty dong Chinh tay Ty dong @
— e ae e — e an
Cai dat Khai déng
1. Van num xoay theo chiéu 2. Nhan mét lan d& xac 3. Dung nim xoay dé cai d&t 4. Nh&n Phim Khéi dong.
kim déng hd cho dén khi Sé nhan lwa chon. phan &n/trong lwong can Thoi gian ndu sé xuét hién
Thwe Don Nau Ty Dong thiét. trén man hinh hién thi va
hién thi trén man hinh. bat dau dém nguoc.

D6i véi thwe don S6 23- S6 25, van hanh nhw sau:

Co6 lam néng so bo:

8/O/ 1/ 8 8/O/ 1/ 8
Chinh tay Ty dong Chinh tay Ty dong @
—_— e —_— st aa
Cai dat Khai déng
1.V&n nim xoay theo chiéu 2. Nhan mot 1an dé xac 3. Dung nim xoay dé cai dat 4. Nhan mot 1an dé bat dau lam
kim déng hd cho dén khi nhan Iwa chon. phan &n/trong lwong can néng so bd. "Preheat" sé&
S6 Thwe Don Nau Tw thiét. nhay. Sau khi lam néng so
DPong hién thi trén man bd, 16 sé& phat ra tiéng bip va
hinh. "Preheat" sé ngirng nhay,

hay dat thirc an trén gia trong
vong 2 phuat sau d6 déng ngay
clra lo.

Sau khi lam néng so

bd, 16 s& phat ra tieng
bip 3 lan, l

ngay Iap t&rc cho dd &n
vao trong 10.

D

Khéi dong

5. Nhan Phim Khéi dong.
Thoi gian ndu sé xuét hién trén
man hinh hién thi va bat dau
dém nguoc.

Lwuy:
Khi chon chwong trinh tw dong, sb thwe don nau tw dong va biéu twong (nhw bén dudi) sé hién thj trén man hinh.

b m—
p===4

p— &> [Steam Auto $$$ |Auto @ Healthy
/= —

* [:3] cho biét nén s dung vi 16 hodc Khay Nwéng trong khi ndu va vi tri dat clia cac phu kién nay.

* [O=" cho biét thuwe don bd dudng.

- Vie-38 -
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Cai dat nau tw déng (Phwong phap 2) (tiép tuc)

®

H . EEEs

Dé chon nhanh, ching téi phan loai nhw sau: diing phim Hap tw ddng cho thuc don Sé 1- Sb 7, dung phim Nwéng gion cho thyc
don S6 13- Sb 18. Bidu nay gitip ban Iwa chon thuc don mong mudn chi can &n phim Hap tw ddng hodc phim Nwéng gion.

D6i v&i thwe don S6 1- S6 7, van hanh nhw sau:

Thwe don Hap tw dong:

©

===}

Steam Auto

©

==

Hap tw dong

1. Phim Hép tw dong dé cai
d&t thwe don mong muén.
&)= xuét hign trén
man hinh.

Lwuy:

1.Dé nwéc vao khay chira nwérc trwée khi stv dung tinh nang Hap.
2. Can db lai nwéc vao khay chira nwéc trong khi ndu ddi véi thue phdm co trong lweng I&n hon khi van hanh chuong trinh tu

dong.

3. Khong boc thwe phdm khi van hanh cac chuong trinh tw déng hap.

/7

Chinh tay

8/&/ 1/ e

\

Tw dong

2. Dung nim xoay dé cai dat
phan &n/trong lwong can

thiét.

. <&

Khéi déng

3. Nhan Phim Khéi dong.
Thoi gian ndu sé xuét hién trén
man hinh hién thj va bat dau
dém nguoc.

=
D>
>
«Q
<
.CD>
—

4. Nho c6 thoi gian Che sau khi van hanh chwong trinh ndu tw ddng hau hét thirc &n déu dwoc truyén nhiét vao gitra.
5. D& thay ddi tinh trang mon &n, kiém tra mon an da dwoc ndu chin hoan toan chwa va quat nguéi truwéc khi dung.
6. Khi chon chuwong trinh tw dong, sb thwe don ndu tw dong va bidu twong (nhw bén dwéi) sé hién thi trén man hinh.

* [=J& cho biét nén dung Khay Nwéng trong khi ndu va vi tri dat khay.

Q’); Steam Auto

D6i v&i thwe don S6 13- S6 18, van hanh nhw sau:

Thwe don Nwéng gion Tw BDong:

WA
—r

AN —_—
Nwdng gion
1. Phim Nwéng gion dé cai
dé&t thwe don mong muén.

"[&Jwe" xudt hién trén man
hinh.

Lwuy:

/7

Chinh tay

$$$
Auto
/&/ 1/ e

\

Ty dong

2. Dung nim xoay dé cai dat
phan an/trong lwgng can

thiét.

<

Khé&i dong

3. Nh&n Phim Khéi déng.
Thoi gian ndu sé xuét hién trén
man hinh hién thi va bat dau
dém nguoc.

Khi chon chwong trinh tw dong, sb thwe don nau tw dong va biéu twong (nhw bén dudi) sé hién thj trén man hinh.

Auto

= T
=

<

* [»Zil cho biét nén dung Khay Nwéng trong khi ndu va vi tri dat khay.

* [QJf=™ cho biét thuc don bd duéng.
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Thwe Pon Nau Tw Pong

®

S6 Thue don Phan &n/Trong Iwong Nbi khuyén nghi Pht"vli('ﬁ_? va
1 Thc an dong lanh 100 gram | 150 gram | 200 gram | 250 gram | dia dung cho 10 vi ba trer;:%r:qday
2 Thirc an dwgce lam lanh 200 gram | 300 gram | 400 gram - bo chu’g qung trong trén tazm day
10 vi ba phang
3 Rau twoi 200 gram | 300 gram | 400 gram | 500 gram Bo chu‘a d.ung trong trén ta:m day
10 vi ba phang
4 Rau cu twoi 200 gram | 300 gram | 400 gram | 500 gram Bo chu‘a d.ung trong trén ta:m day
10 vi ba phang
5 Ga miéng 200 gram | 400 gram | 600 gram | 800 gram | dia dung cho 10 vi ba trer:):%nr:qday
6 Hai san 200 gram | 400 gram | 600 gram - bo chl{a QUng trong trén taEm day
16 vi ba phang
7 |Ham néng bénh bao 4 chibc | 6 chibc - ; . Khay Nudng & vi
..0_5 tri gia trén
@ - e = — - T -
S 8  |Dun s6i 2 lAn/Ham 4-6 nguoi| 1-3 nguoi| ; ndihdmcéngp | teéntdm day
an an__ phang
2 9  |NAu sip nhanh 4-6 nguai| 1-3 nguoi - - ndi hdm cé nap trén tam Gay
«@ an an _ ph?nq _
i= PN — trén tam day
— 10 Com Casserole 150 gram | 300 gram | 450 gram - noi ham cé nap phing
11 Chao/Chéo yén mach 100 gram | 150 gram | 200 gram - ndi hAm co6 nép trer:):%r:qday
12 |Mi&nlién T 2 ; ; ndi ham c6 nép trén tam day
ngwoi dn | ngwodi an phang _
13 |Banh bao 6 chiéc | 12 chiéc - - - Khay Nuong o vi
tri gia trén i
14 |Philéca 300 gram | 400 gram | 500 gram - - Khay Nung & vi
tri gia trén
15 Tém 200 gram | 400 gram - - - Khay’N‘u’JonAg oV
tri gia trén
16  |Ga chién - B& dudng 2 4 - - - Khay Nudng & vi
nguei an | ngudi an tri gia trén
17 |Ga Teriyaki - B4 dudng 2 4 - - - Khay Nudng & vi
nguei an | ngudi an tri gia trén
18  |Thit xién 200 gram | 400 gram - - - Khay Nung & vi
tri gia trén
19 Thit ga quay 600 gram | 900 gram | 1200 gram - - Vi Lo dat trén dia
20 |Ciru/Bo quay 500 gram| 1000 | 1500 1 2000 ; Vi Lo dat trén dia
gram gram gram
21 Ham néng thirc an chién 200 gram | 400 gram - - - Vi Lo dat trén dia
22 |Pizza déng lanh 200 gram | 350 gram | - - - Khay Nudng & vi
tri gia trén
23 |Banh ngot 1 chiéc - - . - Khay Nudng & vi
tri gia dwdi .
24 |Banh su kem 9 chiéc - - - - Khay Nu6ng & vi
tri gia dwdi .
25  |Banh quy 16 chiéc - - - - Khay Nudng & vi
tri gia dwdi
26*  |Kht mui
27*  |Xa& nuwéc
- hirc n& é sinh
28" |Vé sinh hé théng Chure nang vé sin
29*  |Vé sinh khoang 16
Lwu y:

1. Néu nhiét dd khoang 16 qua cao, khong thé stir dung dwoc tinh nang néu tw ddng. Man hinh ctra sb sé hién thi "HO "
Tinh nang n4u tw dong sé hoat ddng tré lai cho dén khi "HO " bién mét.

2. Ché bién theo phwong thirc ndu an sau.
*3. S6 26, S6 27, Sb 28 va S6 29 khong phai 1a thwe don. Day la cac chirc nang vé sinh.
4. D6 nwérc vao khay chira nwéc trwde khi ndu khi ctra s6 man hinh hién thi tinh nang hap " é # Refill Water .

Lwuy:

Cac biéu twong "@", “", “", “E]“ trang 41- 43 cho biét cac tinh nang dwoc dung trong qua trinh ndu nhwng
khong hién thi trén man hinh.
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Thwe Pon Nau Tw Pong

1. Thire an déng lanh +

Thich hop dé& hap cac mén trang miéng vi du nhw banh bao.
Khéng phu hgp véi thirc an ¢o kich thwée Ion va cac loai
banh bao déng lanh. C6 thé& nAu trwc tiép thwe phdm bang
16 vi séng l4y ra tir td lanh. D& nwéc vao khay chira nwérc.
Cho cac mén trang mleng vao dia dung cho 10 vi ba. Tao
khoang cach gitra dd an dé thae &n khong bi phéng sau khi
nau va cung do ap lwc. Khéng déng nap hoac boc. Dat dia
vao gitra tm day phang. Chon chuwong trinh va trong lvong,
sau do6 khéi dong.

2. Thive 3n dwoe lam lanh [&] +

Phu hop cho viéc hdm néng thire an dwoc lam lanh nhw
com rang lanh, mi lanh ho&c mi lanh éng phang (lasagne).
B4 16'p boc va cho thirc &n vao dd chira ding trong 16 vi ba.
Khoéng déng nép hodc boc. B6 nwéc vao khay chira nwéc.
Dat d6 chira vao gitka thm day phang. Chon chwong trinh va
trong lwgng, sau d6 khéi dong.

3. Rau twoi (&) +

Phu hop ndu moi loai rau twoi khac nhau nhw sup lo, cai
bép. Rlra rau va cho vao db chira dung trong 10 vi ba, cho
thém dau &n va dao. Khong dong nép hodc boc. D6 nwéc
vao khay chira nwéc. Dat dd chira vao gitra thm day
phéng. Chon chwong trinh va trong lwong, sau dé khéi
déng. Mé ctra 16 dé dao rau khi nghe thay 2 tiéng bip trong
khi ndu sau dé an bat dau dé tiép tuc.

4. Rau cu twoi +

Phu hop ndu moi loai ci khac nhau nhw ca rét, khoai tay.
Rlra va got vé cl rdi cét thanh miéng déu nhau. Cho cu da
so ché vao dd chira diing cho 16 vi ba. Khong déng nép hodc
boc. Bé nwéc vao khay chira nwéc. Dat dd chira vao gitra
tAm day phang. Chon chwong trinh va trong lugng, sau d6
kh&i déng. M& clra 16 d& dao rau khi nghe thay 2 tiéng bip
trong khi ndu sau d6 4n bat dau dé tiép tuc.

5. Ga miéng +

Phu hop d& ndu miéng ga twoi. M6i miéng ga nén ning
khoang 50-80 g. Cho ga vao dia duing cho 10 vi ba. Khéng
déng nap hoac boc. P6 nwée vao khay chira nwére. Dat
dia vao gitka tAm day phéng. Chon chwong trinh va trong
lwong, sau do khéi dong.

6. Hai san [ +[X]

Phu hop dé& nau hai san, nhw tom, muc, so. Rira hai san va
cho vao db chira dung trong 16 vi ba. Khéng déng nép hodc
boc. D& nwéc vao khay chira nwéc. it dia vao gitka tam
day phang. Chon chwong trinh va trong lwong, sau dé khéi
déng. M@ ctra 16 d& dao rau khi nghe thay 2 tiéng bip trong
khi ndu sau d6 &n bat dau dé tiép tuc.

7. Hdm néng banh bao

Phu hop d& ham néng banh bao Trung Hoa déng lanh, trong
lwgng 70-100 g chiéc. Dat banh bao I&n trén khay nuwéng
nhu hinh bén dwdi. Khéng déng nép hodc boc. Bé nwéc
vao khay chira nwéc. Bat khay nwéng & vi tri gia trén.

®

C I [

(tiép tuc)

Chon chuwong trinh va trong lvgng, sau d6 khéi dong.

8. Dun s6i 2 1an/Ham

Pun s6i 2 1an: Phi hop voi viéc ndu cac mén sup truyén
thdng can dun s6i nhd hodc 'dun s6i 2 1an' nhw stp thao
dwoc, stp td yén, v.v., Phwong phap nay dam bao thirc &n
mé&m ma khong bi mat nguyén dang. N6 ciing chiét xuat va
gitr lai hwong vi clia mon an. Cho tat ca nguyén liéu va chét
1dng vao ndi ham chiu nhiét cao va diing trong 16 vi ba. pé
t6i da "2 vat chira d& ngén trao nuoc khi s6i. Day nép hoac
boc glay ni lbng dung trong 16 vi ba khi nu. Dat néi hadm vao
gitra tm day phang. Chon chw0’ng trinh va trong Iwong sau
d6 khéi dong. M& cira 16 dé khudy sau khi nghe thay 2 tiéng
bip trong khi n4u, nh&n phim khéi dong dé tiép tuc. Binh
lwgng nwée va nguyén liéu nhw bang tham khao bén dwéi.

Phan &n Thit Rau qua Db nuec
4-6 nguwdian | 500 gram 400 gram 1000 ml
1-3 ngudi an | 250 gram 200 gram 650 ml

Ham: Phu hop cho viéc ndu cac miéng thit dai/ hdm gia cam.

Cho tét ca nguyén liéu va chét 1dng vao ndi hAm chiu nhiét
cao va dung trong 16 vi ba. D& téi da 1% vat chira dé& ngén
trao nuac khi séi. Day nép khi ndu. Chon chuong trinh va
trong lwong, sau d6 khdi dong. M& clra 16 dé& khudy sau khi
nghe thay 2 tiéng bip trong khi n&u, nhan phim khéi dong
dé tiép tuc. Dinh lwong nwéc va nguyén liéu nhu bang tham
khao bén dwéi.

Phan an Thit Rau qua Do nuwéce
4-6 nguwdi an | 1200 gram 400 gram 600 ml
1-3 nguwdi an | 600 gram 200 gram 300 ml

9. Nau sup nhanh

Phu hop cho viéc ndu cac mén sip truyén théng nhuw sip ga,

sUp swon, v.v. Rira sach nguyén liéu tho dé& dung sau nay.
Cho tAt ca nguyén liéu va chét 1dng vao ndi hAm chiu nhiét
cao va dung trong 16 vi ba. D& tbi da ¥ vat chiva dé ngan
trao nwéc khi séi. Pay ndp hodc boc gidy ni 1éng ding trong
16 vi ba khi nAu. Dat néi hdm vao gitra tAm day phang. Chon
chwong trinh va trong lvong, sau d6 kh&i dong. M& clra 1o
d& khudy sau khi nghe thay 2 tiéng bip trong khi nu, nhan
phim khéi déng dé tiép tuc. Dinh lwgng nwédc va nguyén liéu
nhw bang tham khao bén duwéi.

Phan &n |thitga/thitlon| Rauqua Do nuwéce
4-6 ngwdian | 300 gram 850 gram 1000 ml
1-3 ngwdian | 150 gram 450 gram 500 ml

10. Com Casserole

Phti hop d& ndu com trang. Ludn st dung ndi hdm diing
trong 10 vi ba. Ngam gao khoang 10 phut Dé tbida % vat
chira @& ngén trao nuwdc khi s6i. Day nap hoac boc gidy ni
16ng diing trong 10 vi ba khi n4u. D&t ndi hdm vao gitra tAm
day phéng. Chon chwong trinh va trong lwgng, sau do khoi
dong. M& clra 16 d& khudy sau khi nghe thay 2 tiéng bip
trong khi ndu, nhan phim kh&i déng dé tiép tuc. Chd khodng
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Thwe Pon Nau Tw Pong

5-10 phut sau khi ndu xong com. Binh lvong gao va nwéc
nhw bang tham khao bén duw&i.

®

Com 150 gram 300 gram 450 gram
Nuwéc 250 ml 400-450 ml 700 ml
dd chura 2.25 Lit 3 Lit 5 Lit

11. Chao/Chéao yén mach

Phu hop dé nau chao/ chao yén mach. Ludn s dung ndi
ham dung trong 16 vi ba. Ngam gao khoadng 30 phat. D&

t6i da ¥4 vat chira dé ngan trao nwéc khi sbi. D& ndi thong
thoang khi mé&. Néu khong théng thoang hodc chwa di théng
thoang, khdng déng ndi chat dé tranh tran. Dat ndi ham vao
gitra tAm day phang. Chon chwong trinh va trong lvong,
sau dé khéi dong. Mé cira 16 dé ddo va mé niva ndp noi khi
nghe thay 2 tiéng bip trong khi ndu, nhan phim khéi dong dé&
tiép tuc. Chd khoang 5-10 phut sau khi ndu xong com. Binh
lwong gao va nudc nhw bang tham khao bén dwdi.

Lwu y: sau khi ndu mé& nap can than tranh bj bdng do

nhiét d6 cao.
Com 100 gram 150 gram 200 gram
Nuwéc 750 ml 1000 ml 1200 ml

12. Mi &n lién

Cho mi va gia vi vao db chtra dung trong 16 vi ba, sau dé d6
nwéc vao. Dé téi da Y vat chira dé ngén trao nuwdc khi soi.
Dé& ndi théng thoang khi mé&. Néu khéng théng thoang hoadc
chwa da théng thoang, khoéng déng ndi chat dé tranh tran.
Dat db chira vao gitra thm day phang. Chon chwong trinh
va trong lwong, sau d6 khéi dong. M& clra |6 dé khudy sau
khi nghe thay 2 tiéng bip trong khi ndu, nhan phim khéi dong
dé tiép tuc. Che 2 phit sau khi ndu. Binh lwgng nudc va
nguyén liéu nhw bang tham khao bén duai.

Mi &n lién 1 nguwdi an 2 nguwdi an

Nuwéc 450 ml 800 ml

13. Banh bao (&) +

Phu hop cho viéc ran banh bao déng lanh. Cé thé néu truc
tiép banh bao béng 16 vi séng lay ra tir ti lanh. d nwéc vao
khay chira nwéc. Quét dau 1én Khay Nwéng. D&t banh bao
Ién trén khay nwéng nhu hinh bén dwéi. Khéng déng nap
hodc boc. Bat khay nwéng & vj tri gia trén. Chon chwong
trinh va trong lwgng, sau do khéi dong.

>—l«
4 cm

14. Phi lé ca +

Phu hop véi viéc ran ca da loc xwong nhuw ca hdi véi trong
lwong ti da 180 g mot con ma khong can dao. D6 nwéc
vao khay chira nwéc. Up phan da cla thd ca da loc xwong
xubng khay nwéng nhu hinh bén dwéi. Dat khay nwéng & vi
tri gia trén. Chon chwong trinh va trong lwgng, sau d6 khéi
dong.

@& ey

>

15. Tom ++

Phu hop cho viéc ran tém twoi ma khéng can dao. D6 nwéc
vao khay chira nwéc. Phét dau 1én ca 2 mét tom. D&t tom
1én khay nwéng. Bat khay nwéng & vi tri gia trén. Chon
chwong trinh va trong lwong, sau dé khéi dong.

16. Ga chién - B6 dwdng

&)+ (D) +[7]

Nguyén liéu: (4 ngwoi an)

500 g dui ga rat xwong
Gia vi:
A: 50¢g bét ga ran (bot ngd)
B: 1 qua trieng

1thia ca phé xi dau léng

1thia caphé nwéc mam

gia vi mudi, hat tiéu

Thich hop d& ran dui ga ma khong can dao. Rira sach dui
ga da rat xwong va cat thanh miéng nhé, méi miéng nang
khoang 30 g. Dao déu dui ga véi nguyén liéu B, sau dé phd
dui ga bang nguyén liéu A. Pd nwéc vao khay chira nwéc.
D4t dui ga 1én trén khay nwéng véi phan da nglra 1én trén
nhw hinh bén dwéi. Bat khay nwéng & vi tri gia trén. Chon
chwong trinh va trong lwong, sau dé khéi dong.

1cm

|I 7cm

>—< >—|€«
1cm 1cm

17. Ga Teriyaki - B6 dwéng

&) +(Z]+ 7]

Nguyén liéu: (4 nguoi an)
4 chiéc (khoadng 125 g/ chiéc) dui ga rat xwong
Gia vi:

2 thia ca phé xi dau Idng
2 thia ca phé nwéc
2 thia canh duwong

Thich hop dé ran dui ga teriyaki ma khéng can dao. Rira
sach dui ga da rut xwong va cét thanh miéng, méi miéng
néng khoang 125 g. Tron déu tat ca nguyén liéu gia vi va
dui ga rdi wop khodng nira tiéng. S nwée vao khay chiva
nwéc. Dat dui ga lén trén khay nwéng véi phan da ngtra
I&n trén nhw hinh bén dwai. Dat khay nwéng & vi tri gia trén.
Chon chwong trinh va trong lwgng, sau dé khéi dong.

— .- 2
|18cm

Il 4cm

>—l«
2cm 2cm

> —l<
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18. Thit xién +

Phu hop d& nwéng thit lon, thit gia cdm xién ma khéng can
dao. DBat xién thit Ién khay nwéng. Bat khay nwéng & vi tri
gia trén. Chon chwong trinh va trong lwong, sau do khéi
dong.

19. Thit ga quay [&] +

Phu hop cho viéc quay ga nguyén con. Rira sach ga va tm
wét voi gia vi khodng nira tiéng. Up tre ga xudng dudi vi 1o
va dét vi 16 vao gilra tAm day phang bén trén dia chju nhiét.
Chon chuong trinh va trong lweng, sau dé khéi dong. Mé
ctra 16 dé lat ngwoc ga khi nghe thay 2 tiéng bip trong khi
nAu, sau d6 4n khéi dong dé tiép tuc.

20. Ciru/Bo quay A+ [0 +

Thich hop dé& quay khéi thit ctru/ bo Ién. Ding gia vi tAm
wép trong nira tiéng. Dt khéi thit [&n trén vi 16 va dat vi 1o
vao gitra tAm day phang bén trén dia chju nhiét. D6 nwéc
vao khay chira nwéc. Chon chwong trinh va trong lwong,
sau dé khéi dong. Mé cira 16 dé Iat ngwoc thit khi nghe thay
2 tiéng bip trong khi ndu, sau d6 &n khéi déng dé tiép tuc.

21. Ham néng thirc &n chién +
Thich hop d& ham néng thirc &n chién nhw dui ga ran, banh
bao ca ri, nem ran ky. Bé I&p boc va dat thirc an 1én vi lo.
Dat vao gitra tm day phang. Chon chuong trinh va trong
lwong, sau d6 khai dong. Mé cira |6 dé dao khi nghe thay 2
tiéng bip trong khi nu, &n khai dong dé tiép tuc.

22. Pizza déng lanh +

Thich hgp d& ham néng va lam vang banh pizza déng lanh.
B4 I&p boc va dat pizza lén trén khay nwéng & vi tri gia trén.
Chon chuwong trinh va trong lwgng, sau do khéi dong.

23. Banh ngot [_| +

Nguyén liéu:

200 g trieng (khoang 4 qua)
170 ¢ b6t lam banh

170 g dwong castor

1 thia ca phé stra

20¢g bo

Y thia canh bot n&

Cach lam:

1. Danh triing va dwdng castor trong bat rdi dao bang may
danh trieng & tdc do thap cho dén khi dwéng tan ra hoan
toan. Tang téc do cho dén khi trirng dwoc danh bong va
in vét may danh trieng mot ltc. Giam tdc do thap dé bot
trieng déu nhau.

2. b nwéc vao khay chira nwéc. Chon chwong trinh va
trong lwong, sau d6 nhan khai dong dé 1am néng so bd.

3. Ti tr cho bt lam banh va bét né da ray vao hén hop.

Cho thém bo d4 tan chay va sira vao hdn hop réi dao déu.

Dung gidy nwéng boc day va cac canh cla khudn banh,

rdi d6 hén hop vao. Dat khudn banh Ién trén khay nwéng.
4. Nghe thay 3 tiéng bip, sau khi Iam néng so bd. Nhanh

chéng dat khay nwéng vao vi tri gia dudi va an khéi dong.

®

C I [

(tiép tuc)
24. Banh sukem [_] +

Nguyén liéu:

60 ¢g b6t mi da dung
60¢g bo

150 g trirng da danh
100 ml nwéc

Cach lam:

1. Bun chay bo va dun sdi nwéc trwde. DS nhanh bdt mi vao
hdn hop va dao lién tuc cho dén khi hdn hop trong subt.
Tt bép. Tir tir cho trirng da danh vao hdn hop, tiép tuc
danh cho d@én khi hdn hop bat dau dinh va sét lai kiém tra
bang cach xem nhé giot & dau phai tron bang gb.

2. Db nwéc vao khay chira nwéc. Chon chwong trinh va
trong lwong, sau d6 nhan khdi dong dé 1am néng so bd.
3. Cho dau &n va gidy nhdm vao khay nwéng. Chia hdn hop
thanh cac phan nhé méi phan 28 g va sép xép theo hang 3

x 3 v&i khodng cach déu nhau.

4. Nghe thay 3 tiéng bip, sau khi Iam néng so bd. Nhanh

chéng dat khay nwéng vao vi tri gia dwdi va an khéi dong.

I | 3cm
OO0 |t
(ONOXO
O OO
>—<«
3cm
25. Banh quy [_|
Nguyén liéu:
80¢g bt mi da dung
Ya thia canh bot n&
60 ¢ bo
35¢g duwdng xay
15 hanh nhan cét lat (da nwéng)
Y2 Idng do trirng
Ya long tréng tring
mot giot tinh dau vani
Cach lam:

1. Dung may trén banh dé danh kem bo, dwéng va tinh dau
vani cho dén khi kem cé mau trang. Thém long dé va long
tréng trirng da danh vao va tiép tuc danh. Tl tir cho bot
da ray vao va dao déu bang phéi tron bang gb. Bao hanh
nhan cat lat vao bét nhao. Cho dau an va gidy nhém vao
khay nwéng. Chia bot nhao thanh 16 phan (khoang 13 g
mbi phan) va xép déu lén khay Nwéng Banh.

2. Chon chwong trinh va trong lwong, sau dé nhan khai
déng dé lam noéng so bo.

3. Nghe thay 3 tiéng bip, sau khi lam néng so bd. Nhanh
chéng dat khay nwéng vao vi tri gia duwdi va an khéi dong.

4. M& ctra 16 dé dao Khay Nwéng 180° khi nghe thay 2 tiéng
bip trong khi n4u, nhan phim kh&i dong dé tiép tuc.

2cm

2cm
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Cai dat vé sinh
26. Cai dat khor mui: ¢

Tinh nang nay dung dé loai bé cac mui déc trwng cla 16 vi ba. (can 20 phut)
B/O/ 0 /e

Chinh 1ay/ \\m dong 3 @

Cai dat Knéi dong

1. V&n nim xoay theo chiéu 2. Nh&n mét lan dé xac 3. Nhan Phim Khéi dong.
kim déng hd cho dén khi nhan Iwa chon. Thoi gian ndu sé xuét hién trén man hinh
s thyc don "26" va " 4 hién thi va bat dau dém nguoc.
" hién thi trén ctra sd man

hinh.

27. Cai dat xa nwéc: S

Bom nuwéc qua hé thong dé lam sach éng. Nwdc xa vao khay xa.

B/O/ /e
1. Thém 100 g nwéc / \ @
vao khay chira NG Chinh tay Ty dong —_— — NG A
nwéc. Chéc chén Cai dat Khai dong
da do6 sach nwéc &
khay xa. R i v ,
2. Van nam xoay theo chiéu 3. Nhan mét lan dé xac 4. Nhan Phim Khéi dong.
kim ddng hd cho dén khi nhan lya chon. Thoi gian ndu sé xuét hién trén
sdthycdon "27"va" & " man hinh hién thj va bat dau
hién thj trén ctra sd man dém nguoc.
hinh.
Lwuy:

1. Chi cho 100 g nwéc vao khay chira nwéc khi van hanh chwong trinh nay.

2. Khéng thao khay xa trong khi van hanh chuong trinh x& nwéc. )

3. D4 sach nwéc & khay xa va rira bang nwdc sau khi chwong trinh két thuc.

Chu y: . ,

Néu van hanh chwong trinh Xa nwéc ngay sau khi van hanh chuong trinh hap, nuwéc néng cé thé Iot xudng khay xa.

- Vie-44 -
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Cai dat vé sinh (tiép tuc)

28. Cai dat vé sinh hé thong: S
Giai doan dau tién cla chwong trinh 13 vé sinh hé thdng bang dung dich axit chanh. Giai doan thir 2 1a day nwéc qua hé théng
dé rira sach éng.

B/@/ 0/ e
1. Pha dung dich gom
16 g axit chanh va / \ @
200 g nwée, thém Chinh tay Ty dong L
dung dich vao khay > » Cai dat > Khéi dong
chra nwéc. Chic
chan da dé sach
nwéc & khay xa. 2.Van nim xoay theo chiéu 3. Nh&n mét Ian dé xac 4. Nhén Phim Khéi dong.
kim ddng hd cho dén khi nhan Iwa chon. Thoi gian ndu sé xuét
s6 thywc don "28" va " 5 " hién trén man hinh
hién thj trén ctra sd man hién thi va bt dau dém
hinh. nguoc. Chwong trinh
sé& dién ra khoang 29
phut.
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Khéi déng Sau khi tam ngirng chwong
P A trinh, dé sach nwéc & khay

Xa va dé nwéc vao khay hap
(t&i mure toi da).

6. Nhan Phim Khéi dong.
Chuwong trinh sé dién ra khoang
1 phat. Db sach nwéc & khay xa
sau khi két thuc chwong trinh.

Lwuy:
@ 1. Khi "<C_->’" xuét hién trén man hin'h, hay chay chuong trinh vé sinh hé thng. . ) . @
2. Néu chuong trinh vé sinh hé thong khéng dwoc dién ra thuwdng xuyén, cac dng sé bj tac va chirc nang hap sé hoat dong
kém hiéu qua.
3. Khéng thao khay xa trong khi van hanh chuong trinh xa nwéc.
4. Db sach nwédc & khay xa va riva bang nwéc sau khi chwong trinh két thic.

29. Cai dat vé sinh khoang lo: 4*

Tinh nang nay phat huy tac dung khi khoang 16 chira day chat béo va dau mé& (can 20 phat).

B/O/ /e
Chinh tay Ty dong § ’.®A
Cai dat Khé&i dong
1.Van num xoay theo chiéu 2. Nh&n mét Ian dé xac 3. Nhan Phim Kh&i dong. Thoi
kim déng hd cho dén khi nhan lwa chon. gian n&u sé& xuét hién trén man
sb thuc don "29" va " ¢+ hinh hién thj va bt dau dém
" hién thi trén clra s6 man nguoc.
hinh.
Lwuy:

1. D6 day nwéc va khau chira nwée trvde khi sir dung.
2. Sau khi vé sinh, mé clra 16 va lau béng vai wét,
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Chuén Bj Cap béng:
1.
2.

3.
4.
5

Ky thuat ra déng:

Bang ra dong

miéng glay nén gitva cac I6p thwe phdm.

thap hon).

® H EEEs

¥ Defrost
é 0

Nén dung gidy boc dong lanh, tdi, gidy boc bang ni long.
Dong Ianh th|t lon, thit gia cAm va ca trong tdi chi ¢6 1 hodc 2 1&p thwe phdm bén trong. D& ngén cach cac 1op, dat 2

Loai b tat ca khdng khi va niém phong kin mét cach can than.
Dan nhan gdi vé&i loai va miéng thit, ngay va trong lwong.
Thoi gian ra dong dwa ra trong bang dé ra déng hoan toan thwe pham (vi du téi thidu 24 gid dong lanh & -18 °C hoac

Bé I6p boc va dat thuc pham lén vira dong phia trén dia d&t & tAm day phéng.

Khi c6 tiéng bip, ddo mat miéng thit, gia cAm, ca va so. Dé riéng thit ham, dui ga va thit xay. Tach riéng swén va vién thit

hamburger. Boc thit quay, dui va canh gia cam, dung 1a nhém boc thit hoac xwong.

Trong thdi gian ra dong, loai bd bat ctv phan thit hodc miéng thit da dwoc ra déng, v.v.
Sau khi ra dong, phan gitra miéng thit quay cé kich thwéc I16n van bi déng cirng. Hay che, 15 dén 30 phut, trong td lanh
d& hoan tat ra dong.

Bang ra déng (bang cach cai diat Céng suat nau & Ra déng):

z

—
@
=
(@)
C
‘@
|_

Khoang THOI
D6 an GIAN (phut trén HUONG DAN
500 g)
Thit
Thit bo
Thit bd bam nhé 6-8
Quay: Mat trén 7-9
- Sau khi chu trinh ra dong thyc hién dwge moét nira, tach thit bo
Quay: Thit bo than 7-9 b&m nhd, swon va bd phan thit da ra dong.
Quay: Thit ¢ hodc thit mene 6-8 Pao mt duoi ciia thit 18n 2 hoac 3 14n trong khi ra dong.
Quay: Thit than, thit cudn 7-9
Bit tat 6.7 Boc cac canh va cac miéng thit nwéng cé kich thuwéc khong déu
ot ' nhau nta chu trinh ra déng.
Nhiéu loai 6-8
Thit ctru Phan gitra miéng thit quay c6 kich thwdc I&n cé thé van bi dong
clrng. Hay ché doii.
Quay 6-8
Miéng 5-7
Suwon 5-7
Gia cam
Ga/ Cé con 7-9 R R
Dao deu ga 2 hoac 3 lan trong khi ra dong. Ntra chu trinh ra
Ga/ bui ga 6-8 déng, boc kin dtii, canh, xwong trc va va boc ga béng gidy
Gal Thé thit 6-8 nhgm. Qhat’nh? gg Ya tfo cac phan'nho rghu’ 'car'1h ra V|'cac'
phan nay cé thé bi rd déng trwdc cac phan co kich thuwéce Ion
Vit 6-8 hon. Rira sach bang nwéc lanh dé loai bé da lanh con sét lai.
e Ch& 5 - 10 phut trwde khi nau.
Ga tay 7-9
Ca&so
Ca loc xwong 6-8
Ca nguyén con 6-8 Ntra chu trinh ra dong, déo ngugc than ca hodc boc kin thé ca
Thit cua 5.7 da loc. ~F_)opg thoi, tach riéng tdm hoac so. Loai bé cac phan da
dwoc ra dong.
Budi tdm him 5-7
S0 bién 4-6 Cho 5 t6i 10 phut trwée khi ndu.
Toém xanh 5-7
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Bang ham néng

Thoi gian dwa ra trong bang dwéi chi mang tinh tham khao va co thé thay déi tiy thudc vao nhiét o BAT AU,

sb lwong va kich thwéc clia mén an.
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Trong
A = lwong/ | Mrc Cong Thoi gian ndu X =
bo an Sé Suét (X&p xi) Hwéng dan
lwong
Cac mon banh nwdng va banh my sau
Mén &n lanh 200 gram 1000 W 2 phut -2 phat 30 gidy | khi ham ndng bang vi ba s& mém, khéng
gion.
Cac mon banh nwéng va banh my sau
Mon an déng lanh | 200 gram 1000 W 3 phut 30 gidy - 4 phat | khi ham néng béng vi ba s& mém, khong
gion.
Cac mon banh nwdng va banh my sau
Banh mi kep 100 gram 1000 W 30 giay khi hadm nong bang vi ba s& mém, khong
gion.
Cho vao dia chiu nhiét va boc roi dat 1én
Sup dong hép 600 ml 1000 W 3-4 phut day 16. Pao gitra chirng va sau khi ndu
xong.
o Cho vao cbc an toan dung trong 16 vi ba
do uong 235 ml 1000 W 1 phut 30 giay roi dat Ién day 16. Dao gitra chirng va sau
khi nau xong.
Cho vao cbc an toan dung trong 16 vi ba
Sira 250 ml 1000 W 1 min -1 min 30 secs | rdi dat 1&n day 16. Dao gitra chirng va sau
khi ndu xong.
Rau cu dong hop
bau 415 gram 1000 W 2 phat 30 giay - 3 phat
R P P L B Cho vao dia chiu nhiét va an toan khi
Ca chua 400gram | 1000W | 2 phit dung trong 16 vi ba rdi dat 1&n day 1o.
N&m 290 gram 1000 W 2 phut - 2 phut 30 giay
Ngb ngot 330 gram 1000 W 2 phut - 2 phuat 30 giay
1000 W 1 phut 30 giay - 2 phut Cho vao bat chiu nhiét rdi dat Ién day 16.
Mieng thit 150 gram Nu6na gion 6.7 ot B6 thwe pham ra khéi dd chiva va dat 1&n
99 P Khay Nwéng trén vi tri gia dwoi.
. . . . . B thwe phdm ra khdi db chiva va dat lén
Banh khoai 400 gram | Nwdng gion 8-10 phut Khay Nudng & gid dudi.
Banh tart trieng X . ) , Bd thwc pham ra khéi do chira va dat 1&én
doéng lanh 450 gram | Nuéng gion 8-10 phut Khay Nuéng & gia dudi.
. . . Bé thwc phdm ra khdi dd chira va dat 1én
Frozen egg tart 300 gram | Nuwéng gion 10-11 phut Khay Nudng & gid dudi.
Nem 200 gram | Nwdng gion 5-7 phut Dat Khay Nueng & vi tri gia trén.
. ) ) . R , Bé thwc phdm ra khdi dd chira va dat 1én
Banh bao nwéng 200 gram | Nwdng gion 5-7 phut Khay Nuong & gia trén.
) i . -~ . Bd thwc pham ra khéi dd chira va dat 1én
Pizza 300 gram | Nwéng gion 7-9 phut Khay Nuéng & gia trén.
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Bang nau an

C I [

Db in Trgr)g lwong/ | Mirc (‘:{ong Theoi gian ?hgn Hwéng din
So lwong Suat (xap xi)
Thit
2. L a Lam néng 16 so bd. Bat Khay Nuéng & vi
Thé thit ciru Trong luong toi 180 °C 20 phattrén 500 g | ¢ s tran. Péo gitra chimg. Boc bing gidy
da 1,5kg thém 25-30 phut Py N . Y
nhém va ch& 10 phut sau khi nau.
Bit tét - chin tai 7-8 phut 5 5na & Vi tri gid trén. Dao qii
X 150 gram Nuéng 1 o phc Da\t Khay Nwéng & vi tri gia trén. Dao gilra
Bit t&t - chin ky 9-10 phut chirng.
e s . 2. A 20 phut trén 500 g thém 30-35 phut Lam
Tho thitbo - chin | Trong long toi 220 °C 20 phuttrén 500 g | 1o sor bo. Dt Khay Nuéng & vi tri gia
ky da 1,5kg thém 30-35 phut ) . N
trén. Bao gilra chirng.
Cava so.
— Ca twoi loc xwong 500 gram 600 W 5-7 phut
«@- R
= Ca dong lanh loc . R
> xuong glannie 500 gram 1000 W 9-10 phut Cho véo dia chiu nhiét va boc rdi dat lén
O [ S B day lo.
GC) Toém 500 gram 600 W 5-7 phut
«@ [ Y Ui N S .
i= Trai 500 gram 600 W 5-7 phut
. x . . Db nwée vao khay chiva nwéc. Cho vao
Cé loc xurong 500 gram Hap + Visong S-7 phut dia chiu nhiét, khang boc rdi dat 1en day 16.
Gia cam
Uc ga (rat xwong £ . P4 nwée vao khay chiva nwére. Dat 1én
va bo da) 250 gram HAP 1 30 phut Khay Nwéng & vi tri gia duoi.
i ga 10ke Nuéng 1 30 phat Da‘t Khay Nwéng & vi tri gia trén. Bao gilra
chirng.
. N N o . Lam néng 16 so bo. Dat ga Ién trén vi 16 v&i
@ Ga nguyén con trén 500 g 190°C 30-35phit | o chiu nhidt bén duéi. Dao gitra chirng.
Rau tvoi
Mang tay 200 gram Hép + Vi séng 5-6 phat
Sup lo 250 gram Hép + Vi séng 7-8 pht D6 nwérc vao khay chiva nwéc. Cho vao
Pau 200 gram HAp + Vi song 4-5 phut dia chiu nhiét va an toan khi diing trong 16
""""""" vi ba, khéng boc roi dat Ién day 0.
Khoai tay luéc 500 gram Hép + Vi séng 14-15 phut
Com
] Dung dd chira c6 dung tich 5 L an toan
Gao trang hat dai 250 gram 1000 W 11-13 phut dung trongllb vi ba. Thém 550 ml nwéc sbi.
bay nlra nap va dao gitra chirng.
Mi
Nui 200 gram 1000 W 10 phut Dung db chira c6 dung tich 5 L an toan
dung trong‘lb vi ba. Thém 55’0 ml nwéc soi
Spagheti 250 gram 1000 W 8-10 phut va 15 ml dau &n. Bay ntva nap va déo gitra
chirng.
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Trwde khi yéu cau bao hanh

. . EEEC

TAT CA NHIPNG HIEN TUQNG SAU PAY PEU LA BINH THUONG:

Lo vi ba gay nhiéu TV.

Mét sé radio, TV, Wi-Fi, dién thoai khdng day, thiét bj theo déi em bé,
Bluetooth hodc cac thiét bj khéng day khac cé thé bi nhi&u khi van hanh 16 vi
ba. Hién twong nhiéu twong tw nhw cac vat dung nhé gay ra nhu may xay,
may hat bui, may sy téc, v.v. Day khéng phai 13 16i & 10 vi ba.

Hoi nwée tich lai trén ctra 10 va
khéng khi &m bay ra tir 16 théng
hoi.

Trong thdi gian nAu, hoi nwéc va khong khi &m bay ra tir thirc &n. Hau hét
hoi nwéc va khéng khi am bi loai bd bai gi6 luan chuyén trong khoang 16. Tuy
nhién, mot it hoi nwéc sé tich tu trén mat ngoai cling nhw mat trong va/hoac
trén ctra 16. Didu nay 1a binh thwéng va an toan. Hoi nuéc sé bién mat sau
khi 16 ngudi di.

T6i vo tinh khoi dong 16 vi ba ma
khdéng c6 thirc an trong do.

Van hanh 16 trng trong mét thdi gian ngén sé khong gay sw cb.
Tuy nhién, chung t6i khéng khuyén khich diéu nay.

Xuét hién tiéng U nhe va tjéng lach
cach twv 16 vi ba khi nau bang che
do Két Hop.

Tiéng 6n xay ra khi |6 tw dong chuyén sang ché dé Nwéng. Diéu nay la binh
thuwdng.

L6 co mui va nha khoi khi st dung
chtrc nang Két Hop, Nwéng Banh,
Nwéng gion va Nuwéng.

Ban can lau 16 vi ba dac biét thudng xuyén sau khi ndu bang Két Hop,
Nwéng Banh, Nwéng gion va ch:)'ng. Dau m& vél chat béo hinh thanh trén
mat 16 va mat bén cua 10 sé bat dau thanh khéi néu khong lam sach.

Khoang 16 Xuat hién mét it khoi

khi van hanh lan dau ché do Két
Hop, Nuwdng Banh, Nwéng gion va
Nwéng.

Do dau du thira & khoang 16 va dau chéng han gi.
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Trwde khi yéu cau bao hanh

®

C I [

(tiép tuc)

VAN PE

CAC NGUYEN NHAN
cO THE

SUA CHUA

Lo khéng bat.

Lo chwa dugc cdm dién mot cach
chac chan.

Théo phich cdm khdi 6 cdm dién, cho 10
giay roi cam lai vao.

B ngét dién hay cau chi bj ngat hay
nd.

Héy_lién hé v&i trung tam dich vu dy
quyen.

Van dé v&i & cidm dién.

Cém thiét bj khac vao 6 cam dién dé kiém
tra xem 6 cam c6 hoat dong khong.
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Lo khong bat dau ndu
nwéng.

Canh clra khéng déng hoan toan.

Déng ctra 16 chac chan.

Khéng nhé&n Phim Khéi dong sau
khi lap trinh.

Nhé&n Phim Khéi dong.

Chuwong trinh khac da dwoc nhap
vao 10.

Nhén Phim Ngirng/Cai dat lai dé huy
chwong trinh trwdc d6 va lap trinh lai.

Chuwong trinh khéng dwoc nhap
dang.

Cai dat lai chuong trinh tuy theo Hwéng
Dan St Dung.

Phim Ngteng/Cai dat lai bi v6 tinh
nhan phai.

Cai dat lai chwong trinh cho 16.

"HO " xuat hién trén man
hién thi.

Khoang 16 qua nong.

Van hanh lai sau khi khoang 16 ngudi.

Chi "U14" hién thj trén clra
s& man hinh.

Khay chira nuéc tréng.

Db day nwédc va an phim Nglrng/Cai dat
lai d& kh&i dong lai.

Chir "H97” hoac "H98” hoac
"HO0" xuat hién trén man
hién thi.

Hién thi cho biét dang c6 van dé véi
hé thong phat ra vi ba.

Lién hé v&i trung tam dich vu Gy quyén.

"Demo" xuét hién trén man
hinh hién thi.

Khoang 16 & ché do trinh dién.

V&n nim xoay ngwoc chiéu kim ddng hd
cho dén khi biéu twong " (]t " xuét hién
trén man hinh, sau d6 nhan phim Khi
dong 4 1an va Ngirng/Cai dat lai 4 1an.

"ew)" xuat hién trén Man
Hién thi.

Khéa Tré Em dwoc kich hoat béng
cach nhan Phim Khéi dong 3 1an.

Khtr Kich Hoat Khoéa béng cach nhan
Phim Ngtrng/Cai dat lai 3 lan.

Néu dwéng nhw day la mot van dé véi 10, lién hé trung tam dich vu duoc Gy quyén.
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Gitr gin lo vi ba

T4t 16 va rat phich cdm dién khéi 6 cdm trén tuwdng trwde khi lam sach.

B& mat bén ngoai 16 nén duoc lam sach véi Ludn ludn lau chtii TAm bay Gilr 16 sach bén trong. Khi co
kh&n am. Phéang sau khi [6 d& nguoi tiéng 16p bop cla thirc &n hay
Dé& ngan ngtra thiét hai déi véi cac bd phan bang chét tay riva nhe roi lau chét 16ng tran ra dinh vao bén
hoat déng trong 16 vi ba, khéng nén cho nuéc that sach. canh 10, lam sach v&i khan wot.
thdm vao 16 thong gio. Chét tay rtra nhe c6 thé st dung

néu 16 qua ban. Xa phong tho
hay chat mai mon khéng duwoc

Vé sinh thanh nhiét
trén sau khi ngudi
hoan toan. Lau béng
kh&n mém va kho
mot cach can than dé
tranh lam héng thanh
nhiét va lam xwéc
ngon tay do thanh
nhiét bj gay.

khuyén dung.

Khong d& Bang Diéu Khidn bj wot.
Lam sach v&i mot khdn wdt mém.
Khong st dung chét tdy riva, chat
mai mon hay chai chét tay dang
phun vao Bang Diéu khién. Khi

lam sach Bang Diéu khién, clra
16 nén m& mé dé tranh 10 tw bat

Néu hoi nwéc dong /
bén trong hoac quanh ,/
pd

bén ngoai ctra I0,
lam sach béng khan v J
mém. \ S/
Diéu nay c6 thé xay
ra khi |6 vi ba hoat
dong dwéi diéu kién
dd am cao va khéng
phai 14 16 truc trac
cla thiét bi.

ngau nhién. Sau khi lam sach, nhan
Phim Ngtrng/Cai dat lai dé xoa
man hién thi.

=
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V& sinh béng nuoc rira chén
hodc chét tay rira nhe sau khi A —1
st dung. \ ; X ]

1. Ludn gitr sach khay xa.

2. Rira va lau kho sau khi st dung.

3. Sau khi vé sinh, nhéc khay xa ra
khoi chan nhua.

4. KHONG DUNG MAY RUA CHEN
DE LAM SACH KHAY XA.

Khay Nwéng

uy:

Khi st dung ché do Nwéng, Nuéng gion, Nwéng Banh hodc Két Hop, mét sé thwe phdm cé thé ban mé 1én thanh 16. Néu
16 khéng dwoc lam sach, thinh thodng né c6 thé bat dau "bdc khéi" trong qué trinh st dung. Nhirng vét nay sé gay kho dé
viéc lam sach sau nay.

Sau khi Nwéng, Nwéng gion, Nwéng Banh hodc Két Hop, tran va twdng cdia 10 vi ba can phai dwoc vé sinh bing vai mém
da vét kiét nwdc xa phong. Dac biét chu y ti viéc vé sinh bo phan cira s6, nhat 1a sau khi van hanh ché dé Nwéng, Két
Hop. C6 thé diing nwéc tAy riva danh do 16 vi ba xit vao miéng vai mém dé tiy cac vét clrng dau bén trong 16. Lau I&n vét
ban, d& trong khoang thoi gian d& nghij va sau d6 lau sach. Khong thé dung phuong phap nay dé vé sinh cira 1o.

KHONG XIT TRUC TIEP VAO BEN TRONG LO.

Khong duoc siv dung thiét bj tAy riva bang hoi nwéc dé lam sach 16.

Khong gilr gin 16 sach sé& c6 thé lam xuéng cAp bé mat bén ngoai, gay anh hwéng bét loi dén tudi tho cla thiét bj va co
thé dan dén nhiing trwdng hop nguy hidm.

Trén mat ddng hd dém gid cda 16 co thé xuét hién vai giot nwéc ndu st dung lién tuc chirc nang hap, dac biét & moi
trwrng dd Am cao hodc diéu kién thong gié kém. Hay lau sach nuwéc.

Khi can phai thay dén I6 vi ba, hay lién hé trung tam dich vu Gy quyé&n ctia Panasonic.

- Vie-51 -

@ 2016/9/9 15:30:36




_____IEEEN ®

Gitr gin lo vi ba (tiép tuc)

Vé sinh khay chira nwéc

Vé sinh bing miéng bot bién mém nhing nwéc.

Thao khay chira nwédc va vé sinh phan ranh lap khay. M@& nap cap nwéc, thao nap va nép éng roi vé sinh.

‘r I |
L1 L1

Nép Ong dén

) o Dam bao ndp huéng xubng dudi
Néu kho thao nap ong, lay sang 2 bén.
Khi lap lai, @m bao 6ng hwéng xudng dudi (xem hinh vé).

Mit trwéc cha khay c6 thé thao ra dé vé sinh.

Thao nap trwédc

g 1. M& nhe ndp cho dén khi bat ndp ra.

N I1 ﬁ 2. Tiép tuc m& phan xung quanh cho ra chét.

® ® V @ .
A o

Lap nap trwéc

e ‘N

1. Can chinh ranh trén nap c6 |6 ctia khay chira.

2. Lé&p va &n xubng dudi cho dén khi vao chét.

Lwuy:
1. Vé sinh khay chira nwéc it nhat mot 1an mot tudn dé tranh 1&ng can.
2. Khéng dung nuéc rira chén dé vé sinh khay chiva nuéc hodc cac bd phan clia khay nay.
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Cac Tinh Nang Ky Thuat

Model NN-DS596B
Nguon dién: 220V, 50 Hz
Mtrc Tiéu Hao Bién*: Vi séng 4,6 A 1000 W

Hap 4,8A 1020 W

Nwéng 56A 1220 W

Két Hop 9,0A 2010 W

Nwéng Banh 58A 1270 W
Ngudn dién yéu cau: (Téi da) 2010 W
Cong suat dau ra*: Vi séng 1000 W

Nwéng 1200 W

Nwéng Banh 1250 W o |
Kich thwéc bén ngoai (Rong x Cao x Sau) 512 mm (W) x 347 mm (H) x 416 mm (D) g»
Kich Thuwéc Bén Trong Lo (Rong x Cao x Sau): 335 mm (W) x 238 mm (H) x 350 mm (D) <
Dung tich Khoang Lo: 27 Lit o
Tan So Hoat Bong: 2450 MHz
Trong lwong tinh: Khoang 15,7 kg

* Quy trinh Kiém tra IEC
Cac tinh nang ky thuat cé thé thay d6i ma khdng bao trwdc. Theo yéu ciu dién ap, ngay san xuat, nha xwdng va sb sé-ri, hay
tham khao bién hiéu trén 10 vi ba.
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