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Terima kasih kerana memilihkan produk Panasonic

+ Produk ini diperbuat untuk kegunaan rumah-tangga sahaja

+ Sila membaca arahan dengan teliti sebelum menggunakan perkakas elektrik ini bagi

memastikan keselamatan anda.

» Sebelum menggunakan produk ini, sila memberi perhatian kepada bahagian “Langkah-

langkah keselamatan” (Muka surat 34-37).

+ Sila menyimpankan Arahan Operasi ini untuk kegunaan masa depan.
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Thank you for purchasing the Panasonic product.

« This product is intended for household use only.

+ Please read these instructions carefully to use the appliance correctly and safety.

« Before using this product please give your special attention to
"Safety Precautions" (P 4~7).

+ Please keep this Operating Instructions for future use.
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« Trudc khi st dung san pham nay xin déc biét luu y phan “Phéng ngita dé dam bao an

toan” (Trang 54-57).
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Safety Precautions

In order to prevent accidents or injuries to the user, other people, and damage
to property, please follow the instructions below.

HThe following charts indicate the degree of damage caused by wrong operation.

Indicates serious Indicates risk of injury
AWARNIN injury or death ACAUTION or property damage.
B The symbols are classified and explained as follows.

® This symbol indicates 0 This symbol indicates requirement
prohibition. that must be followed.

/A\WARNING

Heat
C Please handle the power ) eater

cord and plug correctly Door

@® Do not damage the power cord
or power plug.
( It may cause an electric shock, )
or fire caused by a short circuit.

@ Do not use the appliance if the
power cord or power plug is
damaged or the power plugis  Oven rack—! Crumb tray Power plug
loosely connected to the outlet.

(It may cause an electric shock, or fire caused by a short circuit.)
®» |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified person in order to avoid a hazard.

@ Do not plug or unplug the power cord with wet hands.
(It may cause an electric shock.)

@ Insert the power plug firmly.
( Otherwise it may cause an electric shock and fire caused by the heat that )
may generate around the power plug.

@ Clean the power plug regularly.
( Asoiled power plug may cause insufficient insulation due to the moisture,)
and may cause a fire.

@ Make sure the voltage supplied to the appliance is the same as your
local supply.
Plugging other devices into the same outlet may cause electric over heating.
(It may cause an electric shock or fire.)

/A\WARNING

C To prevent an accident, please ensure the following )

® @ Do not immerse the appliance in water or splash it with water.
(It may cause an electric shock, or fire caused by a short circuit.)

@ Do not disassemble, repair or modify the appliance.
(It may cause a fire, electric shock or injury.)
®» Please contact to the service center for the repair.

@ Do not use the appliance near or below flammable material
such as curtains.

(It may cause a fire.) .
Baking pan

\

@ Do not insert any objects in the vent or the gap.
Especially metal objects such as pins or wires.
(It may cause an electric shock or malfunction.)

@ Do not pour oil into the baking pan.
(It may cause a fire.)

@ This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

(It may cause a burn, injury or electric shock.)

@ When abnormal or breaking down occurs, discontinue using the
appliance immediately and unplug.
(It may cause smoking, fire or electric shock.)
e.g. for abnormal or breaking down
® The power plug and the power cord become abnormally hot.
® The power cord is damaged or power failure.
® The main body is deformed or abnormally hot.
® The heater is broken.
® The appliance keeps heating after power is turned off.

® Please unplug the appliance immediately and contact to the service center
for the check or the repair.




Safety Precautions
/A\CAUTION

C To prevent a burn, please ensure the following )

@ Do not touch heating elements such as main body, door,
baking pan, oven rack or heaters while the appliance is in
use or after cooking.

(The surfaces get hot during use which may cause a burn.)

®» Use oven gloves when take out the baking pan.

o @ Please allow the appliance to cool down before cleaning it.

( To prevent fire or injuly, please ensure the following )

@ Do not leave the appliance unattended when it is in use.

® When leaving itself, turn the power off.
® Especially, do not leave it when baking combustibles such
as cookies. Bake them by watching.

@ Do not heat foods more than necessary.

® Adjust time by checking the cooking condition.
® Set the timer correctly.

@ Do not use the appliance except cooking or re-heating food.

@ Do not put anything on or insert underneath the appliance.
(It may cause a discoloration, deformation, deterioration or fire.)

@ Do not toast bread which has butter or jam on it.

@ Do not heat canned or bottled foods directly.
(It may cause an explosion, red burning, burn or injury.)

@ Do not cook raw meat or fish directly on the oven rack,
or do not heat greasy foods without the baking pan.
® Even use aluminum foil, oil might leak. Use the baking pan.
® When cook meat or fish, wrap it with aluminum foil and place it
on the baking pan.

o @ Set the crumb tray correctly.

/A\CAUTION

@ Do not open the door when the food you are cooking catches fire or
generate smoke.

e When the food catches a fire or generate smoke, turn off the timer and unplug.
(It may cause a fire.)

e Do not open the door until the flame dies down.
(When air enters, the flame will become larger.)

e Do not pour water on the appliance. (The glass might break.)

@ Do not use the appliance on following places.

® The place which is uneven surface, on non-heat-resistant carpet or table cloth etc.
(It may cause a fire.)

® The place where it may be splashed with water or near a heat source.
(It may cause an electric shock or leak.)

e Near a wall or furniture.
(It may cause a discoloration or deformation.)

Top: e Keep the distance as illustrated on
more than 10cm  the left from flammables suchasa
Side: wooden.wall or furniture when using
more than 4.5cm the appllance. :
e One side of the appliance should be !
free from any object. ‘

@ Make sure to hold the power plug when unplugging the power plug.
Never pull on the power cord.
(Otherwise it may cause an electric shock, or fire caused by a short circuit.)

@ Unplug the power plug when the appliance is not in use.
(Otherwise it may cause an electric shock, or fire caused by an electric leakage.)

@ Make sure to clean the appliance after every use.
(It may cause smoke or a fire.)

@ This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

@ Do not use a parchment paper or cooking sheet.
® Do not use paper baking cup or pan. (It may cause a fire.)




Parts Names and Handling Instructions

B Remove packing materials and any stickers. Please wash the oven rack and baking
pan before use the appliance for the first time and dry well. (P.12)

Heater

Door

Handle

Crumb tray (Bottom Surface) ————

® Make sure the crumb tray is completely
positioned in place before using.

e Wait until the toaster oven has cooled
down to clean the crumb tray. (P.12)

Temperature
controller

Indicator

Timer

-

Oven rack

To attach

(D Open the door.

@ Slide the oven rack in to the groove on the both
side in the toaster oven until it hooks to the hooks

on the door.

eMake sure to insert the oven rack correct side up.
Otherwise the door may get stuck or bottom of

foods will be burnt.
y 2/,

200/ ]

3

Power cord

e Do not use the cord in a tight bundle.
The cord will become hot and cause
malfunction of the toaster oven.

Do not wind the power cord onto

prongs on the back side of the
toaster oven.

Power plug
*The shape of plug may be
different from illustration.

-

Accessory

Baking pan (1)

It is good protection to put a sheet
of aluminum foil on the baking pan
to prevent contamination.

e Do not open the door during cooking. (Cooking will be uneven.)
e The heaters automatically turn off and on during operation to control the temperature

during cooking. This is not a malfunction.

e Do not pour water on the door while it is hot. (The glass might break.)
e Smoke or smell occurs when using the toaster oven for the first time, it will not occur

along usage.

e Please keep the crumb tray clean. Do not use the unclean crumb tray. (P.12)
It may cause the table to be burned or lighter color of browning at the bottom )

surface of bread.




How to Use Cooking Guide

m Please use the baking pan for greasy food to prevent from catching a fire due to grease is dropped.

1~2 2~4

1 Insert the power plug into the outlet.
Put the food inside the toaster oven.

Insert the oven rack correctly. (P.8)
Toast Toast ~ e min. e
. 1~2 ~ .
: Pizza Toast (25mm of tickness) © min. 10 min
. 1 9~12 :
Ej Gratin (150 8) © min. 10 min.
Frozen Pizza 1 © 12~ 14 10 min
e For better results, be sure the rounded e Place aluminum foil (To heat up) (15 ~ 20cm) min.
side of sliced bread faces the door. on the baking pan. Frozen Chicken
Nuggets 254/“ Sce) © 12an15 10 min.
2 Set the temperature. eSee the “Cooking Guide” (P.11) for (To heat up) #oelp '
Temp temperature. Frozen Deep Fry 4 13~15 o min
f\\\w (To heat up) (40 g/ piece) @ min. :
A . 4
u ) Balla(ggt%\’evseet (15 mm of sliced) © 11}]7”1 S 10 min.
= //Mid (50 g/ piece) :
or% High
o Deep Fry 1~4 @ 8~13 | 10min
Potatoes (60 g/ piece) min. :
3 Set timer to desired e Set timer to start cooking. 6 o 12
cooking time. (The indicater will turn on during ) Cookies (10 mm of sliced) © min. 10 min.
Timer  Off cooking. (20 ~ 30 g/ piece) y
. E§\ e For less than 5 minutes cooking, turn Butter Roll 36 35 N
past 6 then set to the desired time. Low (To heat up) (50 piece) —_— min. 10 min. )

5
e To stop cooking, turn the timer off. . . . . . . .
j P g e Cooking times in the table are approximately time which varies depending on the type and
quantity of food. Please adjust time by quantity and temperature for your taste.
e Ensure to check condition of food from time to time while cooking.

e Please preheat toaster oven before cooking or heating food up except toast. Without

4 When cooking is finished, ePlease be careful when open the door preheat, food may burn or may take longer time to cook.
the bell will sound and the otherwise food may fall behind the eWhen breads are toasted continuously, toasting color get lighter. Please set cooking time
timer will be automatically oxen rac;kf depending on quantity or longer from second time of toasting.
turned off. Take out the shape of food. elf it takes more than 15 minutes to cook the food, set the timer again.
food with oven gloves. e After using, unplug the power plug from ol the food has not been sufficiently heated, use the timer to heat it further, checking from
the outlet. time to time.
®Moving sound of the timer can be heard ©Do not use the toaster oven for steaming. (Steam will cause malfunction.)

even after the toaster oven has been

e\When cooking with foil, such as when baking large potatoes, use caution to prevent the
turned off, but this is not a malfunction. 9 glargep P

foil from coming in contact with the heater.
(The foil might melt away and adhere to the surface of the heater, causing malfunction.)

10 11



How to Clean Specifications

B Remove the power plug and make sure the toaster oven is cold.

Power supply 220-240V ~ 50/60 Hz
e Do not use benzin, thinner, polishing powder, metal brush or nylon brush, . 1200 W
otherwise the surface will be damaged. Power consumption
e After cleanning, set the oven rack and crumb tray correctly. Dimensions Outer dimensions 37.7cmx 27.1 cm x 21.4 cm
*Please do not use dishwasher. (Wx D x H) Inner dimensions 26.9 cm x 20.2 cm x 6.0 cm
Baking pan Exterior / Interior Weight (approx.) 3.2 kg
Wash with diluted dish soap (neutral) Wipe with a well-wrung cloth. Length of the cord 10m
and a soft sponge, and dry well. Timer 15 minutes timer with bell
---------------------- e Do not touch the heater. .
e Do not use the metal brush or nylon (It may cause a damage.) Automatic temperature regulator Thermostat
brush.
( The surface of the baking pan )
might be damaged.
\ J
Oven rack

Wash with diluted dish soap (neutral)
and a soft sponge, and dry well.

e Do not apply exceeding power on the
oven rack. (It may cause a damage.)

Crumb tray

Wipe with a well-wrung cloth.

o Uplift the toaster oven by 45°direction,
and press down the tab toward to back and
pull down to open the crumb tray.

@ Do not use the unclean crumb tray.
It may cause the table to be burned or
(Iighter color of browning at the bottom )
surface of bread.

12 13
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Langkah-langkah keselamatan

Untuk mengelakkan kemalangan dan kecedaraan pengguna dan orang lain, atau pencerobohan
bangunan-bangunan, sila mengikut arahan-arahan yang dinyatakan seperti berikut:

H Simbol-simbol ini menyatakan tahap kerosakan akibat daripada cara penggunaan yang salah.

AAMARA yang serius atau kematian APEHHAT'AN bangunan.

B Simbol-simbol ini boleh digolong dan dijelaskan seperti berikut:

untuk mengikuti arahan dengan teliti.

® Simbol ini menunjukkan larangan. o Simbol ini menunjukkan keperluan

/N\AMARAN

i : Pemanas
(Slla mengendalikan plag da® 7

kord elektrik dengan betul. Pintu

Kord

@ Jangan merosakkan plag atau
elektrik

kord elektrik.
( la boleh menyebabkan kejutan elektrik,)
atau kebakaran akibat litar pintas.

@® Jangan menggunakan perkakas ini
jika plag electrik dan kord electrik sudah Bekas serdak
rosak atau sambutan plag electrik dengan  R.x ketuhar
soket sudah terlonggar.

(la boleh menyebabkan kejutan elektrik, atau kebakaran akibat litar pintas.)
®» Jika kord sambungan sudah rosak, ia mesti digantikan oleh pengeluar, ejen perkhidmatan
yang berkenaan, atau orang yang layak untuk mengelakkan keadaan bahaya.

Plag elektrik

@ Jangan menyambung atau mencabut plag elektrik dengan tangan yang basah.
(la boleh menyebabkan kejutan elektrik)

@ Pasangkan plag elektrik dengan ketat.
( la mungkin boleh menyebabkan kejutan elektrik dan kebakaran disebabkan oIeh)
kepanasan di sekeliling plag utama.

@ Sering membersihkan plag elektrik
( Plag electrik yang kotor boleh mengurangkan penebatan akibat kelembapan,)
dan ia boleh menyebabkan kebakaran.

@ Pastikan voltan tempatan anda adalah sama dengan voltan elektrik yang
sepatutnya dibekalkan kepada perkakas ini.
Menyumbatkan alat-alat yang lain ke dalam soket yang sama boleh menyebabkan
pemanasan lampau.
(la boleh menyebabkan kejutan elektrik atau kebakaran.)
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Pastikan anda mengikuti arahan-arahan ini

/\AMARAN

C Untuk mengelakkan kemalangan, sila pastikan anda mengikuti perkara-perkara berikut )

@ Jangan merendam atau memercik air pada ketuhar.
(la boleh menyebabkan kejutan elekitrik, atau kebakaran akibat litar pintas.)

@ Jangan menceroboh, memperbaiki atau mengubahsuai perkakas ini.
(la boleh menyebabkan kebakaran, kejutan elekirik atau kecederaan)

® Sila menghubungi pusat panggilan untuk pembaikan.

@ Jangan menggunakan perkakas ini mendekati atau di bawah bahan
mudah terbakar seperti langsir.
(la boleh menyebabkan kebakaran) Dulang pemanggang

@ Jangan tuang minyak ke dalam dulang pemanggang.-
(la boleh menyebabkan kebakaran) Gy

@ Jangan memasukkan apa-apa objek ke dalam lubang atau celah.
Terutamanya objek logam seperti pin atau wayar.
(la mungkin menyebabkan kejutan elektrik atau kerosakan)

dengan kekurangan keupayaan fizikal, deria atau mental, kekurangan pengalaman
dan pengetahuan; kecuali mereka yang pernah diawasi atau diberi arahan
mengenai penggunaan perkakas ini daripada orang yang bertanggungjawab
terhadap keselamatan mereka. Kanak-kanak perlu diawasi untuk memastikan
mereka tidak bermain dengan perkakas ini.

(la boleh menyebabkan Iuka bakar, kecederaan atau kejutan elektrik.)

0 @ Perkakas ini tidak sepatutnya digunakan oleh orang (termasuk kanak-kanak)

@ Semasa keadaan luar biasa atau kerosakan berlaku, menghentikan
penggunaan dan mencabut plag electrik perkakas ini dengan segera.
(la mungkin menyebabkan asap, kebakaran atau kejutan elektrik)
Contoh-contoh keadaan luar biasa atau kerosakan:
°® Plag dan kord elektrik menjadi terlalu panas
® Kerosakan kord elektrik atau kegagalan elektrik
® Badan perkakas ini terosak atau kegalalan elektrik.
® Kerosakan pemanas.
® Ketuhar dipanaskan secara terus-menerus walaupun suis sudah dipadamkan
selepas masa masakan yang ditentukan bertamat.

® Sila mencabut plag elektrik dengan segera dan menghubungi pusat panggilan
untuk semakan atau perbaikan.
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Langkah-langkah keselamatan

/\PERHATIAN

(Untuk mengelakkan kelukaan bakar, sila memastikan anda mengikuti perkara-perkara berikut: )

@ Jangan menyentuh badan perkakas, pintu, dulang pemanggang, rak ketuhar
atau pemanas yang mudah dipanaskan semasa atau selepas menggunakan
perkakas ini.

(Permukaan menjadi panas semasa penggunaan dan ini mungkin mengakibatkan
luka bakar.)
®» Gunakan sarung tangan ketuhar saat memuat dulang pemanggang.

0 @ Diharap biarkan perkakas ini menjadi sejuk sebelum membersihkannya.

CUntuk mengelakkan kebakaran atau kecederaan, sila memastikan anda mengikuti perkara-perkara berikut:)

@ Jangan membiarkan perkakas ini tanpa diawasi semasa mengguna.
® Sebelum ia dibiarkan sendiri, padamkan suis.
® Terutamanya, jangan membiarkan biscuit dipanggang di dalam perkakas ini
tanpa diawasi.

@ Jangan memanaskan makanan dengan keterlaluan.

® Menyelaraskan masa mengikuti keadaan masakan.
® Memastikan penentu masa disetkan dengan betul.

@ Janggan menggunakan perkakas ini untuk tujuan yang lain

@ Jangan menaruh apa-apa benda di bawah atau di atas perkakas ini.
(la boleh menyebabkan perubahan warna, deformasi, kemerosotan atau kebakaran.)

@ Jangan memanggang roti yang sudah disebarkan dengan mentega atau jem.

@ Jangan memanaskan makanan dengan tin atau botol secara terus.
(la boleh menyababkan letupan, kebakaran, kelukaan bakar atau kecedaraan.)

@ Jangan memasak daging atau ikan mentah di atas rak ketuhar secara terus, atau
jangan memasak makan berminyak tanpa menggunakan dulang pemanggang.
® Minyak boleh membocor walaupun foil aluminium digunakan. Sila menggunakan
dulang pemanggang.
® Sila membungkus daging atau ikan dengan foil aluminium semasa memasak
dan meletak di atas dulang pemanggang.

0 @ Pasangkan bekas serdak di tempat yang betul.
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Pastikan anda mengikuti arahan-arahan ini

/\PERHATIAN

@ Jangan membuka pintu apabila makanan yang dimasakan berapi atau berasap.
e Jika keadaan ini berlaku, sila padamkan penentu masa dan mencabut plag.
(la boleh menyebabkan kebakaran).
e Jangan membuka pintu sebelum api dipadamkan.
(Jika udara memasuk ke dalam perkakas, api boleh dibakar dengan lebih hebat.)
e Jangan menuang air pada perkakas ini. (Kaca mungkin memecah.)

@ Jangan menggunakan perkakas ini di:
e Tempat dimana permukaan tidak terata, atau di atas permaidani atau kain meja
yang tidak boleh menahan kepanasan. (la boleh menyebabkan kebakaran.)
e Tempat berdekatan air dimana perkakas mungkin disembah, atau berhampiran
dengan punca haba. (la boleh menyebabkan kejutan elekirik atau kebocoran.)
e Tempat berdekatan dinding atau perabot.
(la boleh menyebabkan perubahan warna atau deformasi.)

Atas:

Lebih daripada  ® Memastikan jarak dari perkakas ke ‘
10cm dinding kayu atau perabot adalah seperti
s . dicatatkan di gambar sebelah ini. ‘

ebelah:
‘ Lebih daripada 3
| Belakang: 4.5cm ® Satu antara empat sisi perkakas ini tidak
! Lebih daripada patut dihalangkan dengan apa-apa objek. |

© 4.5cm

@ Pastikan plag elektrik dipegang dengan cermat semasa ia dicabut dari soket.
Jangan menarik kord elektrik semasa mencabut plag.
(Jika tidak, ia mungkin menyebabkan kejutan elekirik, atau kebakaran akibat litar pintas.)

@ Mencabut plag elektrik dari soket semasa perkakas tidak digunakan.
(Jika tidak, ia mungkin menyebabkan kejutan elekirik, atau kebakaran akibat
kebocoran elekirik.

@ Pastikan anda menbersihkan perkakas ini selepas menggunakannya.
(la boleh menyebabkan hisap atau kebakaran.)

@ Perkakas ini tidak patut digunakan bersama dengan pemasa atau sistem
kawalan remote yang berasingan.

@ Jangan menggunakan kertas kulit atau kertas masakan.

e Jangan menggunakan dulang atau cawan yang diperbuat daripada kertas.
(la boleh menyebabkan kebakaran).



Pernamaan bahagian-bahagian dan cara pengendalian

B Mengeluarkan pembungkus dan pelekat stiker. Sila membasuh dan mengeringkan
rak ketuhar dan dulang pemanggang sebelum guna. (MS 42)

/ N\

Dulang pemanggang (1)

Pemanas

Kawalan suhu

Penanda

e Sila meletakkan sehelai foil aluminium
di atas dulang pemanggang untuk
mengelakkan kekotoran.

Plag elektrik
*Bentuk plag elektrik mungkin
berlainan daripada gambar.

. \_ /
Pintu  Pemegang Penentu Kord elektrik
masa e Jangan menggunakan banyak kord
] elektrik yang diikat dengan ketat.
Beka.s serdak (Bahagla}n bawah) . la boleh menyebabkan kepanasan dan
® Pastikan bekas serdak diletakkan di tempat yang betul K kan ketuh
sebelum guna. erosakan ketuhar pemanggang.
e Sila menunggu sehingga ketuhar pemanggang menjadi sejuk e Jangan mengikat kord dengan ketat dan

sebelum membersihkan bekas serdak. (MS 42)

diletak di belakang ketuhar pemanggang.

s N
Rak ketuhar

(D Buka pintu.

(@ Menggelongsorkan rak ketuhar ke dalam alur di
antara kedua-dua sisi ketuhar pemanggang ini

e Jangan membuka pintu semasa memasak (Masakan boleh menjadi tidak rata).
ePemanas akan dipasangkan dan dipadamkan secara automatik untuk memastikan

- e X A ketepatan suhu. la bukan kerosakan.
sehingga ia dicangkukkan di dalam ketagih pintu. e Jangan menuang air pada pintu. (Kaca mungkin memecah)
e Asap atau bau mungkin berlaku semasa perkakas digunakan untuk pertama kali,
eSila pastikan sebelah atas rak ketuhar diletak di keadaan ini tidak akan berterusan.
e /| arahan yang betul. Jika tidak, pintu akan terkandas o Sila memastikan bekas serdak dibersihkan. Jangan menggunakan bekas serdak yang kotor.
atau dasar makanan mungkin menjadi hangus. (M.S 42)

JTERTTTIT /777 RFTTTTT]
/Zi/lf/i*:*lszé | ////Z/,, glv/: / J

(la boleh menyebabkan kebakaran meja, atau pemerangan di bahagian bawah roti.)
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Panduan memasak

=Sila menggunakan dulang pemanggang untuk masakan berminyak untul mengelakkan api
disebabkan oleh percikan minyak.

Arahan penggunaan

1 Memasukkan plag elektrik ke dalam soket elektrik.
Memasukkan makanan ke dalam ketuhar pemanggang.
Meletakkan rak ketuhar di tempat yang betul. (MS 38)

e Memastikan bahagian bentuk bulat roti
diletakkan di sebelah pintu.

e Meletakkan foil aluminium di
atas dulang pemanggang.

Menyediakan suhu

Temp

//Mid

Y
Toast ngh

o Sila menunjuk kepada “Panduan memasak”
(MS 41) untuk menyediakan suhu yang
diperlukan.

Menentukan masa yang
diperlukan untuk masakan

e Menentukan masa untuk memulakan
masakan.

( Penanda akan dipasangkan )
semasa memasak.

e Untuk masa memasak yang tidak melebihi
5 minit, sila pusing ke numbor 6 dan
mengurangkan kepada masa yang
diperlukan.

e Untuk menamatkan masakan, sila
memadamkan penentu masa.
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Apabila masakan bertamat,

loceng akan dibunyikan dan
penentu masa akan dipadamkan

secara automatic.
Sila mengeluarkan makanan

dengan sarung tangan ketuhar.

e Sila berhati-hati semasa membuka pintu
perkakas kerana makanan mungkin jatuh
ke belakang ketuhar tergantung kepada
kuantiti dan bentuk makanan itu.

e Selepas guna, sila mencabut plag elektrik
dari soket.

eBunyi penentu masa mungkin masih boleh
didengar selepas ketuhar pemanggang
dipadamkan, la bukan kerosakan.

Dulang Masa Pemanasan
pemanggang | memasak dahulu
2~4

Toast :
(Roti Bakar) Roti Bakar 1~2 min. I )
N
i 1~2 7~10 ;
Piza (ketebalan 25mm) © min. 10 min.
: 1 9~12 ;
Gratin (150 8) © min. 10 min.
Piza beku 1 © 12~14 )
High (Untuk panasan) (15 ~20cm) min. 10 min.
(Tinggi) Ketul ayam beku 4~8 © 12 ~15 10 min
(Untuk panasan) (25 g seketul) min. :
Makanan goreng beku 4 © 13~15 10 min
(Untuk panasan) (40 g seketul) min. :
4
Keledek bakar (15mm sekeping) © 1?T’ITH1 5 10 min.
(50 g seketul) ’
Makanan goreng 1~4 @ 8~13 .
Mid Kentang (60 g seketul) min. 10 min.
(Sederhana) ) 6
Biskut (10mm sekeping) © 9I‘T’;Ir‘1l 2 10 min.
(20-30 g seketul) ) y
Low Roti mentega 3~6 3~5 10 min )
(Rendah) (Untuk panasan) (50 g seketul) min. ,

eMasa memasak di jadual ini adalah masa bagi panduan sahaja, dimana ia bergantung kepada
jenis dan kuanttiti makanan. Sila menyesuaikan masa masakan untuk keperluan sendiri.

o Sila memastikan masakan diawasi sepanjang perkakas digunakan.

o Sila memanaskan perkakas atau makanan dahulu (kecuali roti bakar). Jika ia tidak dipanaskan
dahulu, makanan mungkin dibakar atau masa yang lebih panjang diperlukan untuk masakan
yang lengkap.

eSemasa roti dibakar secara berterusan, warna roti bakar akan menjadi lebih ringan.

Sila memastikan masa masakan untuk kepingan roti bakar kedua dipanjangkan.

e Jika masa masakan melebihi 15minit diperlukan, sila set masa memasak sekali lagi selepas
kali pertama bertamat.

e Jika masa memasak perlu dipanjangkan, sila memastikan masakan diawasi.

e Jangan menggunakan ketuhar pemanggang untuk tujuan mengukus. (la boleh menyebabkan
kerosakan)

e Apabila foil aluminium digunakan, semasa membakar kentang yang besar, sila memastikan
foil tidak menyentuh pemanas.

(la boleh menyebabkan keleburan foil dan melekat pada pemanas dan mengakibatkan kerosakan).
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Arahan pembersihan

B Mencabut plag elektrik dari soket dan memastikan ketuhar pemanggang menjadi sejuk

sebelum dibersihkan.

e Jangan menggunakan pembersih benzin, thinner, penggosok logam atau span nilon.

(la boleh merosakkan permukaan ketuhar)

e Selepas membersih, sila meletak rak ketuhar dan bekas serdak di tempat yang betul.

e Jangan guna pencuci pinggan mangkuk.

Dulang pemanggang

Membasuh dengan sabun cair (neutral)

dan span lembut, pastikan ia dikeringkan.

e Janggan menggunakan penggosok
logam atau nilon.

Bahagian Luaran/Kedalaman

Mengelap dengan kain yang tidak
terlalu basah.

e Jangan menyentuh pemanas.
(la boleh menyebabkan kerosakan.)

Spesifikasi

Sumber Kuasa

220-240V ~~ 50/60 Hz

Penggunaan Kuasa 1200 W

Dimensi Dimensi Bahagian Luaran 37.7cmx27.1 cmx 21.4 cm
(Kelebaran x Kedalaman x Ketinggian) Dimensi Kedalaman 26.9cmx20.2cmx 6.0 cm
Keberatan (Lebih kurang) 3.2 kg
Kepanjangan Kord elektrik 1.0m

Penentu Masa

15 minit untuk satu bunyi loceng

Kawalan suhu automatik

Termostat

(Permukaan dulang pemanggang )
mungkin dirosakkan.

Rak ketuhar

Membasuh dengan sabun cair (neutral)
dan span lembut, pastikan ia dikeringkan.

e Jangan menaruh kekuatan terlampau
pada rak ketuhar.
L (la boleh menyebabkan kerosakan.)

Bekas serdak

Mengelap dengan kain yang tidak terlalu basah.

eMenaikkan ketuhar pemanggang dengan sudu
45 dan menekan tab ke arah belakang dan
menuntunkan bekas serdak.

® Janggan menggunakan bekas serdak yang kotor.

( la boleh menyebabkan kebakaran meja atau )
perubahna warna di permukaan bawah roti bakar.

\ J/
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Phong nguia d& dam béao an toan

Dé tranh tai nan ho#c tén thuong cho ngudi st dung va nhiing ngusi khac ciing
nhu tranh lam hu hai tai san, xin 1am theo nhiing hudng dan dudi day.

B Cac d4u hiéu sau day chi ra mic dd hu hai do thao tac khdng ding cach gay ra.

, bdo hiéu nguy hlem béo hidu riii 10 ¢6 thé I
/N\CANH BAQ &iimasss. | ANCHU Y ot oo by i e

hoac gy chét ngudi. do vat bi hu hong.

B Cac dau hidu dugc phan loai va giai thich nhu sau.

® C&m khong dugc lam.

0 Yéu cdu bat budc phai lam theo.

/N\CANH BAO

Vui long sif dung phich cam
va day ngudén didng cach

6ng cép nhiét

Cualo

@ Khong dugc lam hong day ngudn
hoéc phich cam.

(Cc’) thé gay sdc dién, hoac hda hoan)
do su ¢8 doan mach.

@ Khéng st dung thiét bj khi day
ngudn hodc phich cdm bj héng  Vinuéng
ho#c phich ¢dm chua cdm chit
vao 6 dién.

(C6 thé gay séc dién, ho#c hda hoan do sy ¢6 doan mach.)
» Dé,tra'nh rli ro, khi day nguén hdng, phai thay ngay bang day do nha san
xuat hay cac dai ly hodc ngudi cé trinh d6 chuyén mén cung cap.

@ Khéng dugc cdm hay rat day nguén khi tay dang uét.

(C6 thé gay dién giat.)

@ Cém phich cdm that chic. ,
(N&u khodng, c6 thé gay séc dién va hda hoan vi stic néng & xung quanh phich cdm.)

Khay dung vun banh  Phich c&dm

@ Thudng xuyén lau chui phich cdm.

( N&u phich cdm dd c6 thé lam mat dac tinh cach dién do sy tich tu hai &m
dan dén chap, chay.)

@ Phai chic ring dién 4p cung c8p cho thiét bj phai déng bd véi ngudn dién dau vao.
CAm nhiéu thiét bi vao cuing mot 6 cdm c6 thé la nguyén nhan dan t6i nhiét
do tang cao.

(C6 thé gay séc dién hodc hda hoan.)

54

Xin hay lam theo nhiing huéng dan nay.

/N\CANH BAO

C Dé tranh gay ra tai nan, xin 1am ddng theo nhiing diéu sau )

@ Khéng nhiing thiét bj trong nudc hay lam vdy nudc 1én thiét bi.
(C6 thé gay s6c dién, hodc hda hoan do sy ¢6 dodn mach.)

@ Khong dugc thdo roi, slia chita hodc thay ddi thiét bi.
(C6 thé gay chay, dién giat hay bj thuang.)
® Xin goi dién thoai ngay cho trung tam dé dugc sia chiia.

® Khéng sl dung thiét bi gdn hay dudi cac vat liéu dé chay,
vi dy nhu man cta.

(C6 thé gay chay.) Khay nudng

@ Khéng nhét b4t cu vat gi vao 16 théng gié hay cac khe hé.
Déc biét Ia cac vat bang kim loai nhu dinh ghim hay day dién.
(C6 thé gay dién giat hay lam cho thiét bi hoat déng khéng binh thudng.)

@ Khéng d8 ddu vao khay nuéng.
(C6 thé gay chay.)

@ Thiét bi nay khang dugc dung cho nhitng ngudi (ké ca tré em) cé siic khoé
o kém, nhay cdm, y&u than kinh, thiéu kinh nghiém, va thiéu hiéu biét vé may,
tri khi c6 sy huéng dan va gidm sat clia cac chuyén vién dé dadm bao sy an
toan cho hg. Tré em phai dugc gidm sat dé dam bdo ring chiing khong st
duyng thiét bi nay lam dé choai.
(C6 thé gay bdng, bi thuong hoac bi dién giat.)

@ Khi c6 sy bat thudng hodc hu hdng xay ra, phai ngay lap tiéc ngung st dung
thiét bi va rut phich c¢dm ra.
(C6 thé c6 khéi béc ra, chay hodc dién giat.)
Vi du vé nhiing trudng hgp cé hién tugng bat thudng hay hu hong xay ra
* Phich c&m va day dién néng lén mot cach bat thudng.
* Day ngudn bi hdng hodc khéng ¢6 dién.
* Than may bi bién dang hoéc néng 1én bat thudng.
* Ong cép nhiét bi hu.
* Thiét bi van néng I&n trong khi dién nguén da bi ngat.
®» Ngay lap tiic rut phich cdm ra va goi dién thoai cho trung tam dé dugc kiém
tra hoac stia chiia.
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Phbng ngl‘ja dé dém béo an toén Xin hay lam theo nhiing huéng dan nay.

/N\CHUY /N\CHUY

@ Khong mé cira 16 ra khi mén an ban dang nuéng bj chay hay b&c khoi.
e Khi mén &n bi chay hay béc khéi, tdt ddng hé dém gid va rut dién ra.
(N&u khong, cé thé gay chay.)
e Khong mé clia 16 ra cho dén khi ngon Ilia tit han.
(N&u khong khi lot vao, ngon Ilia sé chay to hon.)
e Khong dé nudc Ién trén thiét bi. (Kinh c6 thé bi bé.)

( Dé tranh gay bdng, xin hay lam diing theo nhitng diéu sau )

@ Khong cham tay vao cac bd phan dang néng nhu than may, clia 10, chdo
nuéng, vi nuéng hodc cac 6ng cép nhiét trong khi thiét bi dang dugc st dung
hoac sau khi nuéng xong.

(Mat ngoai cla 16 nuéng sé& bi néng khi dang sl dung nén cé th& gay béng.)

®»Dung gang tay chuyén dung dé lay chao nudng ra khoi 10. @ Khong st dyng thiét bj tai nhiing nai sau.

e Ndi c6 bé mat khong bang phang, trén thAm dém khéng cé chéng chay
ho&c trén khan ban, v.v.. (Cé thé gay chay.)

e Noi c6 thé bi vdy nudc hay gan ngudn nhiét.

- - (Cé thé gay dién giat hay ro ri dién.)

( DPé phong chay hodc bj thuang, xin hdy lam theo nhiing diéu sau) e Gan tudng hay cac dé dung trong nha.

(C6 thé gay mat mau hay bién dang.)

@ Khdng b méc thi€t bj khi may dang dUge SU dUNg.
e Trudc khi rgdi khdi may, nhé tat dién ngudn. - . 2 . N x
® Pac biét, khong rdi xa may khi dang nudng nhiing loai banh dé chay nhu : Mat trén: * Gitrkhoang cach nhu trong hinh vé

banh quy. Luén canh chuing thiét bj khi nuéng loai banh nay. hon 10cm mﬂiﬁ‘é’n‘mg Xa gac "Egiﬁi":;y |
Mat bén hong: 99 ’ 9

hon 4,5cm dung thiét bi.
e D& tréng mot bén hong clia may va
cach xa cac db vat khac.

0 @ Trudc khi lam vé sinh, hay d€ thiét bj ngudi hn.

@ Khong ham thic &n qua théi gian can thiét. :
® Diéu chinh thdi gian bang céch kiém tra diéu kién nudng. hMé\t za;:
® Pat thdi gian chinh xac. | han 4,5cm

@ Khéng st dung thiét bi ngoai myc dich ndu nuéng va hAm néng thic an. ] ] ]
o @ Phai phich cdm vao phich cm khi rit phich cdm. Khdng rit phich cdm béng

@ Khong dat bat cir vat gi Ién trén hodc 16t phia dudi thiét bj. cach kéo day nguén.

(C6 thé gay mat mau, bién dang, xdu di hodc gay chay.) (N&u khong, cé thé gay séc dién, hodc hda hoan do su ¢d doan mach.)
@ Khong nudng banh mi da quét bo hay mdit. @ Rt phich cdm ra khdi § c&m khi khéng sl dung thiét bi niia.
@ Khong tryc tiép ham néng dé hop va thuc phém déng chai. (Néu khdng, cd thé gay soc dién, hoac hoa hoan do ro ri dién.) fg.
(C6 thé gay no, chay dit doi, béng hoac bi thuang.) @ Phai lam vé sinh may sau méi |an sl dung. >
. i L L Y L L (Cé thé gay khéi hodc gay chay.) O
@ Khong nuéng thit séng hodc c4 tryc tiép trén vi nuéng hodc khéng ham néng ‘ R [
thyc phdm nhiéu ddu m& ma khong duing chao nuéng. @ Thiét bj nay khong c6 bd phan hen gi6 hodc hé théng diéu khién tui xa riéng.
® D&u van c6 thé rf ra ngay ca khi c6 st dung 1a nhom. Hay st dung ch&o nudng.
® Khi nudng thit hay c&, nén goi chung lai bang 14 nhdm va dat chang Ién trén chao nudng. ‘

5 i L i @ Khong sl dung gidy gia da ho#c gidy nuéng banh.
o @ bat Khay dyng vyn banh ddng vi trf. eKhong sl dung ly hay chao nudng béng gidy. (C6 thé gay chay.)
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Tén cac bd phan va huéng dan

B G4 bo tat ca cdc vat liéu déng goi va nhan dan ra. Rira sach va lau khod vl nuéng va
khay nuéng trude khi sif dung thiét bi I&n dau. (Trang 62)

4 N\
6ng cap nhiét Nt diéu khién nhiét d6 Khay nuéng (1)
bén bao
e T8t hon nén dat mot 1a nhom 1én
khay nuéng dé tranh l1am do chao.
Phich cdm
*Hinh dang clia phich cdm c6
thé khac vai hinh minh hoa.
Ctia 1o Tay ndm DPdéng hé Day nguén - Y,
dém gid eKhong s dung day dién khi ching
Khay diyng vyn banh (Bé mat phia dudgi) c[])elngdli)} rfot~|?1",n 16N VA GAY nén
® Dam béao rang khay dung vun banh dugc dat 5y . te stev ° t? ?‘ Sdgay € )
vao dung vi tri trudc khi s dung. Sv ?O ruc trac (3 ° ? n Mng.A /
® Chd cho dén khi 16 nudng nguodi han trudc khi *Khéng dugc cudn day dién Ién hai
lam vé sinh khay dung vun banh. (Trang 62) chiéc mac phia sau 16 nudng.
4 N\
] 7, ”
Vi nuéng Céch gén

DM83 clia 10 ra.

@ D4y vinudng vao hai ranh & hai bén 16 nuéng
cho dén khi né méc dugc vao nhiing chiéc
méc trén clia 1.

Chu y dé mat vi nudng quay I1&n khi dua vao 10.
g v4 N&u khong, clia 10 sé bi ket hoac mat duéi clia
W27 thuc &n s6 bi chay knét.

L )

eKhéng md clia 16 khi dang nudng. (N&u khéng, sé nuéng khéng déu.)

eTrong thdi gian van hanh, cac 6ng cdp nhiét sé ty dong tat md dé diéu khién nhiét
dé trong lic nuéng. Day khéng phai la hoat dong bat thudng clia may.

eKhong dé nudc vao clia I khi clia 16 dang néng. (S& lam v& kinh.)

©S& c6 khdi hodc mui khi sl dung 16 nuéng 1an dau tién, nhung hién tugng nay sé
khéng xay ra & nhiing 1an s dung sau.

e uon gili khay dung vun banh sach sé. Khong s dung khay dung vun banh chua
dudc rtia sach sé. (Trang 62)
(Cé thé lam chdy mat ban hay lam cho mét dudi clia miéng banh mi khéng dugc )

sam mau.

59

—
<«©-
>

(o))
C

Dy

'_




Huéng dan cach nuéng

mHay sii dung chao nudng ddi véi cc thiic &n c6 nhiéu m& dé tranh hién tugng bt Iia do m nhiéu.

) 2~4

Cach sli dung

1 Cam phich cdm vao 8 dién. Dt thic an vao trong
16 nuéng.

bat vi nudng vao dung vi tri. (Trang 58) Toast . S
(B&nh m! Nu6ng) Banh mi Nudng 1~ — phut — )
I x
: ; 1~2 7~10 ,
: Pizza Nudng (d2y 25mm) © ohit 10 phat
~ Gratin 1 © 9~12 .
Ej (Mon rac vun banh mi b 10) (150 gr) phut 10 phut
, ) ) Pizza Miéng Dong lanh 1 © 12 ~14 10 oht
ebé banh dugc ngon han, nhé dat phia dau ePat la nhém I1én trén dong ) (Ham nong) (15 ~ 20cm) phat phu
tron clia lat banh mi hudng ra ngoai cifa Io. hé dém gio khay nudng. High -
(019 GaMiéng Déng lanh 4~8 © 12 ~15 10 phat
. R 3 - H" A . at .
2 Diéu chinh nhist do. eTham khao nhiét do trong phan “Hudng (Ham nong) (sgrmiéng) pht
Temp dan céch nudéng” (Trang 61). Chién gion thuc pham 4 © 13 ~15 10 phat
f\\\w dong lanh (Ham néng) |  (4ogrmiéng) phit P
Banh Khoai 4 © 14 ~15 .
o= A 2 (cét l1at 15mm) . 10 phut
w> tay Nudng (50gr/miéng) phut P
///Mid
IPiigh Chién gion 1~4 @ 8~13 ;
Toast
= Mid Khoai tay (60gr/miéng) phut 10 phat
3 D3t thai gian nuéng banh theo y mudn. e Cai gat thai gian nuéng. (Trung Binh) ) 6 9~12 )
(Dén béo sé& bat sang trong |L]C) Banh quy ((Z%égl(?tr}g]rg:)) © phut 10 phut
Timer  Off nuéng. g 9
eD& nuéng 5 phut, phai van nit cai dat thai Low Banh Cudn Bo 3~6 3~5 hi )
gian sang 6 va sau dé dat thdi gian theo (Thap) (Ham néng) (50gr/miéng) phut 10 phat )

y muén.
eDé& ngung nudng, tat cai dat thoi gian.

4 Khi nuéng xong, chudng sé reo va
déng hé sé ty dong tit. Dung ging
tay chuyén dung dé l1dy thidc #n ra.

60

eVui ldng that can than khi mé& ctia 15 vi
thuc phdm cé thé bi rai xuéng ding sau
ranh 16 tly vao s6 lugng ho&c hinh dang
cla thuc ph&m.

eSau khi st dung, rut phich c&m ra khai
& cAm.

e Sau khi tat 15, ban c6 thé van nghe thay
ti€ng déng hé dang chay, nhung day
khong phai 1a ddu hiéu may hoat dong
khoéng binh thudng.

eThdi gian nudng ghi trong bang trén chi 1a thdi gian tuong déi. Thdi gian nay sé thay déi tuy
theo loai thtic an va lugng thtic an. Hay diéu chinh thdi gian theo s6 Iugng va nhiét dé cho phu
hop v6i khau vi clia ban.

eHay ludn kiém tra tinh trang thiic &n trong ldc nuéng.

eNgoai trli banh mi nuéng, phai ham ndng 106 nudng trudc khi nudng hoac ham céac loai thiic an
khac. Thic &n c6 thé bi chay ho#c can nhiéu thdi gian hon khi nudng néu khéng ham noéng 16
trudc khi nudng.

oKhi nudng lién tuc nhiéu banh mi mdt Itic, mau banh mi s& nhat dan. Hay chinh thdi gian nudéng
lau hon t 1an nudng thi hai tré di.

oChinh lai ddng hd dém gi& mot 1an niia néu thiic an dé can nudng lau hon 15 phut.

eNé&u thiic &n chua dugc ham néng ding miic, st dung déng hd dém gid dé ham néng them va
phai thudng xuyén kiém tra ching.

eKhdng sii dung 16 nudng dé hap thiic an. (Hoi nudc sé khién may hoat dong khong binh thudng.)

eKhi nudng vdi 14 nhdm, chang han nhu khi nudng cac ¢l khoai tay to, hay dac biét luu ¥ khong
dé 1a nhom tiép xuc véi 6ng cép nhiét.
(L& nhdm c6 thé bi néng chay va dinh [én bé mat 6ng cap nhiét khién méay hoat dong khong binh thudng.)

61

—
<«@D-
>
(o))
=
Dy
'_




Cach vé sinh

B Rt phich cdm va chd cho dén khi 16 nuéng ngudi hén.

eKhong sl dung ét-x&ng, chat dé pha loang, bot danh béng, ban chai kim loai hoéc
ban chai nylon, néu khéng sé& lam hu bé mét clia 10 nudng.

eSau khi vé sinh, dat vi nuéng va khay dung vun banh lai vao dung vi tri.

eKhong s dung may rlia chén.

Khay nudéng Phia ngoai / Phia trong

Ria b&ng nudc rlta chén pha loéng Lau chui bang khan vét kho.
(trung tinh), dung mot miéng bot bién

mém va lau that kho. eKhong cham tay vao 8ng cép nhiét.

eKhdng sl dung ban chai kim loai
ho&c ban chai nylon.
(S& Iam hu bé mat khay nudng.)

(C6 thé 1am hu may.)

Rita bing nudc rifa chén pha lodng
(trung tinh), dung mét miéng bot bién
mém va lau that khé.

eKhong de manh Ién vi nudng.

. (C6 thé gay hu hdng.)

Khay dung vun banh

Lau chui bang khan vét khé.

Phuong phap mé

% eNhé&c 16 nudéng 1én theo huéng 45°, de chét
vé phia sau va kéo xudng dé md khay dung
vun banh.

eKhong s dung khay dung vun banh chua
dudc riia sach sé.

(Cé thé lam chay mat ban hay lam cho mat dudi)
clia miéng banh mi khong dugc sam mau.

J
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Tinh nang ky thuat

Nguén dién 220-240V ~ 50/60 Hz
Muc tiéu thu dién 1200 W

Kich thudgc |Kich thudc bén ngoai 37.7cmx27.1 cmx 21.4 cm
(R xS xC)|Kich thudc 16ng trong 26.9 cm x 20.2 cm x 6.0 cm
Khéi lugng (x&p xi) 3.2kg

Chiéu dai day dién 1.0m

Dong ho dém gio

Pat gid 15 phut, c6 chubng bao

Bo diéu hoa nhiét do tu dong

BoO 6n nhiét
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