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Innovative Air Fryer-Serie von
Panasonic - jetzt auch mit groRem
9,6 Liter Flex-Garraum

Die HeiRluftfritteusen von Panasonic helfen dabei, mit weniger Ol und mehr
Leichtigkeit zu kochen — jetzt auch mit gréRerem Fassungsvermogen im
neuen Flex Air Fryer NF-BC1000.

Hamburg, 4. September E E n

¢ Der neue Panasonic Flex Air Fryer — Mit einem groRRziigigen Fassungsvermdgen von 9,6 Litern
ist das innovative Modell dafiir designt, um gesundes Kochen fir die ganze Familie noch
einfacher, flexibler und leckerer zu machen. Der grof3e Garraum bietet sogar Platz fiir eine 30 cm-
Pizza.

o Engagement fiir Innovation und inneres Wohlbefinden - Die Erweiterung der Air Fryer-Serie

steht ganz im Zeichen der Panasonic Markenmission, das tagliche Leben zu bereichern und

praktische Losungen fur das moderne Leben zu liefern, damit Menschen jeden Tag mit einem

guten Gefiihl kochen, sich ausgewogen erndhren und rundum wohlfihlen kénnen.
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https://www.facebook.com/people/Panasonic-Europe/61552183186987/
https://experience-fresh.panasonic.eu/
https://www.youtube.com/@PanasonicEuropeYouTubeChannel
https://www.instagram.com/panasonickitcheneu/
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Die bisher groRte HeiBluftfritteuse von Panasonic

Der neue Flex Air Fryer NF-BC1000 wurde fiir Haushalte entwickelt, in denen der Platz auf der
Arbeitsplatte knapp ist und multifunktionale Gerate daher ein Muss sind. Er bietet grof3e Flexibilitdt und eine
einfache Bedienung. So ersetzt er den traditionellen Backofen und macht es noch einfacher, schnell
kostliche Gerichte zuzubereiten.

Der Flex Air Fryer ist mit einem flexiblen, groBen Korb und einem herausnehmbaren Trennsteg
ausgestattet. Ohne Trennsteg passt z.B. eine 30 cm groBe Pizza hinein. Mit Trennsteg stehen zwei
Kochzonen flr unterschiedliche Speisen zu Verfligung. Fir jede Zone sind Programm, Temperatur und Zeit
gesondert einstellbar. Der Sync-Modus sorgt dafiir, dass alles zur gleichen Zeit fertig wird. Mit acht
vielseitigen Auto-Menii-Optionen (Frittieren, Braten, Backen, Pizza, Grillen, Aufwadrmen, Auftauen und
Fermentieren) gelingt auf Knopfdruck eine Vielzahl von Gerichten - ideal flir moderne Kiichen und
vielbeschaftigte Haushalte.

Der Panasonic Flex Air Fryer liefert bei jeder Anwendung késtliche Ergebnisse. Méglich machen dies
leistungsstarke Heizelemente oben wie unten, die verschiedene Zutaten effizient und gleichmafig garen.
Eine Besonderheit des NF-BC1000 ist seine sanfte Dampfzugabe Uber einen integrierten Wassertank
(»,Gentle Steam“-Funktion). Sie hélt Speisen innen zart und saftig, wahrend auf3en eine knusprige Textur
entsteht. Das ist ideal fiir saftige Braten oder luftige Backwaren. Erganzt wird dies durch die 360° Air Flow
Technologie, die heilRe Luft gleichmaldig im Innenraum zirkulieren lasst. Diese 360° Highspeed
Luftzirkulation liefert rundum knusprige Ergebnisse, Uiberschissiges Fett wird reduziert und ein standiges
Wenden der Speisen ist Uiberflissig.

Jedes Detail des Panasonic Flex Air Fryers wurde entwickelt, um das Kochen zu erleichtern. Das
Sichtfenster mit LED-Beleuchtung ermdglicht es, Speisen im Auge zu behalten, ohne den Korb &ffnen zu
mussen. Auf diese Weise tragt es dazu bei, Energie zu sparen und eine gleichmafRige Gartemperatur zu
halten. Dank der BPA- und PFAS-freien Antihaftbeschichtung ist der Garkorb des Flex Air Fryer
ausgesprochen pflegeleicht. Der herausnehmbare Garkorb-Einsatz und -Trennsteg sind dartiber hinaus
spulmaschinengeeignet. So ist der NF-BC1000 mit minimalem Aufwand schnell wieder einsatzbereit.

Eine Panasonic HeiBluftfritteuse fiir jede Kiiche

Neben dem neuen Flex Air Fryer bietet Panasonic ein komplettes Sortiment an Heiluftfritteusen an, die fir
verschiedene Kiichengréfden, Kochgewohnheiten und Bedurfnisse entwickelt wurden. Fur jeden Haushalt
gibt es ein passendes Modell — ganz gleich, ob man allein, zu zweit oder fir eine ganze Familie kocht.

Die Heilluftfritteuse NF-CC600 ist eine weitere erstklassige Wahl fiir gesundheitsbewusste Haushalte oder
begeisterte Gastgeber. Mit einem Fassungsvermogen von 6 Litern ist sie ideal fir die Zubereitung von
Familienportionen. Mit stilvollen Akzenten in Roségold verleiht sie jeder Kiiche einen Hauch von Eleganz.
Wie der Rest der Serie ist sie fir leistungsstarkes Kochen, einfache Bedienung und mihelose Reinigung
konzipiert. Egal, ob man unter der Woche ein schnelles Abendessen zaubert oder am Wochenende
Freunde einladt, die NF-CC600 liefert mit Leichtigkeit kdstliche Ergebnisse.
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Die NF-CC500 ist ebenfalls eine elegante Alternative mit einem praktischen Fassungsvermdgen von 5
Litern und damit ein grofRRartiger Allrounder fiir Kochbegeisterte, die eine leistungsstarke Heilluftfritteuse
mit einem schlanken Design suchen. Die NF-CC500 ist mehr als nur ein Gerat, sie ist ein Design-Statement.
Die originale NF-CC500S in mattem Grau wurde mit dem renommierten iF Design Award 2024
ausgezeichnet. Sie verbindet Asthetik mit modernster Technologie, um den Platz in der Kiiche zu
maximieren, ohne Kompromisse bei der Leistung einzugehen.

Die NF-CC600 und die NF-CC500 von Panasonic bieten nicht nur gestindere Kochoptionen, sondern sind
auch effizient. Dank ihres kompakten Designs und effizienter Heiztechnologie sparen sie im Vergleich zu
herkébmmlichen Backaofen bis zu 53 Prozent! Energie und 40 Prozent Garzeit.

Auch die Panasonic Kombi-Mikrowelle NN-CD88 ermdglicht fettarmes Heilluftfrittieren — zusatzlich zu
ihren vielseitigen HeiRluft-, Grill- und Mikrowellen-Moglichkeiten. Ihr Garkorb ist fir bis zu 900g Pommes
Frites geeignet, die dank optimiertem Air Flow ohne Vorheizen rundum knusprig gelingen. Die drei
Temperaturstufen (180 °C, 200 °C oder 220 °C) sorgen zusammen mit dem oben platzierten Ventilator fiir
einen Luftstrom wie in einer herkdmmlichen HeiRluftfritteuse. Darliber hinaus spart ihr Kombinationsgaren
bis zu 43 Prozent? Energie und 55 Prozent? Garzeit im Vergleich zu herkmmlichen Ofen und bietet
gleichzeitig maximale Flexibilitdt und Komfort im Familientreffpunkt Kiiche.

Entspanntes Kochen fiir GroB und Klein

Auch in Deutschland werden HeiBluftfritteusen immer beliebter, da Familien nach schnelleren und
einfacheren Mdoglichkeiten fir die Zubereitung gesunder Gerichte suchen. Laut der Erndhrungsexpertin Lily
Soutter (@lily_soutter_nutrition) ist das Heiluftfrittieren mit Panasonic eine hervorragende Methode, um
gesiindere Mahlzeiten zu kochen. Mit bis zu 90 Prozent* weniger Ol zum Garen liefert es trotzdem den
vollen Geschmack. Lily erklart, dass gesundheitsbewusste Hobbykdche ohne schlechtes Gewissen ihre
liebsten Take-Away Gerichte wie knusprige Pommes frites, goldgelbes Hahnchen und vieles mehr, mit
weniger schadlichen Stoffen® und dem vollen Geschmack genieRen konnen. Die innovativen Dampf- und
Air Flow-Technologien von Panasonic sorgen stets fir den perfekten Genuss.

Weitere Informationen zum Thema ,Healthy Eating. Better Living* mit Panasonic gibt es auf
www.panasonic.de.

Preise und Verfiigbarkeit

Der neue Flex Air Fryer NF-BC1000 ist ab November 2025 fiir 209 € (unverbindliche Preisempfehlung
inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer) erhaltlich.

Bildmaterial

Bildmaterial Flex Air Fryer NF-BC1000
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https://www.panasonic.com/de/consumer/create-today-enrich-tomorrow/holistic-wellbeing/nutritional-wellbeing.html
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1Gilt fur das Energiesparen beim Kochen mit den Panasonic HeiRluftfritteusen. Die Ergebnisse basieren auf der Wattzahl pro Stunde unter
Verwendung des Durchschnitts der internen Produkttests von Panasonic (3 verschiedene Gerichte) im Vergleich zu 3 Elektro-Einbaubackdfen mit
einem Fassungsvermoégen von 71 | bis 65 |. Alle Backofen gehorten der Energieeffizienzklasse A oder hoher an und stammten von 3 verschiedenen
bekannten Marken aus dem gesamten Preissegment (Vereinigtes Kénigreich, Nov. 2022/Juli 2024). Das Kochergebnis hangt auch von den
personlichen Vorlieben, der Auswahl der Zutaten und der zu kochenden Menge ab.

2Gilt fur das Energiesparen beim Kochen mit der Panasonic Inverter-Kombi-Mikrowelle NN-CD88. Die Ergebnisse basieren auf der Wattzahl pro
Stunde unter Verwendung des Durchschnitts der internen Produkttests von Panasonic (4 verschiedene Gerichte) im Vergleich zu 3 elektrischen
Einbaubackofen mit einem Fassungsvermaogen zwischen 71 1 und 65 I. Alle Backdfen gehorten der Energieeffizienzklasse A oder hoher an und
stammten von 3 verschiedenen bekannten Marken aus dem gesamten Preissegment (Vereinigtes Konigreich, November 2022).

3Gilt fur den Panasonic Inverter-Kombi-Mikrowellenherd NN-CD88. Die Ergebnisse basieren auf der durchschnittlichen Zeit, die fiir die Zubereitung
von 5 verschiedenen Gerichten benétigt wurde, wobei Panasonic-interne Produkttests mit 3 elektrischen Einbauback&fen mit einem
Fassungsvermogen zwischen 71 1 und 65 | verglichen wurden. Alle Backofen gehorten der Energieeffizienzklasse A oder héher an und stammten
von 3 verschiedenen bekannten Marken aus dem gesamten Preissegment (Vereinigtes Konigreich, November 2022).
“https://ift.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/1750-3841.12753

Shttps://onlinelibrary.wiley.com/doi/abs/10.1111/jfpe.12507

Die Experience Fresh Community

/n\¥ Experience Fresh ist eine Community, die sich der Zubereitung gesunder, frischer

und késtlicher Speisen mit den einzigartigen Technologien und Produkten von
EXPERIENCE Panasonic widmet. Werden Sie jetzt Mitglied und entdecken Sie die Geheimnisse
FRESH einer natiirlichen, gesunden Ernahrung, erhalten Sie Tipps von unseren

Kochexperten und entdecken Sie eine Reihe von Rezepten, die sowohl von
Panasonic als auch von Nutzern geteilt werden. Besuchen Sie unsere Online-
Plattform unter Experience Fresh, um mehr zu erfahren:

Panasonic | Experience Fresh Rezepte

Uber die Panasonic-Gruppe

Die 1918 gegriindete Panasonic Group ist heute weltweit flihrend in der Entwicklung
innovativer Technologien und Lésungen fir eine Vielzahl von Anwendungen in den
Bereichen Unterhaltungselektronik, Wohnungsbau, Gerate, B2B-Lésungen und
Energie. Am 01. April 2022 wechselte die Panasonic Gruppe zu einem operativen
Unternehmenssystem mit der Panasonic Holdings Corporation als
Holdinggesellschaft. Fur das am 31. Méarz 2025 zu Ende gegangene Geschéftsjahr
meldete die Gruppe einen konsolidierten Nettoumsatz von 51,6 Milliarden Euro
(8.458,2 Milliarden Yen). Weitere Informationen Uber die Panasonic-Gruppe finden
Sie unter: https://holdings.panasonic/global/
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Create Today. Enrich Tomorrow.

Ganzheitliches Wohlbefinden fiir Menschen, Gesellschaft und den Planeten - Unser
Ziel ist es, durch unsere innovativen Lésungen und Produkte ein Gleichgewicht
zwischen Menschen, Gesellschaft und Planet zu erreichen und das allgemeine
Wohlbefinden aller zu férdern, indem wir einen geslinderen, einfacheren und
ausgewogeneren Lebensstil schaffen.

Mehr erfahren >

Umweltinitiativen der Panasonic-Gruppe

Die Panasonic Gruppe hat ihre langfristige Umweltvision "Panasonic GREEN
s IMPACT" mit dem Ziel entwickelt, sowohl ein besseres Leben als auch eine
Panasonlc nachhaltige globale Umwelt fir alle zu erreichen. Im Rahmen der PGI strebt die
G RE E N Panasonic Gruppe an, bis zum Jahr 2030 praktisch keine CO2-Emissionen aus dem
eigenen Betrieb zu verursachen und beabsichtigt, bis zum Jahr 2050 eine Wirkung
IMPACT von mehr als 300 Millionen Tonnen (*1) reduziertem und vermiedenem CO: zu
erzielen, was etwa 1 Prozent der derzeitigen weltweiten Gesamtmenge von 31,7
Miliarden Tonnen (*2) entspricht. Die Gruppe arbeitet ebenfalls an
Geschaftsaktivitditen zur Verwirklichung einer Kreislaufwirtschaft, in der
Ressourceneffizienz zur Dekarbonisierung beitragt und den Verbrauch begrenzter
natirlicher Ressourcen reduziert.

*1: COz-Emissionsfaktor auf der Grundlage von 2020
*2: 31,7 Milliarden Tonnen energiebedingte CO2-Emissionen im Jahr 2020 (Quelle: IEA)

PANASONIC GREEN IMPACT - ABOUT US - PANASONIC HOLDINGS

Kontakt:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Winsbergring 15 | 22525 Hamburg | Deutschland

Ansprechpartner fiir Presseanfragen:
Panasonic Pressebliro
E-Mail: panasonic-pr@jdb.de
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