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Cocina de forma más inteligente: Panasonic 

amplía su innovadora gama de microondas         

con Air Fryer  

En el marco de la celebración de sus 60 años de innovación en microondas, 

Panasonic sigue reinventando la cocina diaria con electrodomésticos inteligentes, 

versátiles y fáciles de usar. 

 

 

 

• Panasonic celebra 60 años de innovación en microondas, llevando a las cocinas microondas 

combinados que ahorran tiempo y energía.  

• Dentro de su serie de Microondas Slimline, Panasonic lanza cinco modelos que incorporan la 

innovadora tecnología Air Fryer para ofrecer electrodomésticos compactos y que ahorran espacio 

al combinar funciones de microondas, freidora de aire, microondas, grill y horno de convección. 

 

Detrás de cada comida rápida, cena recalentada o tentempié perfectamente crujiente hay una historia de 

innovación ... En 1946, un ingeniero que probaba un magnetrón descubrió que el chocolate que llevaba en 

el bolsillo se había derretido, lo que desencadenó los experimentos que dieron lugar a los primeros hornos 

microondas. En 1966, Panasonic introdujo su primer microondas doméstico, aportando velocidad, 

eficiencia y comodidad a las cocinas familiares por primera vez.  

 

60 años después, los microondas se encuentran entre los electrodomésticos más utilizados en todo el 

mundo, y Panasonic sigue apoyando a los hogares y cocinas profesionales a través de un rendimiento 

constante, eficiencia energética y diseño innovador. 

 

 

 

https://www.facebook.com/people/Panasonic-Europe/61552183186987/
https://experience-fresh.panasonic.eu/
https://www.youtube.com/@PanasonicEuropeYouTubeChannel
https://www.instagram.com/panasonickitcheneu/
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Respondiendo al auge de las freidoras de aire 
 

Las freidoras de aire se han convertido rápidamente en una de las mayores tendencias culinarias en las 

cocinas modernas, y las expectativas de los consumidores siguen creciendo. De hecho, investigaciones de 

Panasonic muestran que el 81% de los usuarios utilizan su freidora de aire más de tres veces por 

semana1. 

 

Panasonic elimina la necesidad de contar con un electrodoméstico adicional. Al combinar funciones de 

freidora de aire con microondas, convección y grill, los microondas con Air Fryer de Panasonic ofrecen un 

nivel de crujiente aprobado por el consumidor2, tiempos de cocción más rápidos y una mayor versatilidad, 

todo en un único electrodoméstico compacto y que ahorra espacio en la cocina. 

 

Presentamos la nueva generación de microondas con freidora de aire 
 

En la parte superior de la gama se encuentra el actual Panasonic NN-CD88 de 34L, un microondas 

combinado premium con un generoso plato giratorio de 36cm que puede cocinar hasta 900g de patatas 

fritas a la vez. También incluye funciones avanzadas como Genius Sensor Cook y One-Push Reheating 

para obtener resultados uniformes y fiables. 

 

Basándose en el éxito de este modelo, Panasonic 

extiende ahora la tecnología Air Fry a toda su serie de 

microondas combinados Slimline 27L, sustituyendo 

la gama existente para que todas las opciones Slimline 

incluyan de serie la tecnología Air Fry. Al igual que el 

NN-CD88, cada modelo cuenta con cuatro funciones 

de cocción en una (Air Fryer, Horno de convección, 

Grill y Microondas) y ofrece una flexibilidad sin igual 

en un solo producto. 

 

Gracias al potente ventilador situado en la parte superior del microondas Air Fryer, igual que en una 

auténtica freidora de aire y, a diferencia de un horno combi convencional, el flujo de aire proporciona calor 

uniforme para conseguir el nivel de crujiente2 y rendimiento que buscan los consumidores. Además, con los 

nuevos microondas combinados Inverter Slimline de Panasonic, utilizar simultáneamente convección, grill o 

air fryer junto con el microondas puede reducir el tiempo de cocción en un 70% y el consumo 

energético hasta en un 50%5, en comparación con hornos convencionales. Por ejemplo, utilizando los 

modos combinados, las patatas asadas se cocinan hasta un 40% más rápido3 en comparación con el modo 

Air Fry únicamente, mientras que un pollo entero puede cocinarse hasta un 36% más rápido4.  

_______________ 
1 Resultado de investigación interna de Panasonic correspondiente al ejercicio fiscal 2023 en Reino Unido (N=218). 
2 Basado en un estudio sensorial de cata a ciegas realizado con 104 consumidores, comparando patatas fritas preparadas en 

microondas Panasonic (con modo Air Fry) NN-CD88 y series NN-CD5/CT5 frente a las preparadas en la freidora de aire Panasonic 

NF-CC600 (Reino Unido, 2025). El nivel de crujiente puede variar según el plato y el tiempo de cocción. 
3 Prueba interna comparando el uso de Air Fry 1 (180°) frente a Air Fry 4 (180° + 300W). 
4 Prueba interna comparando el uso de Air Fry 2 (220°) frente a Air Fry 5 (220° + 300W). 
5 Aplicable a los hornos microondas combinados Inverter Panasonic NN-CD58/57/56/55/54. Los resultados se basan en el tiempo 

medio empleado para cocinar 5 platos distintos y en el consumo en W/h (4 platos diferentes), utilizando la media de pruebas internas 

de producto de Panasonic, comparadas con 3 hornos eléctricos integrables con capacidades entre 65L y 71L. Todos los hornos 
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contaban con clasificación energética A o superior y pertenecían a 3 marcas reconocidas de distintos rangos de precio (Reino Unido, 

noviembre de 2022). 

 
Estos aparatos ofrecen platos crujientes fritos con aire, al tiempo que hornean, gratinan, recalientan y 

descongelan, todo ello con la tecnología Inverter de Panasonic para obtener resultados uniformes y una 

mayor eficiencia energética. A diferencia de los microondas convencionales que se encienden y apagan 

cíclicamente, la tecnología Inverter de Panasonic mantiene un nivel de potencia constante para un control 

preciso. El resultado son platos recalentados uniformemente, carne perfectamente descongelada sin 

bordes cocidos y alimentos que conservan su textura y sus nutrientes. 

 

Con 1000W de potencia de microondas, siete niveles de potencia, hasta 19 programas automáticos, 

grill de cuarzo de 1300W, convección de hasta 220 °C y un rango de temperatura Air Fry de entre 180 

°C y 220 °C, cocinar todos los días se convierte en un juego de niños, desde pescado frito con aire hasta 

pizza congelada o recalentar las sobras con sólo pulsar un botón. La cesta especial air fryer tiene 

capacidad para cocinar 800 g de patatas fritas congeladas a la vez, y es ideal para elaborar los platos 

favoritos de la familia sin tener que saturar la cocina con un microondas y una freidora por separado. 

 

El diseño slim ocupa menos espacio que un horno combinado tradicional, lo que ayuda a tener una 

encimera más limpia y despejada, sin comprometer el rendimiento. 

 

El lanzamiento ha sido este mes de mayo de 2026 y los modelos disponibles son: 

 

• NN-CD58RS: exterior completamente en acero inoxidable para un aspecto elegante y moderno, 

con interior higiénico y fácil de limpiar.  

• NN-CT57RM: exterior plateado con controles táctiles intuitivos e interior de acero inoxidable.  

• NN-CT56RB: exterior negro para un acabado atrevido y contemporáneo.  

• NN-CT55RW: exterior blanco para una estética de cocina fresca y moderna. 

Todos los modelos incluyen accesorios esenciales como la cesta para freír al aire*, una bandeja 

esmaltada*; ambas con componentes aptos para lavavajillas* para una mayor comodidad de uso y una 

rejilla para gratinar.  

 

Notas: 
*La cesta Air Fry y la bandeja esmaltada son aptas para lavavajillas. 
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Únete a la comunidad Experience Fresh 

 

Experience Fresh es una comunidad dedicada a crear alimentos sanos, frescos 

y deliciosos con las tecnologías y productos exclusivos de Panasonic. Únete 

ahora para descubrir los secretos de una alimentación sana y natural, obtener 

consejos de nuestros expertos en cocina y explorar una serie de recetas 

compartidas tanto por Panasonic como por los usuarios. Visite nuestra 

plataforma en línea en Experience Fresh para obtener más información: 

Panasonic | Experimenta Recetas Frescas 

 

 

 

Acerca del Grupo Panasonic 

 

Fundado en 1918, el Grupo Panasonic es un líder global en el desarrollo de 

tecnologías y soluciones innovadoras con aplicaciones muy diversas en los 

sectores de la electrónica de consumo, dispositivos, soluciones B2B, calefacción 

y climatización, equipamiento eléctrico, iluminación y energía en todo el mundo. 

El Grupo Panasonic está compuesto por Panasonic Holdings Corporation, siete 

compañías operativas y filiales tanto en Japón como en el extranjero. Panasonic 

Holdings Corporation registró unas ventas netas consolidadas de 46.000 millones 

de euros (8.048,7 billones de yenes) en el ejercicio finalizado el 31 de marzo de 

2026. Para obtener más información sobre el Grupo Panasonic, visite: 

https://holdings.panasonic/global/. 

 

 

 

 

Create Today. Enrich Tomorrow. 

 

Bienestar holístico para las personas, la sociedad y el planeta - Nuestro objetivo 

es aportar equilibrio a las personas, la sociedad y el planeta a través de nuestras 

soluciones y productos innovadores, fomentando el bienestar general de todos 

mediante la creación de una forma de vida más sana, sencilla y equilibrada. 

 

Más información 

 

 

 

 

 

https://experience-fresh.panasonic.eu/
https://holdings.panasonic/global/
https://www.panasonic.com/uk/consumer/create-today-enrich-tomorrow/holistic-wellbeing/social-wellbeing.html
https://www.panasonic.com/uk/consumer/create-today-enrich-tomorrow/holistic-wellbeing/social-wellbeing.html
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Iniciativas medioambientales del Grupo Panasonic 

 

El Grupo Panasonic ha establecido su visión medioambiental a largo plazo, 

"Panasonic GREEN IMPACT", con el objetivo de lograr tanto una vida mejor como 

un medio ambiente global sostenible para todos. Bajo PGI, Panasonic Group se 

esfuerza por lograr prácticamente cero emisiones netas de CO2 de sus propias 

operaciones para 2030, y tiene como objetivo crear un impacto de más de 300 

millones de toneladas (*1) de CO2 reducido y evitado, lo que equivale a alrededor 

del 1 por ciento del total mundial actual de aproximadamente 31,7 mil millones 

de toneladas (*2) para 2050. El grupo también trabaja en actividades 

empresariales para hacer realidad una economía circular en la que la eficiencia 

de los recursos contribuya a la descarbonización y reduzca el consumo de 

recursos naturales limitados. 

 

*1: Factor de emisión de CO2 basado en 2020   

*2: 31.700 millones de toneladas de emisiones de CO 2 derivadas de la energía en 2020 (Fuente: IEA) 

 

PANASONIC GREEN IMPACT – SOBRE NOSOTROS - PANASONIC HOLDINGS 

 

 

Contactos para medios de comunicación: 

 

Marta Burriel (LLYC) 

marta.burriel@llyc.global 

 

Isabel Pazo (LLYC) 

isabel.pazo@llyc.global 

 

 

https://holdings.panasonic/global/corporate/panasonic-green-impact.html
mailto:marta.burriel@llyc.global
mailto:isabel.pazo@llyc.global

