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Thank you for purchasing this Panasonic product.
This appliance is intended to be used in household
and similar applications.
Please read these Operating Instructions carefully for
safe and proper use of this product. 
Be sure to read the "Safety Precautions" (page 2
~ 3) before use.
Make sure that information such as date ofpurchase
and dealer's name are stated on thewarranty card.

Model No. 1.0 L  SR-DL104
1.8 L  SR-DL184
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The pictures in this instructions take SR-DL104 for example.
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Safety Precautions

To prevent personal injury, injury to others and property damage, the following instructions must be followed.

■The following symbols show the damage or harm level caused by incorrect operation.

WARNING：Indicates a potential hazard which could result in death or serious injury.

CAUTION：Indicates a potential hazard which could result in injury or damage to property.

■Classification and description of symbols are as follows.

This symbol indicates an action that is prohibited.

This symbol indicates an action that must be followed.

Be sure to observe the following precautions
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Be sure to use a separate AC power outlet with the rated
values as listed in the specification table (           P15).
(Using the unit together with other equipment on the same
  outlet can cause overheating and fire.)
·Only use a power strip rated at least 10 amperes.

Single-phase bipolar grounded power outlets should be
used for this appliance to ensure reliable grounding. If a
grounding device is not installed,electrostatic induction
of other metal parts such as housing may occur.
(To avoid causing the risk of electric shock due to failure or
  electric leakage.)

Make sure that the power plug and the instrument plug
are fully inserted in place.
(To avoid causing smoke, fire or electric shock.)

● ●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

Do not use the appliance if the power cord or
power plug is damaged or the power plug is
loosely connected to the power outlet.
(To avoid causing an electric shock, or a fire due to
 a short circuit.)
→If the power cord is damaged, it must be replaced
    by a special cord or assembly available from the
    manufacturer or its service agent.
Do not damage the power cord or power plug.
·The following actions are strictly prohibited:
   Damaging, processing, making contact with or near
   high temperature surfaces or heating elements,
   forcibly bending, twisting, pulling, hanging/pulling over
   sharp corners, placing heavy objects on it, tying into
   bundles, sandwiching, pulling the power cord to move.
  (So as to avoid electric shock due to damaged power
   cord and power plug or avoid fire due to short circuit.)

Do not connect or disconnect the power plug with
wet hands.
·Make sure your hands are dry before touching the power
   plug or the product.
(To avoid causing an electric shock or injury.)

Do not spill water or other liquids on the instrument plug.
(To avoid causing an electric shock, or fire due to a short circuit.)

Clean the power plug regularly.
(To avoid causing a fire due to poor insulation of the power
plug due to accumulation of moisture and foreign matter.)
→Disconnect the power plug and wipe it with a dry cloth.

WARNING
■ Power supply·Power cord·Power plug

Do not place items which may clog the hole on the
heating plate into the pan.

(So as to avoid burns or injuries
  resulting from steam or cooked food blowing out.)
  Cooking methods which involve ingredients
  and seasonings that are placed into a plastic
  bag to heat cannot be done with this appliance.

■ Main body

Do not insert anything
into the vent or gaps,
especially pins or other
metal objects.
(To avoid causing an electric shock or abnormal operation.)

Vent

Do not modify, disassemble, or repair this appliance.
(To avoid causing a fire, electric shock or injury.)
→For repair, please contact a Panasonic authorized service
    center.

Do not immerse the appliance in water or splash it with
water.
(To avoid causing an electric shock,
  or a fire due to a short circuit.)
→Please contact a Panasonic authorized
     service center if water gets inside the
     appliance.

Do not use this appliance for any purpose other than
those described in the Operating Instructions.
(To avoid causing a fire, burn, injury or electric shock.)
·Panasonic shall not assume any responsibility for improper
   use or failure to follow the operating instructions.

Hole on the
heating plate



WARNING

If an abnormality or malfunction occurs, stop using
the appliance immediately and unplug the power plug.
(To avoid causing smoke, fire or electric shock.)
Abnormalities·Malfunction Cases:
·The power plug and cord become abnormally hot.
·The power cord is damaged or there are intermittent power
   outages when being touched.
·The main body is deformed or abnormally hot.
·The main body emits smoke or a burning smell.
·The main body is broken, loose or makes abnormal noise.
·The heating plate is warped or the pan is deformed.
→Please contact a Panasonic authorized service center for
     inspection and repair immediately.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance by a person responsible for their safety. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.
(To avoid causing burns, injury or electric shock.)

Keep the appliance out of reach of small children.
(To avoid causing burns, injury or electric shock.)

CAUTION

■Use

●

●

Do not use a non-dedicated pan or a deformed pan.
(To avoid causing burns or injury due to overheating or
  malfunction.)

Do not use the appliance in the following places:
·Near heat or in high humidity environments.
(To avoid causing electric shock, electric leakage or fire.)
·On uneven surfaces or a mat which is not heat-resistant.
(To avoid causing injury, burns or fire.)
·In places close to walls or furniture, etc.
(To avoid bumping into them when opening the outer lid,
or causing discoloration, deformation and breakage of
the furniture.)

This includes unplugging of the power plug, trip, etc.

●Return to standby mode.

If a power outage occurs during use

Do not open the lid or move the main body during cooking.
(So as to avoid burns or injuries resulting from steam or cooked
  food blowing out.)

●
●

●

●

●

When in use or after cooking, do
not put your face or hands near the
steam vent. Special attention must
be paid to children and infants.
(To avoid causing a burn.) Steam

vent
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● Do not move the main body while in use.
(So as to avoid burns caused by the opening of the
  outer lid due to touching the hook button.)

● Do not touch the hot surfaces while
the appliance is in use or after
cooking.
·The main body has a high temperature.
  In particular, the metal parts such as
  the heating plate, the pan and cast
  heater.
(To avoid causing a burn.)

● Do not expose the power plug to
the steam.
(To avoid causing an electric shock,
  or fire due to a short circuit.)
→When using a cabinet with sliding
     table, use the appliance where
     the power plug cannot be
     exposed to steam.

● Do not let the appliance operate in an empty state.
(To avoid causing burns.)

● Do not connect the appliance to an external timing
device or operate the appliance using a separeate
remote control system.
(To avoid fire.)

● When you unplug the power plug, be sure to hold
the plug itself, and never pull the power cord.
(To avoid causing an electric shock, or a fire due to a
  short circuit.)

● When taking out the pan or when the pan is not in
use, remember to turn off the power and unplug
the power plug.
(To avoid causing burns, injury, or an electric shock,
  leakage, fire due to insulation aging.)

● Wait for the main body to cool down sufficiently
before cleaning.
(To avoid causing burns.)

● When used within a cupboard or other enclosed
spaces, make sure that the steam can emit outward.
(To avoid causing discoloration or deformation of the
  cupboard.)

● This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as:
·staff kitchen areas in shops, offices and other working
   environments;
·farm houses;
·by clients in hotels, motels and other residential type
   environments;
·bed and breakfast type environments.



About the Main Body

About the  Pan

( )

Before cooking

The following will not affect product performance or personal health.
[Outer surface] superficial scratches, small dents or collisions.
[Inner surface] flaking of the coating of the pan.
→If the pan is deformed or if you are worried about its condition, please purchase a new pan.

Instructions for Use

■ Do not use the pan in places other than the rice cooker.

● Do not use it on a gas stove or
induction cooker or in a microwave.

● Do not let objects like metal
sieves make contact with the
coating of the pan.

■ Avoid hitting the pan against hard objects.

Doing so may cause
scratches or dents on
the outer surface.

■ Pay attention to the following in order to avoid damaging the coating of the pan.

After cooking

●

●

●

Do not put vinegar into the rice in the pan.
(While cooking Sushi and other food)
Do not use a metal spoon.
(While cooking congee and other food)
Do not touch or strike the pan.
(While filling a bowl with rice)

During cleaning and maintenance(P10)

Notes

Edge or bottom

(Pan)

■ If the product is on a cabinet with sliding
table, make sure that the load capacity
of the table is greater than 
                                  1.0 L：10 kg
                                  1.8 L：12 kg
(To avoid dropping the product.)

Cast heater

Bottom sensor
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●

●

●

●

●

●

Do not use the pan as a washing container.
Do not place spoons or other utensils into
the pan.
After cooking with seasoning, do not leave food
inside the pan.
→Please clean out the food in the pan as soon as
    possible and then clean the pan.
Do not use a bowl dryer or dish washer/dryer for
cleaning.
Do not put the pan onto other utensils
to dry after washing.
Do not use abrasive materials such as
powders,metal brushes, nylon brushes
or scouring pads to clean or scrub the
pan.
→To clean the pan, wash it with a soft
sponge.

■ Do not cover the outer lid with a cloth
or other objects when the product is
in use.
(To avoid causing the steam from being
blocked, resulting in deformation, discoloration
of the outer lid and malfunction of the product.)

■ Do not tilt or rotate the product.

■ Please clean rice and other foreign objects
that become stuck on the main body (bottom
sensor,cast heater, and the bottom of the pan).
In order to avoid error displays, scorched rice,
half-cooked rice, etc.

■ Be sure to remove the pan protection bag before use.
(So as to avoid poor cooking or fire.)

■ Do not pour food that needs to be cooked directly into
the protective frame where no pan has been placed.
(So as to avoid failure caused by impurities.)

■ When there is any overflow of rice water from the steam
vent, pull out the power plug immediately to disconnect
the power supply. Do not resume use until the rice water
on the power plug and the instrument plug is cleaned with
a dry cloth.

■ Do not use the product outdoors.
(Unstable power supply may result in product failure.)

■ Avoid using the product under direct sunlight.
(So as to avoid color change/discoloration.)

■ Do not use this product on items that are not resistant to
high temperatures, such as carpets, electric heating
carpets, and tablecloths (made of ethylene plastic).
(So as to avoid poor cooking or fire.)



For the first use, clean the pan,moisturizing cap, accessories.(         P10)
The control panel is covered with protective film. Please remove it before use.

Main body

Parts Identification

Control panel

Pan

Hook button

Bottom sensor

Body

Outer lid

Moisturizing cap

Cast heater

Accessories

Control panel

When the product is in use, it is normal for the [Off/Cancel] key to take longer to respond.
If there is no operation for 30 seconds, the product will enter sleep mode. To exit sleep mode, press any key. 
Keys may take longer to respond when exiting sleep mode.

Notes

①「Off/Cancel」：

●Press this key to start cooking or end the
    setting of the preset ti me.

●Cancel incorrect operation, or turn off
    keep warm.

●Press this key to keep food warm.

●To set the cooking time, you must first
    press this key.

②「Time」：

③「Timer」：

●Press this key to use the timer.

④「Keep Warm」：

⑤「Start」：

●It is used to select the function.
●It is used to set preset time and cooking
    time.
●When setting time, press and hold the key
    to quickly add or subtract time.

⑥「     」or「     」：

①

② ③ ④ ⑤

⑥⑥
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Heating plate

Pan seal ring

Rice scoop(1)

Porridge [Soup]
scoop(1)

Measuring cup(1)
(Approx.180 mL)

Steaming basket(1)
Power cord

instrument plug

Power plug

zhaoying
矩形
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Measure rice with the measuring cup provided

Wash the rice until the water turns relatively clear

Place the washed rice into the pan

Connect the plugs

Correct Incorrect

 About 180 mL
(about 150 g)

● Check the maximum quantity of rice that can be cooked at once, 

                 "Specifications" on P15.

● When adding water, place the pan on a flat surface and flatten the
     surface of the rice. (Confirm that the right amount of water is added
     based on the correct scale.)
● When too much water is added, it may overflow when cooking.
● Quinoa can only be cooked one cup at a time, and requires 1.5 cups 
     of water (Approx 270 mL).

Add water up to the corresponding waterline(          P7) and dry
the outside of the pan.

● Plug in the instrument plug, then the power plug, and make sure
     both are connected securely.

Put the pan into the body and close the outer lid

● So that the pan bottom can be closely attached to the cast heater, 
     please rotate the pan along the direction indicated by the arrow for
     2 or 3 times.
● Check if the moisturizing cap is correctly positioned.
     (Cleaning and maintenance           P10)
● When closing the outer lid, confirm that there is a "click" sound.

① ②

① ②

① Wash the rice quickly with plenty of water, changing the water as
     you go.
② Stir the rice gently, and repeat washing several times → rinse with
     water until the water turns relatively clear.
● In order to avoid scratching the non-stick coating on the pan surface,
     do not wash rice in the pan.
● Wash the rice thoroughly. Otherwise, rice crust may appear and the
    residual rice bran may affect the taste of the rice.

Before using for the first time

Preparation  Wash rice and add water

① ②

5

4

3

2

1

Boil a pan of water, then drained it.
① Add water to the waterline 4 of "White Rice", and close the outer lid.
② Select the "Steam" function, and set the cooking time to 15 minutes.
③ When you hear the buzzer, remove the pan, and pour away the water inside it.

Example: when cooking 3 cups of rice, 
                    add water to the "3" waterline
                    of "White Rice".

Attention

When cooking with the steaming basket, the maximum cooking capacity is: 1.0 L Model: 3 cups; 1.8 L Model: 6 cups.

main body
instrument
plug

power plug

power 
outlet
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★Tips to cook delicious rice

●Wash rice gently and quickly.
●Do not place rice in a sieve.
    (To avoid rice fragmentation or rice
      sticking to the pan.)

●Measure water and rice
    correctly.

① ② ●Add water to the pan on a flat countertop.
●Do not use hot water or alkaline water with 
     a pH higher than 9.
    (So as to avoid rice from sticking to the pan
      or becoming burned.)

③

■ Function selecting Table 1

Preparation  Function selecting/Setting cooking time/Tips to cook delicious rice

*1 ·These cooking times are based off a room temperature of 20 ℃ and a water temperature of 20 ℃, and with a medium amount of 
         rice (3 cups for the 1.0 L model, or 5 cups for the 1.8 L model) and at the rated voltage as listed in the specification table. 
     ·The actual cooking time will vary according to the amount of rice, water, voltage, temperature, water temperature and rice quality.
*2 ·At the end of cooking, the unit will automatically change to 'Keep Warm.' It is not recommended that foods marked with "x" are 
        kept warm with this function. Please press the [Off/Cancel] key as soon as possible after cooking has ended.
*3 ·The Soup/Slow cook, Waterless Cooking, Cake/Bread and Reheat functions do not have a timer option.
     ·In summer when temperatures are higher, the preset timer for rice menus should not be greater than 8 hours to avoid rice 
        deterioration.
*4 ·Quinoa can only be cooked one cup at a time, requires 1.5 cups of water (Approx 270 mL).

■ Setting cooking time Table 2

Categories
of food to cook Menu select Cooking time range Setting

increments Time displayInitial
value

Time
memory*

*：After the power is off, the cooking time is reset and the previously set cooking time is no longer memorized.
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Categories
of food to cook

White Rice

Sticky Rice

Brown Rice

Multigrain

Porridge

Soup/Slow Cook

Steam

Waterless Cooking

Cake/Bread

Menu select

White Regular

Quick/Quinoa

Sticky Rice

Brown Rice

Multigrian

Porridge

Soup/Slow Cook

Steam

Waterless Cooking

Cake/Bread

White Rice

*4

Sticky Rice

Brown Rice

Grains/Brown Rice

Porridge

To the maximum
waterline of "Porridge"

Add water to 4 cups when
steaming for more than

40 minutes

1.0 L:MAX
1.8 L:To the maximum 
waterline of "Porridge"

—

Waterline

43

30

37

110

70

Table 2

Table 2

Table 2

Table 2

Table 2

*1Cooking time
(Approx .minutes)

*2Keep
warm(auto)

×

×

×

×

×

×

×

×

○

*3Preset timer options

60 minutes or more

60 minutes or more

60 minutes or more

2 hours 10 minutes or more

1 hour 20 minutes or more

Cooking time +
10 minutes or more

—

Cooking time +
20 minutes or more

—

—

Porridge

Soup/Slow cook

Steam

Waterless Cooking

Cake/Bread

Porridge

Soup/Slow cook

Steam

Waterless Cooking

Cake/Bread

1 hour-4 hours

1 hour-12 hours

1 minute-60 minutes

10 minutes-2 hours

40 minutes-60 minutes

10 minutes

30 minutes

1 minute

10 minutes

1 minute

1 hour

1 hour

5 minutes

30 minutes

60 minutes

Back to 1 hour after 4 hours

Back to 1 hour after 12 hours

Back to 1 minute after 60 minutes

Back to 10 minutes after 2 hours

Back to 40 minutes after 60  minutes

○

○

○

○

○

Quinoa

○

×

zhaoying
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■ Please note
● When cooking with "Quick/Quinoa", as the cooking time is
     shortened, the rice may be harder or there may be rice crust.
     →Soak the rice in water in advance, and you can make the
         cooked rice become soft.
● Do not mix brown rice with white rice, as this may affect the
     cooking result.

※When cooking with the "White Regular"
    function

Menu Functions  Cook Rice/Keep warm/Reheat

■ Please note

● When adding cooled rice, do not exceed the maximum
     amount (as shown in Table 3).
● It is recommended to reheat cooled rice only once
     to avoid affecting the taste of the rice.
● Do not reheat sticky rice, brown rice, quinoa or multigrain 
     rice to avoid affecting the taste.

1

● The  "Start" indicator lights up.
● The remaining time decreases in units of 1 minute.
     When using the "Quick/Quinoa" and "Brown Rice" 
     function, the remaining time will be displayed 
     approximately 7 minutes and 12 minutes before 
     cooking ends.
● After entering the cooking stage, the remaining
    cooking time displayed will be automatically adjusted
    depending on the rice volume. For example, it may
    sometimes drop from "15" to "13", rather than 
    decreasing in units of 1 minute.

2

3When cooking is over, loosen the rice.

● After the buzzer rings, cooking has finished. The function
     will automatically change to keep warm status. To prevent
     the rice from sticking together, please loosen the rice after
     cooking.
● For Quinoa、Sticky Rice、Brown Rice or Multigrain, when
     cooking is over, press the 「Off/Cancel」key as soon as
     possible to cancel "Keep Warm", and avoid affecting the taste.

※When reheating cooled rice

● Stir the cooled rice in the pan to make it even.
● Please refer to the following table of the amount
     of water to be added.

Preparation

Table 3

■The maximum amount of cooled rice that can 
     be reheated is:
     1.0 L：White Rice 3 cups     1.8 L：White Rice 5 cups

3 After the buzzer rings, reheating has finished. 
The function will automatically change to keep
warm status.
● Please loosen the rice as soon as possible, as it
     will be more delicious.

● Keep warm time displays from            to               . After 24hours,
     it displays "                ", but it is still keeps warm.
● If the "Keep Warm" function is used for longer than 96 hours, 
     it will automatically stop, and the display will show "U14." To 
     continue use, press the [Off/Cancel] button first.
● Cooked rice should be consumed within 12 hours of keeping
     warm to avoid discoloration or becoming stale.
● When using the keep warm function, there may be some 
     droplets at the edge of the pan.
● The rice taste may be affected if the rice scoop is left in the
     pan when the rice is in keep warm function.

Keep Warm

● No matter how much cooled rice there is to reheat,
     the heating time is about 15 minutes.

● The selected function menu flashes.
● The "Start" indicator lights up.

Press             to start cooking.

2Press            twice to start reheating.

Cooled rice
quantity

(Waterline)

Water volume (measuring cup)

1/4

1/2

1/2

—

—

1/4

1/2

1/2

1/2

1

1.0 L 1.8 L

1

2

3

4

5

Press       or      key to select "White Regular".

8

1Press      or      to select a rice cooking function,
 like "White Regular".
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Menu Functions  Porridge and other cuisines/Timer

■ Please note

● In summer when temperature is high, the preset time for rice
     menus should not be greater than 8 hours to avoid rice
     deterioration.
● In summer when temperature is high, it is not recommended
     to use the "Timer" function with the "Steam" function.

3

2 Press             .

1
● The selected function menu flashes.
● The [Start] indicator lights up.
● When porridge or steam timer is set, you need to
    set the cooking time accordingly, and then press
    the [Timer] key.

Press       or       key to select "White Regular".

4 Press             ,Timer cooking starts.

● The "Start" indicator turns off, the "Timer" indicator
     lights up,then the preset is finished.

※ When you want to use the "Timer" function
      to complete the "White Regular" after
      4 hours

※When cooking porridge for 1.5 hours

1
● The selected function menu flashes.
● The [Start] indicator lights up.

2

● The  "Start" indicator lights up.
● The remaining time decreases in unit of 1 minute.

Press             to start cooking.3

4After the buzzer rings, cooking has finished. 
The function will automatically change to
keep warm status.

● Keep warm function will affect taste, press
   「Off/Cancel」key as soon as possible.

■ Please note
● Opening the lid during cooking will increase the amount of 
     condensation.
● Incorrect water quantity or rice quantity may lead to overflow
     of rice water from the steam vent.
● When the porridge is kept in keep warm function for an
     excessively long time, it will get thicker.
● Soup may overflow if exceeding the "Porridge" max water
     level. (           "Specifications" on P15)
● For longer steaming time (over 40 minutes), add 4 cups of
     water to avoid dry heating.
● When using the steam function, the time shown on the display 
     is the remaining time after the water in the pan boils.
● The maximum weight of cake batter/bread batter must not
     exceed:1.0 L: 500 g,1.8 L: 700 g(total weight of cake mix/
     bread flour, milk,eggs,etc.). Otherwise the cake/bread may 
     be under-baked.
● When baking the cake batter with maximum weight, set the
     cooking time to 60 minutes to avoid the cake/bread being
     half-cooked.
● For "Waterless cooking" function, it is recommended to use
     ingredients with high moisture content (e.g. mushrooms,
     cabbage,etc.) or put ingredients that are prone to becoming
     juicy at the bottom for cooking.

※For details about what cooking time can be set,
                 P7 Table 2.

● Press and hold the [       ] or [      ] key to quickly add
     or subtract time.

Press       or       key to select "Porridge".

Press            and then press      or      key

to set the cooking time.

● Press and hold the [       ] or [       ] key to quickly add
    or subtract time.
● For the functions and time range which apply to the
     timer          P7 Table 1.

Press      or      key to set the preset time.
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Cleaning and Maintenance  

Clean with diluted detergent, soft sponge and water. 

Accessories

● Before cleaning, pull out the power plug first. Do not clean the main body until it cools down.
● When cleaning the main body, do not immerse it in water, or clean it with lacquer thinner, gasoline, 
    alcohol, cleaning powder or abrasive materials, etc.
● Do not use a dishwasher or dish dryer.

Attention

●

●

Bottom sensor/Cast heater

Wipe with a damp cloth.

● When adhesion is present, wipe with fine sandpaper
    (around No.600) or a dry cloth.

● If you do not clean the bottom sensor, the rice may
    get burnt or boiled badly.

Notes

●

●

●

●

垫    圈

Upper Frame

Wipe with a damp towel.

● Do not pour water in to wash.

Notes

Wipe with a damp cloth.
● Clean it promptly after cooking with seasonings.
    (Failure to do so may result in odor, deterioration or rusting.)
● Do not pull the pan seal ring.
● If oil stains are not removed, any oil stains on the heating
     plate may stick to it and become difficult to remove. Clean
     the heating plate after each use.
● As the metal parts are heated, there may be color
    changes or stripes on their surfaces, which will not
    affect their normal functions.

Heating plate/Pan seal ring

Pan
● Clean with diluted detergent, a soft sponge and water. 
     Wipe off any water on the outside of the pan.
● Do not use the pan as a container for cleaning.
● Color change or stripes may appear on the fluoridized
     coating surface, which will not affect human health or
     normal functions of the main body.

Moisturizing cap
● After each use, remove the moisturizing cap, then rinse
     it so that no odor is produced.

■How to remove
    Pull it out from the heating
     plate.

■How to Install
    Insert it into the hole of the
     heating plate in the opposite
     direction of removal.
     Be sure to install it to the
     bottom to prevent it from
     falling off.Notes

● Before installation, make sure that the seal ring is attached
     to the moisturizing cap.

10

●

Seal ring

Rice scoop(1) Measuring cup(1) Steaming basket(1)Porridge [Soup] scoop(1)
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Recipes

Notes:·The rice may get burnt at the bottom depending on the ingredients added.
              ·To use white fungus soup or other ingredients that will get thicker, use the "Porridge" function and do not exceed the "Porridge"
                max water level. Otherwise, the soup may overflow.
※These recipes take the cooking volume of the 1.0 L model as example. Please refer to           P15 for details about the cooking amount 
     of the 1.8 L model.
※1 cup (Measuring cup): approx. 150 g

Tomato chicken wings

Ingredients: Chicken wings  8

Shiitake mushrooms 100 g

Tomato   2

1) Score both sides of the wings twice with a knife, peel and dice the tomatoes, wash the shitake mushrooms
2) Put all ingredients and seasoning in the pan then close the outer lid.
3) Press the [      ] or [      ] key to select "Steam", set the cooking time to 25 minutes, and then press the [Start] key.

Seasonings: Tomato ketchup 10 mL Water      50 mL

Soy sauce  15 mL Sugar      5 g

Oyster sauce 10 mL  Salt      2.5 g

Chili oil 40 mL  Light soy sauce    10 mL
Vinegar 15 mL  Sugar                    2.5 g

Steamed chicken slices

Steps:

Ingredients: Skinless chicken thigh 2 (Approx. 150 g)
Chopped scallion 2 g
Chopped ginger 10 g
Chopped garlic 10 g

1) Put the chicken thighs and chopped ginger in the pan, then put the pan into the main body, and close the outer lid.
2) Press the [      ] or [      ] key to select "Waterless", set the cooking time to 20 minutes, and then press the [Start] key.
3) Mix the chili oil, vinegar, white sugar and light soy sauce in a bowl, then add the chopped scallion and chopped garlic,
     and mix them well.
4) After the cooking is complete, press the [Off/Cancel] key, open the outer lid, take out the chicken thighs. Discard the
     original soup; otherwise, it will dilute the original flavor. Then let them cool slightly, cut them into pieces, and drizzle
     with the juice.

Seasonings:

Mushroom soup

Ingredients: White beech mushroom 70 g

Crab mushroom  70 g

King oyster mushroom 60 g

Chopped scallion  Small amount

Seasonings: Salt   Suitable amount

Ground white pepper Small amount

1) Soak the three species of mushrooms in lightly salted water for 10 minutes. Wash them clean, cut off the roots,
     and cut the king oyster mushrooms into small pieces.
2) Put all the mushrooms in the pan, add water to the "Porridge" max water level, and close the outer lid.
3) Press the [        ] or [        ] key to select "Soup/Slow cook", set the cooking time to 1 hour and 30 minutes,
     and then press the [Start] key.
4) After the cooking is complete, open the outer lid, add a suitable amount of salt, ground white pepper and chopped
     scallion to taste.
     Note: You can choose your favorite species of mushrooms.

Cake (Low-gluten flour)

Low-gluten flour 100 g

Egg  3

White sugar 100 g

Butter   30 g

Milk  25 g

1) Separate the egg whites and yolks into two bowls (without water or oil), add 20 g of white sugar to the yolks and
     stir until smooth and particle-free.
2) Add 80 g of white sugar to the egg whites, beat them with a whisk until the chopsticks can stand upright in the
     egg whites, add the egg yolks to the egg whites, and stir well left and right.
3) Add the sifted low-gluten flour to the cake batter in batches and stir well until smooth and particle-free.
4) Add melted butter and milk to the cake batter and stir well. Pour the cake batter into the pan and close the outer lid.
5) Press the [      ] or [      ] key to select "Cake/Bread", and set the cooking time to 50 minutes. Then, press the [Start]
     key.
6) When the buzzer sounds, it means that the cake is baked. Press the [Off/Cancel] key, take out the pan and let it
     cool for 2 minutes. Then reverse the pan to pour the cake onto a plate or disk and let it cool.
※ Do not exceed the specified weight of cake batter. Otherwise, the cake may be undercooked.
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Please check before requesting a repair.

Troubleshooting

Scenario Possible Cause

Does not cook during
preset time

12

Cooking time is long
or short

The appliance
makes a noise

Steam vapor leaks from a
place other than the steam

vent

Key operation can
not be performed

There is a plastic smell

Rice is glutinous (soft)

Rice is dry (hard)

Rice is half-cooked 

(undercooked)

Rice soup overflows

·Check if the [Start] key has been pressed. (          P9)

·If cooking is done continuously, the cooking time will be longer (by up to 30 minutes).
·Due to the different amounts of rice and water, the remaining time displayed may be
   stopped for adjustment in the middle of cooking.
·Is "U12" displayed? (          P14)

·The sound of "click, click" in cooking is the sound of adjusting firepower, which is not a fault.

·The "pa" sound in cooking is the cracking sound generated by the thermal expansion of

   water droplets at the bottomm (outside) of the pan, which is not a fault.

·A foreign object may be attached to the pan seal ring or along the pan.
·The pan may be deformed.

·Check if the lights above the keys are on.

    →Key operation can not be performed during cooking, while using the timer, or when using

         the "Keep Warm" function. Press the [Off/Cancel] key before operation.

·There may be a plastic smell at the beginning of use. This will be eliminated after several
   more uses. It is not abnormal.

·Rice quantity and water volume may be incorrect.

·There may be broken rice mixed in.

·Hot water was used to wash the rice.

·The rice was not loosened immediately after cooking.

·Too much water was added into new rice for cooking.

·The rice may have been immersed in water for a long time (e.g. preset time is too long, etc.).

    →When using the timer function to cook, you need to put less water.

·Rice quantity and water volume may be incorrect.

·The outer lid was not closed properly.

·The "Quick/Qunioa" function was used for cooking.

·The rice was not loosened immediately after cooking.

·The bottom of the pan is uneven.

·There is a foreign object attached to the outside of the pan, on the bottom sensor, or on 

   the cast heater.

·The wrong function was selected.

·Is the rice quantity and water volume correct? Is rice washed clean?

·Is the moisturizing cap setted?

·Is the outer lid closed properly?

·Have you selected the wrong function?



Troubleshooting

Rice is scorched

There is condensation

There is odor

Rice is yellow

Rice is dry

Porridge is mushy

Rice sticks onto the pan

A thin film is formed

·Rice was not washed adequately.
·Broken rice has been mixed in.
·The bottom of the pan is uneven.
·A foreign object is attached to the bottom of the pan, on the bottom sensor, or on the
  cast heater.
·The cooking timer hasn't been set.
·Spices have been added for cooking.
·The outer lid was not closed properly.

·The "Keep Warm" function is used for longer than 12 hours.

·Rice is reheated several times.

·The outer lid was not closed properly.

·The rice was soaked in water for a long time while using the cooking timer function.

·The "Keep Warm" function has been used.

·There is too much broken rice.

·Due to the different varieties of rice, soft rice might easily stick to the pan.

·A paper-like film is the result of dry starch dissolution, and it is harmless. 

   If rice is not washed sufficiently prior to cooking, such a film may form.
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Please check before requesting a repair.

Phenomenon Possible Cause

·Rice was not washed adequately

·Rice has not been loosened immediately after cooking.

·The "Keep Warm" function has been used for longer than 12 hours.

·The rice scoop has been left in the pan while using the "Keep Warm" function.

·Cooled rice has been added into the pan and the "Keep Warm" function has been used.

·Different types of rice or water quality may cause cooked rice to be yellowish in colour.

·If seasonings are used during cooking, you may notice a smell.

   → Carefully clean the pan, heating plate and moisturizing cap after use.

Troubleshooting



Error display Please check Ref.
page

● Is any foreign object attached to the bottom of the pan, the bottom sensor 
or cast heater?
 →Press the [Off/Cancel]key, unplug the power cord, and remove foreign 
     objects and stains after the pan has cooled down completely.
Has too much water been added?
 →Press the [Off/Cancel] key.
(For continuous cooking, you can slightly reduce the amount of water)

●

4

6

● Was the "Keep Warm" duration set to more than 96 hours?
→Please press  [Off/Cancel] key.

8

● Unplug the power plug and plug it in again.
If "H※※" still appears, then there is a fault.
→Please consult a Panasonic authorized service center, and advise what
     the error code says (two digits after "H").

—

Error Codes Indication

14

Please check before requesting a repair.

If the appliance is still not back to normal after the above is confirmed, contact a Panasonic authorized
service center for repair.
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Troubleshooting

Specifications

●Please make sure to use this product in areas under 2000 meters above sea level to avoid affecting cooking performance.

Model No. SR-DL104 SR-DL184

Rated voltage 220 V

Rated frequency 50 Hz

Rated power input 810 W

Cooking volume(Approx) 1.0 L 1.8 L

Nominal volume of the pan(Approx) 3.2 L 4.8 L

Cooking quantity
(Rice)(Approx) 

L (cup)

White Regular 0.18-0.99[1-51/2] 0.18-1.8[1-10]

Sticky Rice

0.18-0.54[1-3] 0.18-1.08[1-6]Brown Rice

Multigrain

Porridge cooking
volume(Rice)

(Approx) L(cup)
Porridge 0.09-0.18[1/2-1] 0.09-0.36[1/2-2]

Maximum weight of cake batter/
bread batter(Approx)g

500 700

Power cord length (Approx)m 0.9

Weight (Approx)kg 2.8 3.2

Size
(Approx)mm

Depth 302

Width 271

Height 194 239

Quick

Quinoa 0.18[1], add 1.5 cups of water 0.18[1], add 1.5 cups of water

0.18-0.99[1-51/2] 0.18-1.44[1-8]

 The maximum 
waterline of "Porridge"

MAX

Maximum 
cooking volume 

(ingredients
+water) L

1.5 2.5

2.1 -

zhaoying
矩形
Please confirm whether it needs to be reserved
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รปูภาพในคู่มือการใชง้านนี�ใช ้SR-DL104 เป�นตัวอย่าง

อุปกรณ์นี�มีวตัถปุระสงค์เพื�อใชใ้นครวัเร �อนและการใชง้านที�
คล้ายกัน
โปรดอ่านคู่มือการใชง้านเหล่านี�อย่างละเอียดเพื�อการใช้
ผลิตภัณฑ์นี�อยา่งปลอดภัยและเหมาะสม
ให้ตรวจสอบวา่ได้อ่าน “ขอ้ควรระวังเพื�อความปลอดภัย” 
(หน้า 18 ~ 19) ก่อนใชง้าน
ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ได้มีการระบุขอ้มูลต่างๆ เชน่ วนัที�ซื�อ
และชื�อตัวแทนจาํหน่ายไวบ้นบัตรรบัประกันไวแ้ล้ว

ก่อนใชง้าน
การใชง้าน

เมื�อพ
บป�ญ

หา

ล้างข้าวและใส่น�า
การเลือกฟ�งก์ชั�น/การตั�งค่าเวลาที�ใชใ้นการทําอาหาร/
เคล็ดลับในการหงุขา้วใหอ้รอ่ย

หงุขา้ว/อุ่น/อุ่นให้รอ้น
ขา้วต้มและอาหารอื�น ๆ/ตั�งเวลาล่วงหน้า

ตัวเคร ��องหลัก
แผงควบคมุการทํางาน

ขอ้ควรระวงัเพื�อความปลอดภัย
คําแนะนําการใชง้าน
ส่วนประกอบต่าง ๆ

การทําความสะอาดและการบาํรงุรกัษา

สูตรอาหาร

การแก้ไขป�ญหา 
การระบุรหสัขอ้ผิดพลาด 
ข้อมูลจาํเพาะ 
ใบรบัรองการรบัประกัน ปกหลัง



ขอ้ควรระวงัเพื�อความปลอดภัย
ต้องปฏิบัติตามคําแนะนําต่อไปนี�เพื�อป�องกันการบาดเจบ็ส่วนบุคคล การบาดเจบ็ต่อผู้อื�น และความเสียหายต่อทรพัยสิ์น

■สัญลักษณ์ต่อไปนี�แสดงระดับความเสียหายหร �ออันตรายที�เกิดจากการทํางานที�ไม่ถกูต้อง

คําเตือน：แสดงถึงอันตรายที�อาจเกิดขึ�นซึ�งอาจะส่งผลให้เกิดการบาดเจบ็สาหัส หร �อถึงแก่ชวี�ตได้

ขอ้ควรระวัง：แสดงถึงอันตรายที�อาจเกิดขึ�นซึ�งอาจส่งผลให้เกิดการบาดเจบ็หร �อได้รบัความเสียหายต่อทรพัย์สิน

■การจาํแนกประเภทและคําอธบิายสัญลักษณ์มีดังนี�

สัญลักษณ์นี�แสดงถึงการกระทําที�ต้องห้าม

สัญลักษณ์นี�แสดงถึงการกระทําที�ต้องปฏิบติัตาม

อยา่ลืมปฏิบติัตามขอ้ควรระวงัต่อไปนี�
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คําเตือน
■ แหล่งจา่ยไฟ·สายไฟ·ปลั�กไฟ

รบูนฝา
ด้านใน

■ ตัวเคร ��องหลัก

ชอ่งระบาย

ตรวจสอบให้แน่ใจว่าใชเ้ต้ารบัไฟฟ�า AC แยกต่างหากที�มีค่าตาม
ที�ระบุไวใ้นตารางขอ้มูลจาํเพาะ  (         หน้า 31).
(การใชเ้คร ��องรว่มกับอุปกรณ์อื�นในเต้ารบัเดียวกันอาจทําให้เกิดความ
รอ้นสูงเกินไปและไฟไหม้ได้)
·ใหใ้ชป้ลั�กพ่วงที�มีค่าอยา่งน้อย 10 แอมแปรเ์ท่านั�น

อยา่ใชอุ้ปกรณ์หากสายไฟหร �อปลั�กไฟได้รบัความเสียหาย 
หร �อปลั�กไฟนั�นเชื�อมต่อเขา้กับเต้ารบัไฟฟ�าไม่แน่นพอ
(เพื�อหลีกเลี�ยงการกระทําที�ทําใหเ้กิดไฟฟ�าชอ็ต หร �อไฟไหม้อัน
เนื�องมาจากไฟฟ�าลัดวงจร)
→หากสายไฟชาํรดุ จะต้องเปลี�ยนด้วยสายไฟพิเศษหร �อชดุ

ประกอบที�จดัหาจากผู้ผลิตหร �อตัวแทนบร �การ

ทําความสะอาดปลั�กไฟอย่างสม�าเสมอ
(เพื�อหลีกเลี�ยงไม่ใหเ้กิดเพลิงไหม้เนื�องจากฉนวนของปลั�กไฟไม่ดี
เนื�องจากการสะสมของความชื�นและสิ�งแปลกปลอม)
→ถอดปลั�กไฟและเชด็ด้วยผ้าแหง้

หา้มดัดแปลง ถอดประกอบ หร �อซอ่มแซมอุปกรณ์นี�
(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดไฟไหม้ ไฟฟ�าชอ็ตหร �อได้รบับาดเจบ็)
→สําหรบัการซอ่มแซม โปรดติดต่อศูนย์

บร �การที�ได้รบัอนุญาตของพานาโซนิค

หา้มใชอุ้ปกรณ์นี�เพื�อวตัถปุระสงค์อื�นใดนอกเหนือจากที�อธบิาย
ไวใ้นคู่มือการใชง้าน
(เพื�อหลีกเลี�ยงการเกิดเพลิงไหม้ ไฟไหม้ การบาดเจบ็ หร �อไฟฟ�าชอ็ต)
·พานาโซนิคจะไม่รบัผิดชอบต่อการใชง้านที�ไม่เหมาะสมหร �อการไม่

ปฏิบติัตามคู่มือการใชง้าน

อยา่วางสิ�งของที�อาจอุดตันรบูนแผ่นทําความรอ้นลงในหม้อ
ชั�นใน

หา้มจุม่อุปกรณ์ลงในน�าหร �อทําใหน้�ากระเด็นใส่
(เพื�อหลีกเลี�ยงการกระทําที�ทําใหเ้กิดไฟ
ฟ�าชอ็ต หร �อไฟไหม้อันเนื�องมาจากไฟฟ�า
ลัดวงจร)่
→โปรดติดต่อศูนยบ์ร �การที�ได้รบัอนุญาตของ

พานาโซนิคหากมีน�าเขา้ไปในอุปกรณ์

อยา่สอดสิ�งใดเขา้ไปในชอ่ง
ระบายอากาศหร �อชอ่งวา่ง 
โดยเฉพาะเข็มหมุดหร �อ
วตัถโุลหะอื�น ๆ

อยา่ใชมื้อเป�ยกเสียบหร �อถอดปลั�กไฟ
·ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่มือของคณุแหง้ก่อนสัมผัสปลั�กไฟหร �อ

ผลิตภัณฑ์
(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดไฟฟ�าชอ็ตหร �อได้รบับาดเจบ็)

อยา่ทําใหน้�าหร �อของเหลวอื�น ๆ กระเด็นใส่ปลั�กเสียบอุปกรณ์
(เพื�อหลีกเลี�ยงการกระทําที�ทําใหเ้กิดไฟฟ�าชอ็ต หร �อไฟไหม้อันเนื�องมา
จากไฟฟ�าลัดวงจร)

ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่เสียบปลั�กไฟและปลั�กเสียบอุปกรณ์เขา้ที�
แล้ว
(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดควนั ไฟไหม้หร �อไฟฟ�าชอ็ต)

ควรใชเ้ต้าจา่ยไฟแบบไบโพลารแ์บบกราวด์เฟสเดียวสําหรบั
อุปกรณ์นี�เพื�อใหแ้น่ใจวา่มีการต่อสายดินที�เชื�อถือได้ 
หากไม่ได้ติดตั�งอุปกรณ์สายดิน อาจเกิดการเหนี�ยวนํา
ไฟฟ�าสถิตของชิ�นส่วนโลหะอื�น ๆ เชน่ ตัวเคร ��องได้
(เพื�อหลีกเลี�ยงความเสี�ยงที�จะเกิดไฟฟ�าชอ็ตเนื�องจากไฟฟ�าขดัขอ้ง      
หร �อไฟฟ�ารั�ว)

อยา่ทําใหส้ายไฟหร �อปลั�กไฟได้รบัความเสียหาย
·หา้มกระทําการต่อไปนี�โดยเด็ดขาด:

ทําใหไ้ด้รบัความเสียหาย แปรรปู สัมผัสกับหร �อใกล้พื�นผิว
ที�มีอุณหภมิูสูงหร �อส่วนประกอบความรอ้น บงัคับใหง้อ บดิ 
ดึง แขวน/ดึงบนมุมที�แหลมคม วางของหนักทับไว ้มัดเป�น
มัด ประกบ ดึงสายไฟเพื�อเคลื�อนยา้ย
(เพื�อหลีกเลี�ยงไฟฟ�าชอ็ตเนื�องจากสายไฟและปลั�กไฟได้ 
รบัความเสียหายหร �อหลีกเลี�ยงไฟไหม้เนื�องจากไฟฟ�า
ลัดวงจร)

(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดไฟฟ�าชอ็ตอันเนื�องมาจากการทํางานที�    
ผิดปกติิ)

(เพื�อหลีกเลี�ยงการถกูไฟไหม้หร �อการ
บาดเจบ็อันเนื�องมาจากไอน�าหร �ออาหาร
ที�ปรงุสุกระเบดิออกมา)
ไม่สามารถปรงุอาหารที�เกี�ยวขอ้งกับส่วนผสมและ
เคร ��องปรงุรสที�ใส่ลงในถงุพลาสติกเพื�อใหค้วามรอ้น
กับเคร ��องนี�ได้



คําเตือน

ขอ้ควรระวงั

■การใชง้าน

●

●

ซึ�งรวมถึงการถอดปลั�กไฟ การเดินทาง ฯลฯ
●กลับสู่โหมดสแตนด์บาย

หากเกิดไฟฟ�าดับระหวา่งการใชง้าน

●
●

●

●

●

ชอ่งระบาย
ไอนํ้า
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●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

ก่อนใชง้าน

เมื�อใชง้านหร �อหลังปรงุอาหาร หา้มยื�น
หน้าหร �อมือเขา้ใกล้
ช่องระบายไอน�า ต้องให้ความเอาใจ
ใส่เป�นพิเศษกับเด็กและทารก
(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดไฟไหม้)

อยา่เป�ดฝาหร �อเคลื�อนยา้ยตัวเคร ��องหลักในระหวา่งการปรงุ
อาหาร
(เพื�อหลีกเลี�ยงการถกูไฟไหม้หร �อการบาดเจบ็อันเนื�องมาจากไอนํ้า
หร �ออาหารที�ปรงุสุกระเบดิออกมา)

อยา่ใชห้ม้อชั�นในที�ไม่เฉพาะหร �อหม้อชั�นในที�มีรปูทรงผิดปกติ
(เพื�อหลีกเลี�ยงการเกิดแผลไหม้หร �อการบาดเจบ็เนื�องจากความรอ้น
สูงเกินไปหร �อการทํางานผิดปกติ)

อยา่เคลื�อนยา้ยตัวเคร ��องหลักขณะใชง้าน
(เพื�อหลีกเลี�ยงการถกูไฟไหม้ที�เกิดจากการเป�ดฝาหม้อด้านนอก
เนื�องจากการแตะปุ�มล็อกฝา)

อยา่สัมผัสพื�นผิวที�รอ้นขณะใชง้าน
อุปกรณ์หร �อหลังการปรงุอาหาร
·ตัวเคร ��องหลักมีอุณหภมิูสูง

โดยเฉพาะชิ�นส่วนที�เป�นโลหะ เชน่ 
แผ่นทําความรอ้น หม้อชั�นใน และแผ่น
กระจายความรอ้น

(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดไฟไหม้)

อยา่ใหป้ลั�กไฟโดนไอน�า
(เพื�อหลีกเลี�ยงการกระทําที�ทําใหเ้กิดไฟ
ฟ�าชอ็ต หร �อไฟไหม้อันเนื�องมาจากไฟฟ�า
ลัดวงจร)
→เมื�อใชตู้้ที�มีโต๊ะที�สามารถเลื�อนได้ ให้

ใชอุ้ปกรณ์ในบร �เวณที�ปลั�กไฟไม่
สามารถโดนไอน�าได้

อยา่ใชอุ้ปกรณ์ในสถานที�ต่อไปนี�:
·ใกล้กับความรอ้นหร �อในสภาพแวดล้อมที�มีความชื�นสูง
(เพื�อหลีกเลี�ยงการเกิดไฟฟ�าชอ็ต ไฟฟ�ารั�ว หร �อไฟไหม้)
·บนพื�นผิวที�ไม่เร �ยบหร �อเสื�อที�ไม่ทนต่อความรอ้น
(เพื�อหลีกเลี�ยงการบาดเจบ็ การถกูไฟไหม้ หร �อไฟไหม้)
·ในสถานที�ใกล้กับผนังหร �อเฟอรนิ์เจอร ์ฯลฯ
(เพื�อหลีกเลี�ยงการกระแทกเมื�อเป�ดฝาหม้อด้านนอก หร �อทําให้
เฟอรนิ์เจอรเ์ปลี�ยนสี เสียรปู และแตกหกั)

เก็บอุปกรณ์นี�ใหพ้้นมือเด็กเล็ก
(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดการบาดเจบ็หร �อไฟฟ�าชอ็ต)

หากเกิดความผิดปกติหร �อทํางานผิดปกติขึ�น ใหห้ยุดใชง้าน
เคร ��องทันทีและถอดปลั�กไฟออก
(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดควนั ไฟไหม้หร �อไฟฟ�าชอ็ต)
กรณีของความผิดปกติ / อการทํางานที�ผิดปกติ:
·ปลั�กไฟและสายไฟรอ้นผิดปกติ
·สายไฟชาํรดุหร �อมีกระแสไฟฟ�าดับเป�นระยะ ๆ เมื�อมีการสัมผัส
·ตัวเคร ��องหลักมีรปูรา่งผิดปกติหร �อรอ้นผิดปกติ
·ตัวเคร ��องหลักปล่อยควนัหร �อกลิ�นไหม้
·ตัวเคร ��องหลักมีการแตกหกั หลวม หร �อเกิดเสียงดังผิดปกติ
·แผ่นทําความรอ้นบดิเบี�ยวหร �อหม้อชั�นในผิดรปู
→โปรดติดต่อศูนยบ์ร �การที�ได้รบัอนุญาตของพานาโซนิคเพื�อการ

ตรวจสอบและซอ่มแซมโดยทันที

อุปกรณ์นี�ไม่ได้ใชสํ้าหรบับุคคล (รวมถึงเด็ก) ที�มีความพิการทาง
รา่งกาย จติใจลดลงหร �อขาดประสบการณ์ความรู ้นอกจากมีการ
ควบคมุหร �อการแนะนําการใชอุ้ปกรณ์โดยผู้ที�มีความรบัผิดชอบ
เกี�ยวกับความปลอดภัยของพวกเขา
ควรมีการควบคมุดแูลเด็ก เพื�อใหมั้�นใจวา่เด็กจะไม่เล่นอุปกรณ์
(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดการบาดเจบ็หร �อไฟฟ�าชอ็ต) 

อยา่ปล่อยใหอุ้ปกรณ์ทํางานในสภาวะที�วา่งเปล่า
(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดไฟไหม้)

อยา่เชื�อมต่ออุปกรณ์เข้ากับอุปกรณ์จบัเวลาภายนอกหร �อใช้
งานอุปกรณ์โดยการใชร้ะบบควบคมุระยะไกลแยกต่างหาก
(เพื�อหลีกเลี�ยงไฟไหม้)

เมื�อคณุถอดปลั�กไฟ จะต้องตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ได้จบัตัวปลั�ก
ไว ้และอยา่ดึงสายไฟ
(เพื�อหลีกเลี�ยงการกระทําที�ทําให้เกิดไฟฟ�าชอ็ต หร �อไฟไหม้อันเนื�อง
มาจากไฟฟ�าลัดวงจร)

เมื�อนําหม้อชั�นในออกหร �อเมื�อไม่ได้ใชง้านหม้อชั�นใน อย่าลืม
ป�ดเคร ��องและถอดปลั�กไฟออก
(เพื�อหลีกเลี�ยงการกระทําที�ทําใหเ้กิดไฟไหม้ การบาดเจบ็ หร �อไฟฟ�า
ชอ็ต ไฟฟ�ารั�ว ไฟไหม้เนื�องจากการเสื�อมสภาพของฉนวน)

รอใหตั้วเคร ��องหลักเย็นลงเพียงพอก่อนจงึจะทําความสะอาดได้
(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหเ้กิดไฟไหม้)

เมื�อมีการใชง้านภายในตู้หร �อพื�นที�ป�ดอื�น ๆ ตรวจสอบใหแ้น่ใจ
วา่สามารถปล่อยไอน�าออกมาด้านนอกได้
(เพื�อหลีกเลี�ยงการทําใหตู้้เปลี�ยนสีหร �อเปลี�ยนรปู)

อุปกรณ์นี�มีวตัถปุระสงค์เพื�อใชใ้นครวัเร �อนและการใชง้านที�
คล้ายกัน เชน่:
·พื�นที�ครวัของพนักงานในรา้นค้า สํานักงาน และสภาพแวดล้อมการ

ทํางานอื�น ๆ
·บา้นไร่
·โดยลกูค้าในโรงแรม โมเต็ล และสภาพแวดล้อมประเภทที�พักอาศัย

อื�น ๆ
·สภาพแวดล้อมประเภทที�พักพรอ้มอาหารเชา้



เกี�ยวกับตัวเคร ��องหลัก

เกี�ยวกับหม้อชั�นใน

( )

ก่อนการปรงุอาหาร

สิ�งต่อไปนี�จะไม่ส่งผลต่อประสิทธภิาพของผลิตภัณฑ์หร �อสุขภาพส่วนบุคคลแต่อย่างใด 
[พื�นผิวด้านนอก] รอยขดีขว่นตื�น ๆ รอยบุบเล็ก ๆ หร �อการชนกัน
[พื�นผิวด้านใน] การหลดุล่อนของการเคลือบหม้อชั�นใน
→หากหม้อชั�นในมีรปูรา่งผิดปกติหร �อหากคณุกังวลเกี�ยวกับสภาพของหม้อชั�นใน โปรดซื�อหม้อชั�นในใบใหม่

คําแนะนําการใชง้าน

■ หา้มใชห้ม้อชั�นในในที�อื�นนอกเหนือจากหม้อหงุขา้ว
●

●

■ หลีกเลี�ยงการกระแทกหม้อชั�นในกับวัตถแุข็ง

■ โปรดใส่ใจกับสิ�งต่อไปนี�เพื�อหลีกเลี�ยงไม่ใหส้ารเคลือบหม้อชั�นในได้รบัความเสียหาย

หลังการปรงุอาหาร

●

●

●

ระหวา่งการทําความสะอาดและการบํารงุรกัษา (หน้า 26)

หมายเหตุ

ขอบหร �อด้านล่าง

(หม้อชั�นใน)

■

เซน็เซอรด้์านล่าง

แผ่นกระจาย
ความรอ้น

20

●

●
●

●

●

●

■

■ อยา่เอียงหร �อหมุนโถอุ่น

■

■

■

■

■

■

■

หากผลิตภัณฑ์อยูบ่นตูที้�มีโต๊ะที�สามารถเลื�อน
ได้ ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่สามารถรบัน�าหนัก
ของโต๊ะได้มากกวา่

1.0 ล.: 10 กก.
1.8 ล.: 12 กก.

(เพื�อหลีกเลี�ยงไม่ใหผ้ลิตภัณฑ์หล่นลงมา)

อยา่ป�ดฝาหม้อด้านนอกด้วยผ้าหร �อวตัถอืุ�น 
ๆ ขณะใชง้านผลิตภัณฑ์
(เพื�อหลีกเลี�ยงไม่ใหไ้อน�าเกิดการอุดตัน ส่งผลให้
ฝาหม้อด้านนอกเปลี�ยนรปู เปลี�ยนสีและทําให้
ผลิตภัณฑ์ทํางานผิดปกติ)

กรณุาทําความสะอาดขา้วและสิ�งแปลกปลอมอื�น ๆ ที�ติดอยูบ่นตัว
เคร ��อง 
(เซน็เซอรด้์านล่าง แผ่นกระจายความรอ้น และด้านล่างของหม้อชั�นใน)
เพื�อหลีกเลี�ยงการแสดงขอ้ผิดพลาด ขา้วไหม้ ขา้วหงุคร ��งสุกคร ��งดิบ ฯลฯ

หา้มใชกั้บเตาแก๊ส เตาแม่เหล็กไฟฟ�า หร �อ
ในไมโครเวฟ

อยา่ใหว้ตัถ ุเชน่ ตะแกรง
โลหะ สัมผัสกับสารเคลือบ
ของหม้อชั�นใน

หา้มใส่น�าส้มสายชลูงในขา้วในหม้อชั�นใน
(ขณะทําซชูแิละอาหารอื�น ๆ)
หา้มใชช้อ้นโลหะ
(ขณะปรงุโจก๊และอาหารอื�น ๆ)
หา้มสัมผัสหร �อกระแทกหม้อชั�นใน
(ขณะเติมขา้วใส่ชาม)

การทําเชน่นั�นอาจทําใหเ้กิด
รอยขดีขว่นหร �อรอยบุบบนพื�น
ผิวด้านนอกได้

ต้องตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ได้ถอดถงุป�องกันหม้อชั�นในออกก่อน
ใชง้าน
(เพื�อหลีกเลี�ยงการปรงุที�ไม่ดีหร �อเกิดเพลิงไหม้)

หา้มเทอาหารที�ต้องปรงุโดยตรงลงในเฟรมป�องกันที�ไม่ได้วาง
หม้อชั�นใน
(เพื�อหลีกเลี�ยงความขดัขอ้งที�เกิดจากสิ�งสกปรก)

หา้มใชผ้ลิตภัณฑ์ต่อไปนี�ด้านนอกอาคาร
(แหล่งจา่ยไฟที�ไม่เสถียรอาจส่งผลใหผ้ลิตภัณฑ์ขดัขอ้งได้)

หลีกเลี�ยงการใชผ้ลิตภัณฑ์ภายใต้แสงแดดโดยตรง
(เพื�อหลีกเลี�ยงสีที�เปลี�ยนไป/การเปลี�ยนสี)

หา้มใชผ้ลิตภัณฑ์นี�กับสิ�งของที�ไม่ทนต่ออุณหภูมิสูง เชน่ พรม 
พรมทําความรอ้นด้วยไฟฟ�า และผ้าปูโต๊ะ 
(ทําจากพลาสติกเอทิลีน)
(เพื�อหลีกเลี�ยงการปรงุที�ไม่ดีหร �อเกิดเพลิงไหม้)

เมื�อมีน�าขา้วล้นออกจากชอ่งระบายไอน�า ใหดึ้งปลั�กไฟออกทันที
เพื�อถอดแหล่งจา่ยไฟ 
หา้มใชง้านต่อจนกวา่จะได้เชด็น�าขา้วบนปลั�กไฟและปลั�กเสียบ
อุปกรณ์ด้วยผ้าแหง้

หา้มใชห้ม้อชั�นในเป�นภาชนะในการทําความ
สะอาด
อยา่วางชอ้นหร �ออุปกรณ์อื�น ๆ ลงในหม้อชั�นใน
หลังจากปรงุอาหารด้วยเคร ��องปรงุแล้วอยา่ทิ�งอาหารไวใ้น
หม้อชั�นใน
→โปรดทําความสะอาดอาหารในหม้อชั�นในโดยเร �วที�สุด

และจากนั�นจงึทําความสะอาดหม้อชั�นใน
อยา่ใชเ้คร ��องอบหร �อเคร ��องล้างจาน
/เคร ��องอบในการทําความสะอาด
หา้มวางหม้อชั�นในบนเคร ��องใชอื้�น ๆ 
เพื�อทําใหแ้หง้หลังการทําความสะอาด
หา้มใชว้สัดทีุ�มีฤทธิ�กัดกรอ่น เชน่ ผง 
แปรงโลหะ แปรงไนลอน หร �อแผ่นขดั 
เพื�อทําความสะอาดหร �อขดัหม้อชั�นใน
→หากต้องการทําความสะอาดหม้อชั�นใน 

ใหล้้างด้วยฟองน�านุ่ม ๆ



สําหรบัการใชง้านครั�งแรก ให้ทําความสะอาดหม้อชั�นใน ตัวระบายไอน�า อุปกรณ์เสร �ม (        หน้า 26)
มีฟ�ล์มป�องกันหุ้มแผงควบคุมการทํางาน  กรณุาถอดออกก่อนการใชง้าน

ตัวเคร ��องหลัก

ส่วนประกอบต่าง ๆ

แผงควบคมุการทํางาน

หม้อชั�นใน

ปุ�มล็อกฝา

สายไฟ

เซน็เซอรด้์านล่าง

ตัวหม้อ

ฝาหม้อด้านนอก

ตัวระบายไอน�า

แผ่นกระจายความ
รอ้น

อุปกรณ์เสร �ม

ทัพพีตักขา้ว (1)

โจก๊ [ ซปุ ]ตัก (1)

ถ้วยตวง (1)
(ประมาณ 180 มล.)

ถาดนึ�ง (1)

แผงควบคมุการทํางาน

หมายเหตุ

①「Off/Cancel」(ป�ด/ยกเลิก)：
●ยกเลิกการดําเนินการที�ไม่ถกูต้อง หร �อป�ด อุ่น

●กดปุ�มนี�เพื�ออุ่นอาหาร

②「Time」(เวลา)：

③「Timer」(ตั�งเวลาล่วงหน้า)：
●กดปุ�มนี�เพื�อจบัเวลา

④「Keep Warm」(อุ่น)：

⑤「Start」(เร ��มต้น)：

⑥「   」หร �อ「   」：

①

② ③ ④ ⑤

⑥⑥
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แผ่นทําความรอ้น
แหวนซลีขอบหม้อ

ก่อนใชง้าน

●หากต้องการตั�งเวลาที�ใชใ้นการทํา
อาหาร คณุต้องกดปุ�มนี�ก่อน

เมื�อผลิตภัณฑ์กําลังทํางาน เป�นเร ��องปกติที�จะใชเ้วลานานกวา่ในการใชง้านปุ�ม [Off/Cancel] (ป�ด/ยกเลิก)
หากไม่มีการดําเนินการเป�นเวลา 30 ว�นาที ผลิตภัณฑ์จะเขา้สู่โหมดสลีป และคณุสามารถปลกุเคร ��องได้โดยการกดปุ�ม
ใด ๆ ในกรณีนี� ปุ�มการดําเนินการอาจใชเ้วลานานขึ�นกว่าเดิม

●ใชเ้พื�อเลือกฟ�งก์ชั�น
●ใชเ้พื�อตั�งเวลาไวล่้วงหน้าและเวลา

ที�ใชใ้นการทําอาหาร
●เมื�อตั�งเวลา ใหก้ดปุ�มค้างไวเ้พื�อ

เพิ�มหร �อลบเวลาอยา่งรวดเร �ว

●กดปุ�มนี�เพื�อเร ��มทําอาหารหร �อสิ�นสุดการตั�งเวลา
ที�ได้ตั�งไว้

ปลั�กเสียบอุปกรณ์

ปลั�กไฟ



ตวงขา้วด้วยถ้วยตวงที�ให้มาด้วย

ซาวขา้วจนน�าค่อนขา้งใส

ใส่ขา้วที�ล้างแล้วลงในหม้อชั�นใน

 เชื�อมต่อปลั�ก

ถกูต้อง ไม่ถกูต้อง

ประมาณ 180 มล.
(ประมาณ 150 ก.)

ใส่หม้อชั�นในเขา้ไปในตัวเคร ��องแล้วป�ดฝาหม้อด้านนอก ① ②

① ②

ก่อนการใชง้านครั�งแรก

เตร �ยมใชง้าน  ล้างขา้วและใส่น�า

① ②

5

4

3

2

1

ต้มน�าในหม้อชั�นใน จากนั�นเทน�าทิ�ง
① เติมน�าลงในเส้นระดับน�าที� 4 ของ "Rice" (ขา้ว) แล้วป�ดฝาหม้อด้านนอก
② เลือกฟ�งก์ชั�น "Steam" (นึ�งด้วยไอน�า) และตั�งเวลาที�ใชใ้นการทําอาหารเป�น 15 นาที
③ เมื�อคณุได้ยนิเสียงกร ��ง ใหถ้อดหม้อชั�นในออก และเทน�าที�อยูข้่างในออกไป

ความใส่ใจ

เมื�อปรงุอาหารด้วยถาดนึ�ง ความสามารถในการปรงุอาหารสูงสุดคือ: รุน่ 1.0 ล.: 3 ถ้วย  รุน่ 1.8 ล.: 6 ถ้วย

ตัวเคร ��องหลัก ปลั�กไฟ

เต้าจา่ยไฟ
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ป ลั� ก เ สี ย บ
อุปกรณ์

● ตรวจสอบปร �มาณขา้วสูงสุดที�สามารถหุงได้ในคราวเดียว
 "ขอ้มูลจาํเพาะ" ใน หน้า 31

เติมน�าจนถึงระดับน�าที�สอดคล้องกัน (         หน้า 23) และเชด็
ด้านนอกของหม้อชั�นในใหแ้หง้

① ล้างข้าวอย่างรวดเร �วด้วยน�าปร �มาณมาก เปลี�ยนน�าตามที�คุณดําเนิน
การไป

② คนขา้วเบา ๆ แล้วล้างซ�าหลาย ๆ ครั�ง → ล้างด้วยน�าจนน�าค่อนขา้งใส
● เพื�อหลีกเลี�ยงไม่ใหส้ารเคลือบกันติดบนพื�นผิวหม้อชั�นในเป�นรอย หา้ม

ล้างข้าวในหม้อชั�นใน
● ซาวข้าวให้สะอาด  มิฉะนั�นเปลือกข้าวอาจปรากฏขึ�นและราํข้าวที�

ตกค้างอาจส่งผลต่อรสชาติของข้าวได้

● เมื�อเติมน�า ใหว้างหม้อชั�นในบนพื�นผิวเร �ยบและทําใหพื้�นผิวข้าวเร �ยบ
(ยนืยนัวา่เติมน�าในปร �มาณที�เหมาะสมตามระดับที�ถกูต้อง)

● เมื�อเติมน�ามากเกินไป อาจล้นขณะทําการหงุได้
● สามารถหงุคว�นัวได้ครั�งละ 1 ถ้วยเท่านั�น โดยต้องใชน้�า 1.5 ถ้วย 

(ประมาณ 270 มล.)

● เพื�อใหส้ามารถแนบก้นหม้อชั�นในเขา้กับแผ่นกระจายความรอ้นได้
อยา่งแน่นหนา โปรดหมุนหม้อชั�นในตามทิศทางที�ลกูศรได้ระบุไว้ 2 
หร �อ 3 ครั�ง

● ตรวจสอบวา่ตัวระบายไอน�าอยูใ่นตําแหน่งที�ถกูต้องหร �อไม่
(การทําความสะอาดและการบํารงุรกัษา         หน้า 26)

● เมื�อป�ดฝาหม้อด้านนอก ใหต้รวจดวูา่มีเสียง "คลิก "หร �อไม่

● เสียบปลั�กเสียบอุปกรณ์ จากนั�นจงึเสียบปลั�กไฟ และตรวจสอบให้
แน่ใจวา่
ได้เชื�อมต่อทั�งสองเขา้กันอย่างปลอดภัย

ตัวอยา่ง: เมื�อหงุ 3 ถ้วย ใหเ้ติมน�าที�
เส้นระดับน�า "3" ของ 
"White Rice" (ขา้วขาว)

zhaoying
矩形
changed



★เคล็ดลับในการหงุขา้วใหอ้รอ่ย

① ② ③

■ การเลือกฟงกชั่น ตารางที� 1

เตร �ยมใชง้าน

■ การตั�งค่าเวลาที�ใชใ้นการทําอาหาร ตารางที� 2

เลือกเมนู การแสดงเวลาค่าเร ��มต้น

*：หลังจากป�ดเคร ��อง เวลาที�ใช้ในการทําอาหารจะถูกร �เซ็ต และเวลาที�ใช้ในการทําอาหารไว้ก่อนหน้านี�ี�จะไม่ถูกจดจาํอีกต่อไป
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การใชง้าน
การเลือกฟ�งก์ชั�น
/การตั�งค่าเวลาที�ใชใ้นการทําอาหาร/เคล็ดลับในการหุงข้าวใหอ้รอ่ย

*1 ·นี�คือเวลาที�ใช้ในการทําอาหารอาหารอ้างอิงที�อุณหภูมิห้อง 20 ℃ และอุณหภูมิน�า 20 ℃ และปร �มาณข้าวปานกลาง (3 ถ้วยสําหรบัรุน่ 
1.0 ลิตร หร �อ 5 ถ้วยสําหรบัรุน่ 1.8 ลิตร) และแรงดันไฟฟ�าที�กําหนด ตามที�ระบุไว้ในตารางข้อมูลจาํเพาะ

·เวลาที�ใช้ในการทําอาหารจร �งจะแตกต่างกันไปตามปร �มาณข้าว น�า แรงดันไฟฟ�า อุณหภูมิ อุณหภูมิของน�า และคุณภาพข้าว
*2 ·ฟ�งก์ชั�นทั�งหมดเมื�อสิ�นสุดการปรงุอาหารจะถูกแปลงเป�นอุ่นโดยอัตโนมัติ แต่ไม่แนะนําให้รกัษาอุ่นสําหรบัรายการที�มีเคร ��องหมาย "x" และโปรด

กดปุ�ม [Off/Cancel] (ป�ด/ยกเลิก) โดยเร �วที�สุดหลังจากสิ�นสุดการปรุงอาหาร
*3 ·ฟ�งก์ชั�น Soup/Slow Cook (ซุป/ปรงุชา้) Waterless Cooking (การหุงแบบไม่ใชน้�า) Cake/Bread (เค๊ก/ขนมป�ง) อุ่นอาหารแบบไม่ตั�ง

เวลาล่วงหน้า
·ในฤดูรอ้นเมื�ออุณหภูมิสูง เวลาที�ตั�งไว้ล่วงหน้าสําหรบัเมนูข้าวไม่ควรเกิน 8 ชั�วโมง เพื�อหลีกเลี�ยงไม่ให้ข้าวเสื�อมสภาพ

*4 ·สามารถหุงคว�นัวได้ครั�งละ 1 ถ้วยเท่านั�น โดยต้องใช้น�า 1.5 ถ้วย (ประมาณ 270 มล.)

ประเภทของอาหาร
ที�จะปรงุ

ประเภทของ
อาหารที�จะปรงุ

การตั�งค่าชว่งเวลาการ
หงุ

การตั�งค่า
ส่วนเพิ�ม

หน่วยความ
จาํเวลา*

●ตวงน�าและข้าวอย่างถกู
ต้อง

●ซาวข้าวอยา่งนุ่มนวลและรวดเร �ว
●อย่าวางขา้วไวใ้นตะแกรง

(เพื�อหลีกเลี�ยงไม่ใหข้า้วแตกกระ
จายหร �อขา้วติดหม้อชั�นใน)

●เติมน�าลงในหม้อชั�นในบนเคาน์เตอรแ์บบ
แบน

●อย่าใช้น�าร้อนหร �อน�าอัลคาไลน์ที�มีค่า 
pH เกิน 9
(เพื�อไม่ใหข้า้วติดหม้อชั�นในหร �อไหม้)

White Rice
 (ข้าวขาว)

Sticky Rice (ขา้วเหนียว)
Brown Rice (ขา้วกล้อง)

Multigrain
(มัลติเกรน)

Porridge (ขา้วต้ม)

Soup/Slow Cook
(ซปุ/ปรงุชา้)

Steam (นึ�งด้วยไอน�า)

Waterless Cooking
(การหุงแบบไม่ใชน้�า)

Cake/Bread(เค๊ก/ขนมป�ง)

เลือกเมนู

White Regular (ขาวปกติ)

Quick/Quinoa
(ด่วน/คว�นัว)

Sticky Rice (ขา้วเหนียว)

Brown Rice (ข้าวกล้อง)

Multigrian
(มัลติเกรน)

Porridge (ขา้วต้ม)

Soup/Slow Cook
(ซปุ/ปรงุชา้)

Steam (นึ�งด้วยไอน�า)

Waterless Cooking
(การหงุแบบไม่ใชน้�า)

Cake/Bread(เค๊ก/ขนมป�ง)

White Rice
(ขา้วขาว)

*4

Sticky Rice (ขา้วเหนียว)

Brown Rice(ขา้วกล้อง)

Grains/Brown Rice
(ธญัพืช/ข้าวกล้อง)

Porridge (ขา้วต้ม)

สู่เส้นระดับน�าสูงสุดของ
"Porridge" (ข้าวต้ม)

1.0 ล.:MAX（สูงสุด）
1.8 ล.:สู่เส้นระดับน�าสูงสุดของ

"Porridge" (ข้าวต้ม)

—

เส้นระดับน�า

43

30

37

110

70

ตารางที� 2

ตารางที� 2

ตารางที� 2

ตารางที� 2

ตารางที� 2

×

×

×

×

×

×

×

×

○

*3ชว่งเวลาที�จะตั�งค่าล่วงหน้า

60 นาทีหร �อนานกวา่นั�น

60 นาทีหร �อนานกวา่นั�น

60 นาทีหร �อนานกวา่นั�น
2 ชั�วโมง 10 นาทีหร �อนานกว่านั�น

1 ชั�วโมง 20 นาทีหร �อนานกว่านั�น

เวลาที�ใชใ้นการทําอาหาร + 
10 นาทีหร �อนานกวา่นั�น

—

เวลาที�ใชใ้นการทําอาหาร + 
20 นาทีหร �อนานกวา่นั�น

—

—

Porridge (ขา้วต้ม) Porridge (ขา้วต้ม) 1-4 ชั�วโมง 10 นาที 1 ชั�วโมง กลับไปยงั 1 ชั�วโมงหลังจาก 4 ชั�วโมง

Steam (นึ�งด้วยไอน�า) Steam (นึ�งด้วยไอน�า) 1 นาที – 60 นาที 1 นาที 5 นาที กลับไปยงั 1 นาทีหลังจาก 60 นาที

Waterless Cooking 
(การหุงแบบไม่ใชน้�า)

Waterless Cooking 
(การหงุแบบไม่ใชน้�า) 10 นาที - 2 ชั�วโมง 10 นาที 30 นาที กลับไปยงั 10 นาทีหลังจาก 2 ชั�วโมง

Cake/Bread 
(เค๊ก/ขนมป�ง)

Cake/Bread 
(เค๊ก/ขนมป�ง) 40-60 นาที 1 นาที 60 นาที กลับไปยงั 40 นาทีหลังจาก 60 นาที

1-12 ชั�วโมง 30 นาที 1 ชั�วโมง กลับไปยงั 1 ชั�วโมงหลังจาก 12 ชั�วโมง

○

○

○

○

○

Quinoa (คว�นัว)

○

×

*1เวลาในการปรงุ
อาหาร

(ประมาณ นาที)

*2อุ่น 
(อัตโนมัติ)

เติมน�าใหถึ้ง 4 ถ้วยเมื�อนึ�ง
นานกวา่ 40 นาที

Soup/Slow Cook 
(ซปุ/ปรงุชา้)

Soup/Slow Cook 
(ซปุ/ปรงุชา้)

zhaoying
矩形
changed



ฟ�งก์ชั�นเมนู  หงุขา้ว/อุ่น/อุ่นใหร้อ้น

■ โปรดทราบ

1

2

3 เมื�อหงุเสร �จแล้วใหค้ลายขา้วออก

※เมื�ออุ่นขา้วที�เย็นแล้วอีกครั�ง

●คนข้าวที�เยน็ในหม้อชั�นในเพื�อให้ข้าวเยน็เสมอกัน
●โปรดดตูารางปร �มาณน�าที�จะเติมต่อไปนี�

เตร �ยมใชง้าน

ตารางที� 3

■ ปร �มาณขา้วเยน็สูงสุดที�จะอุ่นอีกครั�ง:

3Keep Warm (อุ่น)

● เมนูฟ�งก์ชั�นที�ได้เลือกไวจ้ะกะพร �บ
● ไฟแสดงสถานะ "Start" (เร ��มต้น) จะสวา่งขึ�น

กด          เพื�อเร ��มต้นการหุง

2กด          สองครั�งเพื�อเร ��มต้นการหุง

ปร �มาณขา้วเยน็
(เส้นระดับน�า)

ปร �มาณน�า (ถ้วยตวง)

1/4

1/2

1/2

—

—

1/4

1/2

1/2

1/2

1

1.0 ล. 1.8 ล.

1

2

3

4

5

กดปุ�ม      หร �อ     เพื�อเลือก "White Regular" (ขาวปกติ)
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1กดปุ�ม      หร �อ      เพื�อเลือกฟ�งก์ชั�นการหงุ เชน่ 
"White Regular" (ขาวปกติ)

※เมื�อหงุด้วยฟ�งก์ชั�น "White Regular" 
(ขาวปกติ)

● ไฟแสดงสถานะ "Start" (เร ��มต้น) จะสวา่งขึ�น
● เวลาที�เหลือจะลดลงในหน่วย 1 นาท

ภายใต้ฟ�งก์ชั�น "Quick/Quinoa" (ด่วน/คว�นัว) หร �อ 
"Brown Rice" (ขา้วกล้อง) จะเร ��มแสดงเวลาที�เหลือ
ประมาณ 7 นาที และ 12 นาที ก่อนสิ�นสุดการหงุ �

● หลังจากเขา้สู่ขั�นตอนการหงุแล้ว จะทําการปรเัวลาที�ใชใ้นการ
ทําอาหารที�เหลือที�ได้แสดงไวโ้ดยอัตโนมัติตามปร �มาณขา้ว
ตัวอยา่งเชน่ บางครั�งอาจลดลงจาก "15" เป�น "13" แทนที�
จะลดลงในหน่วย 1 นาที

● หลังจากที�เสียงกร ��งดังขึ�น แสดงว่าการหงุเสร �จสิ�นแล้ว ฟ�ง
ก์ชั�นจะเปลี�ยนเป�นเพื�อการรกัษาสถานะอุ่นโดยอัตโนมัติ 
เพื�อป�องกันไม่ให้ข้าวติดกัน กรุณาคลายข้าวออกหลังจาก
การหุง

● สําหรบั Quinoa (คว�นัว) Sticky Rice (ขา้วเหนียว) 
Brown Rice (ขา้วกล้อง) หร �อ Multigrain (มัลติเกรน) เมื�อ
ปรงุอาหารเสร �จแล้ว ให้กดปุ�ม [Off/Cancel] (ป�ด/ยกเลิก) 
โดยเร �วที�สุดเพื�อยกเลิก "Keep Warm" (อุ่น) เพื�อหลีกเลี�ยง
ไม่ให้ส่งผลต่อรสชาติ

● เมื�อหงุด้วย "Quick/Quinoa" (ด่วน/คว�นัว) เนื�องจากเวลาที�ใชใ้น
การทําอาหารสั�นลงแล้ว ข้าวอาจจะแข็งขึ�นหร �ออาจมีเปลือกข้าว
อยู่ด้วย
→แช่ข้าวในน�าไว้ล่วงหน้าจะทําให้คุณสามารถทําให้ข้าวสุกที�หุง  

ไว้แล้วนิ�มได้
● อย่าผสมขา้วกล้องกับขา้วขาว เนื�องจากอาจส่งผลต่อผลการหงุ

ได้

● แสดงเวลาอุ่นตั�งแต่          ถึง            หลังจากผ่านไป 24 
ชั�วโมงแล้ว จะแสดงเป�น "           " แต่ยังคงความอุ่นอยู่

● หากฟงกชั่น "Keep Warm" (อุ่น) นานกว่า 96 ชั�วโมง ฟ�งก์ชั�น
จะหยุดโดยอัตโนมัติ และหน้าจอจะแสดงเป�น "U14" หาก
ต้องการใชง้านต่อ ให้กดปุ�ม [Off/Cancel] (ป�ด/ยกเลิก) ก่อน

● ข้าวที�หุงแล้วควรบร �โภคภายใน 12 ชั�วโมงหลังจากการอุ่นเพื�อ
หลีกเลี�ยงไม่ให้สีซดีจางหร �อเหม็นอับ

● เมื�ออยู่ในฟ�งก์ชั�นอุ่น อาจมีหยดเล็ก ๆ ที�ขอบหม้อชั�นใน
● รสชาติข้าวอาจได้รบัผลกระทบหากทิ�งทัพพีตักข้าวไว้ในหม้อชั�น

ในในขณะที�ข้าวอยู่ในโหมดอุ่น

1.0 ล.: White Rice (ขา้วขาว) 3 ถ้วย
1.8 ล.: White Rice (ขา้วขาว) 5 ถ้วย

●ไม่วา่จะอุ่นข้าวเยน็ซ�าแค่ไหนก็ตาม เวลาในการอุ่นก็
ประมาณ 15 นาที

หลังจากเสียงกร ��งดังขึ�น แสดงวา่การหงุเสร �จสิ�นแล้ว
ฟ�งก์ชั�นจะเปลี�ยนเป�นเพื�อการรกัษาสถานะอุ่นโดย
อัตโนมัติ
●กรณุาคลายขา้วโดยเร �วที�สุดเพราะจะทําใหอ้รอ่ยยิ�งขึ�น

● เมื�อเติมข้าวเย็น อย่าให้ข้าวเย็นเกินปร �มาณสูงสุด 
(ดังแสดงในตารางที� 3)

● แนะนําให้อุ่นข้าวเย็นซ�าอีกครั�งเพียงครั�งเดียวเพื�อหลีกเลี�ยง
ไม่ให้ส่งผลต่อรสชาติของข้าว

● ห้ามอุ่นข้าวเหนียว ข้าวกล้อง ข้าวคว�นัว มัลติเกรนให้รอ้น เพื�อ
ไม่ทําให้เสียรสชาติ

■ โปรดทราบ
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ฟ�งก์ชั�นเมนู  ข้าวต้มและอาหารอื�น ๆ/ตั�งเวลาล่วงหน้า

■ โปรดทราบ

3

2 กด          

1 กดปุ�ม      หร �อ      เพื�อเลือก "White Regular" 
(ขาวปกติ)

4 กด          การหงุแบบตั�งเวลาเร ��มต้นขึ�น

※ ※เมื�อหงุขา้วต้มเป�นเวลา 1.5 ชั�วโมง

1
● เมนูฟ�งก์ชั�นที�ได้เลือกไวจ้ะกะพร �บ
● ไฟแสดง [Start] (เร ��มต้น) จะสวา่งขึ�น

2

●ไฟแสดงสถานะ "Start" (เร ��มต้น) จะสวา่งขึ�น
●เวลาที�เหลือจะลดลงในหน่วย 1 นาที

กด           เพื�อเร ��มต้นการหุง3

4
■ โปรดทราบ

กดปุ�ม     หร �อ     เพื�อเลือก "Porridge" (ขา้วต้ม)

กด          และจากนั�นกดปุ�ม     หร �อ      

เพื�อตั�งเวลาที�ใชใ้นการทําอาหาร

25

●กดปุ�ม [       ] หร �อ [       ] ค้างไวเ้พื�อเพิ�มหร �อลดเวลาอยา่ง
รวดเร �ว

※สําหรบัเวลาที�ใช้ในการทําอาหารที�สามารถตั�งค่าได้ 
ตารางที� 2 ที� หน้า 23

หลังจากเสียงกร ��งดังขึ�น แสดงว่าการหุงเสร �จสิ�นแล้ว
ฟ�งก์ชั�นจะเปลี�ยนเป�นเพื�อการรกัษาสถานะอุ่นโดยอัต
โนมัต
●ฟ�งก์ชั�นอุ่นจะส่งผลต่อรสชาติ กดปุ�ม [Off/Cancel] 

(ป�ด/ยกเลิก) โดยเร �วที�สุด

● เป�ดฝาขณะหุงจะเพิ�มปร �มาณการควบแน่นของจุดน�าค้าง
● ปร �มาณน�าหร �อปร �มาณข้าวที�ไม่ถูกต้องอาจทําให้น�าข้าวล้นออกจาก

ชอ่งระบายไอน�าได้
● เมื�อเก็บข้าวต้มในฟ�งก์ชั�นอุ่นเป�นเวลานานเกินไป จะทําให้ข้าวต้มหนา

ขึ�น
● ซุปอาจล้นได้หากเกินระดับน�าสูงสุดของ "Porridge" (ข้าวต้ม)          

(          "ข้อมูลจาํเพาะ" ใน หน้า 31)
● หากต้องการนึ�งให้นานขึ�น (มากกว่า 40 นาที) ให้เติมน�า 4 ถ้วยเพื�อ

หลีกเลี�ยงไม่ให้ความรอ้นแห้ง
● เมื�อฟ�งก์ชั�นนึ�งด้วยไอน�าทํางาน เวลาที�แสดงบนจอแสดงผลคือเวลาที�

เหลือหลังจากที�น�าในหม้อชั�นในเดือด 
● น�าหนักสูงสุดของแป�งเค้ก/แป�งขนมป�งคือ 500 ก. 

(สําหรบัรุน่ 1.0 ล.) และ 700 ก. (สําหรบัรุน่ 1.8 ล.) 
(น�าหนักรวมของแป�งเค้ก/แป�งขนมป�ง นม ไข่ ฯลฯ) มิฉะนั�นอาจ
ทําให้เค้กอบไม่ทั�วถึงได้

● เมื�ออบแป�งเค้กด้วยน�าหนักสูงสุด ให้ตั�งเวลาที�ใชใ้นการทําอาหาร
เป�น 60 นาที เพื�อหลีกเลี�ยงไม่ให้เค้ก/ขนมป�งสุกเพียงคร ��งเดียว 

● สําหรบัฟ�งก์ชั�น "Waterless cooking" 
(การอบอาหารโดยไม่ใชน้�า) ขอแนะนําให้ใชส่้วนผสมที�มีความชื�นสูง 
(เชน่ เห็ด กะหล�าปลี ฯลฯ) หร �อใส่ส่วนผสมที�มีแนวโน้มว่าจะฉ�าได้ที�
ด้านล่างสําหรบัการอบ

เมื�อคณุต้องการใชฟ้�งก์ชั�น "Timer" 
(ตั�งเวลาล่วงหน้า) เพื�อดําเนินการเติม "White 
Regular" (ขาวปกติ) เสร �จสิ�นหลังจากเวลาผ่าน
ไป 4 ชั�วโมง

● เมนูฟ�งก์ชั�นที�ได้เลือกไวจ้ะกะพร �บ
● ไฟแสดง [Start] (เร ��มต้น) จะสวา่งขึ�น
● เมื�อตั�งค่าตัวจบัเวลาขา้วต้มหร �อไอน�า คณุจะต้องตั�งเวลา

ที�ใชใ้นการทําอาหารตาม และจากนั�นกดปุ�ม [Timer] 
(ตั�งเวลาล่วงหน้า)

● กดปุ�ม [       ] หร �อ [       ] ค้างไว้เพื�อเพิ�มหร �อลดเวลา
อย่างรวดเร �ว

● สําหรบัฟ�งก์ชั�นและชว่งเวลาที�ใชกั้บตัวจบัเวลา         
ตารางที� 1 ที� หน้า 23

● ไฟแสดง "Start" (เร ��มต้น) ดับลง ไฟแสดง "Timer" 
(ตั�งเวลาล่วงหน้า) จะสว่างขึ�น จากนั�นการตั�งค่าล่วงหน้า
จะเสร �จสิ�น

● เมื�ออุณหภูมิสูงขึ�นในฤดูรอ้น เวลาที�ตั�งไว้ล่วงหน้าสําหรบัเมนูข้าว
ไม่ควรเกิน 8 ชั�วโมง เพื�อหลีกเลี�ยงไม่ให้ข้าวเสื�อมคุณภาพ

● เมื�ออุณหภูมิสูงขึ�นในฤดูรอ้น ไม่แนะนําให้ใช้ฟงกชั่น "Timer" 
(ตั�งเวลาล่วงหน้า) ของ "Steam" (นึ�งด้วยไอน�า) 

กดปุ�ม       หร �อ       เพื�อเลือกเวลาในการตั�งค่าที�ได้กําหนด
ไว้ล่วงหน้า

การใชง้าน



การทําความสะอาดและการบาํรงุรกัษา

ทําความสะอาดด้วยผงซกัฟอกที�เจอืจาง ฟองน�านุ่ม และน�า

อุปกรณ์เสร �ม

ทัพพีตักข้าว (1) ถ้วยตวง (1) ถาดนึ�ง (1)

ความใส่ใจ

●

●

เซน็เซอรด้์านล่าง/แผ่นกระจายความรอ้น
เชด็ด้วยผ้าชบุน�าหมาด ๆ
● เมื�อเกิดการยึดเกาะ ใหเ้ชด็ด้วยกระดาษทรายละเอียด 

(ประมาณเบอร ์600) หร �อผ้าแหง้

หมายเหตุ

●

●

●

●

垫    圈

กรอบบน

เชด็ด้วยผ้าขนหนูชบุน�าหมาด ๆ

●หา้มเทน�าลงไปล้าง

หมายเหตุ

เชด็ด้วยผ้าชบุน�าหมาด ๆ
แผ่นทําความรอ้น/แหวนซลีขอบหม้อ

หม้อชั�นใน

ตัวระบายไอน�า

■ว�ธกีารถอด
ดึงออกจากแผ่นทําความรอ้น

หมายเหตุ
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●

แหวนซลี

● ใหดึ้งปลั�กไฟออกก่อนการทําความสะอาด อยา่ทําความสะอาดตัวเคร ��องหลักจนกว่าจะเย็นลง
● เมื�อทําความสะอาดตัวเคร ��องหลักแล้ว หา้มจุม่ลงในน�า หร �อทําความสะอาดด้วยแล็กเกอรทิ์นเนอร ์น�ามันเบนซนิ 

แอลกอฮอล์ ผงทําความสะอาด หร �อเคร ��องล้างจานชนิดแขง็ ฯลฯ
● อยา่ใชเ้คร ��องล้างจานหร �อเคร ��องอบจาน

● ทําความสะอาดทันทีหลังปรุงอาหารด้วยเคร ��องปรุงรส
(หากไม่ทําเช่นนั�นอาจส่งผลให้เกิดกลิ�น การเสื�อมสภาพ หร �อเป�นสนิมได้)

● อย่าดึงแหวนซีลหม้อชั�นใน
● หากไม่กําจดัคราบน�ามันแล้ว คราบน�ามันบนแผ่นทําความรอ้นอาจเกาะติด

และจะกําจดัออกได้ยาก ทําความสะอาดแผ่นทําความรอ้นหลังการใช้งาน
ทุกครั�ง

● ขณะที�ชิ�นส่วนโลหะได้รบัความรอ้น อาจมีการเปลี�ยนแปลงสีหร �อแถบบน
พื�นผิว ซึ�งจะไม่ส่งผลกระทบต่อการทํางานตามปกติแต่อย่างใด

●หลังจากใช้งานในแต่ละครั�ง ให้ถอดตัวระบายไอน�าออก จากนั�นล้าง
ออกเพื�อไม่ให้เกิดกลิ�น

■ว�ธกีารติดตั�ง
สอดเขา้ไปในรขูองแผ่นทําความ
รอ้นที�อยูทิ่ศทางตรงขา้ม
ของการถอด
อยา่ลืมติดตั�งไวที้�ด้านล่างเพื�อ
ป�องกันไม่ให้หล่นลงมา

● หากคุณไม่ทําความสะอาดเซ็นเซอรด้์านล่าง ข้าวอาจจะไหม้หร �อ
เดือดได้ไม่ดี

● ทําความสะอาดด้วยผงซกัฟอกที�เจอืจาง ฟองน�านุ่ม และน�า
เชด็น�าที�อยู่ด้านนอกของหม้อชั�นในออก

● หา้มใชห้ม้อชั�นในเป�นภาชนะในการทําความสะอาด
● การเปลี�ยนสีหร �อแถบอาจปรากฏบนพื�นผิวเคลือบฟลูออไรด์ 

ซึ�งจะไม่ส่งผลกระทบต่อสุขภาพของมนุษย์หร �อการทํางาน
ปกติของตัวเคร ��อง

●ก่อนการติดตั�ง ตรวจสอบให้แน่ใจว่าได้ติดแหวนซลีเข้ากับตัวระบายไอ
น�าแล้ว

โจก๊ [ ซปุ ]ตัก (1)
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สูตรอาหาร

ป�กไก่มะเขือเทศ
ส่วนผสม: ป�กไก่           8 ชิ�น

เห็ดหอม           100 ก.

มะเขอืเทศ            2 ลกู

เคร ��องปรงุรส: ซอสมะเขือเทศ       10 มล. น�า      50 มล.

ซอิี�ว           15 มล. น�าตาลทราย     5 ก.

ซอสหอยนางรม      10 มล.  เกลือ      2.5 ก.

น�ามันพร �ก      40 มล.  ซอิี�วขาว            10 มล.
น�าส้มสายช ู      15 มล.  น�าตาลทราย       2.5 ก.

น่องไก่นึ�ง

ขั�นตอน:

ส่วนผสม: น่องไก่ลอกหนัง 2 ชิ�น (ประมาณ 150 ก.)
ต้นหอมสับ                2 ก.
ขงิสับ            10 ก.
กระเทียมสับ   10 ก.

เคร ��องปรงุรส:

ซุปเหด็

ส่วนผสม: เหด็หหูนูขาว 70 ก.

ปูเหด็  70 ก.

เหด็นางรมหลวง 60 ก.

ต้นหอมสับ  จาํนวนเล็กน้อย

เคร ��องปรงุรส: เกลือ    ปร �มาณที�เหมาะสม
พร �กไทยขาวป�น   จาํนวนเล็กน้อย

เค้ก (แป�งกลเูตนต�า)
แป�งกลเูตนต�า     100 ก.

ไข ่      3 ฟอง
น�าตาลทรายขาว     100 ก.

เนย  30 ก.

นม  25 ก.
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ขั�นตอน:

ขั�นตอน:

ส่วนผสม:

ขั�นตอน:

การใชง้าน

หมายเหตุ:·ข้าวอาจไหม้ที�ด้านล่างทั�งนี�ขึ�นอยู่กับส่วนผสมที�เติมเข้าไป
·หากต้องการปรงุซุปเห็ดขาวหร �อส่วนผสมอื�น ๆ ที�จะข้นขึ�น ให้ใชฟ้�งก์ชั�น "Porridge" (ข้าวต้ม) และอย่าให้เกินระดับน�าสูงสุดของ "Porridge" 

(ข้าวต้ม) มิฉะนั�นน�าซุปอาจล้นได้
※สูตรนี�ใชป้ร �มาตรการทําอาหารของรุน่ 1.0 ล. เป�นตัวอย่าง โปรดดูู          หน้า 31 สําหรบัรายละเอียดเกี�ยวกับปร �มาณการปรงุอาหารของรุน่ 1.8 ล.
※1 ถ้วย (ถ้วยตวง): ประมาณ. 150 ก.

1) ใส่น่องไก่และขิงสับลงในหม้อชั�นใน จากนั�นใส่หม้อชั�นในลงในตัวเคร ��องหลัก แล้วป�ดฝาหม้อด้านนอก
2) กดปุ�ม [      ] หร �อ [      ] เพื�อเลือก "Waterless Cooking" (การหุงแบบไม่ใชน้�า) ตั�งเวลาที�ใชใ้นการทําอาหารเป�น 20 นาที และ

จากนั�นกดปุ�ม [Start] (เร ��มต้น)
3) ผสมน�ามันพร �ก น�าส้มสายชู น�าตาลทรายขาว และซอิี�วขาวลงในชาม จากนั�นใส่ต้นหอมสับและกระเทียมสับ แล้วผสมให้เข้ากัน
4) หลังจากปรงุอาหารเสร �จแล้ว ให้กดปุ�ม [Off/Cancel] (ป�ด/ยกเลิก) เป�ดฝาหม้อด้านนอกและนําน่องไก่ออกมา

ทิ�งซุปดั�งเดิม ไม่เชน่นั�นจะทําให้รสชาติดั�งเดิมเจอืจางลง
จากนั�นปล่อยให้เย็นเล็กน้อย หั�นเป�นชิ�น ๆ แล้วราดด้วยน�าผลไม้

1) ใชมี้ดกร �ดป�กทั�งสองข้างสองครั�ง ปอกเปลือกมะเขอืเทศเป�นลกูเต๋า ล้างเห็ดหอม
2) ใส่ส่วนผสมและเคร ��องปรงุรสทั�งหมดลงในหม้อชั�นในจากนั�นป�ดฝาหม้อด้านนอก
3) กดปุ�ม [      ] หร �อ [      ] เพื�อเลือก "Steam" (นึ�งด้วยไอน�า) ตั�งเวลาที�ใชใ้นการทําอาหารเป�น 25 นาที และจากนั�นกดปุ�ม [Start] (เร ��มต้น)

1) แชเ่ห็ดสามสายพันธุ์ในน�าเกลือเล็กน้อยเป�นเวลา 10 นาที
ล้างให้สะอาด ตัดรากออก และหั�นเห็ดนางรมหลวงเป�นชิ�นเล็ก ๆ

2) ใส่เห็ดทั�งหมดลงในหม้อชั�นใน เติมน�าให้ถึงระดับน�าสูงสุดของ "Porridge" (ข้าวต้ม) แล้วป�ดฝาหม้อด้านนอก
3) กดปุ�ม [　　] หร �อ [　　] เพื�อเลือก "Soup/Slow cook" (ซุป/ปรุงชา้) ตั�งเวลาที�ใชใ้นการทําอาหารเป�น 1 ชั�วโมง 30 นาที และ

จากนั�นกดปุ�ม [Start] (เร ��มต้น)
4) หลังจากปรงุอาหารเสร �จแล้ว ให้เป�ดฝาหม้อด้านนอก เติมเกลือ พร �กไทยขาวป�น และต้นหอมสับในปร �มาณที�เหมาะสม

หมายเหตุ: คุณสามารถเลือกเห็ดชนิดที�คุณชื�นชอบได้

1) แยกไข่ขาวและไข่แดงออกเป�นสองถ้วย (ไม่ต้องใส่น�าหร �อน�ามัน) ให้เติมน�าตาลทรายขาว 20 ก. ลงในไข่แดง แล้วคนให้เข้ากันจน
เนียนและไม่เป�นก้อน

2) เติมน�าตาลทรายขาว 80 ก. ลงในไข่ขาว ตีให้เข้ากันจนจนสามารถวางตะเกียบให้ตั�งตรงในไข่ขาวได้ เพิ�มไข่แดงลงในไข่ขาว 
แล้วคนให้เข้ากันทั�งซ้ายและขวา

3) เพิ�มแป�งกลูเตนต�าที�รอ่นลงในแป�งเค้กเป�นชุด และคนให้เข้ากันจนเนียนและไม่เป�นก้อน
4) ใส่เนยละลายและนมลงในแป�งเค้กแล้วคนให้เข้ากัน เทแป�งเค้กลงในพิมพ์แล้วป�ดฝาหม้อด้านนอก
5) กดปุ�ม [      ] หร �อ [      ] เพื�อเลือก "Cake/Bread" (เค๊ก/ขนมป�ง) และตั�งเวลาที�ใชใ้นการทําอาหารเป�น 50 นาที จากนั�นให้กดปุ�ม 

[Start] (เร ��มต้น)
6) เมื�อเสียงกร ��งดังขึ�น แสดงว่าได้มีการอบเค้กแล้ว กดปุ�ม [Off/Cancel] (ป�ด/ยกเลิก) นําหม้อชั�นในออกมาและปล่อยให้เย็นเป�นเวลา 

2 นาที จากนั�นกลับหม้อชั�นในเพื�อเทเค้กลงบนจานหร �อชามแล้วพักให้เย็น
※ ห้ามผสมแป�งเค้กเกินน�าหนักที�ได้กําหนดไว้ มิฉะนั�นเค้กอาจจะไม่สุก
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สถานการณ์ สาเหตทีุ�เป�นไปได้
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ไม่ปรงุอาหารในชว่ง
เวลาที�ตั�งไว้

เวลาที�ใชใ้นการทํา
อาหารนานหร �อสั�น

ไอน�ารั�วจากที�อื�นที�ไม่ใช่
ช่องระบายไอน�า

ไม่สามารถใช้ปุ�มดําเนิน
การได้

ข้าวแห้ง (แข็ง)
คือข้าวที�หุงคร ��งสุกคร ��ง

ดิบ (ไม่สุก)

·หากมีการปรุงอาหารอย่างต่อเนื�อง เวลาที�ใช้ในการทําอาหารจะนานขึ�น (สูงสุด 30 นาที)

·เนื�องจากปร �มาณข้าวและน�าที�แตกต่างกัน เวลาที�เหลือที�แสดงอาจหยุดลงเพื�อปรบัระหว่างการปรุง
อาหาร

·"U12" แสดงอยู่หร �อไม่? (          หน้า 30)

·เสียง "คลิก คลิก" ในการทําอาหารเป�นเสียงปรบัอํานาจการยิง ซึ�งไม่ใช่ความผิด
·เสียง "pa" ในการปรุงอาหารคือเสียงแคร �กที�เกิดจากการขยายตัวทางความรอ้นของหยดน�าที�ด้าน

ล่าง (ด้านนอก) ของหม้อชั�นใน ซึ�งไม่ใช่ความผิดปกติ

·อาจติดวัตถแุปลกปลอมเขา้กับแหวนซลีหม้อชั�นในหร �อตามแนวหม้อชั�นใน
·หม้อชั�นในอาจมีรปูทรงผิดปกติ

·อาจมีกลิ�นพลาสติกเมื�อเร ��มใชง้าน สิ�งนี�จะถกูกําจดัออกไปหลังจากใชง้านอีกหลายครั�ง ไม่ใชเ่ร ��องที�ผิด
ปกติแต่อย่างใด

อุปกรณ์มีเสียงดัง

มีกลิ�นพลาสติก

ขา้วเหนียว (นุ่ม)

ขา้วต้มล้น

·ตรวจสอบว่ามีการกดปุ�ม [Start] (เร ��มต้น) หร �อไม่ (         หน้า 25)

·ตรวจสอบว่าไฟเหนือปุ�มเป�ดอยู่หร �อไม่
→ไม่สามารถใชปุ้�มดําเนินการได้ในระหว่างการปรงุอาหารได้ในขณะใชตั้�งเวลาล่วงหน้าหร �อเมื�อใช้

ฟ�งก์ชั�น "Keep Warm" (อุ่น) กดปุ�ม [Off/Cancel] (ป�ด/ยกเลิก) ก่อนใชง้าน

·ปร �มาณขา้วและปร �มาณน�าอาจไม่ถกูต้อง
·อาจมีขา้วหกัผสมอยู่
·ใชน้�ารอ้นในการซาวขา้ว
·ขา้วไม่หลดุทันทีหลังหงุ
·เติมน�ามากเกินไปในข้าวใหม่สําหรบัหงุ
·ขา้วอาจถกูแชอ่ยูใ่นน�าเป�นเวลานาน (เชน่ เวลาที�ตั�งไวน้านเกินไป เป�นต้น)

→เมื�อใชฟ้�งก์ชั�นตั�งเวลาในการปรงุอาหาร คณุจะต้องใส่น�าน้อยลง

·ปร �มาณขา้วและปร �มาณน�าอาจไม่ถกูต้อง
·ฝาหม้อด้านนอกป�ดอย่างถกูต้องหร �อไม่?

·มีการใชฟ้�งกชั�น "Quick/Quinoa" (ด่วน/คว�นัว) ในการปรงุอาหารหร �อไม่?

·ขา้วไม่หลดุทันทีหลังหงุ
·ก้นหม้อชั�นในไม่เร �ยบ
·มีสิ�งแปลกปลอมติดอยู่ที�ด้านนอกของหม้อชั�นใน บนเซน็เซอรด้์านล่าง หร �อบนแผ่นกระจายความรอ้น
·คณุเลือกฟ�งก์ชั�นผิดหร �อเปล่า?

·ปร �มาณขา้วและปร �มาณน�าถกูต้องหร �อไม่? ขา้วล้างสะอาดมั�ย?

·ตัวระบายไอน�าถกูตั�งค่าไวห้ร �อไม่?

·ฝาหม้อด้านนอกป�ดอย่างถกูต้องหร �อไม่?

·คณุเลือกฟ�งก์ชั�นผิดหร �อเปล่า?
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ขา้วไหม้เกร �ยม

ขา้วแห้งแล้ว

ขา้วต้มเละ

ข้าวติดอยูบ่นหม้อชั�นใน

จะเกิดฟ�ล์มบาง ๆ

·ฟ�งก์ชั�น "Keep Warm" (อุ่น) ใชง้านได้นานกว่า 12 ชั�วโมง
·ขา้วได้รบัการอุ่นหลายครั�ง
·ฝาหม้อด้านนอกป�ดไม่ถกูต้อง？

·ขา้วถกูแชใ่นน�าเป�นเวลานานขณะใชฟ้�งก์ชั�นตั�งเวลาหุง
·มีการใชฟ้งกชั่น "Keep Warm" (อุ่น) แล้ว
·มีขา้วหกัมากเกินไป

·เนื�องจากข้าวมีหลากหลายพันธุ ์ขา้วเนื�ออ่อนจงึอาจติดหม้อชั�นในได้ง่าย

·ฟ�ล์มคล้ายกระดาษเป�นผลมาจากการละลายแป�งแหง้ และไม่เป�นอันตราย
    หากล้างขา้วไม่เพียงพอก่อนหงุ อาจเกิดชั�นฟ�ล์มได้
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ปรากฏการณ์ สาเหตุ

·ล้างขา้วไม่ถกูว�ธี
·ขา้วยังไม่หลดุออกทันทีหลังหงุ
·ฟ�งก์ชั�น "Keep Warm" (อุ่น) ใชง้านได้นานกว่า 12 ชั�วโมง
·ทิ�งทัพพีตักขา้วไวใ้นหม้อชั�นในขณะใชฟ้งกชั่น "Keep Warm" (อุ่น)

·เพิ�มขา้วเยน็ลงในหม้อชั�นในแล้ว และใชฟ้งกชั่น "Keep Warm" (อุ่น)

·ขา้วหร �อคณุภาพน�าที�แตกต่างกันอาจทําใหข้า้วสุกมีสีเหลือง
·หากใชเ้คร ��องปรงุรสระหวา่งการปรงุอาหาร คณุอาจสังเกตเหน็กลิ�น
    → ทําความสะอาดหม้อชั�นใน แผ่นทําความรอ้น และตัวระบายไอน�าอยา่งระมัดระวังหลังการใชง้าน

เมื�อพ
บป�ญ

หา

มีการควบแน่น
มีกลิ�นอับ

ขา้วมีสีเหลือง

·ล้างขา้วไม่ถกูว�ธี
·ขา้วหกัผสมกันแล้ว
·ก้นหม้อชั�นในไม่เร �ยบ
·มีสิ�งแปลกปลอมติดอยู่ที�ด้านล่างของหม้อชั�นใน บนเซน็เซอรด้์านล่าง หร �อบนแผ่นกระจายความรอ้น
·ยังไม่ได้ตั�งเวลาที�ใชใ้นการทําอาหาร
·เพิ�มเคร ��องเทศสําหรบัปรงุอาหารแล้ว
·ฝาครอบด้านนอกป�ดอย่างถกูต้องหร �อไม่?
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● ตั�งค่าระยะเวลา "Keep Warm" (อุ่น) ไว้ที�มากกว่า 96 ชั�วโมงหร �อไม่?
→กรุณากดปุ�ม [Off/Cancel] (ป�ด/ยกเลิก)

24

● —

การระบุรหสัขอ้ผิดพลาด
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หน้าการ
อ้างอิง

● มีสิ�งแปลกปลอมติดอยู่ที�ด้านล่างของหม้อชั�นใน เซ็นเซอรด้์านล่าง หร �อแผ่นกระจาย
ความรอ้นหร �อไม่?
→กดปุ�ม [Off/Cancel] (ป�ด/ยกเลิก) ถอดสายไฟ และขจดัสิ�งแปลกปลอมและคราบ

สกปรกหลังจากที�หม้อชั�นในเย็นลงจนสนิทแล้ว
● น�ามากเกินไปหร �อไม่?

→กดปุ�ม [Off/Cancel] (ป�ด/ยกเลิก)
(สําหรบัการปรุงต่อเนื�องสามารถลดปร �มาณน�าได้เล็กน้อย)

หากเคร ��องยังไม่กลับมาเป�นปกติหลังจากได้รบัการยืนยันข้างต้นแล้ว โปรดติดต่อศูนย์บร �การที�ได้รบัอนุญาตของพานา
โซนิคเพื�อซ่อมแซม

ถอดปลั�กไฟออกแล้วเสียบใหม่อีกครั�ง
หากยังคงปรากฏ "H※※" แสดงว่าเกิดข้อผิดพลาด
→โปรดปร �กษาศูนย์บร �การที�ได้รบัอนุญาตของพานาโซนิคและแจง้รหัสข้อผิด

พลาด (ตัวเลขสองหลักหลัง "H")



ขอ้มูลจาํเพาะ

●โปรดใชผ้ลิตภัณฑ์นี�ในพื�นที�ที�อยูเ่หนือระดับน�าทะเลต�ากวา่ 2000 เมตร เพื�อไม่ใหก้ระทบต่อประสิทธภิาพการทําอาหาร

หมายเลขรุน่ SR-DL104 SR-DL184

แรงดันไฟฟ�าที�กําหนด 220 V

ความถี�ที�กําหนด 50 Hz

อัตราการใชพ้ลังงาน 810 W

ปร �มาณการปรงุอาหาร (ประมาณ) 1.0 ล. 1.8 ล.

ปร �มาตรที�กําหนดของหม้อชั�นใน (ประมาณ) 3.2 ล. 4.8 ล.

White Regular
(ขาวปกติ)

0.18-0.99 [1-51/2] 0.18-1.8 [1-10]

Sticky Rice (ข้าวเหนียว)

0.18-0.54 [1-3] 0.18-1.08 [1-6]Brown Rice (ขา้วกล้อง)

Multigrain (มัลติเกรน)

Porridge (ข้าวต้ม)

สู่เส้นระดับน�าสูงสุดของ
"Porridge" (ข้าวต้ม)

MAX（สูงสุด）

0.09-0.18 [1/2-1] 0.09-0.36 [1/2-2]

ปร �มาณการปรงุ
อาหารสูงสุด 

(ส่วนผสม + น�า) ล.

1.5 2.5

2.1 —

น�าหนักแป�งเค้ก/แป�งขนมป�งสูงสุด 
(ประมาณ) กรมั 500 700

ความยาวสายไฟ (ประมาณ) ม. 0.9

น�าหนัก (ประมาณ) กก. 2.8 3.2

ขนาด 
(ประมาณ) มม.

ความลึก 302

ความกวา้ง 271

ความสูง 194 239

Quick (ด่วน)

Quinoa (คว�นัว) 0.18 [1] ใส่น�าเปล่า 1.5 ถ้วยตวง 0.18 [1] ใส่น�าเปล่า 1.5 ถ้วยตวง

0.18-0.99 [1-51/2] 0.18-1.44 [1-8]

ปร �มาณการหงุ
ขา้ว (ขา้ว) 

(ประมาณ) ล. 
(ถ้วย)

ปร �มาณการปรุงโจก๊ 
(ข้าว) 

(ประมาณ) ล. 
(ถ้วย)

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co.,Ltd.
Web site: https://panasonic.net
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